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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BENI E SERVIZI
VERBALE N. 4 DEL 14.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L’APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENT! DOMICILIARI A RIDOTTQ IMPATTO AMBIENTALE

COMUN! ADERENTI ALLLA SUA

Richiamati i precedenti verbali n. 1 di seduta pubblica in data 24.04.2018, n. 2 di seduta in parte pubblica
e in parte riservata in data 2.5.2018 e n. 3 di seduta riservata in data 3.5.2018 relativi aila procedura di
gara finalizzata alt'affidamento dell’appalto/concessione del servizio di ristorazione scolastica e fornitura
pasti per utenti domicitiari a ridotto impatto ambientale per Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di
gara prot n. 21440/9.3.2018, suddiviseo in diciotto lotti;

L'anno 2018 (duemiladiciotto), in gquesto giorno di lunedi 14 (quattordici} del mese di maggio alle ore
8:40, nella sala 2 sita nell'edificio n. 6 della Provincia di Treviso, in Via Cal di Breda n. 116, in seduta
riservata, si riunisce la Commissione giudicatrice per riprendere U'esame delle offerte tecniche iniziato
nelle precedenti sedute riservate.

£ presente la Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atto det Coordinatore della S.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i
cui componenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, commi 4, 5e 6, e 42
comma 2 del D.Lgs 50/2016 e cosi composta:
- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrative Ecologia ,Presidente;

Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura della Regione Veneto/Provincia di Treviso ¢/0 Provincia di Treviso, componente;

- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabite Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
delia Provincia di Treviso, componente.

Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario P.O. del Settore
Segreteria Generale; la stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 del D.Lgs 50/2016.

Il Presidente, richiamate le norme prestabilite dal Disciplinare di Gara, dispone di procedere con la valu-
tazione delle offerte tecniche presentate dei concorrenti in gara per il lotto n. 11, it cui punteggio verra
attribuito nel seguente modo:




|-CRIVERI DI VALUTAZIONE

SCELTE

J CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA

punm D

puntt Q

PuNTI T, .

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'apgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando il trasitto stradale pil
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra20 e 29,9 km

Punti 1

Tra 10 e 19,9 km

Punti 2

Meno di 10 km {9,9)

Punti 3

DISPONIBILITA' DI UN __CENTRO
COTTURA PER LE EMERGENZE ENTRO
40 KM DALLA SEDE MUNICIPALE

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazione
dell’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale pil
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerfo.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

NO

Punti 0

sl

Punti 2

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
UNI EN 150 22000 (SISTEMA B
GESTIONE __ PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE)

All'asgiudicatario, prima di
praocedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

NO

Punti 0

sl

Punti 2

POSSESSO _DELLA CERTIFICAZIONE
.5.0. 22005:2008

(RINTRACCIABILITA’ NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’'aggiudicazione
definitiva ed entro il __termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne la_rispondenza a quanto
offerto,

NO

Punti 0

sl

Punti 2




POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'ageoiudicatario,
procedere all'aggiudicazione
defipitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione at  fine di
verificarne la rispondenza a quanto

prima di

NO

Punti 0

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNE EN 1SO 14001 e UNI
CEI EN I5C 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 1SO 14001, UNI
CEl EN SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTT! DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zZona di
produzione, preferibilmente nel
territoric _Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
o POSSESSO di locali per
panificazione presso il centro di
preparazione dei pasti.

All'agoiudicatario,
procedere ali’'aggiudicazione
definitiva _ed__entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e  lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

prima di

NO

Punti 0

5

Punti 2

Panificazione c/o
centro preparazione
pasti

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI _DOP E IGP
DEL VENETO

All'asgiudicatario,
procedere all’ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verficarne la
rispondenza a guanto aofferto.

prima di

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITALIA"
{OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all‘aggiudicazione

NO

Punti O

carne bovina “Origine
ltalia”

Punti

definitiva ed entro il  termine
asseenato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerta.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicoia
“QOrigine Italia”

Punti 2

UTILEZZO DI LATTE E DERIVATE DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E

NO

Punti 0

S b- ~0)




TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA
Allaggiudicatario,
procedere altaggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
fa provenienza del latte, al fine di
verificarne [a rispondenza a quanto
offerto.

prima di

Latte e derivati del Punti 2

latte “Origine Italia”

Latte e derivati del Punti 4
latte “Origine Italia” e

a filiera corta

10

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGH!
E__ SALSE}, “ORIGINE _ ITALIA"
(OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO N ITALIA)
All'aogiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del forpitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 2
del pomodoro “Origine

ftalia”

11

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" E/O BIOLOGICO

Altagoiudicatario, prima di
procedere all'apgiudicazione
definitiva ed entro il termine

NO Punti 0

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
guanto offerto.

P PUNTEGGI] SONO CUMULABILI

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Otio EVO “ITALIANO™ Punti 1,5

12

UTILIZZO Di PRODOTTI
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
Allagsiudicatario,
procedere ail‘ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

DEL

prima di

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

13

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, D{ CARNE, LATTE E
DERIVAT], FRUTTA E__VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

arado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e {'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di seiezione
dei_fornitori, il sistema di controllo

delie forniture}

e/o _dei fornitori _del territorio,
criteri di selezione e di controllo




Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi alt’esame del contenuto
detla prima facciata.

14

UTILIZZO 4] PRODOTT!
AGROALIMENTAR! PROVENIENTI]
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERD PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

—  AZIENDE CHE
LA DISABILITA';

- AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTIL;

INTEGRANO

— TERRENL CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione desgli stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni  di
svantaggio sociale e/o contro la
criminalitd organizzata} nonché le
caratteristiche del fornitore {sruppi
sociali  coinvalti, modalita  di
selezione, ubicaziene, ..).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il fimite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
delia prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di _operatori _del
territorio veneto ed in particolare di

quello provinciale

15

PRESENZA Di CONTENITORE ATTIV]
PER IL TRASPORTO DEI PASTI

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnate, verra chiesto di produrre
lae schede tecniche dei contenitori al
fine di verificarne |a_rispondenza a
quanto offerto.

Contenitori passivi (con
presenza di
coibentazione termica
e/o camera d'aria)

Punti 0

Contenitori con Punti 2
iniezione a vapore
oltre alla

coibentazione termica

Contenitori con Punti 4
coperchio attivo oltre
atla coibentazione

termica

Contenitori attivi Punti 6

elettrici o con carrelli

L




termici

16 | VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI NO Punti O
RISTORAZIONE E Di SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2

17 | PASTH GRATUITE a sostedgno | O pasti gratuiti offerti Punti 0
dell’attivita didattica, di
aggregazione o di  alunni  in| ! P3sto gratuito ogni Punti 2
particolari situazioni di disagio (sulla 100 pgsp gto(naiaen
base delle modalita da concordare sommimistrati
con 'Amministrazione Comunale) 2 pasti gratuiti Ogni 100 Punti 4

pasti giornalieri
somuministrati

18 | ROTAZIONE MENUY' su n. 4 settimane Punti 0
su n. 6 settimane Punti 1
su n. 8 settimane Punti 2

19 | CLASSE ECOLOGICA DEI_MEZZI DI [Classe Euro 4 (tutti} Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Ali'aggiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro 6, Punti?2
asseenato. verra chiesto di produrre} alimentazione metano
la_ carta di circolazione e di| oelettrica (tutti)
registrazione sanitaria al fine di
verificarne la_rispondenza a guanto
offerto.

20 | DESTINAZIONE DEL_ CIBO_NON| 14 Commissione giudicatrice
SOM.MWSTRATO {vedi ‘:’rt' 2. 1.0 del attribuira i coefficienti sulla base
Capitolato): Presentazione di una
relazione con fa quale il del seguente CRITERIQ
concorrente propone e definisce le MOTIVAZIONALE:
modalita con  cui  intende| funzionalita, accessibilita,
eventualmente erogare il cibo non collegamento col territorio
somministrato in favore di
associazioni, enti o istituzioni in
accordo con il Comune e senza costi
aggiuntivi,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

S5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

21 | ADQZIONE Di INIZIATIVE Di

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO 1O SPRECO ALIMENTARE: in

l.a Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato speciale
dovranno __ essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio,




riguardo ai temi_del diritto al cibo,

numero di iniziative proposte

all'impatto  suilambiente e sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il _riuso e il ricicio al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, fa frequenza e le modalita
di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali'esame del contenuto
della prima facciata.

22

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, Bl UN
PROGETTO ] EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTG DEL  CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, erade  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
{aboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
coliaborazione cen produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

S$i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il fimite a fianco
indicato, attribuirda il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvoigimento del territorio,
varietd degli strumenti impiegati

23

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di

emergenze, guasti tecmici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}

La Commissione giudicatrice
attribuird | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

@




Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira it punteggio
limitandosi all'esame dei contenuto
della prima facciata.

24

n. 1 AUBIT ANNUO {igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UN! CEl EN I1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 3

25

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PAST!

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11} con illustrazione delle
funzionalitd attivate ed attivabili su
richiesta dell’Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con_aitri strumenti in dotazione
del{'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
deila prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE

Grado di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza

dei contenuti, muttilinguismo

26

PREDISPOSIZIONE E [MSTALEAZIONE
DI_DISPOSITIVI CHE RIDUCONG I
RUMORE PERCEPITO NELLA SALA
MENSA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una dichiarazione che attesti [a
disponibilita ad installare  dei
dispositivi che riducano it rumore
percepito nella sala mensa, nonché
una “Scheda per (a Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: il dispositivo che si
intende utilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le caratteristiche principali, una
proposta circa la sua installazione ed
un calcolo dei miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

NO Punti 0

5 Punti 2




27 | FORNITURA IN COMODATO GRATUITO | NO 0 punti 4
Di MACCHINA L AVASTOVIGLIE

All'aggiudicatario, prima di
procedere allaggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato, verra chiesto di produrre [Si 4 punti
la__ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

28 |PRESENZA _ STABILE _ QUOTIDIANA| NO Punti 0 2
PRESSO L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina con esperienza
1 PUNTEGGI SONO CUMULABLLI almeno triennale nella
ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medicoo |Punti t
Biologo specialista in
Scienza
deltAlimentazione

La Commissione giudicatrice inizia ta lettura e Uesame delle proposte tecniche formulate da tutte le ditte
concorrenti:
1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
EP Spa di Roma :
Ladisa SRL di Bari
Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (Ml}
Serenissima Ristorazione 5.P.A. di Vicenza
Camst Societa Cooperativa ARL di Villanova di Castenaso (BO)

oA W

Alle ore 10:35 il Presidente della Commissione giudicatrice sospende i lavori; durante la pausa i plichi dei
concorrenti vengono custoditi dal Segretario verbalizzante nella sala chiusa al pubblico. Alle ore 10:55 la

Commissione riprende i tavori di esame e valutazione delle offerte tecniche dei concorrenti relative al
totto 11.

Al termine della valutazione ogouno dei Commissari procede con l'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
13, 14, 20, 21. 22, 23 e 25 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina {a media dei coefficienti at-
tribuita a ciascun concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciptinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

In riferimento all'offerta tecnica formulata datta concorrente Ladisa sri, considerato che nel disciplinare di
gara € prevista l'attribuzione di uno specifico punteggio per il criterio n. 7 “Utilizzo di prodotti DOP e IGP
del Yeneto”, la Commissione non attribuisce alcun punteggio alla concorrente per il predetto elemento di
valutazione, in quanto ha barrato la rispettiva casella anziché indicare il numero dei prodotti offerti.



La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 11 /scheda punteg-
g1 teenici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se¢ nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengone riparametrati per i ¢riteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 5i procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pil alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

! foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua ta sommatoria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell'Allegato 2 lotfo 11 scheda puntegei tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

in ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
catcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

It Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sharramento ai sensi del-
lart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’_Allegato 3 lotto 11 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

Alle ore 13.00 circa ia Commissione sospende i lavori; 1 plichi delle concorrenti vengono depositati in ap-
posito armadio munito di serratura metallica e la sala viene chiusa a chiave. Alle ore 14.10 circa la Com-
missione riprende la seduta riservata e procede all'esame e alla valutazione delle offerte tecniche relative
at lotto 10, il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

LOTTO N. 10 - COMUNE DI MONFUMO

VALUTAZIONE . . -

" [CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA | puwnD .| euxtiQ
1 DISPONIBILITA” DI UN CENTRQO ] Pari o superiore a 30 km Punti O
COTTURA PER LE EMERGENZE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'asgiudicarione
definitiva ed entro il termine | Tra 10 e 29,99 km Punti 1,5

assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dell’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando it tragitto stradale pid
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto ofierto.

Sotto 9,99 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.
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POSSESSO _DELLA CERTIFICAZIONE
UNI_EN 1SO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE _PER LA _ SICUREZIA
ALIMENTARE) DEL CENTRO DI
COTTURA PER LE EMERGENZE

NO Punti 0

Allaggiudicatario, prima di
procedere all‘aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnate, verra chiesto di produrre
la documentazione _al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

St Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA’ NELLE FILIERE

AGROAEIMENTARD) DEL CENTRO DI
COTTURA PER LE EMERGENZE

All'aggiudicatario, prima di

NO Punti 0

procedere all'apgiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Sl Punti 2

POSSESSO _ DEELA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE DEL CENTRO DI

NO Punti 0

COTTURA PER LE EMERGENZE

Alfaggiudicatario, prima di

UNJ EN i50 14001 Punti 1

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
la__documentazione al fine di

UNI EN SO 14001 e UN! | Punti 1,5
CELEN 150 50001:2011

verificarne _la rispondenza a guanto
offerto

UNIEEN SO 14001, UNI Punti 2

CEl EN IS0 5000%:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORKRO UTILIZZANDO LA FHIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zZona di
produzione, preferibilmente nel
territorio _Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione

NO Punti 0

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

S Punti 3

UTILIZZO DI_PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all’'agegiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne \a
rispondenza a guanto offerfo.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o
IGP del Veneto

UTILIZZO DY CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA _ “ORIGINE  ITALIA”
(OVVERO  NATA, ALIEVATA E

NO Punti 0

{2y |

3
4
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MACELLATA N ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne bovina “Origine
ftalia”

Punti 2

carne avicunicola
“Origine {talia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATE DEL
LATTE "ORIGINE {TALIA" {OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO £
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

Allaggiudicatario, prima di
pracedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte. al fine di
verificarne la_rispondenza a_gquanto
offerto.

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “QOrigine Italia”

Punti 2

Latte e derivati det
latte “Origine ltalia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORD E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE), “ORIGINE _ [TALIA"
(OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro_ il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, at fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NG

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pomodoro “Crigine
italia”

Punti 3

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE Di
OLIVA “ITALIANO” E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarme la rispondenza a
guanto offerto.

1 PUNTEGGI SONO CUMULABIL]

NO

Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO™

Puntt 1,5

Olio EVO *ITALIANO™

Punti 1,5

H

UTILIZZ0 DI PRODOTTH DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di

0,1 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale
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verificarne la_rispondenza a quanto
offerto,

12

PROGETTO _ Dl VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONAL!, D
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E_VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

(dovranno essere indicati i prodotti
e {'ubicazione del fornitore, che non
deve essere  inteso  come mero
“distributore™ bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delle forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

efo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZIO Bl PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTE
DALL'AGRICOLTURA_SOCIALE {Legge
n. 141/2015) OVVERO PROBOTTI
PROVEMNIENT! DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTY;

— TERRENE CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni di
svantageio sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore {gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relarione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERID MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza  nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvelgimento _di _operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

13




14

PROVENIENZA DA  PRODUZIONE
BIOLOGICA, IGP,_DOP_O STG DI
FRUTTA, VERDURE E ORTAGGI,

Come da Capitolato Punti ¢

LEGUMI, CEREALL, PANE E PRODOTTI
DA FORNO, PASTA, RISO, FARINA,
PATATE, POLENTA, POMODORI _E
PRODOTTI TRASFORMATI,

Almeno 50% di peso sul Punti 2
totale

FORMAGGIO. LATTE UHT. YOGURT. ?ﬂ"g;‘;lg 60% di peso Punti 3
UOVA, OLIO EXTRAVERGINE D OLIVA
Almeno {'80% di peso Punti 5
sul totale
15 | PROVENIENZA DA PRODUZIONE i Come da Capitolato Punti 0
BIOLOGICA, IGP, DOP DELLA CARNE
Almeno 35% di peso sul Punti 1
totate
Almeno il 50% di peso Punti 3
sul totale
Almeno 1‘80% di peso Punti §
sul totale
16 | VALUTAZIONE DEL_ SERVIZIO DI NO Punti 0
RISTORAZIONE £ D! SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA
Cadenza annuale Punti 3
17 | PASTI GRATUITI ANNUI PER UTENTI! O pasti Punti 0
IN__SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE, 0 A DISPOSIZIONE
200 pasti Punti 2
300 pasti Punti
18 |ROTAZIONE MENU' SU N, 8|NO Punti 0
SETTIMANE
Sl Punti 4
19 | ADOZIONE Dt INIZIATIVE DIt (a Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLEI UTENTI DEL SERVIZIO £ ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 det capitolate  speciale
dovranno _ essere  descritte fe
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
allimpatto  sull'ambiente e sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, erado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte
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prodotti, la frequenza e le modalita
di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandesi all’esame dei contenuto
delia prima facciata,

20

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, Bl UN
PROGETTC Dl EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE

LINCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIQO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, grado  di

FRUTTA E VERDURA: ne! progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitad di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varieta deeli strurmenti impiegati

21

PIANO DI GESTIONE [MPREVIST! ED
EMERGENZE

i piano dovrd indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita deila struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

ALY

i
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22 | n. 1 AUBIT ANNUO (igienico sanitario | NO Punti 0
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato |5 Punti 2
UNI CEl EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

23 | SISTEMA INFORMATIZZATQ PER LA|la Commissione giudicatrice
PRENOTAZIONE FE PAGAMENTO DEIl|attribuire i coefficienti sulla base
PASTI del seguente CRITERIO

MOTIVAZIONALE:

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalitd attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte, senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con_altri strumenti in_dotazione
dellEnte, organizzazione dei
contenuti di cui asli artt, 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventuaimente inseriti daila Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenute
della prima facciata.

Grado _di_flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilité da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

74

SERVIZI MIGLIORATIVI

Il puntegeio a disposizione verra
attribuito _gqualora i servizi offerti
risultino concretamente migliorativi
per_'Ente e siano prestati senza
oneri ageiuntivi rispetto a guanto
previsto nel Capitolato Speciale.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 - dimensione minima

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuird | coefficienti sulla base
del seguente - CRITERIO
MOTIVAZIONALE

pertingnza _del  contenuto  delle
proposte migliorative con le finalita
del servizio, linteresse deeli utenti
ed il contesto oreanizzativo

25

FORNITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, Di UN
SISTEMA DI EROGAZIONE D| ACQUA

MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto

NO Punti 0

5l Punti 2
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al fine di verficarne la rispondenza a
quanto offerto

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Mitano (M)
3. Sodexo Italia Spa di Cinisello Balsamo (M1}

Al termine della vatutazione ognuno dei Commissari procede con t'attribuzione dei coefficienti.

It coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21, 23 e 24 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti at-
tribuita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del bisciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulta base della presenza o as-
senza nell’offerta, delt’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno netla colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti e riassunta netl’ Allegato 1 lotto 10/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formuta non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pit alto su un
singoto criterio il massimo punteggio previsto per o stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua ta sommatoria determinando il

punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 10 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

(L Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell_ Allegato 3 lotto 10 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 15:55 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convoca per il giorno 15.5.2018 alte ore
8:30 una nuova seduta riservata per il completamento delle attivita di esame e valutazione dei restanti
progetti tecnici.

Nelle more della successiva seduta della Commissione giudicatrice i plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbli-
CO accesso a cura del segretario verbalizzante.
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Di quanto sopra si e redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione

di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.
IL PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona
@M

i COMPONENTE - Michela Costella

IL COMPONENTE - Dott.ssa Barbara Parissenti

io\\v.‘k)ffn N Q@v PR v/ifu

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott. ssa Gianna Di Tos

%Mg Wk WS)
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Punteggt Lotto n. +t_Motta di Livenza.xts
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICT

QTFAVIAN P LADISA GEMEAZ CAMST

SERENISSIMA
PUNTI 1 @ tra 20 & 25,5 kim PUNTI 2 : menc di 10 km PUNTI1 :tra 20 29,5 km PUNTIY :tmi0e29,9%m PUHTI I : tra 10e 19,9 %m FUNTI1 112 20e 299 hm
00 1,00 +.00 1,00 2,00 1,00
PURTIZ: 81 PuUNTI 218 PUNTI 2 : St PURTI2: S PUNTIZ : S PUNTIZ : 81
2,00 2,00 2,60
PUNTI2 : §¢ 2UHTIZ 5 51 PUNTE2 < 51
7,00 : ‘3,00 2,00 2,00 ' 2,00 2,00 )
H H B H H i T
, possesso peLLa cenmincazione 5o 22005:2008 pm 2 & PUNTIZ 2SI PUNTI 2 : 8t PUNTHZ 1 81 POHTI L : 1 PUNTIZ: S
[ i) 2,00 2,00 1,00 2,00 7,00 7,00
PUNTI 1,5 1 UNLEN 15O 14001, UN) CE] | PUNTI 7.5 = WL Bt B0 14601, Ll CEL| FUNTE 4,5 1 UNEER 130 #4001, UNTCEH{ PUNTLA,S @ LS EN 150 14007, UNI CE§ PUNTI | L BN IS0 14004 FUNTIZ @ Ut EN 150 14001, LMl CEY
EN 50 S0001:2011 ERSE 50001 20 EN 150 5000170411 £H 150 500012011 " EM IS0 S0001:2011 @ EMAS
RTET I 130 e oase : 30 1,60 T80
PFUHTI 3 : panificansne cig . . R . .
coniro ruparasione past PUNTIZ @ §) PUNTIZ : 81 PUHTEZ <31 PUNTI2 5 PURTIZ &8I
3,00 . RERRE T S 2,00 : e : 2,00 U nee
380 L a0 L 300 - : 200 . T3l

PUNTI4  : carme bovina + PUNTI 4 : came bovina + carne buving + PUHTI 4 : carne bavina + PUNTIA : carne bovina « PUNTIA : carne bavina +
avicumicela “origine ltaba avicunicola “erigine [talia avicunicela "ongine lakia avicumcata "origine ltalia avicumcola “origine $talia avicunicola “orgine ftalia

ST RSN T TR B O ¥ . Coame o s - S ARe
w PUNTI 4 :“arigine ltalla’ e a PUNTI 4 = "origine ltaba™ ¢ 3 PLHTI 4 : Torigine ltatia" e & AUNTIA :“origine Ialia’ e 3 PUNTES :"ongine kalia" e & PURTI & = "origine Italla” e a
9 ALIAY L v filiera corta fillera corta filicra corta Tiliera ¢oria filiera corta filiera corta
fea ourti 4} AR ¥ TR IESERRIS X . e T . 400 4,00

4,00

PUNTEZ : 81 PURTI2 51 PUNTY

FUNTEZ : 5l PURTI2: 81 PUNT]

RIY, b HE fTALEA"
LN reapivmern - - —
2,80 . R ¥ 2,00 o0 1,00 B
PUNTES : ongine lalia e PUNTL 3 : origine lalia e PUNTII < origine Jtalia & PUNTI 3 : prigine ltaliz ¢ PUNTE] :origine Ilaliz e PUNT1 3 : origine Halia @
biclogico Fiologics biclogice bictogica Sivlogico hologico
3,00 S oaee B ¥ ¥ 300 Lo oae
1,00 e, 100 T e
100 1,060 1,00 1,00 1,00 1.00 1,08 1,00 1,00 Q0,90 0,30 0.%0 100 1,00 1,60 a5 0,%0 L]
4
< dove i @ la media dei coefficionts varia
13 ung, aitribuiti diewrémonalmente dalfa Commissione .00 100 100 0,% 1,00 ¢,90
Givdicatrics
forxla: Pi= CiXbmax dove PMAX = 3 Y TR RUREIRRIE " BRI RIS ¥
&9 Q.80 0,70 0,50 0,%0 290 0,80 2,80 .93 0,80 0,80 0,7¢ 0,90 0,80 ¢, 70 0,85 0,50 ©,BC
14 fCFme dove *mc € ba medis déi foefficnt, varlaobi o 2eto ¢
o, attibuiti discreziohabmente dalle Commissione o.80 49 0,85 017 0,85
Giedicatsic
formula: Pis CiXPrax dove FMAK = 2 S e 1,00 s
FUNTI & 7 conlenitori athivi PUHTE & : contenitort attivi PURT? 6 ; contenilor attivi FLIST] & : contention attivi : contemtors altivi PUNTL 6 : contenitori attivi
CONTENITGRI elettrici @ con carrelli leemict | elettrici o con camvelli termict | elettrici o con carrelll termici eleltrici o con carrelii tenmici | eletirici o con £arrelli termici | etettrici o con carredli termic
15
R DR LY I IRETEEE X R o 4,09 - PR ¥ 1 Y : BRT R
by, PUNTI 2 : cadenza annuate FUNTI X - <adenza annuale PUNTI 2« cadenza annuale PUNTI 2 ; cadenzs anmsate PUNTE 7 : cadenza annuale PUNT! 2 & cadenze annuate
jimay pyntl 21 SO e R B p 1 e 470 2,00 o IR £ BN e E X
PUNTIA = 2 pash gratuite ogoi PUNT: 4 : 2 pasti gratuito ogni PUNTIA : 2 pasli gratuito ogmi PUNTI 4 : Z pasti gratuito ogni PUNTI 4 : T pasts gratuite ogni PUNTEA 12 pasy gratuito ogni
17 PASTLGRATUIT] ANNLI 100 pasti giornatieri rati 100 pasti g ] i i{100 pastt giornalier! i 100 pasti glorpalier inistrati] 100 pasti giornalieri $H00 past g i sornministra
Kenny punt 4) - -
Y- R aame orame ol e aee R N EERC X IR IS X
. PUHTI 2 : sun. B settimane PUNTI 2 : sun. @ settimane PUNTIZ : sun_ B setlimane PURTIZ : 3y n. B yettimane PUNTI 2 @ su n. 8 settimane PUNT} 2 : su n. 8 settimane
g {ERTAZIONE MENU' _ -
e punt! 2 2,00 PRI X 200 0 Y 7. AN RN - S
PUHTI2 : EURD 6, METANG FUNTE 2 : EURD &, JMETARO PUNTI 2 : EURQ &, METAHG PUNTI 2 : EURD 6, METANO PUKTE 2 : EURC &, METANO PUNTI 1 ; EURO &, METARQ
1 [ELASSE ECOLOGICA DE| WEZTI I TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO ELEFIRICO ELETTRICO ELETTRICO ELETTRICO
s eues 2l e U e e - S T R Sl T e
u 0,70 0,8¢ 8,70 6,80 q,80 0,75 0,60 0,60 0,60 0,85 6,90 0,85 .90 6,65 ! 0,99 0,70 0,75 0,75

Civ ms dowe “mie ¢ fu media dei ceefliclent, varisoili tra rer ¢
0 una, attribuiti discressonslments dafla (erinissone 0.7} 0,78 0,60 0.87 0,88 ¢
Giudicatrice

formuta: Pie CiXPrax dove PRAX = 2 PR '

R R IR ISR RPN ¥ R e B R

0,90 0,80 090 0,90 0,5 1,00 1,00 1,50 100 b 090 0,90 6,90 1,00 0,50 0,70 0,80 0,80

21 [ O me dave “mc & la inadip dei coafheienti, varabili t7a 2ere e
une, atrrlbuti discrezionalments dalla Co e 0,83 0,39 1,09 0,93 0,93 0,77
Giudigairice

formsala: Pi= COPmax  dove PMAX = 3 T ade U g DR N S P SRR IRV % JUEERERIEIN IR .

3
o950 093 0,50 (243 0,50 1.00 0,90 0,85 1,00 500 0,90 1.00 0,50 1.60 0% 0,60 0,70 0,70
23 { Cix ma gowe me & i madia dei coefficienti, variaibi tra zero €
une, atribuits discresionatmente dalls Commiztione 052 0,9 6,92 0,97 0,33 o7
Glug:catnte
formula: Pis CIXPmax  dove PHAX = 3 EE NSRS SIURTHUREE X "SR T Craey T e | EESES X1 ]

W 0,80 100 o075 | o7 0,75 6,2 0,85 g 100 | o7 08 | o3 | of | orm | ow | 0% | 6% | 0% | ow




Punteggi Lotto n. 11_Motta di Livenza.kis
Atl. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICE

0,85 9,73 0,87 0,91 0,63 a,87
3,40 2,98 3,48 1,18 1,52 3,48
PURTI 3 : 81 PUHTI 3 %) PUNTIZ @S PUNTE2 51 PUNTID: 81 PUNTS : 5)
2 % i3
3,00 3,00 1,00 3,00 300 300
i 7
H i
H i
1,00 1,00 1,00 [ ] ,% 1,00 1,00 3,00 @,85 0,90 0,85 0,90 09 | B89 65 0 3,83
H
i !
H i
23
Tie e gove T & e medic dei vosficer B
une, siiribute gistre2ionatmente dafla Commissione 1,00 0,95 1,00 0,87 (-] 0,57
Grudigoteicy
formula: Pi= CiXProax  dove PMAX = 5 5,00 4,75 5,00 4,3% 4,50 4,35
A; P V] PUHTI2 : 5I PUNTEZ 18I PUNTIZ ;31 PURTI2 : & PUNTID ; 8 PUNTET 251
26 PUDUCONG 1|, RUMORE FEACERITO - - S—
fmax puntt 21 T 190 1,00 1,00 .00 1,00
E MACCHINA PUKTI 4 S PUNTL 4 2 5F PUNT) 4 : 1 PUKTI4 : 51 PUNTIA =81 PUNTIA ¢ 51
27 LAVASTOVIGUE o
{imax puntl 4) 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,90
PUAT T T T T TSR FORTT LT T FORTT LT T8 L AL e FURTT I FONTT Z T T TR
auzing £ m. 1 dielista, medico ¢ | cucina € n. 1 dietista, medico o | cuoina € n. 1 dielista, medico o § cucing E n. 1 dietista, medico o | cucina £ n. 1 dietssta, medice o | ciina £ n. 1 gietista, medico o
25 {ERESENZA STABILE RESPOMSABILE D) CUCINA/DIETISTA izl Bink i hirlaoe, iataa tiakoan,
max punit 21 .
200 90 o . 2,00 FA 1,90
I T H 7 T I I ! 1 | ] i ;
’ . ) 73,24 7Y T C e 73,81 73,82 73,19
PUNTESGIO TECHICO TOYALE




Punteggi Lotto n. 11_Motta di Livenza.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

OTTAVIAN EP. LaDisa GEMEAZ SERENISSIMA CAMST
DIST, DEL ¢ RC COTTURA DAELA SEB
PRINGIPALE 1,00 3,00 1,00 1,00 2,00 1,00
(max punti 3]
Rmax = singola puntegeio plit alte atzribuis in gara prima delta 3,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato X . . : . .
A = singoin punteggia attribuito al concomente . . N E 1. . : - . I
fimax = singolo punteggic pill allo atiribuito in gara prima deila 1,00 3,00 1,00 B 4,00 oo ] 1,00
riparametrazione - : R . : o i iR
[Prax ¥ massima punteggio tecnica conseguibile rispetia
ali'elemento techico in esame.

DISPOMIBILITA" DI UN CENTRG COTIURA FER. LE

EMERGENZE ENTRO 40 KM DALL A SEDE MUNICEFALE 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00 1,00
{(max punti 7)

Rmax = singolo punteggio piis alto attribuita in gara prima della 2,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singoio punteggio ripsrametrate . . .
i = singoio punteggio attribuito al concerrente S R EEUEES B i -
Rimax = singoto punteggic pill alto attribuita in gara prima della 2,00 L 2,00 : .00 Y 0 R 00 o i 2,00

riparametrazione
Prmax = massimo punteggic tecnico consequibile rispetta
alletemento tecnico in esame.

POSSESSO DELL A CERTIFICAZIONE UN] EN §5 ]
Tax punti 1 1,00 1,00 1,00 2,00 2,00 1,00

Rmax = singolo punteggio pils alto attribuito in gara prima delia 2,08
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singoto punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegglo attribuito al concorrente

[Rrrsax = singolo punteggic pili alto attribuite in gara prima della
Jriparametrazione

Prnax = massimo punteggio tecnico conseguibite rispetto
all'elemento tecnica in esame.

POSSESSQ DELLA CERTIFICAZIORE 150 22005:2008
e oA CERTIFICAZIONE 120 22008:2008 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00

Rimax = singolo punteggio pli alte attribuito In gara prima delia 2,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rrnax

R = singolo puntegglo riparametrate

Ri = singols purteggio attribuito al cancorrente

[Remax = singolo punteggic pill alto attribuite in gara prima della
riparametrazions

Pmax = massitne purnitedgio tecnice conseguibile rispetta
2llelemento tecnico in esame.

Q SC DELL A CERTIFICAZIONE AMBIENT

{(max punti 2) 1,00 2,00

[aimax = singolo punteggio pili alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

R = Prmax X Ri f Rmax
R = singolo puntegglo riparametrals
i = singoly punteggie attribuito al concorente

femax = singolo punteggio pii alto attribuite in gara prima della 1,00 0
ripararmetrazione k STk
Frax = massima punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'elemento tecnica in esame,
EP:R :TOPAN PRODOTT] B4 FORNG UTLIZIANDO 1,00 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00

{max puntl 3)

Rmax = singole punteggio pitt alto attribuito in gara prima delia
riparametratione

R = Pmax X Ri / Remax

% = singolo punteggio fiparametrate

R = singolo punteegio attribuito al concorrente

[Rmax « singalo punteggio pil alte attribuite in gara prima detla
riparametrazione

Prmax = massimo punteggio tecnico corsequibite rspetto
all'elemento tecnico in esame.

UTILIZZO DOP E JGP DEL VENETQ
MILGZS BOE A R 3,00 3,00 0,00 3,00

3,00

Rinax = singole punteggio pilt alte altribuito in gara prima delis
riparametrazione

R » Pmax X RI / Rmax

R ~ singolo puntegdio dparametrats

% = singolo puntegglo attribuito al concorrente

[Remax = singolo punteggic piii alto attribuite i para prima della
riparame raziona

Pmax = Massime punteggis tecnico conseguibite rispetta
allelemento tecnice in esame.

ALIA™ 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00
Max 4 punti

Qf\f\% . L,@» T g’ (zh\i?



Puntegai Lotto n. 11 _Motta di Livenza.xls
ali. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

Rmax = singolo purtegeio pil alto attribuito in gara prima defla 4,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singola punteggio riparametrato

Ri = singola punteggio attribuito at concorrente X
Rmax = singalo punteggio pibl alts altribuito #n gara prima della 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 . 4,00
ripatamelrazione B '
Pmax ~ massimo punteggio tecnico comseguibite rispetio
alt'elemento tecnico in esame,

UTIL{2Z0 D] LATTE E DERIVAT| D "ORIGIN

[TALEA E A FILIERA CORTA 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00 4,00
(rmax punti 4)

Rmax = singolo punteggio pil slto atiribuito in gara prima detls 4,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri f Rimax

R = singelo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente
Rmax = singota punteggic pil alte attribuita In gara prima deita 4,00
riparametrazione

Proax, « massime punteggio tecnico conseguibile fspetto
atl'etemento teenico in &same,

4,00 4,00 Ca00 "4,00

UTILIZZO DI POMODORO VAT! “ORIGINE FTALIA"
121 1,00 2,60 1,00 2,00 2,00 1,00

Rmax = 5ingolo punteggia pils alto attribuito in gara prina della 2,00
riparametsazione

R = Pmax X Ri / Rmax.

R = singolo punteggio ripararetrato

Ri = singolo punteggio attribuite at concarrente .
Remax = singolo punteggio piut alto attribuito In gara prima della ©. 2,00 .0
riparamatrazione B

Pmax = massirmo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elements tecnits n esame.

c200. o200 0] 2,00

T [0} 0 “ORIGIN - 0f (+]
s ot 3 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00 3,00

Renax = singoip punteggio pi alto atiribuite in gara prima detia 3,00
riparametrazione

R = Pmax X R f Rmax

R = singole punteggio riparametsato

Ri = singolo puntegdio attribuito al concomente o .
Rmax = singolo punteggia pil alto avtribuito in gara prima della w 3,00
riparametrazione U
Pmax = massima puntegdio tecnico carseguibile rispetta
atteternento tecnico in esame,

3,00 -

UTILIZZa PRODOTF] DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
ltmex punti 11 .00 1,00 1,00 1,08 1,00 1,00

fimax = singalo punteggic il allo altribuite in gara prima delta 1,00
riparametrazione

R = Prmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

Ri = singola punteggio attribuita al concomente

[Rmax = singolo puntegyic pil alto aturibulle fn gara prima detla
riparametrazione

Prmax = massimo puntegeic tecnico conseguibile rispetta
allelements tecnice in esame.

PROGEYTO B ORIZZAZIONE DELLE PROBUZION

|IREGIONALE 3,00 3,00 3,00 1,70 3,00 2,70
[{imax punt 31

Rimax « singolo pumesgio pli alto attriuito in gara prims della 3,00
riparammelrazione
13

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

R# = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singelo puntegoie pid alto attribuito in gars prima dells
riparametrazione

P miax = massimo punteggio tecico conseguibile rispetto

jall stemento tecnico in esame.

3,00 .

UTILE I_PR 'TTE AGRO HTARI C' H
T TURA oCTALE 1,60 1,80 1,70 1,54 1,46 1,70

{max punti 2)

Rinax = singalo punteggio pili alto attribuito in gara prima deita 1,80
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Amax

R = singale puntegyic riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al conconente

Rmax = stngole punteggio pil alte atuibuits in gara prima della
[riparametrazione

Pmax = massima punteqqio teenico conseguibiie rispetio
all'elemento tecnica i esame.

ICONTENITOR]
limnax punti 63 6,00 6.00 6,00 6,00 6,00 6,00

2max = singato purteggic pil afte attribuits In gara prima detla 6,00
riparameirazione




Punteggi Lotto n. t1_Motta di Livenza.xis
All. 2 - punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

R = Priax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio dparametrate

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Amax = singols purteggio pil alto altribuite in gara prima della
riparametrazione

Prmax = massime punteggio tegnice conseguibite rispetio

ail elermento tecnico in esame.

6,00 6,00 . 6,00

6,00

6,00

£,00

16

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E BE
FAZIQ K N
{max punti 2)

2,00 2,00 2,00

2,00

1,80

Rmax ~ singolo puntegeio pib alto attribuite in gara prima delia
riparamelrazione

R = Prax X Rf / Rmax

R = singolo punteggio riparametraic

R = singolo punteggio attribuito al concorrente

[Rmax = singoto punteggic pid sito attribuite (n gara prima detla
riparametrazions

Pmax = massims punteggic lecnice comsequibile rispetto
ail'elemento tecnico in esame.

2,00 2,00 2,00

2,00

2,00

2,00

17

PAST] A
{max punti 4}

4,00 4,00 4,00

4,60

4,00

Rmax = singole punteggio pid alto attributto In gara prima della
riparametrazione

4,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R ¢ singolo punteggio riparametrato

Ri = yingolo punteggio attribylte al concorrente

[Rimax = singoto punteqgia pill alte atiribuiio in gara prima detla
Irparametrazione

Pmax = massime punteggio tecnico consequibile rispetto
zll'elements tecnico in esame.

© 4,00

. 4,00

4,00_

18

ROTFAZIONE MENU"
imax punti 2}

2,00 1,00 1,00

2,00

Rmax = singolo punteggio pib alto attribuita In gara prima della
ripsrametrazions

R = Prmax X Rl J Rmax

A = singola punteggio riparatmetrato

&i = singolo punteggio attribuite al concorrente

[Rmax = singgio punteggio pil alte atiribuito in gara prima detiz
riparametrazione

[Fmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

2000

9

CLASSE ECOLOGICA DE] MEZTI B TRASPORTO
(max punti 7}

2,00 2,00 2,00

2,60

2,60

2,00

Amax = singolo puntegglo pil alto attnbuita in gara prima della
riparametrazione

R > Pmax X Ri / Remax

R = singola puntegic riparametmto

Ri = singolo punteggio attribuito al concorente

Armax = singolo punteggic piit altc attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Armax = massime punteggio tecnico consegutbile rispatto
2il'etemento tecnico in esame.

20

TINAZEG | N SOMMINISTRATO

1,46 1,96 1,20

1,74

1,76

1,46

Amax = singolo punteggio pit alta attribuito in gara prima delta
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

R{ = singola puntegglo attribuite al concomrente

Rmay = singolo punteggio pil alta attribuito {n gara prima della
riparametrazione

Prmax = massima punteggio tecnico conseguibile rispette
all'slemento tecnica In esame.

1,98

2

iy

JADOTZIONE D1 INIZIATIVE DI _EDUCAZIONE ALIMENTARE]
RIVO UTENY DEL SERVIZIO E AL L, 2,49 2,70 3,00
Max 1 14}

2,9

2,79

Rmax = singolo punteggio pili alto actribuito in gara prima della
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

R = singola punteggic attribuite al concorrente

#irax = singalo punteggie pilt alto attribuito in gara prima delia
ripacametrazione

[Pman = massimo purteggio tecmico conseguibite rispetto
altstemento tecrico in esame.

22

CON! DI FRUTTA E VERDUK
Max nti

ELABORAZIONE E  REACIIZAZIONE, PROGETTO DY
Ll 9] M N INCREMENTO D

2,76 2,79 2,76

2,91

Rmax = singolo punteggio pill alto attribuita in gara prima della
riparametrazione

1,9

A
~

A2



Puntegei Lotto n. 11_Motta di Livenza.xls
All. 2 - puntepgt tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Privax X R / Rmax

R = singolo punteqgio riparametrato

Ri = singola punteggio attribuito al concomente

Rmax = singalo punteggio pill alto attribuita in gara prima della
riparamatrarione

Pmax = massimd punteggio tecnico conseguibile rispette
all'elemento tecnico in esame.

2,85 2,88 - 2,8%

3,00

2,88 2,26

PIANG D GESTIONE IMPREVISTE ED EMERGENTE
(Max 4 punti}

3,40 .92 3,48

3,28

[Rmax = singato punteggio piG alto attribuito in gara prima detla
riparametrazions

n R = Prnax X Ri £ Rmax

R = singolo punteggia riparametrate

Ri = singolo punteggio attribuita al concorrente

Rmax = singelo punteggio pil alto attribyite in gara prime della
riparametrazione

Prmax = massimo punteggi tecnico conseguibile rispelto

4l elemento tecnico In esame.

3,9 3,36 4,00

3,77

2,9 . " 4,00

N O[T ANNUO
{max punti 3}

3,00 3,00 3,00

3,00 3,00

Rimay = singalo punteggio pii alto attribuito in gara prima delia
riparametrazions

24 R = Pmax X Ri / Renatx

| » singelo puntegyio riparametrato

[®i = singolo punteggio attribyito al concorrente

[Rmax = singolo punteggic il alte attribuita in gara prima della
riparameirazione

Prax = massime punteggio tecnico censeguibile rispetto
all'elements tecnico in esame.

300 | 300 | 3000

3,00

300 | 3,00

MA INFORMATIZTAT
PAG, NTO DEI PASTE
(Max 5 punti)

R LA PRENOTAZIONE €

5,00 4,75 5,00

4,35

Rman = singole punteggio pil alto attribuits in gara prima delta
riparametrazione

5
R = Pmax X R / Rmax

% = singelo punteggio riparametato

Ri = singolo punteggio attribuito af concorrente

[Remax = singoto punieggio pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazions

Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile rispetto
zll'elemento tecnico in esame.

4,15 kN

:‘"3.5 ’

480 )43

P S Q

RIDUCONO . RUMORE PERCEPITO
imax punti 2)

INSTALLAZIONE DESPOSETIVE CH

2,40 2,00 2,00

2,00

2,00 1,00

Rmax = singole puntegek pid alto attribuito in gara prima della
riparametrarione

26
R « Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteegic riparametrate

i = sinpolo punteggio attribuite al concarrente

[Rmax = singato punteggio pil alto attribuitc in gara prima deila
riparametrazione

[P max = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetta
all'elemento tecnico in esame.

LAVASTOVIGLIE
(mayx punti 4}

FO u ODATO GRATUITO DF MACCHINA

4,00 4,00 4,00

4,00 4,00

Rmax = singoto punteggio pib alto attribuita in gara prima della
riparametrazione

27
R = Pmax X Rl / Rrax

R = singolo punteggic fparametralo

R = singola puntergio atiribuito at concorrante

[Rmax = singolo puntegein pii alto attribuito in gara prima defia
riparametrazione

[Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elementa tecnico in esame.

400

4,00

PRESEMZA STABILE RESPONSABILE Di CUCINA/DHETISTA
l{max punti 2)

2,00 1,60 2,00

2,00

2,00 2,00

Rmax = singolo punteggio pils alte attribuita in gara prima della
riparametrazione

7
R « Pmax X Ki / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singola punteggic attribuito al concorrente

Rrnax = singolo puntegeio piis alto attribuito in gara priva delia
riparametrazione

Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile ripetta
all'elemento Lecnico inesame.

- .z,cib__ B

PUNTEGGIO TECNICO -~ ©
DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE

7480




Punteggi Lotto n. 11_Motta di Livenza.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN |  E.P. LADISA | GEMEAZ | SERENISSIMA |  CAMST
PUNTEGGIO TECNICO 76,19 76,96 72,60 74,80 74,69 74,17
PUNTEGGIO TECNICO -
2+ RIPARAMETRAZIONE 79,20 80,00 75,47 77,75 77,64 77,10
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00 40,00 40,00 40,00 40,00 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 79,20 80,00 75,47 77,75 77,64 77,10







Punteggi Lotto n. 10_Monfumo.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

OTTAVIAN GEMEAZ SODEXO
PUNTI G pan o superiore @ 300 bUNTI 1,5 s tra10e29,99km | PUNTI3 : sotto 9,99 km
1 |DISTANZA DI UN CENTRO COTTURA PER LE EMERGENZE m _
{max punti 3) 0,00 1,50 3,00
POSSE DELLA CERTIFICAZIONE LWL EN ISO 22000 DEL PUNTI 2 © 5F PUNTI 2 : SE PUNTIZ : SI
2 CE PER_LE FMERGE e
ax punti : 2,00_ 2,00 2,00
POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE iSO 22005:2008 DEL PUNTI2 ; §I PUNTIZ : 5 PUNTI Z : 5i
3 JCENTRO COTTURA PER LE EMERGENZE : : T
(max punti 2) 3,00 2,00 2,99

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE E DELLA

PUNTI 1,5 : UNE EN (5O 14001, UNI

 UNIEN 150 14001

4 EEIMQEI }F?égs;EsUL LAYORO DEL CENTRO COTTURA PER LE - CE.I EN 150 50001 2911 PUNTI 1 : UNE EN 15O 14001 PUNTI 1 Ry
Hmax punti 2) b 1, 50 S 1,00 1,00
REPERIMENTO PANI;: E ;ééoéﬁ; DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3: 51 o PUNﬁ 371’ St o 7PUNT' oSt
5 W 3:90'_ - o0
6 [LTILZZO.DOP £ IGP DEL VENETO ._.,',‘_’.(',0..-. 3'00 S
PUNTI 4 : carne bovina + PUNTI 4 : carne bovina + PUNTE4 : carne bavina +

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine ltalia avicunicola "origine ltalia avicunicola "origine {talia
7 !I ! ! tg "
(Max 4 punti }
PUNTI 4 : “origine ltalia" e a PUNTI 4 : "origine ltalia" e a PUNTI 4 : "origine italia" e a
UTILIZZO DI _LATTE E DERIVATI DEL LATTE filiera corta filiera corta

FTALIA” E A FILIERA CORTA
{imax puntl 4)

"ORIGINE

a0

: 4)00-._:

fitiera corta

UTILIZZO D POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA"

PUNTEZ . SI

PUNTI3 ;51

PUNTI 3 : St

iimax punti 3)

PUNTI 3 : origine ltalia e

PUNTI 3 : origine ltalia e

PUNTI! 3 : origine ltalia e

10 UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/0 BIOLOGICO biologico biotogico biotogico
tmax punti 3} R TR T
3,00 i -3,00 -3,00 -
14 |UTILIZZO PRODOTT! DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE e 6;} S
(max punti 1) Rt o
P ETT ui] IZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
|REGIGNAL 1,00 1,00 1,00 0,90 0,90 0,90 0,70 0,70 0,70
(rnax punti 5)
12 | Ci= mc dove *mc ¢ la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente daila Commissione 1,00 0,90 0,70
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 500 . 450 350
JUTILIZZO D1 PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLT SQCIAL 0,90 6,80 0,70 0,80 0,80 0,70 0,75 0,7% 0,65
|¢rnax punti 2)
13 | Gi= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,80 0,77 6,72
Giudicatrice
formuta: Pi= CixPmax dove PMAX = 2 I 1:,'_'56' : SR _
L NTIS ¢ almeno 1L 80% di peso | PUNTI 5 - atmeno 1 80% df peso | PUNTI S : almen il 80% di per
.. [EROVEMIENZA DA PRODUZIONE B10LOGH sul totale sul totale sul totate

T, Cjww &
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Punteggi Lotte n. 10_Monfumo.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

L7 DINTE TRL PR, VERETUNE T AW L

{max punti 5}

PROVENIENZA D0A PRODUZIONE BIOLOGICA, DOP, IGP
{DELLA CARNE
{max punti 3}

§,00

5,00

5,00
|PUNTI3 ¢ almeno il 50% di peso|PUNTI 5 : almeno il 80% di peso[PUNTI5 : aimeno it 80% di peso
sul totale sul totate sut totale
3,00 5,00 5,00

VALUTAZIONE DEL _ SERVIZIO RISTORAZIONE E DI

PUNTI 3 : cadenza annuale

PUNTI 3 : cadenza annuale

PUNT! 3 : cadenza annuale

16 DDISFAZIONE DELL'UTENZA T i AR
{max punti 3} - 3,00 3,00 13,00
PUNTI 5 : 300 pasti PUNTE 5 @ 300 pasti PUNT! 5 : 300 pasti
17 T1 GRATUITI ANMNLE
{max punti 5} ' o
5,00 5,00 5,00 .
PUNTI 4 : 5l PUNTI 4 : 5| PUNTI 4 : SJ
18 {ROTAZIONE MENU' SU 8 SETTIMANE
(max punti 4) DERETNRE R & RO RTRA TN
L4000 o 4,00 4,00 .
ADOZIONE Dt INIZIATIVE DI _EDUCAZIONE ALIMENTARE 1
RIVOLTE AGLI UTENTE DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
INERENTI A L NT PRE. LIMENTARE 0,80 0,90 0,80 1,00 0,9C 0,90 0,70 ’ 6,80 | 0,75
(Max 3 punti} i
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione 0,83 0,93 0,75
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 3 2,490 2,79
ELABORAZIONE _E  REALIZZAZIONE __ PROGETTO DI |
MEN NTO.BEL 090 | 090 | o9 1,00 0,90 1,00 | 070 | 08 | 070
(Max 3 punti}
28 ['¢i- me dove “me & Ia media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionahmnente dalla Commissione 0,90 Q4,97 0,73
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 L2700 2,91 219
|
FIANO DI GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE 080 | 100 | 075 | 08 | 08 | 08 | 08 | 1,00 | 0,8
{(Max 3 punti)
21 | Ci= me dove "mc € la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,8% 0,82 0,88
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 o255 246 geh
PUNTI 2 - I PUNTI 2SI PUNTI 2 : SH
5 H. 1 AUDIT ANNUO -
K .2_1_00 L Z,ﬂp S v _2»9_0..
SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENQTAZIONE E t
PAGAMENTG DE) PASTI 1,00 1,00 : 1,00 0,85 0,90 0,85 0,90 0,90 0,90
{Max 4 punti) !
23 | Ci= mc dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,87 0,90
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPrmax dove PMAX = 4 4,00 i3,60 i
ERVIZ) MIGLIORATIV] 050 | o5 | o060 | 0% | o8 | os | 1,00 | 1,00 | 1,00
(Max 4 punti)
24 | Ci= me dove *mc & la media det coefficients, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,53 0,83 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2,12 _3_,_3_2__" S ] R 4a9° i




Puntegei Lotto n. 10_Monfumo.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

FORNITURA TEMA DI EROGAZIONE DI ACOUA PUNTIZ : 51 PUNTI Z: 5l PUNTI 2 : S
25 [MICROFILTRATA

S00 0 o : 2,00 2,00

70,96 | 7450 o - 74,62

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE




Puntegsi Lotto n. 1G_Manfumo.xls
All. I - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

OTTAVIAN GEMEAZ SODEXO
I8
o 0,00 1,50 1,06
[Amax, » singolo punteggio prir 2fto attnbuite v gara prima deflx 3,00

riparametrazione

[A = Pmac X Ri / Aman

R~ sinpalo punteggio Hparamerrate

i = singete purtteggio altnbuilo al concerrente . . N )

frmax « singolo punceggic pil alte attnbuilo w gara prima delly 0,00 1,50 3,00
riparameiTiane . .

Prmax + atsiho punteggio teeniis Comeguibiie mpeito
jaitelemento tecnico in esame.

; RTIE! o 2,00 1,00 2,00

[Pma « singaln purnst
frparametrarone

i it alte autribudie in gara primz dedla 2,00

[?» Proaw X Ri ¢ Rrrax

R « ungola purteggic nparsmetrate

R« singolo punteggio atnbuito al concarmonte
Rmaic - stagalo punteggic pii 2lta atnbuite a gara prima delis 2,00 . 2,00 2,00
NPT TRz

Pimax » massime puntoggio tecnico Comegrabile nspelte
piliztemente tecenica in esame.

[POSSESSC DELLA CERTIFICAZIONE 15O 72005:7008
S0 1,00 2,00 7,00

[Rmax - singote puntoggio pl Ao Attnbuito 1o gara prima deliz 2,00
liparametrazione

-

IR« Pmiax X Ri / Rmax
R+ singalo punteggis rparameteato
Ri - singole puntepgio atcribuite at concormente

Reriae + $1ngole punteggio pid alie attnbuite in gara prima della 2,00 o 2,60 2,00
riparametratione ) :
Pmax « i 7 guibiic rispetto

eilstomento tecnica in esame.

EMERGENTE 150 1.00 1@
ima pupt 71

IRrmax « zingala puntegaic pl aito attribuita in gara pnma delia 1,50

ﬂparﬂm‘ﬂzlme

R = Proax i Ri ¢ Rmax

R = singelo puntepgio riparemetrato

i « singolo puntegeio attribuita al concorrente ST . R .
fimax - singoto punteggio pid alte attribuite In gara prima deilia DR X BRI o 4,33 - 4,33
riparame i rezione . . - s . .

[P » ssing puhteggia Teenice conseguinile nipetie
altelemento tecnicz in crame.

IRERERIMENTO PANE E PRODOTTEDA FORNO UTRIZZANDO)

LA FILIERA CORYA 3,00 3,00 3,00
limax punti. Al

Birpax + singolns puntegga ply alte attribuiie in gara prima della 3,00

[ripsrametrazione

R = Prax X Ri / Pmay

R+ tingalo punteggio nparamelrate

bR = singolo punteggic attnbuste al concementz : s
Rmax = singala punteegio pit alto atorfbuite in gara prima della 3,00 Lo 3,00
friparametranone . T
(Priax « massimo puntega tecnica conseguisile nipotte
pilelemento tocnica in csame,

MTILIZRO DO £ IGP DEL VENETO

i) 3,00 3,06 3,00
max = singolo punteggio pid alto altnbuile in gara prima detle 3,00
riparamatraziene

A = Pmgx X R/ Amax

R = singolo punteggio ripzrametratg

i + singola punteggio attribuits af concarreate . .
Renax ~ sfrgole punteggio pil ke attribuit in gars prima dells © 03,00
ripammelTicne . .
Fivax ~ frasurng guneggio leeniko onseguibile rispetio
atl'zlemente tecnice in crame.

¢ 3,00

(4] il {OVIN, NI hl
[Talkar, 4,00 4,00 4,00
|(dax 4 pintl )

Rmax = singale punteggio pit alte attrbuite in gara prims delta 4,00
friparametranone

iR~ Pmax X Ri 7 R

R = singolo punteggio Apanmelrate

R = singcla punteggio atiribuiio al concarrente

[Rera - stngote puntegyio pid #ho stcnbutta in gara prima dela
riparamet razicne

Pz = masiimo pusieggic Leenics conseguibtle rispetto
eilztemente teenico in esame.

T o400 4,00

| VAT -
TTALLA" £ A FILIERA CORTA 4,00 4,00 4,00

Rmax » singola punteggio pi aito atinbuics in gara prima dells 400
riparametranene

R = Pmax X RS 7 Amax

R « singoto pumtegg rparametraco

Ri - stngoto puntegaio atcrbons ai cencarmente

[max ~ singplo punteggio piy alte attribyita in gara prima della
ripatameLrazione

Proan « massime penteggio tecnke conseguibifc nspette
jalleioments tecnica in esarne,

400 i 4,00

- 3,00 31K 300

Fmax = singale puTteggio pi: ahe attribuite in gars prma della 3,60
riparamet razione




Punteggi Lotto n. 10_Menfumo.xis
AlL. 2 - puntesgi tecnici dopo 1 riparametrazione

R« Pmax X Ry / Rmai

R - sinpato pualegyio fparameirato

Ri « singoto punteggia attrisurto at concorrente

Remax - singalo puntesgio pd alte sttnbuita it gars prima detis
ripsrametsazione

[Emax r massime puntegiio tecnite conseguibile rspetto
[alletemento tecnica w exame.

3,00

.00

30

; CORICIN Y a
imax pimti 3}

3,00

3,65

3,00

max « $ingot punteggio px alto attnbuits in gara prirma della
Eparamel razione

3,00

F « Pax X Ri / Rmax

R - sirgole puntepgio nparamietrato

R ~ tingato punteggis attribuita at concorrentc

Renax = vingoia puntegeio pih alto atripyite in gara prima detla
riparathetrazions

Pmax = mavsima punteiglo teonlos conegusbile nispetia
lpilelemento tocmico in esame.

3,00

3,00

UTILZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO F SOLIDALE
[imax puntt 11

1,00

Armax = vingolo punteggic pil alto atinbuito in para prima detls
riparamelraTiane

R o Prre X R / Rmax

& = singola puntegge tparemetrate

i « smgole puntesgia aktriauite 8 concorrente

|prax - singala punteggio pit alie attribuite in gars prima delia
Fiparametsanome

Fmax ~ massimo puntegyro teanice comeguibile rsdette
|atfclemento teenica in exame,

o0

1ad VA

{max punt] 5}

5,00

4,30

3,50

[Frnax « singolo punteggio pil &(to atiribuito in gera prima delia
{ripsrametrazione

5,00

32
R = Proax X R/ Rmax

4 singote puntegga riperametrato

s - singola punteggio altribuite ol concorrente

Amax - singelo punteggic pi alts sllnbuite it gara prima defa
riparame trazione

[Frnax » massimo punteggit legvice comsguibile raptite
jat'elementa tecnico in etame.

4,50

¥,54

1,44

Rmax + singata punteggia pil: alto attrbeilc n garz prima della
riparamet tazione

R+ Pragx X Ri 7 Rmax

I e singolt puntegyit Hparametate

Ri - yingato punlogeic attribuita at cancormrente

(frmax: = singolo puntoggie pil alta attribuits in gara prima defla
riparamet mions

[Provex = masdimg punteggio 1&Ehicn conseguibile rispetta
jullatemenio tecnico in rzame.

5,00

500

5,00

[Amax = singslo panteggic pid alto atinbuilo in gara prima detle
jriparamotazione

5,00

R ~ Prrai X Ri / Renax

R = singolo puntcggio Mparametrato

i - singoto puntesgio attribuka sl concatrente

Remau = cingaio punieggio pily alte attabyite fr gara prima delta
Figarametazione

Pmax « massfne puntegiio tecnite tonseguibile rspetin
lalleternenio tecnico in esame,

td A o P,
[BELEA CARRE
imao punti 3}

3,00

5,00

5,00

Ririan v singalo punleggio pill aita atinbuita in gara prima della
riparamet rziane

5,00

15
R = Pmax X Ki ¢ Fenax

R - simgoto puntesgio riparameltato

Rt = singolo punteggie attribuite al concorreme

Fonan: = $ingnlo puategglo pid afte stinbuito in gara prima detla
riparametrazione

Prtvax « muaseimis puntegeia tecnico conseguile ropatto

[sil slemanta tecnten in crame.

Renax = ringote puntegia pill alta attribyita n garz prima della
Fiparamerrazions

R = Pmax X Rt / Rmax

[ = singolo puntegglo rparsmatnie

[Ri = singole punteggio altribuite al condemente

[Rmax + singolo punteggia pid alto attribuite i gara prima detla
riparametrazione

[Pmax - maasime puntaggia tecnico censeguitile mspetin
faliciemetity tedniot in esaime.

I, FULTS AN
X 5

IRmax ~ vingela punzeggio pid alte attribuita 1 gara prima dells
IFiparamet rurione

& = Pmax K Ri 7 Rmax

R + singole pontegmo nparametrata

Ri = tingols punteggie aurtbuito at concarente

[reane » singolo puntegeio pidl Alta attnbuit in gara prima deltx
riparametrazione

[pmax - matstrie punteggio tecnics conseguibite rspetor
pltelementa tecnica in esame.

MW.

A



Funteggi Lotte n. 10_Menfumao. sds
All. 2 - puntegei tecnic dopo 1 riparametrazione

[gﬁlﬁtjﬂ_ﬂmm a0 00 400

Pmax = singala punteggio piu alte attrbuite in gara prima delta 4,00
iR e CFaTiano

R - Prrsas X Ri A R

ik = singolo punteggo ripacametrata

Ri « singoia punteggia autrbuie al concarrente
Rmax < vingalo punteegio pit atie attnbuile in gars prima della 4,00 4,00 4,00
Mparametmzione

Proax » massimo puniteggly Letnics comsepuivile dipette
falfetzmente tecnics in esame.

2,49 1,79 1,25
e « singalo punteggie pib alte attrivuita in gere prima della 2,79
19 |riparametrazione
R < Amax X Ri / Rmax
R - singoks pustegyie ripammetnto
Ri ~ singole punieggio atiribuite al concorrente
Kiman « singale punteggio pi alto attribuito in gars prina deita 2,68 : 3,00 T . 2,42
nparametsazione
Brmax ~ massime puntetgio tecnico conseguibite Aspette
ailelerments techica i esdme.,
4] Al AZION P
EDUCAZIONE ALIMENTARE JRERENTE LINCREMENTS GEL
MG T 2,70 N 2,19
{ibhax 3 puatit
Renand - singolo puntegyio pid aito atribente in gara prims detta 2.91
riparametazione

10

R« Priax X Ri / Rmax

R ~ singole punteggio rpzrmeLrato

I8 - singals puntegge attnbyite 3 concamente . . . .

[Rrias » singole punteggio pill akte attrbuita in gara prima della R 7. B : 3,00 . X 2,26
riparametrazione conLl -

[Fmax « masrima punteggie tecnico conseguibile Maperto
falalemente tecaico in esame.

[RIAND DEGESTIONE WMPREVIST) ED EMERGENTE

{3 ouni) 2,55 236 264
Remax - singole punteggio mi altc attsibuite v gara prma defis 2,64
riparamet razians

R R« Pmax X Ri / Rrax

R« Lingelo puntogEio Nparametrats
Ri = singofo punteggio attnbuite al concomente N PR
jRtax « S1ng0io puateggio prls #io atLninito in gara prima della N 2,90 LUR,B0

riparametratione
Pmac « massima punteggio tecnica conseguibile mpetto
pictements tecnicn in esame.

Mo 1L AUDIT ANNUO
fimax punts 21 200 2,00 2,00

[Rmax - singolo punteggie pil ako attribuita m gara prima detla 2,66
riparametrazione

225 . pmax X Ki £ Remax

R - singolo punteggio ripsrametrato

Ri < singoly puntegyia atsribuita al cencarrente e
Reman = 3ingole perleggio pit alie attribuita in gara prima detls : 1,00
ripgrametrazione

Praax » massime punlcggio tecnica comoguibile rispettc
aileloments tecaica 1 esame.

F
4,0 3,48 3,60

iAmax » 3ingolo munteggio pil 2ito andiic in garz prima dulla 4,00
Jriparameianone

23
R = Proax X Ri / Rmax

R ~ ringole punteggio npsrametralo i
Ri « singolc pyntegaic attnbuita & concormente : . A . e o IR A
Rmas « yiogala puntepsts bl alto aceribirto in gara prima detla [ B, Dae8 3,60
riparamelraziane B R K P A
Pmax « masime punteggio trenico conseguitile mspette
pilelemento tecnice In esamme.

PEZLIGLIORAT 217 ER:Y) 4,00

Rmax = singole PUnteggio piy alta attnbuita 1w gara pma detta +,00
Mgarametazions

R = Pmax X Ri f Rmax.

R = singoio punteggia Fiparametrato

Ri = singtlo ponteggio attnbuite al cencermente

Rmax = singalo punteggio pit: alte attribuite in gara prima delia
riparamerazions

Pmax ~ mastime punteggio tecnice consequitite rispetto
pifelementa 1ecmion in esame,

2332

MICROFILTRATA 2,00 2,09 2,00
{imax punyj 23
Renao » 1REOlS punteRio ivid &lLe atsnbuite in gara primx detly 2,06
riparametrazions
24

R~ Pmax KR £ Rmax

R = 5ingolo puhieggo nparametalo

i = singola punteggic attribuite al concomente

[Aman = vingola punteggia pid afto 2ttnbuity in gara prima dolls
Iipanmeimneone

[Pmax ~ mayima punteggio tecnica conseguinile rispetto
laltelementa teanice in esame.

PUNTEGGIO TECNICO . ERSIE BN N T
DOPO 1* RIPARAMETRAZIONE 7248 ks ik




All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

Punteggi Lotto n. 10_Monfumo.xls

OTTAVIAN GEMEAZ SODEXO
PUNTEGGIO TECNICO 72,48 75.86 75.91
fil;r;trt:i%;r[;izﬂi :ri:o attribuito in gara do;;;m;a i 75,91
PUNTEGGIO TECNICO -
2" RIPARAMETRAZIONE 76,39 79,95 80,00
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 76,39 79,95 80,00

e,

LD







