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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BENI E SERVIZI
VERBALE N.3 DEL 3.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L’APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO D RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENT! DOMICILIARI A RIDOTTO MMPATTO AMBIENTALE

COMUN! ADERENTI ALLA SUA

Richiamati i precedenti verbali n. 1 di seduta pubblica in data 24.04.2018 e n. 2 di seduta in parte
pubblica e in parte riservata in data 2.5.2018 relativi alla procedura di gara finalizzata
all'affidamentodell’appalto/concessione del servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti per utenti
domiciliari a ridotto impatto ambientale per Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di gara prot n.
21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

Uanno 2018 (duemiladiciotto), in questo giorno di giovedi 3 {tre} del mese di maggio alle ore 10:45, nella
sala 2 sita nell'edificio n. 6 della Provincia di Treviso, in Via Cal di Breda n. 116, in seduta riservata, si
riunisce ta Commissione giudicatrice per riprendere l'esame delle offerte tecniche iniziato nella
precedente seduta riservata.

E’ presente fa Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atto del Coordinatore della $.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i .
cui componenti hanno dichiarate il possesso dei requisiti previsti dagti articoli 77, commi 4, 5 e 6, e 42
comma 2 det D.Lgs 50/2016 e cosi composta:

- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura della Regione Veneto/Provincia di Treviso c/o Provincia di Treviso, componente;
- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente.

Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario P.O. del Settore
Segreteria Generale; la stessa ha dichiarate il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 det D.Lgs 50/2016.

il Presidente, richiamate e norme prestabilite dal Disciplinare di Gara, dispone di procedere con la valu-
tazione delle offerte tecniche presentate dei concorrenti in gara per il lotto n. 5, il cui puntesgio verra at-
tribuito nel seguente modo:
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CRITER| DI VALUTAZIONE - -

[ CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LIST,
| SCELTE

| puNmt D

PUNTI Q) &

Copunm T ¢

MAX -

DISTANZA BEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'agsiudicatario,
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

prima di

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 e 29 km

Punti 1

Tra 1G e 19 km

Punti 2

Meno di 10 km

Punti 3

3

POSSESSO  DELLA  CERTIFICAZIONE
UMl EN 1SOQ 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE)
Allagsiudicatario,
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne {a _rispondenza a guanto
offerto.

prima di

NO

Punti 0

S

Punti 2

POSSESSO _ DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA' NEELE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'aggiudicatario, prima di
procedere aff'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

S

Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE E SICUREZZA SUL
EAVORO

Altagaiudicatario,
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
ta__ documentazione al fine di

prima di

NO

Punti 0

UNI EN ISO 14001

Punti 1

UNI EN 1SO 14001 e UNi
CEPEN 150 50001:2011

Punti 1,5

verificarne la rispondenza a quanto
offerto

UNE EN 15O 14001 e
OHSAS 18001:2007

Punti 2




5 REPERIMENTO PANE £ PRODOTTI DA NO Punti 0
FORNO UTHIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia Zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal praduttore)

All'apgiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione [T,
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verrd chiesto di indicare il
nominative e lubicazione _del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Punti 4

6 UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP{0,3 punti per ogni prodotto DOP o

PEL VENETO IGP del Veneto
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotfi al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto,

7 UTILIZZ20 DI LATTE E DERIVAT! DEL | NO Punti 0
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIORATO E
TRASFORMATO N ITALIA) E A FILIERA [ Latte e derivati del Punti 2
CORTA tatte “Origine Italia”
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicarione | Latte e derivati det Punti 4

latte “Origine ltalia” e

definitiva ed entro il termine o
a filiera corta

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza del tatte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

8 UTILEZZO DI POMODORO E DERIVAT! | NO Punti O

DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE), "ORIGINE _ ITALIA”

(OVVERD COLTIVATO £
TRASFORMATO IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione

S - ; Pomodoro e derivati Punti 4
definitiva ed entro il _termine del pomodoro “Origine

assegnato, verra chiesto di produrre | |zalia”
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine

di verificarne la rispondenza a quanto

offerto.
9 UTHI.IZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI | NO Punti 0
QLIVA “ITALIANO” E/Q BIOLOGICO
All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1.5

definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” e/o bio,
ak fine di verficame la rispondenza a
guanto offerto.
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i PUNTEGG! SONO CUMULABILY

Olio EVO “ITALIANO™ Punti 1,5

10

UTILIZZ0 Dl PRODOTTI
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la_rispondenza a guanto
offerto.

DEL

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

11

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZION!I REGIONALI, ED
iN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

(dovranno essere indicati 1 prodotti
e fubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come mero
“distributore” bensi come
produttore, {e modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlle

delle forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere i1)

§5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superinc il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggic
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

efo dei fornitori  del territorio,
criteri di selezione e di controllo

12

UTILIZZO bi PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL AGRICOLTURA SOCIALE (Lesge
n. 141/2015) OVVERQ PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

- AZIENDE CHE
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO 1L
LAVORO DE{ DETENUTI;

— TERRENE CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita neila
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per fa
sensibilizzazione di  situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonché le

INTEGRANO

La Comemissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza __ nellg
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoleimento  di  operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale




caratteristiche del fornitore (gruppi

sociali__ coinvelti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...}J.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

T (e S

13 | VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DIiNO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA (PER SERVIZIO Di
RISTORAZIONE SCOLASTICA E
SERVIZIO DI FORNITURA PASTI PER
UTENT! DOMICILIARI) Cadenza annuale Punti 3
14 | PASTE GRATUITI ANNU! PER UTENTI | 0 pasti Punti 0
IN__ SITUAZIONE DI EMERGEMZA
SOCIALE (PER SERVIZIO DI | 40 pasti Punti 1
RISTORAZIONE SCOLASTICA)
60 pasti Punti 3
100 pasti Punti 5
15 |ROTAZIONE _MENU' SU N, B[ NO Punti 0
SETTIMANE  (PER  SERVIZIO DI .
RISTORAZIONE SCOLASTICA) Sl Punti 4
16 | VARIANTE PASTI (PER [ SERVIZIO DI | NO Punti 0
FORNITURA PASTI PER UTENTI —— -
DOMICILIARI Fra 3 {tre) primi, 3 Punti 1
DOMICILIARD {tre} secondi, 1 {uno)
contorno caldi/ 1 {uno
contorno freddo)
Fra 3 (tre) primi, 3(tre} |Punti3
secondi e 2 {due)
contomi caldi/ 2 (due
contorni freddi)
Fra 4 (quattro) primi, 4 | Punti 4
{quattro) secondi e 2
{due) contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)
17 {CLASSE ECOLOGICA BEI MEZZI DI |Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITE STABILMENTE
ALLA CONSEGHNA DEi PASTS
All'aggiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine




assegnato, verra chiesto di produrre| Classe Euro 6, Punti?
la carta di circolazione e di| alimentazione metano
registrazione sanitaria al fine di] o elettrica (tutti)

verificarne la rispondenza a quanto

offerto.

18 {PREPARAZIONE MENL' SPECIALI NO Punti 0

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI
Preparazione menu | Punti2
tradizionali locali efo
di cucina
etnico/regionale,
atmeno 2 (due} volte
lanno
Preparazione menu{ Punti3
“festa" in occasione
delle principali
festivita (Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa det Patrono) ed
eventuali altre
occasioni  speciali (da
concordare con it
Comune)

19 [ ADOZIONE Dl INIZIATIVE DhH s Commissione giudicatrice
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE attribuira i coefficienti sulla base del
AGL! UTENTI DEEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE. INERENTE ALLA LOTTA seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | completezza, attinenza e chigrezza
aggiunta a___ guanto | delle jniziative proposte e delle
obblieatoriamente previsto al punto | mogolitg di esecuzione, fattibitita di
5.10 del capitolato _spemale realizzazione. erado di
dovranno  essere  descritte e - . —
iniziative proposte, con particolare | S2iPvolgimento . del  territorio,
riguardo ai temi del diritto al cibo, | fumero di iniziative proposte
all'impatto  suil'ambiente e  sul
consumo _di risorse naturali e alle
possibili__misure per ridurre fa
produzione di rifiuti e promuovere
il _riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, {a frequenza e le modalita
di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}

Si__avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima_facciata.

20 | ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,

PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO Dt EQUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, grado _ di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e e modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati

coinvolgimento del territorio,
varieta deeli strumenti impieqati




(pieghevali, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani still di vita,
collaborazione can produttori
agricoli locali per [a conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

St avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

21

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita delta struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

St avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuird 1 coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

22

n. T AUDIT ANNUQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
deila ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNE CE! EN 1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sk Punti 3

23

SISTEMA INFORMATHZZATC PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con_illustrazione defie
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con__altri_strumenti_in dotazione
dell'Ente, arganizzazione dei
contenuti di cui agli artt, 5.2 ¢ 5.13
del  Capitolato e ad _ altri

La Commissione giudicatrice
attribuira | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita _da_parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

D
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eventualmente inseriti dalia Ditta

S5 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delle prime due facciate.

24 | PRESENZA _ STABILE QUOTIDIANA [ NO Punti @ A
PRESSO It CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
i PUNTEGG! SONO CUMULABILI cucina Con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scotastica

n. 1 Dietista, Medicoo | Punti 1
Bialogo specialista in
Scienza

dell’Alimentazione
Totale T

La Commissione giudicatrice inizia la lettura e l'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le ditte
concorrenti:

1. Ristorazione Qttavian SPA di San Vendemiano (TV)

2. EP Spa di Roma

3. Ladisa SRL di Bari

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con U’attribuzione dei coefficienti.

U coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numen
11, 12, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcoio che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

In riferimento all'offerta tecnica formulata dalla concorrente Ladisa srl considerato che nel disciplinare di
gara e prevista Uattribuzione di uno specifico punteggio per la relazione inerente il criterio n. 15 “Rota-
zione menu’ su n. 8 settimane (per servizio di ristorazione scolastica”, la Commissione non attribuisce al-
cun punteggio alla concorrente per il predetto elemento di valutazione, in quanto non ha selezionato nes-
suna tra le proposte previste dalla scheda punteggi.

Per i restanti criteri di valutazione, |’assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, delt’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti € riassunta nell’ Allegato 1 lotto 5 /scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziate del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio piu alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.



Il foglic elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell_Allegato 2 lotto 5- scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede guindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto i
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle attre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
lart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell” Allesato 2 lokto 5 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Alle ore 12.50 circa la Commissione sospende i lavori; i plichi delle concorrenti vengono depositati in ap-
posito armadic munito di serratura metallica e sotfratto al pubblico e la sala viene chiusa a chiave. Alle
ore 13,55 la Commissione riprende la seduta riservata e procede all'esame ¢ alla valutazione delle offerte
tecniche relative al totto 6, il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

T LoTToN ¢ CombNE b FREGD

17 | CRITERI DI VALUTAZIONE..

R CRITERIO MOTIVAZIONALE /.LISTA : G

.. CRITERI cpusn D opuNTi Qo cPuNTI T
APolidint, P! | PuNTER ) puNTLL

1 | DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km | Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine}Tra 20 e 29 km Punti 1
assegnato, verra chiesto di produrre
la _documentazione con indicazione
deli'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla| Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSO BELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 3
UNi EN 150 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE = PER LA  SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione -
definitiva _ed entro il termine | Punti 3
assegnato, verra chiesto di produrre
la _ documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
ey 9
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POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARD

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed_entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

NC

Punti 0

51

Punti 3

POSSESSO  DELLA_CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne 1a_rispondenza a_ guanto

NO

Punti O

UNI EN IS0 14001

Punti 1

UNI EN 150 14001 e UNI
CEl EN IS0 50001:2011

Punti 2

offerto

UNE EN ISO 14001, UNI
CElI EN 150 50001:2011
e EMAS

Punti 3

REPERIMENTO PANE E PRODOTTE DA
FORNQ UTILIZZANDO 1A FILIERA
CORTA (trattasi_di prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente net
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore
o prodotti in centri di panificazione
presenti presso il centro di cottura)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare it
nominativo e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO

Punti 0

S

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO D CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE __ ITALIA™
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

All'agoiudicatario, prima di

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
ltalia”

Punti 1,5

10




procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza detla carne, al fine di
verificarne la_rispondenza a quanto
offerto.

P PUNTEGGI SONO CUMULABIL!

carne avicunicola Punti 1,5
“Origine italia”

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERQ
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'ageiudicatario, prima di

NO Punti

Latte e derivati del Punti 1,5
latte “Origine Italia”

procedere all'agsiudicazione
definitiva ed entro_ il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ia provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto.

Latte e derivati del Punti 3
latte “Origine ltalia” e
a filiera corta

UTILIZZO DI POMODORQ E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E__ SALSE), “ORIGINE _ iTALIA"
{OVVERQO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro_ il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza del pomodorp, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

NO Punti O

Pomodoro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
[talia”

10

UTILIZZO DI OL10 EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOLOGICCO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti 0

Otio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Olio EVO “ITALIANQ"™ Punti 1,5

1"

UTILIZZO D! PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

ai:bf\a T
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PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONAL{, ED
IN__PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E__VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  meroc
“distributore” bensi come
produttore, le modalitd di selezione
dei fornitori, il sistema di controllio

delle forniture)

Allegare relaziene max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere {1}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuirda il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

efo dei fornitori _del territorio,
criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZO Dl PRODOTT
AGROALIMENTARI PROVENIENT!
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERO_PRODOTTI
PROVENIENT! DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

—~  AZIENDE CHE INTEGRANO il
LAVORO DEI DETENUTI;

— TERREN! CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per ia
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitare (gruppi
sociali  coinvolti, modalitd  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che Ia Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delta prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e  frequenza  nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento  di_operatori del
territoric veneto ed in particolare di
quelio provinciale

12




14 | VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO DI} NO Punti 0 2
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA {La rilevazione dovra
comprendere almeno una seftimana e
dovra essere  effettata  su  un ]
campione statisticamente Cadenza annuale Punti Z
significativo - minimo 20%
dell'utenza)
15 | PAST] GRATUITI ANNUE NO Punti 0 3
{max 1 utente)
Si Punti 3
16 |ROTAZIONE MENY SU  N. 8iNO Punti 0 4
SETTIMANE
Si Punti 4
17 [ CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI Di|Classe Euro 4 {tutti) Punti 0 2
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Altagaiudicatario, prima di| Classe Furo 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aegiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrda chiesto di produrre
la__carta di circolazione e di '
registrazione sanitaria_ al fine di| Classe  Euro 6, Punti2
verificarne la_rispondenza a guanto| alimentazione metano
offerto. 0 elettrica (tutti}
18 | PREPARAZIONE MENLI' SPECIALI NO Punti 0 2
| PUNTEGGI SONO CUMULABIL) Preparazione menu | Punti 1
tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due) volte
l'anno
Preparazione menu| Puntit
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Nataie,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono} ed
eventuali altre
occasioti speciali (da
concordare  con il
Comune)
19 |ADOZIONE DI __INIZIATIVE _Di |y, Commissione giudicatrice
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE attribuird i coefficienti sulla base del
AGLE UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE. INFRENTE ALLA LOTTA seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | completezza, attinenza e chiarezza
ggqil:mta - a i quanto | delle iniziative proposte e delle
obbligatoriamente previsto al punto | moqqiirs di esecuzione, fattibilita di
5.10 del capitolato .speCiale realizzazione. erado di
dovranno  essere  descritte e - - T
coinvolgimento del territorio,
13




iniziative proposte, con particolare

numereo di iniziative proposte

riguardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatto_ sull’ambiente e  sui
consumo di risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
praduzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita
di svolgimento.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che f{a Commissicne
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
fimitandosi alt'esame del contenuto
deila prima facciata.

20

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO D EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEL CONSUMO _ Di

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, grado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e e modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per {a conoscenza dej
prodotti) ecc,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varietd deeli strumenti impiegati

21

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizic in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionatita detla skrutiura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

14




Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il puntesgio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

22

n. 1 AUBIT ANNUQ (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di lLaboratorio accreditato
UNI CE! EN I50/IEC 17025 individuato
dal Comune

NC Punti 0

S Punti 3

23

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PREMOTAZIONE E PAGAMENTO DE}
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11} con_illustrazione delle
funzionalitd attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con altri strumenti in dotazione
deli’Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delie prime due facciate,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grade di flessibilita del software
fornito completezza e semplicité di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita _da parte dellutenza,

fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

24

FORNITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DBE UN
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE iN CARAFFA

All'aggiudicatario,
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
2l fine di verificarne la rispondenza a

gquanto offerto

prima di

NO Punti 0

St Punti 3

25

PRESENZA _ STABILE QUOTIDIANA
PRESSO 1L CENTRO D COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

| PUNTEGGE SONO CUMULABILIE

NO Punti 0

n. 1 Responsabile di

cucina con esperienza
atmeno triennale nella
ristorazione scolastica

Punti 1

n. 1 Dietista, Medicoo | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza

dell'Alimentazione

5




26 | PRESENZA DI CONTENITOR! TERMICI | Contenitori termici Punti @ 3
PER 1L TRASPORTO DEI PASTI| idooneamente
RELATIVAMENTE AL SERVIZIO DI coibentati

RISTORAZIONE SCOLASTICA (art. 5.5

del Capitolato Tonteniton dotati di | Punti 1,5
sistemi attivi di tenuta

Allaggiudicatario, prima dj | calore {a vapore o

procedere allaggiudicazione | BlEttrici)

definitiva _ed entro_ il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
le schede tecniche dei contenitori
termici, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

Carrelli termici Punti 3
trasportabili

Totale RS B ERNEI RS BECE N BN -

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
2. Ladisa SRL di Bari

Al termine della valutazicne ognuno dei Commissari procede con 'attribuzione dei coefficienti.

H coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23, viene trascritto nel foglio di caicolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Bisciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, "assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richieste e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti riassunta nell’ Allegato 1 lotto 6 /scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziate del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei puntegsi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pit alto su un
singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

il foglio elettronico calcola automaticamente § punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allesato 2 lotto 6 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
tart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell Allegato 3 lotto 6 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.
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Si procede quindi con it lotto 15 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N[ CRITERE DI VALUTAZIONE - x| CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA ] “punni D pUNFIQ | ‘PUNTI T,
' ISR {1 SCELTE R UMAX MAX MAX
1 | DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km | Punti 0 3
DALEA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere ati'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine |Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione con indicazione
dell'ubicazione del centro di cottura
e detla distanza detlo stesso dalla|Tra 10 ¢ 19 km Punti 2
sede municipale, catcolata
considerando it tragitto stradale pit
breve transitabile con i mezzi adibiti
al_servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
¢alcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI EN 150 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE _ PER LA  SICUREZIZA
ALIMENTARE)

Al¥asgiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta__documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

St Punti 2

3 POSSESSO DEilLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
1.5.0. 22005.2008
{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entroc il termine 5|
assegnato, verra chiesto di_produrre
la__documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Punti 2

4 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti O 2
AMBIENTALE

All'agsiudicatario, prima di | UNI EN 150 14001 Punti 1
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine UNI EN 1SO 14001 e UNi | Punti 1,5
assegnato, verrd chiesto di produrre | CE| EN 15O 50001:2011
la__ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto UNI EN IS0 14001, UNI | Puntiz
T CEl EN 150 50001:2011
e EMAS




REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNG UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia zona di
produzione, preferibilmente  nel
territoric Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominative e lubicazione  del
forpitore, _al fine di verificarne la
rispondenza a quante offerto.

NO

Punti O

S

Punti 2

UTILIZZO DI_PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verficarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

1GP det Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA _ “ORIGINE _ ITALIA”
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’'aggiudicazione

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
ltalia™

Punti 2

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto,

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola
“Origine ltalia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE 1TALIA” (OVVERQ
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'ageiudicatario, prima di
pracedere allaggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazigne del fornitore attestante
la_provenienza _del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Origine ltalia”

Punti 2

Latte e derivati del
latte “Origine Halia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO_E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E__ SALSE), “ORIGINE __ ITALIA"
{OVVERO COLTIVATO £
TRASFORMATO IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

NG

Punti 0

Pomodoro e derivati

Punti 3
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definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodore, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

del pomodero “Origine
ftalia™

10

UTILIZZO DE OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA "ITALIANO” E/O BIOLOGICC

Atl'agaiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

asseenato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano" e/g big,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

! PUNTEGGI SONO CUMULABILE

NO Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Olio EVO “ITALIANO” Punti 1,5

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei predotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

11 [ UTILIZZO DI PRODOTTE DEL|0,5 punti per ogni prodotto del
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE commercio equo e solidale
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

12 P%I(_)GEET:OO Di N'VQIEO:“ZZA?ONE La Commissione giudicatrice
Rl IF_‘ARTEZODLligg DEL GT?Z[F:QI‘:FOREIS attribuira i coefficienti sulta base del
PROVINCIALE. D! CARNE. LATTE E seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
DERIVATI, FRUTTA E  VERDURA| grado di valorizzazione dei prodotti
(dovranno essere indicati i prodotti|e/o dei fornitori del _territorio,
Sel ueb‘c:m:?g dgltfor nitore, che non | crireri di selezione e di controllo

ol 55 ntesg  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlio
delie forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relarioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuird it punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

13 |UTLIZZ0 Di PRODOTTI | 5 Commissione giudicatrice
stfigxggg_m{ A SOE,??!E?JSNE attribuird i coefficienti sulla base del
o 141/2015) OVVERG PRODOSTI| seeuente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
PROVENIENTI DA: tipologia € freqguenza nella

—  AZIENDE CHE INTEGRANO somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di  operatori  del
19
SR = ¥ og




LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO 1L
LAVORO DE| DETENUTI;

— TERRENI CONFISCAT] ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

DRovranng essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degki stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per {a
sensibilizzazione di situazioni di
svantageio  sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che ta Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il fimite a fianco
indicato, attribuira it punteggio
fimitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

14

PAST] GRATUITI_ANNUI PER UTENTI
IN __SITUAZIOKE DI EMERGENZA
SOCIALE

0 pasti Punti 0

120 pasti annui Punti 1

15

VARIANTI PASTI (PER IL SERVIZIO DI
SOMMINISTRAZIONE PASTI PER

UTENTI SAD)

NO Punti 0

Fra 3 {tre} primi, 3 Punti 2
{tre) secondi

Fra 3 (tre} primi, 3{tre) jPunti3
secondi e 2 {due)
contorni catdi/ 2 {due
contorni freddi)

16

CLASSE ECOLOGICA DEP MEZZ] DI
TRASPORTC ADIBITE STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEl PAST!

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

Classe Euro 4 (tutti} Punti 0

Classe Euro 5 (tutti) Punti 1

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la carta di circolazione e di
registrazione _sanitaria_at fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

Classe Euro 6, Punti2
alimentazione metano
0 eleftrica (tutti)

17

ADOZIONE DI INIZEATIVE DI
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL1 UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezzy, attinenza e chiarezza

aggiunta a guanto
obblizatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato  speciale

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di

20




dovranno __ essere  descritte  le

reqlizzazione, grado di

iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatto  sulambiente e sul
consumo_di risorse naturali e alle
possibili  misure  per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il_riuso e il riciclo al fine di
estendere il cicle  di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita
di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensicne indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

18

DESTINAZIONE DEL  CIBO NON
SOMMINISTRATO (vedi art. 5.10 del
Capitolato): Presentazione di una
relazione con la guale il
concorrente propone e definisce le
modalita con cui intende
eventualmente erogare il cibo non
somrministrato in favore di
associazioni, enti o istituzioni in
accordo con il Comune e senza costi
aggiuntivi.

Allegare relazione max 1 facciata

formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
deila prima facciata.

lLa Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

funzionalita, accessibilita,
coltegamento col territorio

19

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, Pl UN
PROGETTO Dl EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,

incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori

agricoli {ocali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

coinvolgimento det territorio,
varieta deeli strumenti impiegati

<; ,-""‘w \3—71’)
LN

A=
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Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

20

PIANO DI GESTIONE [MPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire # servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza c¢he comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delta prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

21

n. 1T AUDIT ANNUQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEl EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

St Punti 3

22

PREDISPOSIZIONE E [INSTALLAZIONE
DI DISPOSITIVE CHE RIDUCONO 1L
RUMORE PERCEPITO NELLE SALE
MENSA

All'aggiudicatario, prima di
procedere al{aggiudicazione
definitiva ed entro #H termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una dichiarazione che attesti la
disponibilita ad  installare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito nella sala mensa, nonché
una “Scheda per la Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: it dispositive che si
intende utilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le  caratteristiche principali, una
proposta circa la sua installazione ed
un calcolo dei miglioramenti, in
termini di fduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

NO Punti 0

51 Punti t
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23 | FORNITURA IN COMODATO | NO Punti 0 5
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI _EROGAZIONE DI ACQUA

MICROFILTRATA PER LA

SOMMINISTRAZIONE IM CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione [ 5j Punti §

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto
24 [ PRESENZA  STABILE  QUOTIDIANA| NO Punti 0 2
PRESSO IL CENTRO DI COTTURA DEL _ . .
PERSONALE A FIANCO INDICATO n. 1 Responsabite di Punti 1
cucina con esperienza
almeno triennale nella
I PUNTEGG! SONG CUMULABH.I ristorazione scolastica
n. 1 Dietista, Medicoo | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell' Alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)

2. ladisa SRL di Bari

Al termine della valutazione ognuno dei Comrnissari procede con attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 17, 18, 19 e 20, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci} e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza ¢ as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 15 /scheda puntes-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. $i procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pit alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionate
decrescente.

il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 15- scheda puntegsi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.
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In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 totto 15 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazigne, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il lotto 12 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo

- 'LOTTO N. 12 - COMUNE D} PONTE DI PIAVE

N .| CRITERE DE YALUTAZIONE |+ -0 200 ] CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA PUNTT D PuNTIQ } PunTiT
CATpemb R s e e s SCERTES - B R MAX MAX ] MAX
1 [ DISPONIBILITA’ Di UN CENTRO DI|NO Punti 0 3

COTTURA ALTERNATIVO ENTRO 50
KM DALLA SEDE MUNICIPALE

Albageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con_indicazione
dell’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla s Punti 3
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale pil
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a gquanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE [ NO Punti 0 2
UNI EN iSO 22000 (SISTEMA Di
GESTIONE PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE} ~DEL CENTRO DI
COTTURA ALTERNATIVO

Allageiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

St Punti 2

3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
i.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA" NELLE FILIERE
AGROALIMENTARN DEL CENTRO DI
COTTURA ALTERNATIVO
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Atl'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al  fine  di
verificarne la rispoadenza a quanto
offerto.

St Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE { NO Punti 0
AMBIENTALE BEL  CENTRO {0}
COTTURA ALTERNATIVO UNTEN TS0 14001 Punti 1
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggivdicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la __documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

UNI EN 150 14001 e UNI | Punti 1,5
CET EN 150 50001:2011

UNI EN IS0 14001, UNJ Punti 2
CEl EN 15O 50001:2011
2 EMAS

REPERIMENTO PANE  UTILIZZANDO
LA _FILIERA CORTA (trattasi di
prodotti reperiti direttamente nelia
zona di_produzione, con acquisto
diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere alt'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
nominativo e  lubicazione  del
fornitore, _al fine di verificarne la

rispondenza a guanto offerto.

NO Punti 0

Sl Punti 3

UTILEZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Atl'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di wverificarne la
rispondenza a quanto offerto,

0,3 punti per ogni prodotto DOP o
IGP del Veneto

UTILIZZG DI CARME BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ETALIA"
{OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA iN JITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

NO Punti O

carne bovina “Origine Punti 2
ltalia”

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

P PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola Punti 2
“Origine ltalia”

UTILIZZO Di EATTE E DERIVAT! DEL
LATTE “QRIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATQ E

NO Punti O

<0,

C@J-@@,ﬁ—»—
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TRASFORMATO N ITALIAY E A FILIERA
CORTA

Allasgiudicatario, prima di
procederg all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di orodurre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

Latte e derivati det Punti 2
latte “Origine ttalia”

Latte e derivati del Punti 4
latte “Qrigine italia” e
a filiera corta

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORO, {CONSERVE, SUGH!
E  SALSE), “ORIGINE ITALIA”
{OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO N ITALIA)
Alt'aesiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ta provenienza del pomodoro, at fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti 0

Pomeodoro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
itatia”

10

UTILIZZO Dl OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere altageiudicazione

NO Punti 0

definitiva _ed entro il termine
assegnato. verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
{a caratteristica “italiano” e/o  bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

| PUNTEGG] SONO CUMULABILI

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Otlic EVO “ITALIANO” Punti 1,5

1

UTILIZZO DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne a rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETTO DI  VALORIZZIAZIONE
DELLE PRODUZION! REGIOMAL], ED
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di vatorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e {'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come merg
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sisterna di controllo

delie forniture}

Allegare relazione max 1 facciata

efo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo
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formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

St avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

13

UTILiZZO B PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVEMIENTI
DALL AGRICOLTURA SOCIALE {Legge
n._141/2015) OVVERO PRODOTT!
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE
LA DISABILITA';

Pt bttt

— AZIENDE CHE INTEGRANO iL
LAVORO DEI DETENUTI;

INTEGRANO

—  TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i pradotti e
la periodicita nelia
somministrazione deegli stessi
{eventuaimente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggic sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  ceinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it fimite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
qguello provinciale

14

VALUTAZIONE DFL SERVIZIO Di
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE

NO Punti 0

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 2

15

PAST! GRATUITI ANNUI PER UTENTH
IN_ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE

0 pasti Punti 0

1 utenti Punti 1

1 utente Punti 2

16

ROTAZIONE
SETTIMANE

MENL S N. 8

NO Punti 0

54 Punti 2

< s
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17 P CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ! DiiClasse Eurc 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Allaggiudicatario, prima di | Classe Furo 5 {tutti) Punti 1
procedere all'asgiudicazione
definitiva ed entro it termine| Classe Euro 6,| Punti2
assegnato, verrd chiesto di produrre | alimentazione metano
la_ carta di_ circolazione e di| o elettrica {tutti)
registrazione sanitada al fine di
verificarne [a rispondenza a quanto
offerto,

18 | PREPARAZIONE MENL) SPECIALI Punti O
| PUNTEGG! SONO CUMULABILY Preparazione menu ! Punti 1

tradizionali locali e/o
di cucina
etpico/regionale,
atmeno 2 {(due) volte
l'anno

Preparazicne menu| Punti2
“festa™ in occasione
detle principali
festivita {Matale,
Carnevale, Pasqua
Festa det Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali (da
concordare con il
Comune)

19 MERE‘NDA GRATUITA PER SCUOLAY}, Commissione giudicatrice
EIE:;;’ ng‘ﬂi\e%:gﬂi r?xlo pz\;’rf ; attribuira i coefficienti sulla base del
18.500 merende annue. * seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

. proposta coerente con le  Linee
I COI:ICOI’I'E'I:It& dovra a_g___l_fe are‘.\ une? Guida recionali sulla ristorazione
relazione di max 1 facciata, in cui -
dovranno  essere  illustrate le sco_last_:c?. mea 4 p.romuovefre sanet
modalita di erogazione del servizio, abitudini_alimentari_tra_gli alunni
con particolare riguardo alle |con _un metodo di _educazione
operazioni di fornitura, trasporto, | alimentare efficace e sostenibile nel
preparazione e somministrazione ! tempo in ambito scolastico
della merenda e alla varietd e
qualita dei prodotti forniti {a titolo
esemplificativo:  frutta fresca di
stagione, cracker pon salati in
superficie, fette biscottate non
zuccherate ¢ pane con marmetilata,
pane con wuvetta di produzione
artigianale, yogurt alla frutta....).
Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superinc il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all'esame dei contenuto
della prima facciata.
20 | ADOZIONE Di INIZIATIVE DI

La Commissione giudicatrice
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EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: in
aggiunta a quanto

attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza
delle iniziative proposte e delle

obbligatoriamente previsto al punto
5,10 del capitolato  speciale
dovranno essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
risuardo ai temi del diritto al cibo,
ali'impatte  sull'ambiente e sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
ii riuso e il ricicio al fine di
estendere il cicle di vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita
di svelgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

modatita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEL CONSUMO D

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, erade  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di sveigimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
coltlaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato Ad (dimensione indicativa

carattere 11)

S5i avverte che la Commissiohe
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i limite a fianco
indicate, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenute
della prima facciata.

coinvoleimento del territorio,
varietd deeli strumenti impiegati

22

PIANO Di GESTIONE IMPREVISTY ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire it servizio in caso di
emergenze, guasti tecmici o altra
evenienza che comprometta la

La Comrnissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

<o,

S
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funzionatita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}

S5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il Hmite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

23

n. 1 AUDIT ANNUOQ (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEl EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Si Punti 3

24

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PAST1

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con_iliustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con _altri strumenti_in__dotazione
dell’Ente, organizzazione dei
coentenuti di cui agli artt. 4.3 e 4.14
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
fimitandosi alt'esame del contenuto
delle prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado _di_flessibilitd del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,

accessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chigrezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

15

FORNITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI EROGAZIONE Dt ACQUA
MICROF{ETRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto

NO Punti O

Sl Punti 2

26

PRESENZA  STABILE QUOTIDIANA
PRESSO iL CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

NO Punti 0
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n. 1 Responsabile di Punti 1

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale nella

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medicoo | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell’Alimentazione

fTotate - - oo _ LTI T IR

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)

2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (Mi)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21, 22 e 24, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti
attribuita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2
e 18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, |'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concarrenti e riassunta nell’ Atlegato 1 lotto 12 /scheda punteg-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 5i procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pil alto su un

singolo criterio it massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 7 lotto 12- scheda puntepgi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito net Disciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massime punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

it Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
tart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessive e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 12 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede infine con il lotto 13 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo
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CRITERI DI VALUTAZIONE > "7 - CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA | ‘punni D | puvmi Q punnLT:

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km | Punti G 6
DALELA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima i
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dell’'ubicazione det centro di cottura
e detla distanza dello stesso datla |Tra 10 e 19 km Punti 4
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con I mezzi adibiti
al servizig, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Meno di 10 km Punti 6

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 i
UNI_EN IS0 27000 (SISTEMA DI
GESTIONE _ PER _ EA  SICUREZZA
ALIMENTARE)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

Sl Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
1.5.0. ' 22005:2008
{RINTRACCIABILITA® NELLE FILIERE
AGROALIMENTARL)

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il _termine R

- - - Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione at  fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
POSSESSO  DELEA  CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
AMBIENTALE
All'aggiudicatario, prima i { UNI EN {SO 14001 Punti t
procedere all'ageiudicazione
definitiva _ed entre il termine

assegnato, verra chiesto di produrre | UNI EN 150 14061 e UNL | Punti 1,5
la_ documentazione at  fine  di| CEl EN SO 50001:2011
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

UNI EN SO 14001, Uni Punti 2
CEl EN SO 50001:2011
e EMAS
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REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi_di_prodotti reperiti
direttamente nefla zZona di
produzione, preferibilmente nel
territoric _Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di indicare il
nominative e {ubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO

Punti 0

Si

Punti 3

UTHIZZO DI _PRODOTT! DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di wverificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO D1 CARMNE BOVINA E|NO Punti 0
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITAEIA"

(OVVERGC NATA, ALLEVATA E

MACELLATA IN ITALIA) carne bovina “Origine Punti 2
Allaggiudicatario, prima di | ltatia”

procedere alf'ageiudicazione

definitiva ed entro il termine | carne avicunicola Punti 2
assegnato, verra chiesto di_produrre | “Origine ltatia”

dichiarazione del fornitore attestante

la_provenienza della carne, al fine di

verificarne la_rispondenza a guanto

offerto.

| PUNTEGG! SONO CUMULABIL

UTILIZZO D1 LATTE E DERIVATI DEL | NO Punti 0
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVEROQ

MUNTO, CONFEZIONATO E

TRASFORMATO IN ITAEIA) E A FILIERA | Latte e derivati del Punti 2
CORTA latte “QOrigine Itatia”
All'aggiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione Latte e derivati det Punti 4

definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la _provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

tatte “Origine ltalia” e
a filiera corta

<§“/5» Vs
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UTILIZZO Di POMODORO E DERIVATI
DEL. POMODORQO, (CONSERVE, SUGHI
E _ SALSE), “ORIGINE _ JTALIA”
{OVVERD COLTIVATO £
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
defipnitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne ta_rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
italia”

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di

NO Punti 0

procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano™ e/o big,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

F PUNTEGG! SONO CUMULABILI

Otio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Olio EVO "ITALIANO™ Punti 1,5

11

UTILIZZO DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
precedere all’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ta provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidate

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALL, ED
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, D1 CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E_VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuird 1 coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALEL:

grado di valorizzazione dej prodotti

{dovranno _essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, it sistema di controllo

delle forniture}

Allepare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

S5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto

elo dei forpitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo
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della prima facciata.

13

UTILIZZO bt PRODOTT!
AGROALIMENTARI PROVENIENT]
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (lLegge
n.  141/2015} OVVERQ PRODOTTI
PROVENIENT? DA:

— AZIENDE CHE [INTEGRANO
LA DISABILITA’;

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTI;

= TERREN| CONFISCATE ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovrannec essere indicati i prodotti e
fa periodicita nella
somministrazione deali stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di_ sityazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicaziene, ...).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di reiazioni
che superino i limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Comrmnissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvaleimento  di  operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

14

VALUTAZIONE _DEL _SERVIZIO DI
RISTORAZIONE £ DI SODDISFAZIONE

NO Punti 0

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 1

15

PAST! GRATUITI ANNUI PER UTENTY
IN__SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE

0 pasti Punti 0

50 pasti Punti 2

100 pasti Punti 4

16

ROTAZIONE MENU' SU N, 8
SETTIMANE

NO Punti O

St Punti 2

17

VARIANTE PAST] {PER IL SERVIZIO BI
SOMMINISTRAZIONE PASH PER
UTENTI SAD)

NO Punti O

Fra 2 (due) primi, 2 Punti 1
{due) secondi, 2 (due)
contorni

Fra 3 {tre) primi, 3(tre} |[Punti3
secondi e 3 (tre)
contorni caldi o freddi

@m >7
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Fra 4 (quattro} primi, 4 | Punti 4
{quattro) secondi e 2
{due} contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)

18 [CLASSE ECOLOGICA DEI@ MEZZI DI |Classe Euro 4 {fuftti) Punti
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI]
All'aegiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro b, Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentazione metano
la_ carta di circolazione e di| o eletirica (tutti)
registrazione sanitaria al fine di
verificarne la rispondenza a_gquanto
offerto.
19 | PREPARAZIONE MENU’ SPECIALI NO Punti 0
| PUNTEGG] SONO CUMULABILE Preparazione menu | Punti 1
tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due) volte
lanno
Preparazione menu | Punti i
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono} ed
eventuati altre
occasioni speciali (da
concordare  con il
Comune)
20 1 ADQZIONE Dl INIZIATIVE DU La Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLl UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato  speciale
dovranne  essere  descritte  le
iniziative proposte., con particolare
riguardo ai temi_del diritto al cibo,
allimpatto  sull'ambiente e  sul
consumo_di_risorse naturali e alle
possibili  misure  per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di  vita dei
prodotti, {a frequenza e e modalita

di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
reaglizzazione, qrado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il fimite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.
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21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE, INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO_ DI

la Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIC MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di svoigimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{piegheveli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli focali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11j

Si avverte che ia Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandosi atl’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varietd deeli strumenti impiegati

22

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

Il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta ta
funzionalita delta struttura
produttiva,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 1)

Si avverte che la Commissione
Giydicatrice, in_caso di relazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
fimitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezzq del piano ed efficacia

23

n. 1 AUBIT ANNUO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessort), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEI EN [SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 3

74

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTC DE]
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa

La Commissione giudicatrice
attribuirgd i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita _del software

%’@’k >

- . 'y—i\j\‘/}
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carattere 11) con illustrazione deille | fornito completezza e semplicitd di
funzionalitd attivate ed attivabili su | utilizzo delle funzionalita,
richiesta dellEnte, senza oneri accessibilitd da parte dell'utenza,
aggiuntivi. modalita di scambio dati fruibilita, chiarezza e completezza
- A ) dei contenuti, muttilinguismo

con altri strumenti in dotazione

dell'Ente, organizzazionsg dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
deli Capitolate e ad altri
eventualmente inseriti dalia Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali'esame del contenuto
delle prime due facciate.

25 [PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE | NO Punti ¢ 1
Dl_DISPOSITIV] CHE RIBUCONG L
RUMORE PERCEPITO NELLA SALA

MENSA
All'aggiudicatario, prima di
procedere alt’aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre g
una dichiarazione che attesti la
disponibilita ad  installare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito nella sala mensa, nonché
una “Scheda per la Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: it dispositivo che si
intende wutilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le caratteristiche principali, una
proposta circa la sua installazione ed
un calcolo dei miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

Punti 1

26 | PRESENZA _STABILE QUOTIDMANA{NO Punti 2
PRESSO 1L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1

| PUNTEGGE SONG CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale nella

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medicoo | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell'Alimentazione

[T

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. (SA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)

38



Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con U'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 20, 21, 22 e 24, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci}) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti critert di valutazione, 1"assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti € riassunta nell’ Allegato 1 lotto 13 /scheda punteg-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criteric nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio piu alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per o stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell_Allegato 2 lotto 13- scheda puntesggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto det foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimao, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione it massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggic inferiore alle altre offerte.

Ll Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
'art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggic tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto neit’ Allegato 3 lotto 13 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 16:00 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convoca per il giorno 14.5.2018 alle ore
8:30 una nuova seduta riservata per it proseguimento delle attivitd di esame e valutazione dei restanti
progetti tecnici.

Nelle more della successiva seduta deila Commissione giudicatrice i plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposite armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbti-
co accesso a cura del segretario verbalizzante.

Di quanto sopra si e redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.

IL PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona

‘é’? pJQ—-"“' Tk G m e
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iL COMPONEENTE - Dott.ssa Barbara Parissenti

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott. ssa Gianna Di Tos
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Punteggi Lotto n. 5_Fontanelle.xis
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICH

OTTAVIAN E.P. LADISA

DISTANZA DEL  CENTRO D! COTTURA _DALLA SEDE| PUNTI3 : menodi 10 km PUNTi2 : tra 10 e 19 km PUNTEZ : tra 10 & 19 km
1 {PRINCIPALE — = : .
{{max punti 3} CoT 3,00 PR . 2,00 L2000

PUNTI 2 : Sl PUNTEZ : Sl PUNTH2 : S
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN IS0 22000

{max punti 2}

2?0.0. T .. o '2,00_ . . ] l 200

PUNTE 2 : St PUNTI 2 : S PUNT! 2 : SI

3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005:2008
{{max punti 2}

Cize0 Ol 200 2,00

PUNTI 2 : UNIEN ISO 34001 £ OHSAS { PUNTE2 @ UNIEN 150 $4G01 ¢ QHSAS | PUNTI 2 @ UNI EN ISO 14001 e QHSAS
POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE E DELLA 18001:2007 18001:2007 18001:2007
4 ISICUR U g A —— —

200 o] 2,00

REPER} ANE E PRODOTTE DA FORK ILIZZAND PUNTI 4 : SI PUNTI 4 : Si PUNTI 4 ; Si
5 [LA FILIERA CORTA e B S S S 5
T punti 4 . 4,00 = . = i .. 4,00 i SRR : X .4'00. : ..:

¢ (UTILIZZO DOP £ 1GP DEL VENETO
{max punti 3}

PUNTI 4 : "origine ltalia” e a PUNTI 4 : "origine ltatia" e a PUNT! 4 : "origine italia" e a
UTILIZZO D LATTE E DERIVAT] DEL LATTE “ORIGINE fitiera corta fitiera corta filiera corta
7 A" E LIE T, T L T e e T T T T T R T
[{max punti 4)

PUNTI 4 : 81 PUNTI 41 5] PUNT] 4 : SI
T i P B ITALIA"

{max punti 4}

PUNTI 3 : origine ltalia PUNTI 3 : origine italiae |  PUNTI 3 : origine Italia e
e " LOGE biotogica bictogico biclogico

{max punti 3)

10 UTILIZZO PRODOTTY DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
{max punti 1}

ETTO D I DELLE _ PRODUZIONI
REGIONALY 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
(max punti 5)

11 | Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zerc e
o, attribuiti discrezionalmente dalta Commissione 1,00 1,00 1,00
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 U se0

UTILIZZO D! PRODOTTI AGROALIMENTARE PROVEMNIENTI
DALL'AGRI TURA SOCIALE 0,90 0,80 6,70 0,90 0,90 0,90 0,80 0,80 0,95
(max punti 1)

12 ] Ci= me dove *mc € la media dei coefficient!, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,90 0,85
Giudicatrice

formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 1 o o Cego ot aes

WVALUTAZIONE  DEL  SERVIZIO  RISTORAZIONE E_ pi  PUNTI 3: cadenza annuate PUNTI 3 : cadenza annuate PUNTI 3 : cadenza annuate

13 [SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
[max punti 3)

PUNTI 5 : 100 pasti PUNTI 5 : 106 pasti PUNTE 5 : 100 pasti

PAST] GRATUIT] (PER SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA

14Lmszs.nnnn_§1

Cosp0

%’“‘\‘h\ C.gdi‘f & A A b

.}
y



Punteggi Lotto n. 5_Fontanelle.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTI 4. S| PUNT! 4 : St PUNTI O : NO
15 ROTAZIONE MENL)' SU 8 SETTIMANE
{max punti 4) )
4,00 4,00 0,00
PUNTI 4 : 4 primi, 4 secondi, 2 | PUNT! 4 : 4 primi, 4 secondi, 2 | PUNTI 4. 4 primi, 4 secandi, 2
VARIANT | SAD contorni caldi e 2 freddi contorni caldi e 2 freddi contorni caldt e 2 freddi
16 {max punti 4) o ’ s n
4,00 4,00 4,00
PUNT} 2 : EURC 6, METANC PUNTI 2 : EURC 6, METANC PUNTE 2 : EURD 6, METANO
. E ECOLOGI | MEZ2I DI TRASPORT ELETTSICO ELETTRICO ELETTRICO
(max punti 2} L
2,00 2,00 2,00
PUNT} 5 : preparazione mend PUNTI 5 : preparazione mend PUNTI 5 : preparazione mend
" PREPARAZIONE MENUY' SPECIALI tradizionali + festa ... Fradmonah + festa ... tradizionali + festa ...
- B00 .+ 5,00
B !
ADOZIONE D INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE ‘
RIVOLTE AGLEI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE ‘
INERENTI ALLA TRO LO SPRECO ALIMENTAR 0,50 1,00 0,90 0,90 & 0,90 0,90 1,00 1,00 1,00
(Max 5 punti) :
19 I
Ci= mc dove *mc & |1z media dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attrilzuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,93 0,90 1,00
Giudicatrice
formuia: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 S 4,65 " ; _.‘.*.50 S i 5,00 o
ELABORAZIONE 1 pit ; 1{
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE LINCREMENTO DEL
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,90 0,95 0,99 0,90 0,96 1,00 0,90 0,85 1,00
(Max 4 punti} i
20 Ci= mc dove *mc € 15 media dei coefficient], variabili tra zerc e
uno, attribbuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,92 0,93 0,92
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 i 3:72 B .
PIA TIONE IMPREVISTI ED EME i
Max 4 punti] 0,80 1,00 0,75 0,75 1 0,75 0,70 0,85 1,00 0,75
21 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti disgrazionaimente dalla Commissione 0,85 0,73 0,87
Giudicatrice
farmula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2,92 . SR
PUNTI 3 : 5) PUNTE3 : SI PUNTI 3 : SI
22 N, 1 AUD NN — - - =
ax punti 3 3,00 13,00 3,00
]
SISTEMA __INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONF FE
PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 1,00 1,00 0,95 1,00 0,90 1,00 1,00 1,00
(Max 5 punti)
23 | ci= me dove *me & Ta media dei coefficienti, variabili trs zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,95 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= {iXPmax dove PMAX =5 500 : 4,75 S 5,00 :
PUNTI 2 : n. 1 responsabile PUNTI 2 : n. 1 responsabile PUNTI Z . n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o | cucina £ n. 1 dietista, medico o | cucina E n. 1 dietista, medico ¢
24 TABILE RESPONSABILE DI B biologo biokogo biologa
2,00 00

. PUNTEGGIO TECNICO TOTALE -




Puntegai Lotto n, 5_Fontanelle.xls
All. 2 - punteggi tecnici dops 1 riparametraziong

OTFTAVIAN E.P. LADISA

3,00 2,00 2,00

[Rmax = singaio punteggio pi alle attnibuita in gara prima delia 1,00
rigarametratione

R = Pimax X Ri / Renax

R = singolo puniteggic nparametratea

Hi = singolo punteggio attribuits al cancorrents . .
Renvax = 5ingolo punteggio pr akie attrbuite n gara pnma della © 3,00 - - 208 . Lo 00
Fiparametrazione “s | : . . : :
Pmax = massimo punteggio Lecnico conseguibile mspetto
alletements tecnica in esame.

P RTF] NE UNLEN T
2,00 2,00 2,00

Aimax « singoto puntegeo pil alto attribuito m gars prima dela 2,00
riparzmelraziane

»

R = Proax X Ri / Rmax

[R = singolo punlegwio Hparametralo

i « singolo puntesgio sitribuite al centorrente B : o . .
max = singola punteggio pill alke artrbuite in gara prims della 2,00 L . 2,00 - - k80
riparamelrazione . . : L E L g
Pmax = massinag puniegeio lecnce consegubile nispetta
ailelpmento Lecnico in esame.

IPOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 35G 22003:2008, 2,60

i1 2,00 2,00

iRmax = singoto punteggie pill alta altribuite i gara prima deila 2,00
riparametrazione

w

R = Pmax X Ri / Rmax

R = «ingolo punteggio fparamelralo

IRi = simgelo punteggio stribuits al concorrente

[Reax = singalo puntepg pill alte attribuita In gara prima delia
1parmlriz|one

[Pmax = massimo puntepeic tecrica consegubile fspetto
alfelemenio Lecnico in exame,

. __2'.09 = ..z‘oo

Ol |EMT,

T % i "

Rmax + singolo punteggio pli alio ateribuite in gara prima detls 2,00
parametaTions

R = Pmax X Ri / Renax

R = tingoio punleggio riparametralo

fti = singola punteggio altribuile al concorrente

[Rmax = sigolo puntepgie pis alts attriyitg in gara prunz delia
npammelnnone

IPinax = masuimoe punteggic tecnica conseguibile rispetto
2{lelemento tecnicg in esame.

iPax = $ingotn punteggio pil alto attribuite in gare prima Seils
riparametrazione

R » Prnax X Ri / Rman

R = singolo pumteggio riparametrata

[Ri = singola punteggio attribuita al concarrenle

[Rinax = singolo pubtego pil alte attribuito i gara pnmax delia
friparametrazione

[Praax = massima puntegne tecrico conseguibile nspetla
fali'elemento 1ecnico in ¢1ame.

UTILIZZO DOP £ 1GP DEL VENETD
{torax punt] 3}

fmax = 5ingalo punteggio pil alto attnbuity in gara prma della
riparame trazione

& ln= pmax X Ri / Amax

R = singolo panteggio riparametrata

IRi = singolo punteggiv attribuito al concorrente

[Rmax = singalo punteggic pitl alto awnbinto 0 gara prima delia
ripsrametrazione

[Pmax » massima punteggio tecaito comeguibile nspelio
aieiemento tecnico i eame.

L} v 7 ¥, QRIS

[Rrnax = singala punieggio ph alta attnbito 'n gara prima della 4,00
niparametrazione

R o Pmak X Al 7 Rmax

A = singolo punteggio riparamelrato

R = 5ingolo puntegdia attribvito al concarrente

Ronax = singoia puntesgio pid alta attsbuito i gars prina. defla
nparsmetrazione

Prax = masyimo puntegek teenko conseguibile rispetto
alletamento tecnico in esame.

o ¥

Remax = singolo punteggio pid alto attrbuito in gara prima deila 4,00
riparametrazione

f = Pmax X Ri 7 Rmax

R = singic puntegme nparametrate

i = singolo puntegtio attibuilo al concorrente

Rmax = singelo puntesdio pil atte attributie in gara prima deflx
riparametrazione

Pmax = matsime punteggio tecnico conseguibile rispetts
{xlelements tecnice in esame.

2400 -

", N -

3,06 3,00




Puntepgi Letto n. 5_Fontanelle.xls

All. Z - puntegai tecnici dopo 1 riparametrazione

[Rmax = sineolo punieghio pid alto attribuilo i gara prima dells
riparametranonse

3,00

R = Priax X Ri / Rmax

IR = singolo puntegmo Hparamelrato

jRi = singole punteggic attnbuite al concorrente

max = singole punteggro pill allo aktribyite in gara prima della
Fparametrazione

Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile nispetts
j2ilelemente tecnico in csame.

3,40

3,00

3,00

UTILIZZO FRODOTT] DEL, COMMERLIQ FQUO £ SOLIDALE
[t punti $)

[Rmax = singele punteggia pil: alta altnbuito i gan prira della
riparametrazione

R x Prax X Rt f Reax

R = singols punteggio riparametrato

Ri = singaio punteggin attribuito at concorrente

Rmax = singola punteggic pit alta attnbuita 1a gare prma delia
riparametrazione

Pmax = massima puntegit tecnico conseguibile rispetia
jalielementa tecniza i ewame.

1,00

1,00

1,00

nt]

$,00

5,00

500

[Rmax = singuko punteggia pid Ao avtrfbuite v gara prima della
riparametrazione

5,00

R = Prmax X Ui / Remax

A = singole punteggio nparametrata

R = singoln punlegglo attribuito al concarrente

Rimaz = singolo punteggio prl allo aitribufts in gata prima delta
riparamatrazione

Pmax » massimo punteggio lecnico conseguibile rispetls
Plleiements tecnico in esame,

: ;,00

0,80

0,%0

0,85

Rrvaix @ singolo purteggio pii allo attnbuito in garz prima delia
iparametrazions

0,50

It = Prmax X Ri 7 Rmax

R = singolo punteggic NpaAmetrato

[Ri = singole punteggio attnbuile al concorrenta

{Rmax = singolo punleggio pid ko attribuito & gara prima defla
riparametrazions

Prmax = massimo punleggio tecnico consegutbile nispeito

Il elemente techica in esame,

jriparamertrazione

10N N 3,00 3,00 3,00
o pnti 3)
Rrax = singole puatergio pii alto attribuite m gana pama della 3,00

A = Prmax X Ai } Rmax

IR = singale punteggio Apaametato

i = 1ingolo punlegio stirbuito a1 concormente

Rmax = singolo punteegio pil alto artnbuitg in gara prima della
rparametrarions

Pmax = massimo punteggio temico conseguibile rispello
ailelemento tecnico in same.

P, P v

5,00

5,00

5,00

Rniax = singolo punleggio pid alte arribuite in gara prima defla
nparametraziane

500

R = Prax X fli ¢ Rmax

iR = singolo puntesio Nparametrato

Ri = singela puntesgio atirbyito al concorrents

[Rmax = singoie punteggio pié alta attribuits in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteqyio tecnico conseguitiie rispetlo
latlelements tecnica i esame.

500 "

[ROT, '
|(max punts 4

4,00

4,00

2,00

Rimax = singslo puntaggic piv alta attribyita in gara prima deila
riparametranone

4,00

R = Prnax ¥ Ri / Rmax

R = singols puntegeic ripammetsate

i = lo g attribuita al

Rmax = sitgolo puntegsio pil aite avtribuito i gara prims delia
riparametrazione

Pmax = massma punteggia tecnica consegwibile rivpetta
atleiemento tecaica in esome.

[YARIANTE PASTI 3AR
fimax punti 4}

4,00

4,0

4,00

Rmax » singolo punteggio pid alie attribuite 1 gara pnma della
riparsmetraziang

4,00

R < Pax X Ri / Rmax

R = 3ingolo punteges Nparametrate

Hi = singolo punteggia attribuitn al concorrems

Funax = singelo puntewgic wit: alto attribuile in gam prima deta
riparametrayione

[Fmax = mastimo punteggia Lecnico conseguibile rispetio
ailelementa techico it esame.

400

riparamerazione

[CLARSE ECOLOGICA OF| METH DI TRASPORTO
~0d ASPORT, 2,00 1,00 2,00
Rmax = sirgolo puntrggio pill 2ite artribyito in gara pnma detla %00




Punteggi Lotto n, 5_Fontanetle. xis
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

17 o = Pmax X Ri 1 Rmax

R o singole puntegwic nparsmetrato

2i « angolo punteggio attribuite al concorrents S . -t

R = singolo PUNIEAR pity aito airibunte in gara prima della 2,00 400 200
riparametrazione :
Prnax = massime punteggio tecnito conseguibile nspetto
allefemente tecnico in exsme.

PREPARAZL U, SEECIA 5,00 5,00 5,00
jimax punti 3}

Rmax > 5ingols punteggio pit 3ito attribuite in gars prima della 5,00

rparamelazione

R = Fax X Ri / Rrnax

F » pngote punteggio riparametralo s
it = singolo punteggia atlribuato al comorreine : . .

Rmax = singelo punteggio pitl alie attribyito #n gara prima della - 5,00 5,00 5,00
riparametrazione : : . :

[Prmax = missund pumtegsio tecmeo conseguibile nspeLta
jallelementa tecnico in esame.

4,65 4,50 5,00

Retait = singale puntegeio pi: alto ateriduie in gara prima delta 5,00
49 Jriparametrazione

it = Pmax X Al / Kmax

IR = ringelo punteggio riparamertrate - -
[Ri = singale punteggio atiribuite al cancarrente . : B o -

Rimax = singofo punteggio pii alko attrbuiio tn gara prima della B 4,65 3 : 4,50 . .. 5.00
[parametranone N . . .
Ponax = massung punteggio tecnico conseguibrle nispetto
alleletnento 1ecnica in esame.

lo] 1 o}

OCHD DLERIEAL Vil e 368 372 368
hkax 4 puDti)

Rrmax = singolo punteggio piis alta attribuito m gara prima delia 3,7

riparameirazions

20

IR = Pmax X Ri J Rmax

[ = singolo punieggic nNperametrato

I = singake punteqdio attnbuile sl cencorrente

[Rmax = singolo punteggio pid sito aktribuito w gara prima della
npzramelrazione

Pmax = massimo punteggio tacnics conseguibile rispetio
all'elemento techico in esama.

PLANO DI GESTIONE SPREVIST: £D EMERGENZE
(ax 4 puntil

Fmax = singole punategyio pii alto attribuito in garas prima dells
riparzmetrazione

1 iR < pmax X i J Rmax

IR = singoic pURLELRio Nparametrate

i = singolo punteggio ateribuite al concorrente

[max = singofa punteggio pi alte attribuito 10 gara prima della
[riparametrazions

Proax & massine punteggio Lecnica conscguibile rispetto
lalt'elements tecnico in esame,

T
n|

Rmax = singalo punteggio pid alt attsfbuits i gar prima delta 3,00
inparsmetrarione

12 18 o prva X Ri / Rmax

IR « singelo punteggio riparametrito

Ri = vingolo punitegmio altribuito al cacorronte

[tmax = singalo punteggio pid atte attribwito in gara prma detla
friparametrancne

[Pmax = masximo punteggio tecnico conzeguibile nspetto
lalielemento tecnico in esame,

3,00

3,00

<] i 4 A
PAGAMENTG DE} PAST] 5,00 475 5,00
(a5 pursl)

Rmax = singoln puntegygio pid alto attnbuits in gara prima delia 5,00
EriparEme razione

23
R 2 Pz X Ry f Rmax

H = singole punlegyio fiparAmetrato

Ri = singnlo punteggia attribiits at cancorrente

Rmax = singato puntegeic pus alte attnbuito in gar primaz detla
riparametrazione

[PrRax = Massima puntegeio teenico conseguibile nspetto
lalt'elemenio tecnico in exame.

N
limax punti 2}

Rnax = sirgalo punteggio pill alta attnbuite in gara prima dedla
riparame lrazione

T4 Jn = prrax X Ri / Rmax

R = singolo puntegao riparametrate

R = singolo puriteggio attribuilo a1 concorrente

Rmax * singaka puntegtio pii alte atrituito in gara prima delia
irtparametrazinne

Pmak = Massime pustegygio tecnico conseguibile fsperio
ailelemento tecnico i esame.

Q_{V] \ PUNTEGGIO TECNICO

DOPO 1" RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 5_Fontanelie.xis
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN EP. | LADISA
PUNTEGGIO TECNICO 79.41 T
unteggio pit alto attribuito in garadopota 1”
ararsteasions, | riouite In gara dopo fa 1 79,41
PUNTEGGIO TECNICO - i -
2% RIPARAMETRAZIONE | 80,00 1 78,19 =} 75,46
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 80,00 78,19 75,46
5




=i

Punteggi Lotto n. 6_Fregona.xts
AlL. 1 -SCHEDA PUNTEGGH TECNIC!

OTTAVIAN LADISA
PUNTI 3 : meno di 10 km PUNTE1 :tra 20 e 29 km
DISTANZA DEL CENYRG DI COTTURA_DALLA SEBE
1 |PRINCIPAEE
. 3,00 1,00
PUNT: 3 : SI PUNTE3 : SI
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN IS0 22000
3,00 . 3,00
PUNT! 3 : 5 BUNTI3: 5
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZEINE 1SO 2Z005:2008
imax puntl 3t . .
S3,00 0 0 3,00

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
[max punti 3]

FUNTI 2 : UNI EN 150 1400%, UNI CEI
EN 1SO 50001:201

PUNTL 2 : UNE B3 1SG 140061, GNI CEI
EN |50 5000%:2011

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO

PUNTI 3 : St

PUNTI3: 51

LA FILIERA CORTA
{max punti 3),

UL |4 P
(max punti 3)

VEN

UTILIZZO DI _CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE
H

PUNTI 3 : carne bovina +
avicunicola “origine kalia

PUNTI 3 : carne bavina +
avicunicola “origine Italia

7 ALIAY
Max 3 punti
PUNTI 3 :“origine itatia” e a PUNTEI : “origine Ralia"e a
filiera corta filiera corta
! DERIVATI DE JTTE __“ORIG!
8 ITALIA" E A FILIERA CORTA
03,00 13,00 00
PUNTI 3 : S PUNTI 3 : 81
5 VAT| “ORIG IAn
{max punti 3}
PUNTI 3 : origine italia e PUNTI 3 : origine Htatia e
biglogico hiologico
oo » "
10 (max punti 3}
S0

"

UTILIZZO PRODQTT] DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
limax punti 1)

R




Punteggi Lotto n. 6_Fregona.x(s
Alt. 1 -SCHEDA PUNTEGGE TECNICI

1___VALORI ([o]] PRO Q0
IREGHONALY 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
{max punti 3}
12 Ci= me dove “m¢ e e media dei coefficient, variabili tra zéro ¢
N0, atiribuit discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 8,00
UTILIZZO DI PRODOTT| AGROALIMENTARI PROVEMIENT
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 8,70 0,80 0,80 0,95
{max punti 2)
13 Ci= me dove "mc & ta media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione ¢,80 0,85
Giugicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove BMAX = 2 1,60 1,70

VALUFAZIONE DEL  SERVIZIC RISTORAZIONE E DI

PUNTI 2 : cadenza annuale

PUNTI 2 : cadenza annuale

14 [SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
© 2,00 2,000 0000
PUNTI 3 : 5 PUNTI 3 : 81
15 P, JUJTI AN
{imax punti 3}
PUNTE 4 : S PUNTI 4 : 51
[ROTAZIONE MENLE S 8 SETTIMANE
16 (max punti 4} ] RN
400 400

17

CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZE DE TRASPORTQ
imax punti 7)

PUNTI 2 : EURC 6, METAND
ELETTRICO

PUNTI 2 : EURD 6, METANO
ELETTRICO

12000000

PUNT! Z ; preparazione menl
tradizianali + festa ...

PUNTI 2 : preparazions mend
tradizionali + festa ...

18 |EREPARAZIONE MENY SPECIALL
{max punti 3}
2,00 S2,80 -
ADOZIONE D1 INIZIATIVE [ EDUCAZIONE ALIMENTARES
RIVOLTE _AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
VOETE AGLY UTENTI DEL SERVII! E_ALEE FGLIE 0,90 1,00 0,90 1,00 1,00 1,00
INERENTI ALEA LOTTA O SPRECO ALIMENTARE
{Max 5 punti}
19
Ci= me dove "me & 1a media dei ceefficienti, variahili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,93 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 4,65 5,00




Punteggi Lotto n. 6_Fregona.xls
Afl, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

mem E__ REALIZZAZIONE  PROGETTO DY
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE LINCREMENTO DELj

N INCREM|

CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA C,%C¢ 0,95 0,%0 0,90 0,8% 1,00
(Max 4 punti}
20
Ci» mc dove "m¢ & ia media dei coefficienti, variabili tra zero &
wuno, attribuiti disgrezicnalmente dalla Commissione 0,92 0,92
Giudicatrice
formula: Pi= CIXPmax  dove PMAX = 4 13,68 '3,68
PLANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE
4 punti 0,80 1,00 0,75 G,85 1,00 0,75
24 | Ci= mc dove “mc & ls media dei coefficienti, variahili tra zero e
uno, attribuitt discrezionalmente dalla Commissione 0,83 ,87
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,40 : _3,48 o
PUNTE 3 : 8l PUNTE 3 - Sl
N, 1 AUDIT ANKUQ
22 N, 1 AUDIﬂ ANNUO
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAJIONE El
PAGAMENTO DEI PAST| 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
(Max 5 punti)
23 Ci= m¢ dove *mic @ iz media dei coefficienti, variabili tra zero ¢
ung, aturibuiti discrezionalmente dafla Commissione 1,00 1,00

Giudicatrice

formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

PUNTE 3 : St PUNTS 3 : SI
FORNITURA  SISTEMA Di  EROGAZIONE DI ACQL
24 TRAT,
fmax punti )
PUNTI 2 : n. 1 responsabile PUNTI 2 n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico ¢ | cucina E n. 1 dietista, medico o
W74 STABI o biologo biologo
25 "
{max puntj 2}
200
PUNTE3 : carrelli termici PUNTE : carrelti termici
PRESENZA DI CONTENITOR SPORTO B trasportabili trasportabili
26 [PASTI (R ZIONE SCOLASTICA,
“rnax punti 3)




Punteggi Lotta n. &_Fregona.xls
All. 2 - puntegei tecnici dope 1 riparametrazione

1

OTTAVIAN

LADESA

lnl; ANIA DEl CENTRD DI COTTURA DALLA 5EE§E
PRINCIPALE
jundx purh B

3,00

1,00

Rmax « singols punieggic o1 alto atinbuio in gsra prima deliz
riparametrazicne

R« Prmax X Ri { Remak

A - vingole pun\egRic riparamelrate

i » nngelo puntegyit attabuilo al concornente

Rrmsy - sngele punteggio mi alto attnbuite in gaw prima della
riparamet azione

Prmax - mastime punteggie tecnion censeguiblie mspertg
Jafi'elamente tecnico In exame.

3,00

-

1ONI 150 22000
[imax punti )

3,00

3,00

[Aman - singats puntegito pild alta attnbuite in gars prima detts
rinarametraziane

{4 » Pemax X Ri 7 Rmax

R « nngalo punteggio rigarmetralo

Ri - 511g0E0 punteggia atinbuito at concarrente

[rmax - ningals puntegeic pi aite attrbuits in gara prima dells
rparzmetrazisne

[Proan « massimo punieggia {ecrice conseguibile rispetts

1 fechica in esame.

3,00

3,00

-

pOsS: ¥
i puntd 3

3,00

IRrmay « singoio punteggie pit alle attnbuite in ¢are prima deila
Fiparametazione

R « Pmax X Ri / Rmax

R - singolo punteggic riparametrate

[Ai = singola puRteggio atinbuita al concerrente

Amax « 3ingota punteggio pi alto attnbutte n gara prima delia
ripararmet raricne

Peaax » Massimo puntaggio Lecrica comeguibile rispeito
failvlamenle tecnica in esame.

3,00

3,00

POS3ESS0 DELLA CERTIFICATIONE AMBIENTALE

2,00

2,00

fimax « singolo pumteggio pitk alts attribuite In gar prima dela
M LTI

10

f = Prex X REF Rmax

[k = singalo punteggio riparamstrate

Ri = singolo punteggio atribuite al concarrente

remiax » singala punteggio pit 2lto attribuita in garz prima della
riparamet rayrione

[P mar = marsimo punteggio teenico conseguibile Apetis

s elemnents tecmicn in exame.

3,00

" 3,00

frogx puntt 3)

3,00

3,00

Sima « singole puRteggia i afto attribuite i gara prima dells

R ~ Pmax X Rt f Amax

R = singate puntegyia riparamairag

[Ri - singole punteggio attrbuite al cancorrente

[Rmae « stngalo puntoggie pid alte atzrbuito in gars prima della
riparasmettazione

[Pruax « massimn punleggio teanfco comsenuibtle rspetto
alletementa Lecnice in esame.

>

W

Remax + 3ingolo punteggio pid alte attribuita in gasa prima della
[riparametrazione

A+ P X Rt £ Rropc

A - vingnlo punleggic nNparametrate

iRl - sngele punteggia attnbuiis al concarrenle

frmax » $ingolo puntegqio pid ajts attrbuite in gan prima detla
riparametazione

[Prmiax = masstme punteggio tecnico comeguibile rispecto
[e'elemente tecnico in edame.

MYILEIIO Df CARKE SOMHA B AVICUNICOLA ORIGINE

3,00

ERLY

Rrmax - singeio punteggia pil alta allribuite in gara prma della
Fiparmetrazione

& ~ Prnax X Ri f fenax

IR+ sigoto punteggia nparametrata

R1 = singolo puntesgio attrtbuils 2\ concorrente

rrax = singolo pUNTREYI0 DIl 4lto attribuits n gara prima della
riparamalrazione

Pmax = masiimo punteggio Leonics Lonteguibife rispetta
atielerments teenica in ¢tame.

3,00

3,00

[Armax = singale punteggio pi alto aLtribuds in gara prima: dely
riparametrazione

R = Prax X Ri # Rmax

. - singole punteggic riparametrata

Ri = 3ingsio punteqgio attribuio 3l eoncarrente

JAmax = singalo punteggio wia Ao AtLnBETo in gara prima delta
riparametrsrione

FRax - Magsimo punteggio Lecnice tonseguidlle ripoike
hati'elemento teenico in esame.

fimax prenti 31

3,00

3,00

Qi - singota punteggio pid alto attrbuita i gars phma della
riparame Lrazione

(A~ Pmax X Ri 7 Rmae

R « singole punteggia riparametrato

Ri =~ 3ingato punteggo sctrbuito 2l concorrante

Rmax « 4ingeio punregio pii ¥t attribuito in gaca prima delts
riparametrazione

Fmax = massima punteggia tecnice canleguibile riypeito

il lemento Lecnico in esame.

3,00 -




Punteggi Lotto n, &_Fregona,xls
All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametraziane

WWQ

i3 3,00 ] 3,00
rmax « singelo puntegyio pid alte attrbutts in gara prima della 3,00

riparametrizions

R« Prmax X Ri / Rmax

i = singolo punteggie riparametrate

Rt - singole puntegglo attribuita at concorrente
it = Singsle pursteggio pit 2lte attribyito in gam prima deila 3,00 3,00
riparametrazione -

Priex « marsims puntege wcnics conseguibile rispette
pll'slemento Teciics in esame.

16 8]
i1 1,00 1,00

Hiemax ~ singafo punteggia pill alta attribuita it gam prima della 1,00
ripararnetrazione

R « Fmax X Ri / Rmax

R - singale punzeggio riparamelrata

Rt = singels punteggio atiribuits X cantorrente A . -
Rrmax  singalo punieggic pit alto sttribuito in gara prima detla T %,00 : : R K11
riparsmetrazione : .
Pmax = massima punteggio 160NCa conseguibile rhpetis
Jalf'elementa tocnica in csame.

[PROGEYTO 03 YALQRITZAZIORE DELLE PRODUZION]

brar pin 9 % >

Rmas - singolo puntegeio pit alte aitribuite in gare prima detia 5,00
Iripz Ame Lrarione

2
IR - Prmax X Ri £ Amasx

[R = singolo punteggio riparamatrata

&1 + zingalo punieggie attribulte al cancorrente

[imax = singato puntegEro piu alta attnbulto in gare prima delis
cipararhbtratione

[Prrax « mastimo punteggio teomico conseguibte nipetta
fali'tlemente tecnico n esame.

500

1,60 1,7

Rimax » stngele punteggit pik 3ite stiribuite 1n gara prima della 1,70
jrigs rametrarione

R« Pmax X & / Rmax

[k - singolo puntesgio nipstamutraco

Ri - sngele puniegmn atenbuito ak concerrente

Ikmax = 2ingeto puntoggic phi alle attdbuite n gars prime detla
Iriparamerrazione

Prrsx = RTINS punteggio techice conseguibile riperie
lel'elernento tecnice 1n esame.

Wm 2,00 2,00
14

Rroax - singale puntegylo piit alta attribuita in gara prima delta 2,06
Hparametrazione

IR~ Prmax K Ri § fmax

P « singelo punieggia riparametrato

i = singale punteggio attribuitt &l concotrente

Ftmax - stngele purtegglo pii akto stirtbuito in gars arima della
riparamet RATione:

Pmax = massima punicggio teonico conseguibiie rgettc
ailslementa tegnice in esame.

PASTL GRATUITE ANNUI
Jimax punti 3)

[Rrre « singoia punteggio il alte attrituita in gara prima della
iparamstazione

[ = Proox X i/ Revar,

A « singala punteggio nparametrate

A1 = singala punteggio atiribuite 2l cancorrente

Rimax = singolo puptapgio B alto attnbuito in gars prima delts
rigarametrazicne

Pmax ~ mrssima punteggio Lecrico conteguibile rispatto
jatciements tecnito in rsame.

W

ERmax ~ singole puntegglo pilk alte stirbuite in gara prima deila
iYL rAZione

R ~ Prax X R f Rimax

R > singalo punteggre Apsrametratg

R = singote punteggio sttribuite al toncorrente

R = singalo punbeggio pid alic altribuizo in gara prima delia
[ripsrametazione

Pmax - masime punteggio Lecnico conseguibile rispetie
pielementa tecnice in esame.

IC. | ORT

Amax « singolo punteggio pit alte attnbuite in gard prima dells
Mparamet arione

17 5 - bman b 7 Aman

17 - 1ngole punteggio riparametiate

Ri ~ singaio punteggia atiribyita al concarrente

[Rrmax = singolo punteggie pid alta etirtbuito in gz prima delfa
riparamet eyione

Fmax = massimd punteggio ecnie conseguibite nipelto
juil'etementa Tecnico wn esame.

PREPARAZIONE MENU' SPECIALI
Hmax pynti 2)

e = singolo punteggio pil alta altribuits in garm prima della
pRrametATione

18 B . P X RE / Amax
IR « singola punteggia riparametrate

[Ri = singola punieggic attribuite ak concorrente
Hmax = singalo punteggio pid alle 2ttribuito in gats prinea delly
Y riparametrazione

[Prmae - magiima punteggie tecnice conseguibile rispette
jatclermento teenico in esame,




Punteggi Lotto n. 6_Fregona.xis
all. 7 - puntegei tecnici dopo 1 riparametrazione

4,65

5.0¢

Remax « pngole putegge pit alte attrisuza tn gara pnma defla
Iriparametmsone

Ik ~ Pmax X Ri } Rmax

R - singelo punleggla Hparametrate

Ry = singete punteggie altribunte al concorrente

max - singolo punteggie pit alio aieabumne in gara prims dells
riparamatrazione

["max « maxsimo punteggia tecnito conseguibile ripette
{a|l'alemento teenico in esame,

4,65

5,00

20

3,68

368

Kmax = singole pumteggio psll 3o a1tribuito in gara prima delie
ripsrematiazione

A - Proax K RE/ Amax,

5, « singalo punteggio riparamelrata

Ri « singole punteggio attsibuito sl concorrente

iR = nngele puntergls pi s attribuite in gara prima della
nparamei razicne

Pmax = massima punteggio eenica consegaibile ripettc
plisiemanta tecaico @ came.

4,00

4,00

21

[P1ANG DI GESTIONE WRREVIST] D EMERGENZE
[(pax £ pontit

3,40

3,48

lAmarx = sirgolo punteggio pid zite altobuite o gars prime detia
[fparametrazione

R - Proax X A2 Ry

R - singalo punteggio riparametrate

Rt - ningato punteggio attribuie al concosrente

Mmax = singole pustegyio pits ¥to artribuits in gara prica della
[iparametrazione

Prax < massima punteggo tecnica cansequiblie rtpetto
[rllclemento taenica it esame.

3,91

4,00

22

.1 AUDIT ANNUD
Himax punti 3)

3,00

300

sk « yingelo puntegga pit atto attribuite in gara prima detla
riparametrarions

R « Priax X 1 7 Rmax

R - singats pusteggia ripsramatrata

Ry = singeto punteggiy attribuite al cancarrente

[Aman « singoto punteggio pit aliz attnbuita in gars prima della
[FparameLranohe

[Priax + matyima punteggio 1ecnicg comeguibile ripettn
fali’etemento tecnice in erame.

11

5,00

5,00

fenax - singola puntexsic o1l alte steribaite in gara prima delia
ripa ramet razione

iR = Pmax X Ri ¢ Amax

R+ tingalo punteggio riparametrato

IRt » ningels puntegdio altribuite al cencarrente

JRrnax = singolo punteggio md akte attnbuito in gara prima delia
riparametratione

Pmax = massime punteggie teanoo consepabile rispetio

2 elemento tecnica in esame.

Fl

FORMITURA SISTEMA D EROGAZIONE Dt ACQUAJ

sy

3,06

3,00

Revin = singolo punteggio pilt alie ariribyics #n gam prima detia
riparametraziona

R« Prnaxe X A £ Rma

[ = singslo punteggio riparametrate

[Ri = singelo puntegia atlribuite 2t concertente

B+ 3ing0lo P egkio piU alto Anibuite in garm prima della
riparsmetrazione

Pmax - mastime pumegsio techico conseguibile rispette
ilelements teenico tn esame

2%

Hmax pynti 23

2,00

Jrnax ~ singota punkegio pris sita aunburta i gara prima della
riparamealazions

2,00

A = Pmax X RE 4 Renax

[A + singolo punteggio riparametratg

H « singalo punteggio attribuite sl concottente

[Amax « singals puntegsio pit alts sttribuits i gars prima dobia
bripa raime LEazione

Pmiax = massimo punteggio tecnico conseguibile Mipello
all'clemente teenico in etame,

ie

IPRESENZA D1 CONTENITOR! TEAMICE PER (L]
(TRASPORTO DEI PAST] IRISTORALIONE SCOLASTICAL
llmex ounti 3t

3,00

300

Rmax « singala puntegglo pid alte attribuite in gara prima della
riparametragione

R~ Proax X Ri / Rmax

i » singolo punteggic riparametrato

ki - tingole punteggio aktFbuito at concorrente

Rmax » singelo punteggio pil altd atLnbuito in gara prima detla
rip2 tametrazione

[Fmiax = massime punteggic tecnice conteguitiie ritpette
[alizlernenta tecnite in esatne.

PUNTEGGIO TECNICO
DOPO 1" RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 6_Fregona.xls

All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN LADISA
PUNTEGGIO TECNICO 79,44 78,00
unteggio pil alto attribuito i dopo la 1*
?ipat'agr:etrzzionte pribuito In gara dopo 12 1 79’44 78’00
PUNTEGGIO TECNICO -
2" RIPARAMETRAZIONE 80,00 78,55
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00 78,55




..



Punteggi Lotto n,

15_Sarmede, xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI] TECNICI

T
H
H

OTTAVIAN LADISA
DISTAMZA DPEL  CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE PUNT! 3 : meno di 10 km PUNTI1 :tra 20 e 29 km
1 [PRINCIPALE — e
{max punti 3} 3,00 4,00
PUNTI 2 ; SI PUNTI 2 : SI
2 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
{max punti 2) . :
2,00 2,00
PUNTEZ : S PUNTI 2 : Sl
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE iSO 22005:2008
(max punti 2} T T
2,00 . 2,00 -
PUNT1 1,5 : 14001 e 50001:2011 | PUNT1 1,5 : 14001 e 50001:2011
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
11,50 1,50
REPERIMENTQ PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 2 : §I PUNTI 2 : 51
5 |LAFILIERA CORTA T T
{max punti 2) 200
UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO R A
® |(max punti 3y ey 3’00 o
UTILIZZO DI _CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINg] PUNTI4 :came bovina + PUNTE4 : carne bovina +
7 [ITALIA" avicunicola "origine Italia avicunicola "origine italia
(Max_punti 4) TR
PUNTI 4 : "origine ltalia’ e a PUNTI 4 : "origine {talia”"e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE _ “ORIGINE filiera corta filiera corta
8 NTALIA” E A FILIERA CORTA e T
{max punti 4} 4,00 &
PUNTE3 : SI PUNTI 3 : Sl
9 UTILIZZO DI POMODORO E DERIVAT| “ORIGINE ITALIAY
{max punti 3) T
PUNTI 3 ! origine ltalia e PUNTI 3 : origine Italia e
10 |STILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/O BIOLOGICO _ biologico biologico
11 UTILIZZ0 PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIBALE
i(max punti 2)
PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODBUZIONI
REGICNALI 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
{max punti 5)
12 | Ci= mec dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zera e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 5,00
Ny e ) A7
!“\




Punteggi Lotto n. 15_Sarmede.xls

All. 1 -SCHEDA P

UNTEGGI TECNICI

13

UTILIZZO DI _PRODOTT! AGROALIMENTARI PROVENIENT{I

DALLAGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 G,70 0,80 0,80 0,95
{max punti 3)
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,85
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =3 2,40 - 2,55

14

EMERGENZA SOCIALE

PAST] GRATUITI _ANNUI PER UTENTI IN SITUAZIONE Dil

PUNTI 1 120 PASTI ANNUI

PUNT! 1 : 120 PASTI ANNUI

{max punti 1}

1,00

1,00

VARIANTE PASTI (SERVIZIOQ SAD)

PUNTI 3 : 3 primi 3 secondi 2
cobntorni caldi 2 contorni freddi

PUNTI 3 ; 3 primi 3 secondi 2
cobntorni cakdi 2 contorni freddi

15 {max punti 3} e o e
3,00 3,00
PUNT? 2 : EURO 6, METANO PUNTI Z : EURO 6, METANO
16 ICLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ1 DI TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO
{max punti 2)
2,00 L0200
ADOZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE AEPIMENTARE
IRIVOLTE AGLI UTENT} DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
iINERENTE LA LOTTA ALLO SPRECO ALIMENTARE E 0,90 1,00 0,90 1,00 1,00 1,00
{Max 5 punti)
17 Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente datla Commissione 0,93 1,00
Giugicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 4,65 _ e 5 5:00 =
IDESTINAZE(?NE DEL CIBO NON SOMMINISTRATO 0,70 0,80 0,70 0,60 0,60 0.60
(Max_punti 2)
18
Ci= me dove *mc & [a media dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezianalmente dalla Commissione 0,73 0,60
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =2 1,20 i .
ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE PER_LA DURATA DEL
SERVIZIO DI UN PROGETTO DI ED ZIONE ALIMENTARE
INERENTE L'IINCREMENTO DEL CONSUMO DI FREUTTA E| 0,90 0,95 0,90 0,90 0,85 1,00
VERDURA
[(Max punti 4}
19
Ci= mc dove *mc & |a media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,92 0,92
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 o '3.,'_6_:8 | o 3,68 o




Punteggi Lotto n. 15_Sarmede.xis
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PIANO DI GESTIQNE IMPREVISTI ED EMERGENZE

(Max 4 punti) 0,80 1,00 0,75 0,85 1,00 0,75
20 { Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
ung, attribulti discrezionalmente dalia Commissione 0,85 0,87
i Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,40 3,48
PUNTE 3. S PUNTI 3 : 8l
IN. 1 AUDIT ANNUG
21 {max punti 3} . :
- 3,00 3,00
PUNTI: § PUNTE T : SI
22 PREDISPOSIZIONE DISPOSITIVO ANTIRUMORE
{max punti 1) 1,00 1,00
[FORNITURA IN COMODATO SISTEMA EROGAZIONE ACOUA PUNTES @ S PUNTI 5 : 3
23 JMICROFOLTRATA s : T
{max punti 5) 5,00 . 5,00

PRESENZA STABILE QUOTIDIANA PERSONALE

24 1SPECIALIZZATO
{(max punti 2)

PUNTI 2 : ENTRAMBE

PUNTI 2 : ENTRAMBE

.2’(-}0 .j. S

|

'PUNTEGGIO TECNICO TOTALE |

0 =4




Punteggi Lotto n. 15_Sarmede.xls

AL 2 - puntegei tecnici dopo 1 niparametrazione

OTTAVIAN

LADISA

KT ALLA

3,00

1,00

[Rimox = sigalo punteggia pia alta atiribuite in gara prima dells
parametrazione

R = Prmax KR £ Rmax

R = singola punteggio Mparametrato

Ri = singolo puntegaio atirbuito al concorrenle

Rmast = singale punteggio md ailo altribisto in gara pima delia
nparametrazicne

Pimax = frassimd funlegeio teonico canseguibie rispettc
ail'elementa techica in esame.

3,00

POS! RTIFICAZIGHE YN
[max punti

2,00

3,00

Rk = xingolo puniegsio pid alto attnbuito in gara prma dells
friparan=iranone

Z = pmax X Rti / Rmax

A = strgaln punteggio nparamelraty

i = singolo punteggio attnbuito at concemente

[Rrmax = singolo puntegeke piti atio attribuilo in gara prima defla
nparamelramne

[Prrax = massimo punteggio Lecnice conseuiblle mypeite
alteiemento techico in esame.

2,00

2,00

F: (s}

Lna punti )

2,80

2,00

[Revax = singele punteggia prz alto attnibuita n gara prima detle
rparamelRnone

R = Pmax X R 7 Rmax

R = singalo punteggio riparametralo

JRi = singole punteggio attrituito al concorrente

jAmax = singolo punteggio pil alto sitribuite in gara prima deils
riparametrazions

[Pmax = massimo punteggio texnico conseguibile nispetto
latfelemento Lecrico In esame.

2,00

2,00

|PRSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
(max punti 2}

1,50

1,5¢

[Reriax = singolo punteggio P alte atiribuito in gara prima della
rparametrazione

s

IR = Prax X Ri § Rmax

A = singola punieggic ripatamelrato

Ri = singolo punteggio altribuite al concarrente

Rimax = singolo punleggio pil alto attribuite in gara prima delix
riparamezrzzions

o« rrassimo punteggic tecriico consegyibile nspetio
aitelemento tecnica In esame.

2,00

N HE E P 0 A FORM iR}

2,00

2,00

[Rmant = singolo punteggio pib allo atiribuito in gara prma dedls
riparametrazione

R = Prae X R § Rpsax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegeio alirbuite al concorrente

max = singolo pumtegyio pils alto attritnsite 1 gara prima della
riparate tRIane

Pmax = rmassimo panleggio tecnico consecyibile nspetlo
paiteiemento tecmice inesame.

-

UTILIZZO COP E IGP DEL VENETO

ER]

3,00

Rrmax = singoio punteggio pil alto atiribuito tn gard prima detla
niprametrazione

R = Pmax X Ri } Rmax

F = singolo punteggio riprametiato

Ri = singolo punteggio attribulte 8l concomente

Remax = singolo puntegeio pid alke altnbuwito in gara pams della
Fione

[Pmax = massima punteggio lecnie conseguibite nipetio

alleiememiio LeCnico i csame.

300

3,00

Vika VICLING “QRIGIN
TALIA"
[Max_punti 4]

4,00

4,00

[Rma: = singolo punteggic pil alta atlribuita in gar prima delia
nparamelmmn:

R = Prax X R 7 Rmax

R = sineole punteggio aparametials

ki  singols punieggio altribuilo al toncareme

Reeax = singole punteggio pit alte attnbuita in gara pima della
niparametrazione

Prmax = massima punteggio tecnice conseguibile rispetto
jatielements tecnico in gsame.

4,00

V4,00

A ATTE “ORIGIM

4,00

4,00

Rz = singalo punteggio pid alta avtcibutta in gara prima detla
nparametrazione

4,00

R = Pmax K Ri / fmax

R < singolo punlesgio riparameLnta

R - singolo punteggio attribuito al concoments

Rerax + singolo punteggio i afto attribudto in gars prima della
riparametraziane

Pmax = massimo punteggio 1acnica conseguibile rispetto
allelemento Lecnico 1n evame.

©4,00

1 p N "
imax pyrti 3)

3,00

3,00




Punteggi Lotte i 15 Sarmede xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

Rimax = sirpolo pynteggio pits allo attnbuite in gam prima della 3,00
riparanslraione

R o Proax X Ri { Rmax

R = singolc punteggio nparametmala

Ri = singoio punteggio attribuito al concorrente . .
fmax = singolo punteggio pilt alte atlribuito in gara prima dedla . 3,00 2,00
riparametratione : :
Prrax = massimo mintegsio tecnica conseguibile nspelto
sl elemento lecnictt in exame.

oLo «
ot 3 3,00 3,00

[Armeax = singolt punletgio phi Ao ALNBUILE I gara prima della 3,00
riparameLrazione

19 Jr < P X Ri 4 Rran

R = singolo punteggic riparametrato .
R1 = singolo punteggio attnibuito al concorrente . . . Lo .
Rrmax = singolo punteggio it alta attribuita ih gara prima della .. 3,00 3,00
nparamelrations ) . L
PiTax = MRSSIMD puReggio tecnico conseguitile Aspetlo
alfelemento teenicg in esama.

\TILIZZO PRODOTY) DEL COMMERCIO EQUO  SOLIDALE,
: 2,00 2,00

Rmax = singola punteggio [ atto attabute 16 gara prima delia 2,00
ripararmeirazions

R = Perax X Ri / Rrmax

IR = singolo punteggic Nparametiato

[Ri = singoto punleggio attrituite ai concorrentle R s ot .
e = singole puntegeio pit alto altnbuita in gara prima defla . 2,00 . - 2,00
riparametrazione . R
Prmax = massimo punteggio tecnict conseguibile rispetto
allelementa Lecnica fn esame,

L 0O L]

fizslonsil 5,00 5,00

Rrmax = singolo punteggio pill alto atinbuite 1n gara prima delia 5,00
riparainclranone

R« Prvax X Ri ¢ Remax

[ = vingolo punteggio riparemetiato

81 = singola pantewgio atinbuito al concotrente e N
[Rmax = singole puriegrio pill 2lto altribuite in garm prima della Sl 5,00
riparametrazione i o
Pmax = massimo punteggo tecnice conseguibile nspetto
ailelemanto Lexrca in esame.

Q R L Y|
|DALL AGRICOLTURA SOCIALE 1,40 2,55
{{max punti 3)

Rimax = singolo mnteggio pis alta atiribuitc in gara prira delta 2,35

ione

R = Pmax K &1 f Rmax

.= singola punieggia riparametrato

i = singola punteggio altribuita el concorrente

Rmax = singole punteggio pid allo attribuito in gars prima della
Jriparametiazione

[Fmax = massime puntegeio ticnica censeguibile rspelte
aifetementa tecmico in esame.

P, AZION

[Rrmax » singalo puntegyio i alto attribuita 1 gara pnma detla
ripararetrazione

R = Pmax X A1 / Rmox

R = tingolo puntegaio HMparameLrato

Rl = singolo punteggio allribuito al concomente

Frssx = singote puateggio gl alla attribuite in gara prima della
riparametrazione

[P max = massime puntegeio beenico conseguibile rispetto
atlelements tecnica in esame.

Iv VI
|t pumt

Rmax = singolo punteggiv pit altoe atlrbuite n gars prima della
npararretmsnone

75 {r = prran X Ri ¢ Rrnax

R = sirgelo punteggio nparameiralo

Ri = singolo punteggic attripuito al concarrente

Rmax = singolo punteggio piu alto ettribuite in gars prims defta
rtparame L zione

Fimax « marsimo punateggio tecnica conseguibile rispeito
atelemento tecnico in esame.

ICA ORT!
{imax punti 2

[Rmax = dingelo punteggio pi) alto attnbintn in gars prima della
nparametrancne

16 g o prax X R /£ Rmax

R = singole punteggio nparametrato

i = singola punteggic atinibuito al concorrente

Rrrax = singelo punieggio pid alts attribuito in gara prima dela
riparametrazione

Pmax + massimo punteggia tecnico conseguibile Fspetto
alletemento tecnico in esame.

4,69 5,00

[Rmaot = singalo punteggio ;i alts attnbuito in gars prira della 5,00
o [riparametcazione

e S




Punteggs Lotto n. 15_Sarmede.xls

All, 2 - punteggi tecaici dopo 1 riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

i = singolo punleggio nparametrato

Ri & singolo punieggio attnbuilo al copcoirente

Rimax = singole punteggio il alte atiribulo in gara prima della
nparametrazions

Pinax = massimo punteggio tecnico conseguibile rizpetto
allelemente tecrico th esame.

4,65

5,00

DESTINAZIONE DEL CIBD NON SOMMBISTRATO
Ma: nts

[Rrnax = singolo punleggio pd alto attribuite 1o gara pnma della
riparametazione

1,46

R« Prax X Ri / Rmax

A = singole punteggio ripatametralo

Ri = singoio puritepgio attnbuits at concorrente

Rimax = singole puntegeio pid atto attribuite n gare prima deila
jripararmetrazione

[Pman = Massme punteggio tecnico conseguibie rspettn
laifelemento techicn 1n esame.

2,00

1,64

ECABQRAZIONE E REALIZZAZIONE PER LA DURATA DEL|

{ N JINCR N
V]

LAy puntid)

1,58

[Revax = singolo punteggio pii alto attribuite in garo prima della
riparamelrenione

3,68

R = Prax X Ry / funax

R = singolo punteggio riparametrate

Ri = singato puntegpio attribulto at concotrents

Rmax = singolo punteggio pi alte atnbuito in gara pnma detla
ripsrametaTione

[Pmax = massime puntexgio temico canssgutbite rispetto
laifelermento tecmoa in esame.

400

[ 4.00

0

P 1 £l
{dax 4 punt)

3,40

3,48

R < singolo punteggfn il alts attribyito in gara prima dedly
npalametmzmne

3,48

R = Pmax X R{ f Revax

R = singalo punlegno riparareirato

Ri = singolo puntegilo atiribuito #l cohcorrente

Rmax = singota punteggio pid alto atinbuite in gara prima deila
rparametrazions

Proax = massimo antesgio tecnico conseguibile rispetto
ailelemnento lecnico in esame.

1,91

o0

2%

B 1 AUDIT ANNYUO
- 13

3,00

3,0¢

Rmax = singalo purteggio pib alto attrbiite in gara prirm della
riparsmetrarions

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggic nparametrales

R = singela punteggic atinbuto al concorrente

Rerax = singolo puniteggio pil alto attrbuite n gara prima della
[riparametrazione

PITAK = MBsIimo puntegsio tednico conseguibite napetio
allelemento tecnica In esame.

3,00

2

{d %) ]

1,06

[Remax = singolo punteggio nl alte attribwite in gara rima delia
riparame Lrazfone

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

K1 = singolo punieggto atlnbuita al concosrente

Rerax = $ingofe punteggin pils alts attnibuita in gara poma della
nparametratione

Proax = massimo punteggio tecnico comeguibile rispetto
alfelemento tecnico in esame.

23

5,00

5,00

fimpx = singolo punteggio mil alte attribita in gara prima della
NpAraMmetranone

R = Prmax X Ri / Rmax

R = sinpolo punteggio riparametrato

[Ri = singolo puntesgio attAbuito at tontorrente

[Rimax = singalo pubteqgio p alto attrbuito in gara prima della
ripar gmetrazions

Priax = massime punteggin tecrico conseguitnle nspetto
fall'elernanto tecnico in esame.

se0

24

P 1] PERS!

limaz purti )

1,00

1,00

Renax = singolo punteggio ol alto atiribuite in gara prima della
riparametarions

A = Prax X R / Rmax

A« singalo puntegmo riparametata

AT = aingolo puntesdio attnbuito al concorrente

Rrrax = singolo punteggic pil alte attnbuite In gars prima delia
[iparamets ot

[Prmax = masshimo punlegdio tecnics conseguibile rispette
atfelerenta tecrice in esame.

PUNTEGGIO TECKICO
DOPO 1~ RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 15_Sarmede
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

- ]

OTTAVIAN LADISA

PUNTEGGIO TECNICO 69,38 67.64
unteggio piu alto attribuito in gara dopo la 1%

Eipatra%ngetrgzianz . ' i P 69’38
PUNTEGGIO TECNICO -
2* RIPARAMETRAZIONE 70,00 68,24
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 70,00 68,24

<,
> SV







Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
Alt. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

OTTAVIAN GEMEAZ
PUNTI 3 : S PUNTI 3 : SI
1
3,00 Sl 3,00
IPOSSESSO_DELLA CERTIFICAZIONE UNI_EN_ISO_ 22000 DEL PUNTI 2 : SI PUNTI 22 51
2 |CENTRO Pl COTTURA ALTERNATIVO - : —
(max puntj 2) S 2,00 o h 2,00
[POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 1SO 22005:2008 DEL PUNTI 2 : 8 PUNTI 2 : 3
3 |CENTRO DI COTTURA ALTERNATIVO _- : s T
{max punti 2) L 2,00 2,000

PUNTI 1,5 1 UNI EN IS0 14001, UNI

POSSESSO  DELLA __CERTIFICAZIONE _AMBIENTALE  DEL CE EN IS0 50001:2011 PUNTET : UNFENISO 14001
4 ICENTRO DI COTTURA ALTERNATIVO — o —f—————————

e punti 2 Cas | 10
IB_EPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : 51 PUNTI 3 : Si
5 |LA FILIERA CORTA SR —

6 UTILIZZ0 DOP E IGP DEL VENETQ

(max punts 3) 30 0
PUNTI 4 : came bovina e PUNTI 4 : carne bovina e
TILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine ltalia” avicunicola "origine Italia”
7 I:TALiA” e P L TSP I EE SN BN T Y
max punti 4 S T R e S B e B e

PUNT! 4 : "origine ltalia" e a PUNTI 4 : "origine ltalia" e a

UTILIZZO DI LATTE E_DERIVATI DEL LATTE _ “ORIGINE filiera corta filiera corta
8 NTALIA” E A FILIERA CORTA S O PNEl I
{max punti 4) ' "-3_31} 4,00 - o
PUNTI 3 : S PUNTI 3 : I
o |UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA”
(max punti 3) LT D R
EEa 3,00 D 3100
PUNT! 3 : origine ltalia e PUNTI 3 : origine ltalia e
10 |UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/Q BIOLOGICO biologico biologico
max punti 3 : IR N
(max punti 3) 300 300
UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO FQUO E SOLIDALE LRI T
" !jmag punti 2} 2,00

|PROGETI‘0 DI VALORIZZAZIONE DELLE PROBUZIONI
REGIONAL! 1,00 1,00 1,00 0,90 0,90 0,90
{max punti 5}

12 | Ci= imc dove *mic & la media dej coefficienti, variahili tra zero e

uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,90
Giudicatrice
<§/\ y S W s ?



Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.x!s
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

5,00 4,50
UTILIZZO BI PRODOTT!] AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 0,70 0,80 0,80 0,70
(max punti 4)
13 | Ci= mc dave *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,80 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,20 3,08

14

VALUTAZIONE DEL SERVIZIC RISTORAZIONE E DI
SODDISFAZIONE DELL'UTENZA

PUNTI 2 : cadenza annuale

PUNTI! 2 : cadenza annuale

(max punti 2}

2,00

2,00

JPASTI GRATUITI {PER SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA})

PUNTE 2 : n. 2 utenti

PUNTI 2 1 p. 2 utenti

15 (max punti 2} . Sl
2,00 2,00
PUNTI 2 : S PUNTI Z : Si
16 IROTAZIONE MENU' SU 8 SETTIMANE
{max punti 2) N RS

17

CLASSE £ECOLOGICA DEI MEZ7} DI TRASPORTQ

PUNT! 2 : EURO 6, METANC
ELETTRICO

PUNTE 2 : EURO 6, METAND
ELETTRICO

max punti 2

e

18

|PREPARAZIONE MENL SPECIALI

PUNTI 3 : preparazione menu

PUNTI 3 ; preparazione menu

{max punti 3)

tradizionali + festa ...

tradizionali + festa ...

19

MERENDA GRATUITA PER SCUOLA DELL'INFANZIA DI PONTE

DI PIAVE
(Max 6 punti)

0,90 1,00

0,90 1,00 1,00

Ci= mc dove *mc e la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionaimente dailla Commissione
Giudicatrice

0,97

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =6

20

ADOZIONE_ DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGLI UTENT! DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
INERENTI ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO AEIMENTARE
{Max 5 punti)

0,90 0,90 0,80

1,00 0,90 0,90

Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmeante dalla Commissione
Giudicatrice

0,87

0,93

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

21

ELABORAZIONE E  REALIZZAZIONE __ PROGETTO  DJ
EDUCAZIONE ALIMENTARE EINFRENTE 1'INCREMENTO DEL)

CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA
{Max 4 punti}

0,90 0,95 0,90

1,00 0,90 1,00

Ci= mc dove *mc € la media dei coefficienti, variahili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione

Giudicatrice

0,92

0,97




Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,68 I 3,88

P;AANO 3]} GE.STIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,80 1,00 0,75 0,80 0,85 0,80
(Max 4 punti)

22 1 Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,85 0,82
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =4 - 3,40 _ 3,28

PUNTI 3 : 5! PUNTI 3 : Sl
IN. 1 AUDIT ANNUO
23 fmax puntj 3} Ca A : '
3,00 N 3,00
SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTQ DEI PASTI 1,00 1,00 1,00 0,85 0,90 0,85
HMax 3 punti}

24 | ¢i= mc dove *mc & Iz media dei coefficienti, variahili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,87
Giudicatrice

formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =3 o S :'.3,09_. S : _;i_'- B | REUIER -3 B :j o

FORNITURA IN COMODATO GRATUITG DI UN SISTEMA DI PUNTI 2 : S|

25 ERQGAZIONE DI UK SISTEMA DI EROGAZIONE D} ACOUIA
MICROFILTRATA
{max punti 2)

PUNTI 2 : 51

PUNTI 2: n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o
biologo

PUNTI 1 : n. 1 responsabile di

PRESENZA DI RESPONSABILE INA/DIETISTA cucina con esperienza

26 (max punti 2}

ooz00 b 00

PUNTEGGIO TECNICOTOTALE




Puntegei Lotto n. 12_Ponte di Piave,xls
All. 2 - punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

OTTAVIAN

GEMEAZ

100

3,00

Rehax = 5ingoto punteggio pin alto slrite in gara prima gella
apar T A ZiOMT

R n Prmax 4 Ri £ Rmaz

# n singole punteggfo riparametrato

Ri + singato punleggio attrisuto ai concarmente

Rmax « singola punteggio pl 2lto attribuite in gara prima deils
nparametrazione

Penax = rastimo pumeggia tecnica conzeguibile rispetilo
alielesnento tecnico i esame.

3,00

3,00

F1 RE LK) EN $50 22001
Hmax puok 31

2,00

2,00

Rmak = singolo punteggio pia alts attribulte In gara prima della
rarameLrazions

2,00

3« Pmarx A 7 Amax

A - singoto punteppia riparametrato

Ri « tingole puntagghs attriblalo al concomente

R = singeln punteggio pit alle attriboita in gara prima dafla
riparameirazions

[Podx « soassions puntegpia tecnics conteguibile rispetia
[ait'etemente tesnita in chame,

2,00

2,00

|POSSESSO DELLA CERTIFICATIONE IS0 220032008
{imexownii 2]

2,00

2,00

Rmax = singeio punteggio prl 2ita 2liribuite in gara prima detla
[riparametrzzione

3 [r« B X i 7 Rimax

R « singsla puntegma riparametrata

Aé « singoto punteggic altributa al concorrente

Fimas - singelo puncegiio pid 3lio 3ttbuRG in gars prime deils
mparametrazions

ras - masviss puntoggis teemico consenuibile Tispetto

it stements tecnsco n £ame.

2,00

2,00

1,50

[Rmax = singota punteggio poll zlta sLirduIte in gars prima detla
riparametraaione

R = Pmax X Ri / Amax

R = singala punteggio ripacametrata

RE + gingolo punteggio altrdlita al concarmente

JAmas ~ singolo puntepgie g aito Artribists n gara prime della
iarametrazione

Pmax e marshma puntegeio LeCnicn conseguitine rispetto
olielementa teenice in exame.

~ 2,00

1,33

|REPERMENTC PAKE E PRODOTTE DA FORNG LITILIZZANDO!
LA FILERA CORTA,
Hmax punti )

3,00

3,00

Rmax - sngole punteggio pil alto attrbduito in gara prima della
lriarametrazions

[R = Pmax K Ri / Rmax

R - singalo pynteggo Fiparametrato

Ri = 5ingolo punteggic aitribuita al concomente

Rmax » 5irgole pupteggia piy Jlta attnbuite in gara prima delis
riparametrazione

Proax » matsima punteggio lecnicd conseguibite rispetta
att'elemento Lechico lo evame,

3!00 A

|HTILZZ0 DOP £ 1GP DEL VENETO
[iomax puntl 33

3,00

3,00

Ry « 4ingolo puntepgio pilt alta attribuita i gars prima della
riparametrazions

o

R - Poan K RI 7 Rmax

R = singolt pumlegmo rparametrata

Ri = singolo punteggio atiribuite af concomrente

[Rmax « :ingoto puntegmio pir alto attribuita in gara prima defta
friparametrazicne

femax - massimo punteggialecnice comeguibie risptta
patlolementa tecnice in esame.

AV O -
[TALA"
Jemax prntidl

4,00

4,60

Rinaxc = singold punloggit pi aito attribyito in gara prima detla
|riparametrazione

R = Pmax X Ri f Rmax

R « singolo punteggie riparametrato

i - singoto punleggia aturibuitn at concorrente

Rmax ~ singelo punteggio pid 2ito aitrivuito in gara prima defla
riparamatrazione

Pmax « massima punteqyio tecnico conseguibie ripetie
altelemento teenico in esame.

4,00

WOLEZO D) LATYE £ DERIVAT] DEL TATTE CRIGHE!
TTALIA” € A FILIERA CORTA
4

4,00

4,00

[Rmax « singolo puntegglo piy alto atkribuite in gara prima dela
riparametrazione

R - Prnaw X RE £ Rmax

R » singols punteggle rigyametrato

Ri - singola punteggio aribuits ol concorrente

Remar = $ingola punteggia pid zlta stiribuite In gara prima della
Fiparamerrazione

P r m2ssime puntegiio toonico comeguibie tispetio
alt'elemento Lecnica in esame.

|ionax punti 3y

3,00

3,00

[Reiva e = singole puntegio pRy Alto attribuite in gara primy cells
riparatetrazione

300




Punteggi Lotto n. 1Z_Ponte di Piave.xls
AlL. 7 - puntegai tecnici depo 1 riparametrazione

R - Pmax X R F R

A = singola puntegeie riparametrate

40 « singolo punteggio attriruto af concorente
[Rmazx = singole punteggio pils alte attrbule in gara prima della L300 . 3,00
riparametrazione :
[Pmax « massima punteggio tecnico canseguibiie rispetia
aialemento tecnice in arame,

Remuax = singoln punteegia p:i #ita attribuils in gara prime della 3,00
riparamicts aziane

% ~ Pmax & Ri f Rmax

A - singolo pustesgic riparametrate

2 ~ vingale punteggro attribuite al cencarrente . . )
[Rmax - ringota punteggio pid atte atirbuits in gars prima dafia 3,00 300
npurametrazione

[Pmax - massimo purteggio tegnico consegyibile rispetta
ailelomenta Lesnica i esame.

UTILEZZO PROROYTS DEL COMMERCIO £QUO E SOLIDALE
2,00 2,00

[Amax « cingola puntcggio pi alte attribuite in gars prima deita 1,00
Frpsrametrazione

[R - Pmay X Ri J Rmax

R - singolo punledia Fiparametrats

Ri = slapoio punieggio awribuita al concomente R :

Rmax - 4ingohn punteggio pid slta attnbaite in gara prima della 1,00 Z,00
HpAT AT A Zhone ool L

Prax = mazime punteggic tecnico comrguibile rrpetto
alt'eiemente tecnico In esame.

I8 VALO E R
|REGIONALL 3.00 4,50
|imax punts 51

Rmai + Jingede puntegric pis alto attripuite in gara prma detls
rparametraziane

A = Pmax X & / Amax

A - singsio purtesyie ripaametrata

48 = singolo pufitegete attribuito ai concorteénte

[y « Simgdle gunteggie P alte ALtribuita 4 gars prima detia
iperametrazione

[Pmex = massime punleggio lemico conseguibiic rispetto

al¥elementa tecnico in crame.

WEN
DALLAGRICOLTURA SOCIALE 10 3,08
j(max puntf 4}

[Rmax « §ingolo punteggio ph 3iLa atiriita in gary prima deila 3,20
Hparametrazione

R+ Pmanc X Ri £ Rmak

R = singoto punlegeis riparametiato

R e sinpole poslegpie atirbuite at concoronte

Rmax = singols punteggio pil oito attribuite in gora prima detta
{riparametraziane

Pmax = massima puntcggo tecnice canscguibile rispetta
|stielemento Lecnize in caame.

e

R » singolo purtepgio pid alto pLTnduite in gard primy della
riparametrazione

R = Pmox X Bi / Rmax

R = singolo punteggho riprrametrato

Ri « singaio punleggia atiribuita al concarrente

[Rrmax « yingote puntegels pit alla attribuila in gara prima deliz
riparamatrazions

Pmax « mastima punteggio tecnico comepulbite Hipottc
aielementa techica in ctame.

PASTI GRATUITI (PER SERVIZIC RISTORAZIONE
JEQLASTICA)
|rax pynti 2)

Rmax = singele puntcggio pil alto attribuita in garz prima delta
frarametrazione

R = Pmax X R } Ruax

R - sinpole puntegyia ripsrametsaio

Rl > thpela punteggte stribuito at concarrente

Rmax = singoto punteggio pii alto attribuite in gara prima detla
Fiparsmetrazione

[Emax « MRSYMe punt &gy io tecnico conteguibile rispetta

il elemente tecnico in esame.

RMa = $0F0to Duntegyio pis aite attribuite In gara prima deils
iriparemenrations

R« Pmax X Ri / Renax

4 = singola punteggio riparametrata

i « singole punteggic altnbuite al concarrente

[Amax = singole punteggie sil alta attribuita in gara prima della
riperametrazione

[Pmax - masiima pteEEIo tenico conteguiblie rispeita
Jallelements tacnico in tiame.

CAAS5E ECOLOGICA PEL METT) 0| TRASPORTO
12 2,00 2,00

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuite in gare prima deita 2,00
NpArAMEIrazione

R ~ Pmax K A1 f Rragn

[ = singolo purtegio fiparametrata

Ri = singoto punteggie atlriburto o concarente

ermax + singoto punteggio pi alto attribuita in gara prima detle
ripacametraziane

Prax = massima punteggio toenlce conweguibRe rispetto
iFl'elemento tecnico in esame.

PREPARATIONE MENY' SPECIALY
; 3 300 3,00

[Amax « singolo punteqgio pil 2lta attribuits in gara prima della 3.00
riparametrarione

R e



Funteggi Lotta n. 12_Ponte di Piave.xis
Ali. 7 - punteggi tecnici dope 1 riparametrazions

R » Pinas X Ri § Amax

R - sibgota punteggsn ciparametiato

[Ri = singote puntegyic attribuile af concomente
R = singdlo punteggfo pil atte attrbuite in gara prima detla 3,00 3,00
Iriparametrazione

Pmax = massima puntegeio teenico consepubile ripstta
lalFelernents wecnico in caame.

GR, ITA_PER 04

Funax « 3ingolo punteggio pil alta attrbuite 6 gara pries delia 5,82
riparametraziont

R - Pmax X A1 S Rmax

R « singolo punteggio riparametrata

R = 1ingoio puntogemo atiriburla al cancorrente
ftmax « singota punteggéo pii atto attibuito in gars prima deiia . 500 . 4,00
nparametranione . .
[Fmax « massima punteggr tecnics camaguibiic rigettn
fltetemento tecrice in csame.

4,35 4,65

Amiax. = 3ingole punceggio pi alto attribuitg n gurs prima deila 4,65

20 |riparametrazione

(R « Proas X A/ Eman

R - 5TPROI0 FURTEEEIO riparametralo

R1 ~ singolo punteggia atiributta 2l cancorreate o
Fena = 1ingoio punteggia pid alte atwribuite in gara prima deliz L M,68 B 5,00
ripatametrazone Sl . . :
Pmax » Massima puntergie 1ectica consequibile rispette
hail'elementc teenicn in csame.,

Reax = singoio punteggie pid 2lto attribuite in gora prima dells 3,88
39 Irparamciranone

A » Proax X Ri f Remax

% « singelo punteggla riparamelrata

21 » +ingato punteggia atiributko al concarrente

[Amax = singole punteggio pits alto attritiuita in gara prima della
riparametrazions

[Pmax « massimo puntegzls tecnico canseguibke Fispetto

et etemonta tecnica in esame.

40

IP:ANO DI GESTIONE MPREVIST] ED EMERGENZE
(Max 4 v 3,40 3,28

Rrmax = singole punteggio pil alte attribuito in gara prima deifa 3,40
riparametrazione

12 R« Proax X i £ Rmax

R « yingote puntagpio riparametrato

Ri » singolo puntepgia attribuno at

Rimak - 3Ngoia PUNLEEEIc pid 3lto altribuite in gara prima delta
riparamerranane

JPraK - MasTime punteggh tecnice conveguibile rispetto
Ailelemeno teenico in cvame.

gy

jRmanx « singoto punteggio pil alte attribuila kv gara prima della
iparemotrazione

R« Ponax X /i £ Rmax.

R = vingolo pUnieggic riparsmetrato

R ~ sinpolo puniegaio attribuita al cancorrente

Amax = tingolo punteggio pit 2lto atiribyito in gara prima detla
riparamotrazions

Fimax » mazyine purmeggio tetnite ¢onseguibiie rhpetts
all'elemento Letnico in cume.

ST \TO P PRENO
H PASTE 300 2,61
i 7 pupte]
Rmax « singolo puntegyis pkt atto attribuito in gara prima della 3,00
rparamewrazicne

M

A < Pmax X Ri J Rmax

2~ siagoto puntegglo ripsrametrale

Ri » sinpoto punteggio sttribuite al concarrente

e =~ singole punteggic pia alto ALtribuile is gora prima dedia
rperametrazione

Pmax = massime punteggio teenica comseguibile rispeitc
[alt'cioments tecnica in esame.

2,61

ROFILT] 2.00 200

Remax = singalo punteggis pil 420 attribulte in gars prima della 200
75 rigaramelrazions

R = Pmuax X Ri 7 Amas

R ~ gingola puhteggio riparamelrata

[Ki = 1ingslo punteggio altribuito a1 concomente

fmax ~ singols puntegeio pri alto attribuite in gara prima gella
riparsmetraziane

Pmax » mmsime puntegya tecnico canscguibile rpetta
ail'elementa tecnica in siame.

A DF RESP! AR {TY
1,00 1,00
Rmax « singato punteggio pi aito attriduits in gara prima deliz 2.00
riparametrazione

& [ . prmax X i 7 Rmax

R+ singolo punteggio riparametrata

Ri - singolo punteggic attribuita ai concoreme B AR
Amax - yingola punteggio pil plso atribuila n gara prima deita B R X ]
tiparametrazions

[Erman + mastima punteggio teenico conseguibie rispeuto
[alletemento tecnica in esame.

PUNTEGGIO TECNICO

79,47 745
DOPO 1~ RIPARAMETRAZIONE ' oo




Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN GEMEAZ
EPUNTEGGIO TECNICO 79 47 : 77.15
]
io pit ibuito i fat®

z:r;t;ﬁ;g:: rpa iy :ri‘teo attribuito in gara dopa la 1 79’ 47

PUNTEGGIO TECNICO -

2™ RIPARAMETRAZIONE 80,00 71,66
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00

PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00 77,66







Punteggi Lotto n. 13_San Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

OTTAVIAN

CSA COOPERATIVA
SANT'ANSELMO

DISTANZA DEL_CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTI 6 : meno di 10 km

PUNT! & : meno di 10 km

Giudicatrice

1 MUNICIPALE T .
{max punti 6} - 6,00 - 6,00
§ PUNTI 2 : 58I PUNTIO : NO
L2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN ISO 22000
max_punti o L
{max punti 2) 2,00 0,00
PUNTEZ: S} PUNTI 0 : NO
3 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 1SO 22005:2008
unti 2 T O e
(max punti 2) | 200 000
PUNTT 2 ONTER 150 T400Y; UNTCET
[POSSESSO _DELLA _CERTIFICAZIONE AMBIENTALE Ef BN IS0 °0001:20i1 & OHSAS PUNTIO :NO
4 [SICUREZZA SUL LAVORO T O S R L e
{max punti 2) 2,00 C 0,00 o
[REPERIMENTQ PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : 5 PUNTI 3 - 5)
5 |LA FILIERA CORTA e T
{max punti 3) 3,00 3,00
UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO SSRGS e S
6 (max punti 3) 3’00 G ' 3’00 :
PUNTI 4 : carne bovina e PUNTI 4 : carne bovina e
lUTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine ltalia” avicunicola "origine Italia”
7 ILT_A_LI_A: SE S
400
PUNTI 4 : "origine ltalia® e a PUNT! 4 : "origine ltalia"e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE “ORIGINE filiera corta filiera corta
8 [ITALIA” E A FILIERA CORTA T T
{max punti 4) = | 4’0(_} : :..:.. 5
PUNTI 2 : SI PUNTI 3 : 51
9 UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIAY
i(max punti 3) SRR
3,00
PUNTI 3 : origine ltalia e PUNTI 3 : origine ltalia e
10 |UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA E/O BIOLOGICO biologico biologico
{max_punti 3) R IEAT IR RPN
3,00
11 lUTiLIZZ0 PRODOTTI DEL ERCIO EQUQ E SOLIDALE
{max punti 2}
PROGETT Dl__VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
REGIONALI 1,00 1,00 1,00 0,90 0,95 0,90
(max punti 5)
12 | Ci= mc dove *mc & ta megia dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,92

GG e




Punteggi Lotto n. 13_5an Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 4,60
UTILIZZO DI PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 0,70 0,50 0,60 g,50
{max punti 2)
13 | Ci= m¢ dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
: ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,53
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =2 1,60 1,06

VALUTAZIONE

DEL.__ SERVIZIO RISTORAZIONE E DI

14

SODDISFAZIONE DELL'UTENZA

PUNTI 1 : cadenza annuale

PUNTI 1 : cadenza annuate

{max punti 1)

1,00

1,00

15 |PASTI GRATLHTI (PER SERVIZIQ RISTORAZIONE SCOLASTICA)

PUNT! 4 : 100 pasti

PUNTI 4 : 100 pasti

(max_punti 4) e RS
4,00 4,00
PUNTI 2 : 8l PUNTI 2 : SI
16 IROTAZIONE MENLE SU 8 SETTIMANE
{max punti 2) e RIS T S

17 |

VARIANTI PASTI
{max punti 4)

AD

PUNTI 4 : fra 4 primi, 4 secondi,
2 contorni caldi, 2 contorni
freddi

PUNTI 4 : fra 4 primi, 4 secondi,
2 contorni caldi, 2 contorni
freddi

a0

PUNTI 2 : EURO 6, METANOC

PUNT1 2 : EURO 6, METANQ

15 [CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ) DI TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO
{max punti 2} i 2,_00_ : 2,00
PUNTI 2 : preparazione ment PUNTE 2 : preparazione menit
‘5 PREPARAZIONE MENU' SPECIALI . tradizi.on.a.zh + fe.sta .tra.@zmnah + fegté
{max punti 2} S e DR RNt
ADOZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGLl UTENTI DEL SERVIZIGC E ALLE FAMIGLIE
INERENTI ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 0.90 1,00 0,90 0,70 0,70 0,85
{Max 4 punti}
20
Ci= mc dove *m¢ & la media dei coefficienti, variabili tra zero &
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,93 0,75
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 : 3,72 _' i 5 3,00 ChRE
IELABO ZIONE E REALIZZAZIONE _ PRQGETTO DI
EDUCAZIONE ALIMENTARE {NERENTE L'INCREMENTCO DEL
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,90 0,95 0,90 0,60 0,55 0,50
(Max 4 punti)
21
Ci= mc dove *m¢ & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,92 0,55

Giudicatrice




Punteggi Lotto n. 13_5an Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

3,68

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2,20
|PIANG Di GE.STIONE IMPREVISTIED EMERGENZE 0,80 1,00 0,75 0,60 0,60 0,60
{Max 5 punti)
2Z I ci= me dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionaimente daiia Commissione 0,85 0,60
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 | 4,25 .3,_00 :
PUNTI 3 : S PUNTI 3 : 8
N. 1 AUDIT ANNUO
23 -
. {max punti 3) -
3,00 3,00
IPAGAMENTO DEI PASTI 1,00 1,00 1,00 1,00 | 1,00 | 1,00
Q=" MCcdOVE "ML € Ta media del CORTHCIentt, Variaoii tra dera &
24 une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00
Gaitaclicatrire
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 & '5.,00 f . '5,00__':_' RN
PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE DI DISPOSITIV CHE PUNTI1: I PUNTI 1 2SI
25 |RIDUCONO 1E RUMORE PERCEPITO NELLA SALA MENSA
{max punti 1) T T

26

PRESENZA DI RESPONSABILE CUCINA/DIETISTA
(max punti 2)

PUNTI 2 : n. 1 responsabile

cucina E n. 1 dietista, medico o

biclogo

PUNT! 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o
biologo

 PUNTEGGIO TECNICOTOTALE. . -




Punteggi Latte n. 13_San Pietro di Feletto.xls
All, 2 - punteggt tecnici dopo 1 riparametraziong

OTTAVIAN CSA COOPERATIVA
SANT'ANSELMO
A 7]
P, 6,00 6,00
[krnan - singoto punteggic B alio attnbutte 1k gara pnma delia 6,00
riparammetrazions
R - #roax A Ri F RAmax
R~ pingelo punteggio Rparamerrato
i « singate puateggio attribuito ai coneorrente
Reniax - singols punteggic pit sito attrbuite m gara pnma detla 6,00 6,00
[riparametrazione
Pmzx ~ manshme punteggio tecnkee conseguibtle rispetio
allelementa tecnico in e1ame.
PQISESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN IS0 22000
.00 4,00
{(max pomi 23
[Rmax = $ingole punteggio pilt afte altnbuiio {n gars prima delly 2,00
Inparamect razions
2 [~ P 4 Rt £ Remax
R - singaia puntoggso npurametizte S
Ri - singols punteggne attnbuite al concsrmente .
Renax » singolo punteggio piv alto attriute i gara prms delia © - 2,00 0,00
rigarametrazione . -
orras - massimo pustegeio teenico cansegeibite mpetta
2ilclementd tetnice in esamme,
POSSESS A T 5 [1] 2 00 0.0
nes punsi2 y A
Renax - singelo punteggie pid aito attribuita in gara prima della 2,00
ripsrametragionsy
3 R Prax ¥ Rt J Rimax
R = singofc puntegyie npa@metrals
R+ vingeds puntegiio attribuite al concarrente
Amar « +ngelo puntoggio pil alta attribuitc in gara prime della R .o 0,00
riparametrazione I L
[Prnax = matsime punteggio tecnida conseguinile rispetto
all'elementa tecnicn in cxame.
POSSESS0 _DELLA  CERTIFICAZIONE AMBIENTALE _Ef
\VOR 2,00 0,00
{maxpupt 2t
amas = singalo punteegio pir alte attribuite in gara prima deita 2,00
fiparametrationc
R~ Prmaw X Ri { Rmax
R = singolo punteggia Fiparrmetato
R « 3ingolo punteggic altribuito al concarrente
Rmax = singolo puntepgico pik alts attribuite in gara prima della
ripsrametiatione
Prra « maskimo punteggio tecnica comesgutbite rispetio
atlelemento Lecaicg in esame.

3,00 3,00

Rimax = singalo punteggio pra slta stinbuits in gac prma delis 300
riparametrazione

R~ Peman X Ai 7 Renax

R « singola punteggie ripaametate

Ri - singala punteggio attribuito al concomrents sl
Rmax » singate punteggio pi alto attnbuia in gara prima delta - 3,00
riaremet razione o e
Proax. » mauime puntegglo tecnico conteguibile rspetio
alfetementa tecnic in esamw.

JUTILIZZ0 POP £GP DEL YENETO

3,00
Hmax punti 31

[Fmax = singofo punteggio pkl alte attribuite in gara prita defla 3,00
[riparametraTione

i = Pmax X Ri f R

R ~ singalo punteggia Aparametrats

Ri = singolo punteggio pttrbuite 3 congomante

Renax = singolo punteggio pid alto altnbuita in gara pnma delle
riparametrazione

Frrax » mastimo pubLepgio 1e¢nka conseguibite ritpetto
ailrlements tecnica in esame.

o0

VSR, “OR|
A" 4,00 4,00
ienax puynt! 4)

[Renaa. + slkgnlo puniepyio pib 2it0 alnbune wn gara pnma della 4,00
rigarametraziane

R« Pmasc X Rt/ Renaie

R + singole puntegyic riperamette .
7% - singelo punteggic awtrbuite al concotrenie i . . s
[Rmax + singoto puntesg:n it alio attributto in gara prima deita 4,00 . " L 4,00
rtparametraziona Ui e - B
[Fmau - masstmo punteggio teenics centeguibile rispetio
allelementa tecnice in eame

4,00 4,00

Renai - singalo punteggio prl ato attnbubo n gara prima dells 4,00
riparametrazione

R - Pmax K Ri / Rmax

R » tingole punleggio riparametato

R+ = 1ingoin punteggic altributo al concarrente . S
Rmax = tingolo punteggie pid alie attnbuits in gara prma deila S 4,00
nparamel(azive . T

Pmax ~ massime punteggio tecnica conzeguibile rispetto
{Hlelementa tecnics in etame.

[UTILITZC Dt POMODORO £ DERIVATL "QRIGINE (TALIAY

3 3,00 3,00

Renax = singato puntegdo pill alte attrizuita in gara pims detls 3,00
riparametrazione




Punteggi Lotto n. 13_San Pietro di Feletto.xds

Ali. 2 - punteggi tecnici depo ¥ riparametrazione

R~ Prmax X 81 / Rmax

P = $inBaio PUNLEREI0 APATAMETTatYy

Ri + singala punteggic attriblita al cencorrente

Rmas = singalo puntesgio PG alte attnbyilo in gary prima detly
fpatameLrazione

Pmax + masimo punteggio feonica conseguibile nspatto
atlelementa tecnicn n a5ame.

3,00 -

1,00

3,00

3,00

[Rmax = singefe punteggic M &lbo altrbuiw in gera prima della
nparamotrazione

R~ Prraw & Ri ¢ Amax

R~ ungels punteggie riparametmato

Ri « singole punteagio atoribuizo #l contafrente

[Rmax = sirgolo punteggio pis alto atinbuito in gara prima detla
friparametranione

Py = masHmO puntepgit teenico comeguibite Nipetle
all'ciementa tecnice in exame.

3,00

3,00

P MMERCIO EQLU 1]
imax punti 2}

2,00

2,00

imay > yngolo puntegna phi 3lto attribuito 1n gara pnms deliz
nparamerrazione

R+ Proase X Ri { Bmax

R - singata puntegglo dparametrata

[Ri ~ singolo punieggio atinbuto &l concormente

Artax - singolo puntepgio pik akto attribuito i gara poma detta
DpARMEt TN

Prmax = massimo punteggie krenica cansegubile ripatto
jallelemento Leenico in esame.

2,00

B0

BROGETTQ Bl VALORIZZAZIONE . DELLE.  FROBUZIONY
REGIONALE
x punti

5,00

4,60

[Renax = $inale puitepgic pil 2ita attribuito 1n gara prima dells
riparametrazione

R = Proaw X Ry / Rymax

i « singola punteggio fiparametraig

Ri - singolo puntegia attribyito 3l cancomenie

Rk = singolo puntegeie pit alto attribuita in gara prima detla
nparametrazions

Fmax ~ mallma punteggeio tecnico conseguibite rispelts
jslT&leinento tecnice in esame.

4,60

|imax pynti 2)

1,60

[Rmax - singolo punteggio pid alta attribuito in gara pnma dafla
riparametrazions

IR « Pmax X Ri / Rmax

R - 3ingola purteggio riparametratn

Ri = singoio punteggio attriblito al contamenta

Renax - singaie punteggio pib alte attribulta in gara prima delia
ripametsaziane

Prmax » masiimo putiteggle teanico conseguibile nspette
jaifelemento tecnrco in ezame.

4,330

SOLDISFANONE DELEUTENZA

Rrnak = singele puntegglo pil #ito steribuito in gara prima detla
riparametraziane

R+ Fa X Ri / Rimaw

R = sngelo puntoggio Apsrameteto

Ri -~ singolo punteggio atgribuite al concerrente

Rmax ~ HAER1o punteggic pid alte atiricuita in gara prima della
nparamairsione

Pmax - mayHme punteggia teenicn conteguibife fispetio
ilelemento Lecnico n esame.

EASTI GRATUITE {PER SERYIZIQ RISTORAZIONE

iz e

4,00

4,00

[max < tingola puntegyia pi atio attribyita in gara prima detia
rparsmmelranone

R = Pmax X Ri { Rmax

R = singalo puntegiio riparzmetrata

Ri + s1hgoto punicegio atiribuiie al concotrente

Remax < singale punteggls pid alte attribuito in gara prima della
i Xhon

Prrax » massima puntegyio wecnice consegyibite rspetta
atielementa tecnico 1h esafe.

meuﬁwm

2,06

2,00

Rmar « singois punteggio pil alto attribuite in gara prima deils
Mparamet S Tione

R« Pmax X Bi / Rrmax

R ~ singels punteggio Mparametraty

Rl « 4inpeie pustegia attribuite al concomente

|Rrrax « singole punteggio pi alte atteibuito bn gara prima defla
riparametRTions

Pmax = massima punteggio tesnico comeguibile rspello
all'clemento Lecnica in eame.

VARTANTLEASTL(3AR)
{max punti 4}

4,00

Rmax » singale punteggia pr 2lte attribuite in gara prima detla
rparametrazione

4,

2. + P X Ri 4 Riviax

A - singata punteggio riparametrata

A - ¢ingato punteggie attrbuito al concarreme

[Rmax = singola puntzsglo pit alto attribulte tn gara peims deila
jrparametrazions

[Penan + assimo punteggio teanico conseguibile nipetio
lallelementa tecnico In esame.

14,00

ICLASSE ECOLOGICA DEY MEZTI 01 TRASPORTO
(e punsl 2}

7,00

Rmax = 3inBolo pUNtEEEIs Pl 510 aXtAbuite in gara prima della
ripyremetrazione

2,00




Punteggi Lotto n, 13_5an Pietro di Feletto.xls

All, 2 - puntegei tecnici depe 1 riparametrazione

R - Froaw X Ri f Rmax
R - tingoic puniegple Aparametrata
%1 « 3ngole purieggic attribuits at concomrente

ip ratiohe
Prriax « massimc punteggio teanico canscguibile ripetio
aklelements tecnice in esame

Rrmax = singele punteggic pi alio attrbuite in gara prima della 1,00 2,00
nparametraneme
Prrax « masiie punteggio lecna consegnbile rspeltc
allelemants Lecncs in esama.
PREPARAZIONE MENLE SPECEALE
.00 2,00
{max puot! 2}
[Rmas - singole punteggio piv alto ATHbLLY i gara prima dells 2,00
nparanwtrezone
AL (S Penax X Rt § Rmax
R - singolo punteggia riparmetralo
Ri ~ Tingeto punteggio attrbuite 8 concorrente . .
Reax - $ingalo PuRieEgic pil 3lta sttrbuito 1n gara prims dells 2,00 2,00
nparametrazione -
Pmax ~ masiima puntere tetnice cansequibile FspeIts
aflelemento eanita in esame,
372 3,00
Jarnax - singale punteggia pi alte atiribiita In gara prima defta 372
20 Jripargmetsaziont
R« Pman X Ry 7 Rmaz
A ~ singola punteggio riparameiraie
Ri « singala punteggha 2Ttribulla at Coacorrente
fumax = tingaio punteggic pi: alto attribuito in gara prima detla 4,00 3,23
ripararretrazions )
Progn v 2SI PURTRERTD 128nico Conteguibile rspetin
ailclemento tecnice in esame.
ELARORAZIONE € _ REALIZTAZIONE _PROGETTO DI
[EDUCAZIONE ALEMENTARE IHERENTE L INCREMENTO DES|
¥ AU 3,68 2,20
Rmax = tingalo punteggia pil atte attribuita in gara prima delie 3,68
" ripararnelrazione
% « Pman X A1 / Rmax
[} = vingois punteggio npanmetrate .
Ri - singalo puntergio attribuito al concormente :
Remas: = singafo punteggio pilr alta attribuite in gara prima detis 2,39

IPIAHO D). GESTIONE IMPREVIST] ER EMERGENIE
|ipsax 5 pynti}

3,00

Fmas, ¢ siogoto punteggio B Al altAbuitn In gara prima della

22 IR« pmax XA Rmax

# ~ singala punteggio riparmetrate

2 - singoto punteggio stiribuits 2l concorrante

Rmax - singalo punteggio phi alte atiribulto in gara prima deltia
rtparametraziane

Prmax - massima puniteggio teenico camseguibite rispetta
atllelermenta tecmco in csame.

3,53

T

3,00

3,0

Amax = singale punteggle pit alte altrbulle in gars prima detly
nparametrszione

2 [t « Pmax X Ri J Rmax

R - singola punteggta siparametrsle

Ri » $ingole puniespie attribuite al concamrente

Rmax = 1ingolo punteggio pii afte attribuile in gerd panm della
Inparametrazions

Prax = masiimo pubtegyio teenica comeguibite Mipecto

all etementa tecnico in game.

3,00

REN
PAGAMENTO DEI PAST

5,00

5,00

Rmax « tingels punteggia pis alto sttribuits in gara prima della
riparemetrazione

5,00

14
R < Pmax X i/ Renax

R = singole punteggio rparametrate

Ri « singolo punieggio atirbuita al concomente

Rma = singolo punteggse pi afte attdbulta In gata prima deita
riparametrazione

Pimax » mMassime punieggio tecnica conseguibile rispeite
jeilelemento tecnice in esame

rparametrazione

7 H Al il P
PERCEPTTO MELLA 1,00 1,00
(max punti 1)
Renax « singala punteggio pii aito altnbuita 1n gara prima delts 1,00
15 riparametrazione

[~ Prnax K Ri J Rmax
R » tigols puntoggio Mpanmetate
R = singolo punteggic attrbuito al cancomente
Rrmark - +ingolo puntegyio pid sito attdbuite in gara prima detla X 1_,00
riparametrazions S
Prmax = massimia punteggie teeoko comeguibile dipetie
hilelemento tecnice in esama,
IPRESENTA DI RESPONSARILE CUCIKA/DIETISTA

- 2 2,00 7,00
Remax = singolo punteggeo pil aite attebuitd 1n gara poma detta 2,00

2 b P K B # Rnax
& - singole puntegaiv ripsrametrate
R) + ingele punteggia attribyito al concomrente

DOPO 1* RIPARAMETRAZIONE

Rmax » singolo punteggio pill sita attribuito in gara phima della 2,00
riparametramene pEo
Priax = masime punieggh tecnkca conseguibile rspetto
allclemento tecnica in came.

FUNTEGGIO TECNICO 80,00 69,08
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

CSA COOPERATIVA
OTTAVIAN SANT'ANSELMO
PUNTEGGIO TECNICO 80,00 69,08
untegeio pid alto attribuito in gara dopo la 1*
gripr;:agr:‘et:;zionz “ ‘ : P 80’00
PUNTEGGIO TECNICO -
2" RIPARAMETRAZIONE 80,00 69,08
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 80,00 69,08
Somi,







