ﬂ PROVINCIA DI TREVISO
"

3 0 MAG. 2018

Pubblicato sul profilo del committente www.provincia.treviso.it in data

pROT. - S 2 F F

STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BENI E SERVIZ)
VERBALE N.2 DEL 2.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L’APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENT! DOMICILIARI A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE

COMUNI ADERENTY ALLA SUA

Richiamato il precedente verbale di seduta pubblica n. 1 in data 24.04.2018 relativo alla procedura di gara
finalizzata all'affidamento dell'appalto/concessione del servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti
per utenti domiciliari a ridotto impatto ambientale per Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di gara
prot n. 21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

Dato atto che nella seduta pubblica sopracitata, a seguito della verifica della documentazione
amministrativa, € stata dichiarata l'ammissione al successivo iter di gara delle seguenti concorrenti per
ciascun lotto:

Lotto 1: COMUNE DI BORSC DEL GRAPPA

1. Camst Societa Cooperativa ARL di Villanova di Castenaso (BO)

Lotto 2: COMUNE Di BREDA D! PIAVE;

1. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (Mi)

Lotto 3: COMUNE DI CODOGNE'

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI)

Lotto 4: COMUNE Di CORDIGNANO

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Ladisa SRL di Bari

3. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN}

Lotto 5: COMUNE DI FONTANELLE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. EP Spa di Roma
3. ladisa SRL di Bari

Lotto 6: COMUNE DI FREGONA




1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Ladisa SRL di Bari
Lotto 7: COMUNE DI GAIARINE

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI)

Lotto 8: COMUNE DI GODEGA DI SANT'URBANO

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (Vi)

Lotto 9. COMUNE DI MANSUE'

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesclo {V!)

Lotto 10: COMUNE DI MONFUMO,

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (M1)
3. Sodexo ltalia Spa di Cinisello Balsamo (M1}

Lotto 11: COMUNE DI MOTTA DI LIVENZA

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)

EP Spa di Roma

Ladisa SRL di Bari

Gemeaz Elior SPA con socic unico di Milano (Ml)

Serenissima Ristorazione 5.P.A. di Vicenza

Camst Societa Cooperativa ARL di Villanova di Castenaso {BO)

S

Lotto 12: COMUNE DI PONTE DI PIAVE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Mitano (MI)

Lotto 13: COMUNE DI SAN PIETRO DI FELETTO

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova {MN)

Lotto 14: COMUNE DI SAN POLO DI PIAVE - CIMADOLMO

1. EP Spa di Roma
2. Eurcristorazione SRL di Torri di Quartesoto (V1)

Lotto 15: COMUNE Di SARMEDE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
2. Ladisa SRL di Bari

Lotto 16: COMUNE DI SUSEGANA

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (Vl)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)



3. Felsinea Ristorazione SRL di Calderara di Reno {BO)

Lotto 17: COMUNE DI VAZZOLA

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. EP Spa di Roma
3. Ladisa SRL di Bari

Lotto 18: COMUNE DI VIDOR.

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo {Vi)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (M1}

L'anno 2018 (duemiladiciotto), in questo giorno di mercoledi 2 del mese di maggio alle ore 9.10 , nella
sala 2 sita nell'edificio n. 6 della Provincia di Treviso, in Via Cal di Breda n. 116, si procede, in seconda
seduta pubblica, con le operazioni di gara.

La data e ora di convocazione della seduta pubblica & stata resa nota con Avviso prot. n. 35138 del
26.04.2018, pubblicato sul sito internet della Stazione appaltante www.provincia.treviso.it al link Stazione
Unica Appaltante - nelle comunicazioni relative alla procedura di gara.

E’ presente ta Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atto del Coordinatore della S.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i
cui componenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti previsti dasli articoli 77, commi 4, 5 e 6, e 42
comma 2 del D.Lgs 50/2016 e cosi composta:

- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

- Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura della Regione Veneto/Provincia di Treviso ¢/o Provincia di Treviso, componente;

- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente,

Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario P.O. del Settore
Segreteria Generale; {a stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 del D.Lgs 50/2016.

Sono presenti in sala la sig.ra Renna Nadia in rappresentanza della ditta Gemeaz Elior con socio unico
S.p.a. di Milano; la dott.ssa Lucchesi Daniela in rappresentanza della ditta Euroristorazione S.R.L di Torri
di Quartesolo (Vl); il sig. Francesco Marchesin in rappresentanza della ditta Serenissima Ristorazione S.P.A
di Vicenza; la sig.ra Brunetta Roberta Fausta in rappresentanza della ditta Felsinea Ristorazione S.R.L di
Calderara di Reno; la sig.ra Bandiera Ketty in rappresentanza della ditta E.P. SPA di Roma.

Il Presidente comunica quindi quali operazioni saranno successivamente espletate nella seduta in corso: si
procedera all'apertura delle Buste B presentate dalle concorrenti al solo fine di verificare la correttezza
formale dei documenti ivi contenuti; seguira, in seduta riservata, a cura dei componenti la Commissione
giudicatrice, lesame e la valutazione delle offerte tecniche e lassegnazione dei relativi punteggi
applicando i criteri e le formule indicati nel bando e nel Disciplinare di gara.

Successivamente, in seduta pubblica, la Commissione dara lettura dei punteggi gia riparametrati attribuiti
alle singole offerte tecniche, del superamento della soglia di sbarramento e dard atto delle eventuali
esclusioni dalla gara dei concorrenti.

Netta medesima seduta, o in una seduta pubblica successiva, la Commissione procedera all’apertura della
busta C, contenente l'offerta economica presentata dalle ditte ammesse, con contestuale attribuzione dei
relativi punteggi. La somma dei punteggi relativi all'offerta tecnica e all'offerta economica determinera ta
graduatoria di merito di cui sard data immediata lettura.
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Il Presidente da atto che le buste contenenti le offerte tecniche delle concorrenti in gara, inserite in uno
scatolone sigillato al termine della precedente seduta, sono state conservate a cura del Segretario
verbalizzante; accertato che le buste “B” sono integre, procede, guindi, all’apertura della busta “B” -
OFFERTA TECNICA, presentata da ciascun concorrente, a cominciare dal totto 1 e via via per tutti gli altri
lotti.

Durante le operazioni di apertura delle buste contenenti le offerte tecniche relative al lotte 10 viene
verificato che insieme con le buste contenenti le offerte tecniche presentate dalle tre concorrenti in gara,
per errore e stata riposta, nella suddivisione dei documenti, la busta C, contenente l'offerta economica,
delta concorrente Sodexo ltalia Spa di Cinisello Balsamo (M!), anziché la busta B contenente la rispettiva
offerta tecnica. La busta C, integra e regolarmente sigillata, viene pertanto messa da parte mentre si
verifica se sia stato effettuate uno scambio delle due buste. Si procede pertanto ad aprire il plico,
sigillato al termine detla precedente seduta pubblica, nel quale erang state riposte {e offerte economiche
dei lotti da n. 1 a 11 e si riscontra che effettivamente, net medesimo plico, era stata collocata la busta B
contenente lofferta tecnica relativa al lotto 10 della ditta Sodexo italia Spa, anziche la busta C,
contenente l'offerta economica.

Si da atto che la busta B con lofferta tecnica della ditta Sodexo @ integra e regolarmente sigitlata e, dopo
averla aperta, si riscontra che contiene la documentazione richiesta dal disciplinare di gara.
Contestualmente la Commissione procede a riporre la Busta C contenente [offerta economica per it lotto
10 della Sodexo Itatia Spa nel plico con tutte te atre le buste C contenenti le offerte economiche dei lotti
da 1 a 1. Il plico viene infine nuovamente sigillato e siglato dal Presidente e dai componenti la
Commisione giudicatrice.

Completata Uapertura delle buste B per tutti i lotti in gara, si d& atto che per i lotti da 1 a 17 tutte le
concorrenti hanno correttamente presentato la documentazione richiesta dal disciplinare di gara,
costituita dalla scheda punteggi tecnici, con allegati i documenti ivi richiesti.

Per quanto riguarda il lotto 18 si precisa che nell'offerta tecnica presentata dalla concorrente Gemeaz
Elior SPA di Milano (M) manca la relazione riferita al criterio n. 12 “Progetto di valorizzazione delle
produzioni regionali, ed in particolare del territorio provinciale, di carne, latte e derivati, frutta e
verdura”. Essendo presente in sala la Sig.ra Renna Nadia, rappresentante della ditta Gemeaz Elior Spa, il
Presidente la invita a verificare ia mancanza della predetta relazione: la sig.ra Renna procede al controllo
della documentazione presente e constata la mancanza della relazione per it criterio n. 12, i precisa
pertanto che la Commissione, per il relativo criterio, non potra attribuire il corrispondente punteggio.

Alle ore 9:55 circa il Presidente dichiara chiusa la seduta pubblica e i lavori detla Commissione procedono
immediatamente in seduta riservata per la valutazione delle offerte tecniche presentate dalle
concorrenti.

Richiamate le condizioni generali di svolgimento della gara e le informazioni sui singoli lotti prestabilite
nel Disciplinare di Gara, il Presidente, preliminarmente, ricorda che il Disciplinare dispene che la valuta-
zione dell'offerta tecnica e detl'offerta economica sara effettuata in base ai punteggi indicati al punto 18.

Ai punti 18.1, 18.2, 18.3 e 18.4 il Disciplinare di gara dispone di ripartire il punteggio assegnato dalla
Commissione in base ai criteri di valutazione, ai criteri motivazionali / lista scelte e secondo i metodi di
attribuzione dei coefficienti e formule punteggio riportati, per ciascun totto, nelle sottostanti tabelle.

it Presidente ricorda inoltre che, secondo quanto disposto dal disciplinare di gara, ogni Commissario prov-
vedera, in base ai criteri motivazionali indicati per ciascuno degli elementi qualitativi, ad attribuire di-
screzionalmente un coefficiente da 0 a 1 sulla base dei seguenti parametri:

non valutabile coefficiente pari a 0




gravemente insufficiente

coefficiente paria 0,2

insufficiente

coefficiente pari a 0,4

sufficiente ceefficiente pari a 0,5
buono coefficiente pari a 0,6
distinto coefficiente pari a 0,7
ottimo coefficiente paria 1

I commissari potranno esprimere anche coefficienti intermedi centesimali, qualora la proposta sia
valutata intermedia tra i parametri sopra indicati.

Quanto agli etementi cui & assegnato un punteggio tabellare identificato dalle colonne “T” delle tabella, il
relativo punteggio provvisorio sara assegnato, automaticamente, sulla base della presenza o assenza nel-
'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCELTE.

51 inizia quindi liter di valutazione delle offerte tecniche a cominciare dal lotto n.1 il cui punteggio verra
attribuito nel seguente modo:

CRITER! DI VALUTAZIONE 0 0 o

"] CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA

PUNTET

MAX

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'asgiudicatario, - prima di
procedere all’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utitizzando Google Maps.

Pari o superiore a 30 km Punti 0

Tra 20 e 29 km Punti 1

Tra 10 e 19 km Punti 2

Meno di 10 km Punti 3

3

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
UNE EN SO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE  PER 1A  SICUREZZA

ALIMENTARE)

All'aguiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnata, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne _la rispondenza a gquanto
offerto,

NO Punti 0

Si Punti 2
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POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE I NO Punti 0
1.5.0. 22005:2008

{(RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE

AGROALIMENTARI)

Atl'aggiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed entro il termine ) Punti 3
assegnato, verra chiesto di produrre

la_ documentazione al fine di

verificarne {a rispondenza a guanto

offerto.

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0
AMBIENTALE

Altaggiudicatario, prima di [ UNI EN 150 14001 Punti 1
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanio

UNI EN 150 14001 e UNI | Punti 1,5
CEl EN IS0 50001:2011

offerto

UNI EN 1SO 14001, UNI Punti 2
CEl EN IS0 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZAKDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente neHa zona di
produzione, preferibilmente nel
territoric_Comunale, Provinciale o
Regionale, con acquisto diretto dal

produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare
i{ nominative e [ubicazione del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto,

NO Punti 0

Sl Punti 3

UTILIZZO D] PRODOTT! DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseenato, verra chiesto di indicare i
prodetti al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o
IGP del Veneto

UTILIZZO DY CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  {TALIA"
(OVVERO = NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di

NO Punti 0
carne bovina “Origine Punti 1,5
[tatia™




procedere alt'ageiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola Punti 1,5
“Origine ttalia”

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATE DEL
LATTE "“ORIGINE {TALIA" (OVVEROQ
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NO Punti 0

Latte e derivati del Punti 2
latte “Origine italia”

procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
fa provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati del Punti 3
latte “Origine Italia” e
a filiera corta

UTHIZZO DI POMODORO E DERIVAT!
DEL POMODORQO, (CONSERVE, SUGH!
E___ SALSE), “ORIGINE  ITALIA”
{OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza det pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 4
del pomodoro “Origine
Italia™

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'apgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiang” efo big,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

| PUNTEGGIE SONO CUMULABILY

NO Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Olic EVO “ITALIANO” Punti 1,5

11

UTHIZZ0 3] PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazigne
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale
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verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, Bl CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E _VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE;

grado di valorizzarione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e |'ubicazione del fornitore, che non
deve essere intese come  mero
“distributore™ bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delle forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuirg il puntegeio
limitandosi all'esame del
contenuto della prima facciata.

elo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

13

UTH.IZZO Bl PRODOTTY
AGROALIMENTARI PROVENIENTH
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE {legge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTT]
PROVENIENTI DA:

—  AZIENDE CHE
LA DISABILITA';

it ol el T L §

— AZIENDE CHE INTEGRANO iL
LAVORO DE] BETENUTI;

INTEGRANO

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranne essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situaziond di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd orsanizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore {gruppi
sociali coinvoaiti, modalita di
selezione, ubicazione, ...).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si_ avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
Hmitandost all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  del  prodotti,
coinvolgimento  di _operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale




14 [YALUTAZIONE DEL SERVIZIO BlIINO Punti 0
RISTORAZIONE E Di SODDISFAZIONE
DELLUTENZA Cadenza annuale Punti 2
15 |ROTAZIONE MENL' SU N. 8|NO Punti 0
SETTIMANE
Sl Punti 2
16 | CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI |Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE| PASTI
Allaggiudicatario, prima di | Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro 6,{ Punti
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentazione metano
la carta di circolazione e di| oelettrica (tutti)
registrazione sanitaria _at  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.
17 | PREPARAZIONE MENU' SPECIALI NO Punti 0
| PUNTEGGI SONC CUMULABILE Preparazione menu| Punti 1
tradizionali locali efo
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 {due) volte
tanno
Preparazione menu| Punti 2
“festa” in occasione
delle principali
festivita (Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciati (da
concordare con il
Comune}
18 | ADOZIONE ot INIZIATIVE Dlia Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO L0 SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira 1 coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato  speciale
dovranno _ essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatta sull'ambiente e  sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere

il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodaotti, la frequenza e le modalitd

di svolgimento.

Aliegare relazione max 1 facciata

formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si _avverte che fa  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni

delle iniziative proposte e delle
modalitd di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, erado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

T




che suypering it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima_facciata,

19

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCATZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO  BI

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
faboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
coliaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si_avverte che la Commissione
Giudicatrice, in_caso di_relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata,

coinvolgimento del territorio,
varieta degli strumenti impiegati

20

PIANO DI GESTIONE IMPREVIST| ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare (e misure atte
a garaniire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare refazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si_avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che sypering il limite a fianco
indicato, attribuira il puntesggio
Hmitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

21

n. 1T AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEF EN ISO/EC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

S Punti 3

22

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA

La Commissione giudicatrice

10




PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI|attribuird i coefficienti sulla base
PASTI det seguente CRITERIO
Allegare relazione max 2 facciate | MOTIVAZIONALE:

(formato A4 - dimensione indicativa | Grado di_ flessibilita del software
carattere 11) con _illustrazione delle | fornito completezza e semplicita dj

funzionalita attivate ed attivabili su ut:lrzzp prro delle f unzrpnahta.
L . , > | accessibilitd da_parte dellutenza,
richiesta deli'Ente, senza oneri

e —=t— - - | fruibilita, chiarezza e completezza
aggiuntivi, modalita di scambio dati| goi contenuti, multilineuismo

con_altri_strumenti in dotazione
de{ll'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si  avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
superino il limite a fianco indicato,
attribuird it punteggio limitandosi
all’esame del contenuto delle prime
due facciate.

23 | FORNITURA IN COMODATO | NO Punti 0 3
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, Di UN

SISTEMA Df EROGAZIONE DI ACQUA

MICROFILTRATA PER LA

SOMMINISTRAZIONE JN CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di

procedere al'aggiudicazione { i Punti 3

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto

B 25 e : B 45

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dallunica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1. CAMST SOCIETA' COOPERATIVA ARL di Villanova di Castenaso {BO)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Vattribuzione dei coefficienti.

it coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cut ai numeri
12, 13, 18, 19, 20 e 22 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
det Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ['assegnazione del punteggio avviene sulla base deila presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sormatoria dei punteggi assegnati € riassunta nell’ Allegato 1 lotto 1/scheda puntegsi tecnici, che for-
ma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Lo 8y & ”




Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non

consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

I foglio elettronico calcola automaticamente 1 punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 1 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

in ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara st procede quindi, con # supporto del foglio di
catcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

l Presidente da atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa é
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 1- scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il totto 2 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo

N Cm]fsjm_;bl__yal.uﬁ;i_on__s e s dnne o CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA ) punmi D 2 punTt Q| punmi T
B R R Rt 2o i SCELTE coRn e e e A MAX
! {DISTANZA DEL CENTRO Pt COTTURA|Pari o superiore a 30 km | Punti 0 4
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere ali’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazione
detl’ubicazione del centro di _cottura
e della distanza dello stesso dalla|Tra 10 e 19 km Punti 3
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto,

Meno di 10 km Punti 4

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSG  DELLA _CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI_EN 1SO 22000 {(SISTEMA DI
GESTIONE  PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE)
Atl'aggiudicatario, prima di
procedere alf’ageiudicazione

definitiva ed entro ii termine ol Punti 2

assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

12



POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'apgiudicatario, prima di
procedere ali’ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseenato, verra chiesto di produrre
la___documentazione al fine di
verificarne 1a rispondenza a quanto
offerto,

NO

Punti 0

Sl

Punti 2

POSSESSO DELLA CERTHICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

NO

Punti 0

Ui EN 150 14001

Punti 1

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne {a rispondenza a guanto
offerto,

UNI EN 150 14001 e UN
CEl EN {50 50001:2011

Punti 1,5

UNI EN 150 14001, UNI
CEl EN 150 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTT! DA
FORNOQ UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella Zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio _Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
Altageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominative e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

NO

Punti 0

Sl

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTT! DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a gquanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

1GP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITALIA"
(OVVERD  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

i\
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procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a_guanto
offerto.

{ PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne hovina “Origine
{tatia”

Punti 2,5

carne avicunicola
“Origine [takia”

Punti 2,5

UTILIZZO BI LATTE E DERIVATI DEL
LATTE "“ORIGINE fTALIA" (OVVERQ
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN 1TALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NC

Punti 0

Latte e derivati det
latte “Origine Italia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la_rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati del
latte “Origine ltalia” e
a filiera corta

Punti 5

UTILIZZGC Dt POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E_ SALSE), “ORIGINE __ ITALIA"
(OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del pomodorg, al fine
di verificarne ta rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pomodoro “Origine
ltalia™

Punti 3

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di_produsre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne [a rispondenza a
quanto offerio.

| PUNTEGGI SONG CUMULABILI

NO

Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO™

Punti 1,5

Otio EVO “ITALIANO™

Punti 1,5

14




H

UTILIZZO DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, atl fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

UTILIZZO ] PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE {Legge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA";

B m e et L AL

— AZIENDE CHE INTEGRANO 1L
LAVORO DE] DETENUTI;

— TERRENI CONFISCAT] ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni di
svantaggio  sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (aruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...).

Ailegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si_avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

la Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipoloeia e fregquenza _ nella
somministrazione  dei  preodotti,
coinvolegimente di  operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

13

VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E D1 SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA

NO Punti O

Cadenza annuale Punti 4

14

CLASSE ECOLOGICA DE! MEZZI Di
TRASPORTO ADIBITI __STABHLMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI

Classe Euro 4 (tutti) Punti 0

Classe Euro 5 {tutti) Punti 1

e NN\

9.4

15




All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  carta di  circolazione e di
registrazione sanitaria _al fine di

verificarne la_rispondenza a guanto
offerto.

Classe Euro 6,| Punti?
alimentazione metano
o elettrica (tutti)

15

ADOZIONE Of INIZIATIVE B
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENT| DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA 1OTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIC MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a guanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10  del capitolato  speciale
dovranno  essere  descritte le
iniziative proposte. con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
allimpatto _ sull'ambiente e  sul
consumo_di_risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il _riuse e il riciclo al fine di
estendere il cicloe di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita

di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

St avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandoesi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

delle injzigtive proposte e delle
medalitd di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, arado di
coinvoleimento del territorio,
nymero di iniziative proposte

16

DESTINAZIONE  DEL  CIBO  NON
SOMMINISTRATO (vedi art. 5,10 del
Capitolato): Presentazione di una
relazione con la quale il
concorrente propone e definisce le
modalita con cui intende
eventualmente erogare il cibo non
somministrato in favore di
associazioni, enti o istituzioni in
accordo con il Comune e senza costi
aggiuntivi.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuirda i punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

funzionalita, agccessibilita,

collegamento col territorio

17

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO Di

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado di

16




FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
coliaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varieta degli strumenti impiegati

18

PIANG DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita detla struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIQ
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

19

n. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accesseri), a carico
delia ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEf EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

| Punti 3

20

SISTEMA_INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DE)
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delie
funzionalitd attivate ed attivabili sy
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita de! software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delte funzionalitq,
accessibilita _da parte dell'utenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilineuismo

17




con altri _strumenti in_dotazione
dell'Ente, arganizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 ¢ 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
superino il timite a fianco indicato,
attribuira il puntesgio limitandosi
all’esame del contenuto delle prime
due facciate.

21 [ PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE | NO Punti 0 3
DI _DISPOSITIVI CHE RIDUCONO 1L
RUMORE PERCEPITO NELLE SALE
CUCINA E MENSA

Allegare dichiarazione che attesti la
disponibilitd  ad  installare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito nelle sale cucina e mensa,
nonché una “Scheda per Ila
Riduzione del Rumore” che riporti
le seguenti indicazioni: il dispositiva | §! Punti 3
che si intende utilizzare, la copia
delle schede tecniche che ne
evidenziano le caratteristiche
principali, una proposta circa la sua
installazione ed un calcolo dei
miglioramenti, in _ termini di
riduzione del rumore, che tale
dispositivo permette di ottenere

22 | PRESENZA STABILE QUOTIDIARA | NO Punti 0 2
PRESSO L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INBICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
| PUNTEGGE SONO CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell'Alimentazione

| Totale

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e alf'esarme delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Miano (Ml)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 15, 16, 17, 18 e 20 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita alta concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.

18



Per i restanti criteri di valutazione, ’assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente e riassunta nell’ Allegato 1 lotto 2 - scheda punteg-
gi tecnicj, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

it foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua ta sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nellAllegato 2 lotto 2 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto det foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

It Presidente da atto che la concorrente ha superato {a soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggic tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 2- scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

51 procede quindi con il lotto 3 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N | CRITERIDI VALUTAZIONE 0 0 s CRtTERIO MDTIVAZIONALEI LISTA PuNTt D | CPuNTIQ o fPUNTET
T | DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km | Punti 0 4
DALLA SEDE MUNICIPALE.
Altaggiudicatario, prima di
procedere all’'ageiudicazione
definitiva ed entro i termine|Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verrad chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dell'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello_stesso dallaTra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale pid
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizig, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Meno di 10 km Punti 4

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI EN SO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE  PER LA _ SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed _entro il termine | > Punti 2

assegnato, verrd chiesto di produrre

19
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la__ documentazione al fine di
verificarne _la_rispondenza a gquanto
offerto.

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0, 22005:2008

(RINTRACCIABILITA" NELEE FILIERE
AGROALIMENTARE)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
ta  documentazione at  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

51 Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
SA BOOO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’agegiudicazione
definitiva ed entro ii termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Sk Punti 2

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta__ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto

NO Punti 0

UNI EN I50 14001 Punti 1

UNI EN 150 14001 e UNIE | Punti 1,5
CEl EN 150 50001:2011

offerto

UNI EN ISO 14001, UNi Punti 2
CEl EN 1SO 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PAME E PRODOTTI DA
FORNOC UTIUZZANDO LA FILIERA
CORTA_(trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere altl'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e tubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

NG Punti ©

Sl Punti 3

UTHIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere alf’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la

0,3 punti per ogni prodotte DOP o
IGP det Veneto

0



rispondenza a guanto offerto.

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA _ “ORIGINE _ ITALIA"
(OVVERO  NATA, ALLEVATA _E
MACELLATA IN (TALIA)

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti0

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerta.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne bovina “Origine
itatia”

Punti 2

carne avicunicola
“Origine tabia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE E DERIVAT! DEL
LATTE “ORIGINE 1TALIA" {OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO N TALIA) E A FILIERA
CORTA

All'asgiudicatario, prima di

NO

Punti D

Latte e derivati del
latte “Origine italia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

lLatte e derivati del
latte “Origine {talia” e
a fitiera corta

Punti 4

10

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORD, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE), “ORIGINE  |TALIA"
(OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere afl'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestanie
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a_quanto
offerto.

NC

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pemodoro “Origine
ftalia”

Punti 3

11

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/Q BIOLOGICO

Albagegiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnate, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ia caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO

Punti 0

Olio EYO “BIOLOGICO™

Punti 1,5

Olio EVO “ITALIANO™

Punti 1,5

£l
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12

UTILIZZO DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere atl'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

13

PROGETTO Dl VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN__PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATE, FRUTTA E__VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e 'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come mero
“distributore" bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delle forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

elo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controlio

14

UTILIZZO D PRODOTT!
AGROALIMENTAR] PROVENIENT!
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (lLegge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENT! DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA";

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEl DETENUTI;

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni  di
svantageio sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...).

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza  nellg
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di _operatori del
territorio veneto ed in particolare di
gquello provinciale

22



Allegare relazione max 1 facciata
formatoe A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

19 | VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
16 [ PASTI GRATUITI {per l'intera durata | NO Punti 0
dell’'appalto) per utenti 5.A.D. IN ;
DIFFICOLTA (max 1 utente) S Punti 3
17 | ROTAZIONE MENU  SU N, B{NO Punti 0
SETTHMANE
S Punti 2
18 | VARIANTI PASTI NO Punti 0
(PER IL SERVIZIO ] o -
Fra 3 (tre) primi, 3 Punti 1
SOMMINISTRAZIONE PASTI PER (tre) secondi
UTENTI] SAD)
fra 3 (tre) primi, 3{tre) [Punti?
secondi e 2 {due)
contorni caldi/ 2 {due
contorni freddi)
Fra 4 {quattro} primi, 4 | Punti 3
(quattro) secondi e 2
{due} contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)
19 | CLASSE ECOLOGICA DEl MEZZI B [Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
All'aggiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseenato, verra chiesto di produrre
la carta di circolazione e di{ Ciasse EUro &, ] Punti?
registrazione sanitaria _al fine di| atimentazione metano
verificarne la rispondenza a quanto| g elettrica (tutti)
offerto,
20 | PREPARAZIONE MENL' SPECIALS NO Punti 0
1 PUNTEGG! SONO CUMULABIL! Preparazione menu | Purti 1
tradizionali locali efo
di cucing
etnico/regionale,
almenc 2 (due} volte
tanno
Preparazione menu| Puntil
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Natale,
Carnevale, Pasqua

A
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Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali {da
concordare  con il
Comune)

21

SORPRESA D COMPLEANNO

Alfaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una relarzione, max 1 facciata
formato A4, sulle  modalita  di
festeggiamento  {es.  higlietto  di
ausuri, biscotto/dolcetto/ altro per il
festeggiato, nel  rispetto  delle
prescrizioni _mediche  relative  a
ciascun utente.. .}

NO Punti 0

Sl Punti 2

22

ADOZIONE V]| INIZIATIVE b]]
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL| UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Comrnissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato speciale
dovranng _ essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
ripuardo ai temi de! diritto al cibo,
all'impatto  sull'ambiente e sul
consumo_di_risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti ¢ promuovere
il _riuse 'e il riciclo al fine di
estendere il cicle di vita dei
prodotti, la frequenza e e modalita

di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formatoe A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilitd di
realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

23

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA BEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO Bl EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO Bl

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, grado di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc,

coinvoleimento del territorio,
varieta degli strumenti impiegati

24



Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali'esame del contenuto
delia prima facciata.

24

PIANO DI _GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima faceiata.

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

25

n. 1 AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessort), a carico
detla ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEl EN ISO/EC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 3

26

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relaziong max 2 facciate
(formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con altristrumenti_in dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

St avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto

La Commissione giudicatrice
attribuira I coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di_flessibilita del software
fornito completezza e semplicité di
utitizzo delle funzionalita,
accessibilitg da parte detlutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

CCnene GR &
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delle prime due facciate.

27 |PRESENZA _STABILE QUOTIBIANA | NO Punti 0 2
PRESSO 1L CENTRO Bi COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1

cucina con esperienza

ristorazione scolastica

n. t Dietista, Medicoo | Punti t
Biotogo specialista in
Scienza

dell Alimentazione

| Totale 0

5 T ss

ta Commissione giudicatrice procede alla letlura e all'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per it predetto lotto:

2. Euroristorazione Srl di Torri di Quartesolo (V1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzione dei coefficienti.

It coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 13, 14, 22, 23, 24 e 16 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti at-
tribuita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, l'assegnazione del punteggio avviene sulta base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

l.a sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 3/scheda puntesgai
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei puntegei ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell__Allegato 2 lotto 3 scheda puntegsi tecnic
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

in ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporte del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

I Presidente da atto che la concorrente ha superato la sogtia minima di sbarramento ai sensi dell’art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa ¢
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 3 - scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il lotto 4 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:
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COMUNE b1 CORDIGNANG.

N CRITER! Di VALUTAZIONE - " % o - | CRITERIO MOTNAZIONALEILiSTA puntiD | pNm Qo puNn T
g e T 1SCELTE MAX ] el Ay
L DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 Y
DALLA SEDE MUNICIPALE.
Atlaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 3

assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazigne
detl’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla|Tra 10 e 19 km Punti 5
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale pid
breve transitabile con i mezzi adibiti
al_servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

Meno di 10 km Punti 7

La distanza chilometrica dovra essere
¢alcotata utitizzando Google Maps.

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI _EN_ISO_ 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE  PER LA  SICUREZZA

ALIMENTARE)

Atl'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione g
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di

verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Punti 2

3 REPERIMENTO PANE E PRODOTTIE DA | NO Punti 0 5
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA {(trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia Zona di
produzione, _preferibiimente nef -
territorio Comunale o Provinciale, | ! Punti 5
con acquisto diretto dal produttore)

All'asoiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e tubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

4 UTILIZZO DI PRODOTT!I DOP E IGP} 1 punto per ogni prodotto DOP o IGP 12
PEL VENETO det Veneto
All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti _al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

5 UTILIZZO BI CARNE BOVINA E|NO Punti 0 8
AVICUNICOLA  “QRIGINE  ITALIA™
{OVVERO NATA, ALLEVATA E
MACEL L ATA IN ITALIA) carne bovina “Origine Punti 4

Allaggiudicatario, prima di | italia”
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procedere all'aggiudicazione
definitiva ed  entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILE

carne avicunicola
“Origine ltalia”

Punti 4

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'agoiudicatario, prima di

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Origine Htalia”

Punti 4

procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanio
offerto.

Latte e derivati del
latte “Origine ltalia” e
a filiera corta

Punti 7

UTILIZZ0 DI POMODORO £ DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE. SUGHI
E_ SALSE), “ORIGINE __ {TALIA”
(OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO N ITALIA}
Allaggiudicatanro, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
ta_provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NG

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pomodoro “Origine
ltalia”

Punti 6

UTILIZZO Di OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA "ITALIANQ” E/Q BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la nspondenza a
guanto offerfo.

P PUNTEGGI SONO CUMULABILE

Otio EVO “BIOLOGICO”

Punti 3

Otio EVO “ITALIANO”

Punti 3

UTILIZZO 3] PRODOTT DEL
COMMERCIO £QUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto

0,5 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale
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offerto.

10

UTILIZZO Dl PRODOTTI
AGROALIMENTARE PROVENIENTE
DALUAGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTT!
PROVENIENT] DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTL;

— TERRENE CONFISCATE ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione desli stessi
{eventuaimente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggio sociale e/o contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalitda  di
selezione, ubicazione, ...}.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuirda il punteggio
fimitandosi all’esame del contenuto
delfa prima facciata.

La Comnissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nefla
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di  operatori del
territorio veneto ed in particolare di
guello provinciale

11

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERYIZIO, DI UN
PROGETTO D EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE

LINCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, grado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi itlustrati i
tempi e le modalitd di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
taboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
colliaborazione con produttori
agricali locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione

coinvolgimento det territorio,
varieta degli strumenti impiegati

b
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Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi alt'esame del contenuto
della prima facciata.

12 | PIANO Dl GESTIONE IMPREVISTI ED la Commissione giudicatrice 4
EMERGENZE o L
_— attribuird i coefficienti sulla base
Il piano dovra indicare le misure atte | 4qf sequente CRITERIO

a garantire il servizio in caso di MOTIVAZIONALE:
emergenze, guastt tecnici o altra
evenienza che comprometta la | completezza del piano ed efficacia
funzionalita detla struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’'esame del contenuto
deila prima facciata.

13 | n._1 AUBDIT ANNUQ (igienico sanitario | NO Punti 0 3
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
delia ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato | °! Punti 3
UNI CET EN ISO/IEC 17025 individuato
dat Comune

| Totale -

L.a Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Ladisa SRL di Bari

3. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociate Ontus di Mantova (MN)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con |'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
10, 11 e 12, viene trascritto nel foglic di catcolo che determina la media dei coefficienti attribuita a cia-
scun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4 del Di-
sciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nett’offerta, deli’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 4 /scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criteric nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
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attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 5i procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pitr alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

It foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico {otale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 4 - scheda punteggi tecnici
dopa 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it
maggior punteggic per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
lart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 30 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’_Allegato 3 lotto 4 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il lotto 7 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

OTTO N. 7 - COMUNE DI GAIARINE

N° | CRITERI Di VALUTAZIONE - / PuNTIQ [ PUNTI T

T CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA | pusTi D

: i : _ SCELTE o U MAX L MAX MAX
1 DISTANZA DEL CENTRO Di COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALEA SEDE MUNICIPALE.
Allaggiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine | Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione con  indicazione
dell’'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla {Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto,

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica_dovra essere
calcolata utilizzando Googsle Maps.

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | MO Punti 0 2
UNI EN 1SO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER 1A SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed _entro il termine | Punti 2

assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offertg.

~ \L ) P} O E?
A
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POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE { NO Punti 0
1.5.0. 22005:2008

{RINTRACCIABILITA" HNELLE FILIERE

AGROALIMENTARD

Allaggiudicatario, prima di

procedere alt'aggiudicazione

definitiva ed entro il  termine 5 Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre

ta  documentazione al fine di

verificarne la rispondenza a quanio

offerto.

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di | UNI EN 150 14001 Punti 1
procedere afl'aggiudicazione

defipnitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza_a quanto

UNE EN 15O 14001 e UNI | Punti 1,5
CEFEN 150 50001:2011

offerto

UNE EN 15O 14001, UNt Punti 2
CE! EN 1SO 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO  UTHIZZANDO LA  FILIERA
CORTA (trattasi di_prodotti reperiti
direttamente nelia zona di
produzione, preferibiimente nel
territoric Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'ageiudicatario, prima di
procedere all’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO Punti 0

Si Punti 3

UTILIZZC DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entre_ il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti_al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

(,3 punti per ogni prodotto DOP o
IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA_E
AVICUNICOLA __ “ORIGINE _ ITALIA”
(OVVERO  NATA ALLEVATA E

MACELLATA IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine

NC Punti 0
carne bovina “Origine Punti 2
ttalia™
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assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

| PUNTEGGI SONG CUMULABILI

carne avicunicola
“QOrigine Italia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATE DEL
LATTE “QRIGINE [TALIA® (OVVERQ
MUNTO CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latie, ai fine di
verificarne la rispondenza a_ guanto
cfferto,

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Qrigine ftalia”

Punti 2

Latte e derivati del
latte “Origine Htatia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATY
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGH!
E SALSE}, “ORIGINE {TALIA” (OVVERO
COLTIWVATO E TRASFORMATO IN

ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarpe la rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pomodoro “Crigine
ftalia™

Punti 3

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” E/Q BIOLOGICO

Atl'aggiudicatario, prima di
procedere alt'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “itatiano” e/o bio, al
fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

I PUNTEGGH SONO CUMULABILI

NO

Punti O

Otio EVO “BIOLOGICO"

Punti 1,5

Olio EVO “{TALIANO”

Punti 1,5

i1

UTILIZZO bi PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere allaggiudicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione_del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, at fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

0,5 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE

La Commissione giudicatrice
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DELLE PRODUZIONI REGIONALL, ED IN
PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDBURA
{dovranno essere indicati i prodotti

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

erado di valorizzazione dei prodotti
el/o dei fornitori del territorio,

e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalitd di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delie forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i limite a fianco
indicato, attribuird il puntesgio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZ0 5]} PRODOTT!
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n.141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO LA
DISABILITA',

e A e A

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTI;

—  TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella somministrazione
degli stessi (eventualmente anche in
forma di giorpate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore {gruppi
sociali_ coinvolti, modalitd  di
selezione, ubicazione, ...).

Allesare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di retazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di  operatori del
territorio venete ed in particolare di
quello provinciale

14

VALUTAZIONE _ DEL _ SERVIZIO  Di
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE

NO Punti 0

Cadenza annuale Punti 2
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DELL'UTENZA

15 [ PASTI GRATUITI ANNUI PER UTENTI| O pasti Punti 0 4
IN_ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE 300 pasti annui Punti 1

600 pasti annui Punti 2
900 pasti annui Punti 4

16 jROTAZIONE MENL SU N. B8INO Punti 0 2

SETTIMANE
St Punti 2

17 {1 VARIANTI PASTI NO Punti 0 14

F PUNTEGGH SONO CUMULABILI Primo piatto con 2 Punt 3
varianti
Primo piatto con 3 Punti 7
varianti
Secondo piatto con 2 Punti 3
varianti
Secondo piatto con 3 Punti 7
varianti

18 éggéioz?ENE Dll INIZIATIVE DIty 4 Commissione giudicatrice

AZIO ALIMENTARE RIVOLTE attribuira i coefficienti sulla base del
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE. INERENTE ALLA LOTTA|Seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE;
CONRTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | completezza, attinenza e chiarezza
aggiunta a quanto obbligatoriamente | defle iniziative proposte e delle
previsto al punto 5.10 del capitolato | modalita di esecuzione, fattibilita di
speciale dovranno essere descritte realizzazione erado di
le iniziative proposte, con nvoloi : .
particolare riguardo  ai temi del | £2{A¥Q qmj}e__’n'tc? - del territorio,
diritto al Cibo’ a“’impatto numero dl infziative proposte
sull’ambiente e sul consumo di
risorse naturali e alle possibili
misure per ridurre la produzione di
rifiuti_e promdovere il riuso e il
riciclo al fine di estendere il ciclo di
vita dei prodotti, {a frequenza e le
modalita di svelgimento.
Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}
Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail'esame del contenuto
della prima facciata,

19 | ELABORAZIONE DEE REALIZZAZIONE, || . Commissione giudicatrice
FP’EROé“éT.?.gRATA DI L SERE:)ZJSA?;BL:;: attribuira i coefficienti sulla base del
L'INCREMENTO DEL.  CONSUMO Bl | efficacia, chiarezza, srado  di
FRUTTA E VERDURA: nel progetto| coinvolgimento _ del __territorio,
dovra'nno essere.a‘ltrgm lllu'stratl Hl varieta deeli strumenti impiegati
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipotogie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
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incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sanmi stili di vita,
collaborazione can produttori
agricoli locali per {a conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
delia prima facciata.

20

PIANO D1 GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire it servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max_ 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

21 jn. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitario | NO Punti 0
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato | Punti 2
UN! CEl EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

22 | SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA|la Commissione giudicatrice
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEl| attribuird i coefficienti sulla base
PAST! del seguente CRITERIO

MOTIVAZIONALE:

Allegare relazione max 2 facciate
{formato Ad - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili sy
richiesta dell'Ente., senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con_altri strumenti in dotazione
deil’Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri

Grado di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
gccessibilita _da parte dell'utenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo
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eventuaimente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
deile prime due facciate.

23 | FORNITURA IN COMODATO ! NO Punti 0 2
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UM
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA

MICROFILTRATA PER LA

SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione | Punti 2

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con l'attribuzione dei coefficienti.

H coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per clascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 18, 19, 20 e 22 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita alla concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.

Per 1 restanti criteri di valutazione, l'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nelia colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta neil’ Allegato 1 lotto 7 scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata {a procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteagi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

It foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 7 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.
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il Presidente da atto che la concorrente ha superato {a soglia minima di sbarramento ai sensi deltart.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 45 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 7- scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

Alle ore 13.25 la Commissiane sospende i lavori; i plichi delle concorrenti vengono depositati in apposito
armadio munito di sefratura metallica e sottratto al pubblico e la sala viene chiusa a chiave. Alle ore
14.20 ta Commissione riprende la seduta riservata con la prosecuzione dell'esame delle offerte tecniche
relative al lotto 8, il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

OTTO N, & - COUNE Dl GODEGA DI SANTURBANG._

N L CRITERI DI VALUTAZIONE -~ - oo o0 CRITERIO MOTIVAZIORALE / LISTA | s D puNn Q| puNn T
s Sonieno L SCELTE ' U A mxX MAX
1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere alt'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti t

assegnato, verra chiesto di produrre
ta documentazione con indicazione
detl'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso daila |Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
calcotata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO  DEELA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNl EN IS0 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE  PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE)}

All'aggiudicataro, prima di
procedere alt‘ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Sl Punti 2

3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti O 2
LS.0. 22005:2008
(RENTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine 3]
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne la _rispondenza a_quanto
offerto,

Punti 2

38



POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

Alfageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto

NO

Punti 0

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNI EN [SO 14001 e UN
CEl EN IS0 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 150 140061, UNI
CEl EN SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTYTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA ({trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunate o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e Pubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NG

Punti 0

5l

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Alfaggiudicatario, prima di
procedere all'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA ENO Punti 0
AVICUNICOLA  “ORIGINE  {TALIA"

(OVVERO  NATA, ALLEVATA E

MACELLATA IN [TALIA) carne bovina “Origine Punti 2
All'agsiudicatario, prima di | Itatia”

procedere al{'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di produrre

dichiarazione del fornitore attestante

la provenienza della carne, al fine di

verificarne fa rispondenza a guanto | carne avicunicola Punti 2
offerto. “Qrigine ltakia”

| PUNTEGGI SONO CUMULABIEL

UTILIZZO Di LATTE E DERIVATI DEL [ NO Punti 0

LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERC
MUNTO, CONFEZIONATO £

LN

20
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TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

Latte e derivati del Punti 2
tatte “Origine Italia”
Latte e derivati del Punti 4

latte “Origine Htalia” e
a filiera corta

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL._ POMODORO, {CONSERVE, SUGHI
E _ SALSE), “ORIGINE  {TALIA™
(OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
talia™

10

UTILIZZO P1 OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” £/0 BIQLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro__ il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
gdichiarazione del fornitore attestante
ta caratteristica “italiano™ e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

[ PUNTEGGIE SONO CUMULABILI

NO Punti 0

Otio EVO “BIOLOGICO" Punti 1,3

Olio EVO “ITALIANO™ Punti 1,5

11

UTILIZZO DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO F SOLIDALE
All'agsiudicatario, prima di
procedere ali’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotio del
commercio equo e solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONAL!, ED
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVAFI, FRUTTA E _VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione del prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei forniteri, # sistema di controlio

delie forniture)

Allegare relazione max 1_facciata

e/o dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo
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formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

13 | UTiLIZZ0 DI PRODOTTI | 1 4 Commissione giudicatrice
AGRO.AUMENTARI PROVENIENT! attribuira i coefficienti sulla base detl
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge

n. 141/2015) OVVERO PRODOTTI | Seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

PROVENIENTI DA: tipolovia e freguenza neilg

—  AZIENDE CHE INTEGRANO sor?vmrn:'straz;one : dei prqdottr,
LA DISABILITA coinvolgimento  di operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
— AZIENDE CHE INTEGRANO IL | quelto provinciale
LAVORO DEI DETENUTI:

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
fa periodicita nella
somuministrazione deghi stessi
{(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per a
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (sruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...}.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

14 | VALUTAZIONE DEL SERVIZIO Di|NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
15 | PER LA RISTORAZIONE SCOLASTICA: | 0 utenti per la Punti 0

numero utenti in  situazione di| ristorazione scoalstica
bisogno_con_servizio gratuito per | O Pasti/die per il serv.

anno scolastico socio assistenziate :
- n. 1 utente per la Punti 2

ristorazione scolastica
PER | PASTI A DOMICILIO: numero di | /- ! pasto/die peril

pasti gratuiti al giorno per anno servizio socio
assistenziale
solare

n. 7 utenti per la Punti 4
ristorazione scolastica
n. 2 pasti/die per il

ag
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serv, spcio assistenziale

Piti di n. 2 utenti per la Punti 6
ristorazione scolastica
piu di n. 2 pasti/die
per il servizio socio
assistenziale

16 [ROTAZIONE MENU SU N. 81INO Punti 0
SETTIMANE
Sl Punti 2
17 | VARIANTE PASTI (PER IL SERVIZIO DI | NO Punti 0
SOMMINISTRAZIONE PASTE PER
UTENT! SERVIZIO Fra 3 {tre} primi, } Punti §
SOCIO,ASSISTENZIALE) (tre) Secondi e 2 (due)
contorni caldi/ 2 (due)
contorni freddi
Fra 4 {quattro) primi, 4 | Punti 2
{quattro) secondie 2
{due) contorni caldi/ 2
(due contorni freddi)
18 | CLASSE ECOLOGICA BEI MEZZ! DI Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
All'agsiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre [ Classe Euro 6,] Puntiz
la carta di circolazione e di| jhmentazione metano
registrazione sanitaria al fine di{ 4 alettrica (tutti)
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
19 | PREPARAZIONE MENU' SPECIALI NO Punti 0
| PUNTEGGI SONO CUMUILABILI
Preparazione menu| Punti?
tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due) volte
tanno
20 | ADOZIONE DI INIZIATIVE Bl|y, Cormmissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENT] DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, [NERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

agdiunta a quanto
chbligateriamente previsto al punto
5.10  del _ capitolato _ speciale
dovranno  essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
allimpatte  sullambiente e suj
consumo_ di risorse naturali e alle
possibili_misure per ridurre [a
produzione di rifiuti e promuovere
il _riuso e il riciclo al fine di
estendere il cicle di vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, grado di
coinvalgimernto del territorio,
numero di iniziative proposte
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di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO i EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di svelgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
{aboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
coflaborazione  con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superinc it limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territoria,
varietd degli strumenti impievati

22

PIANO DI _GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

It ptanc dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird it punteggio
fimitandosi ali'esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti suilla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piana ed efficacia

‘Gﬂv(}w
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23 In. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitario | NO Punti 0 3
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato |3 Punti 3
UNI CEl EN I50/1EC 17025 individuate
dal Comune

24 | SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA|la Commissione giudicatrice 5
PRENOTAZIONE E PAGAMENTQ DEl|attribuira | coefficienti sulla base
PASTH del seguente CRITERIO

MOTIVAZIONALE:

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con_illustrazione delle

Grado di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di

utilizzo delie funzionalita,
accessibilitd da parte dell'utenza,

fruibilita, chiarezza e completezza

dei contenuti, multilinguismo

funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio_dati
con_altri_strumenti in dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 ¢ 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delle prime due facciate,.

23 |PRESENZA  STABILE  QUOTIDIANA | NO Punti 0 2
PRESSO 1L CENTRO Dt COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scolastica

| PUNTEGGI SONO CUMULABIEL

n. 1 Dietista, Medico o | punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell'Alimentazione

Towale 7]

La Commissione giudicatrice procede alla fettura e all'esame delle proposte tecniche formulate datl'unica
concorrente in gara per it predetto lotto:

1.  Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (Vi}

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con U'attribuzione dei coefficienti.

il coefficiente da @ a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 12,13, 20, 21, 22 e 24 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti at-
tribuita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.
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Per i restanti criteri di valutazione, l'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza neil’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria det punteggi assegnati atla concorrente & riassunta neil’ Allegato 1 lotto 8/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massime, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allesato 2 lotto 8 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

l Presidente da atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successive iter di gara, come riassunto nell”_Allegato 3 lotto 8 scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

5i procede quindi con it lotto 9 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N ] CRITERI DI VALUTAZIONE " 0 | CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA = “{:-puNmi D - punur Q- | punmt T

| 'SCELTE - A R VSR R T e

1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALEA SEDE MUNICIPALE,

All'aggiudicatario, prima di
procedere atl'aggiudicazione
definitiva eod entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 1
assegnato, verra chiesto di produrre
la_docurmentazione con indicazigne
dell'ubicazione del centro di cottura
e della distanza deilo stesso dalla|Tra 10 e 19 km Punti 2
sede murnicipale, calcolata
considerando it tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al_servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI_EN 1SO 22000 (SISTEMA Di
GESTIONE PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE)

Allaggiudicatario, prima di

procedere all'aggiudicazione -
definitiva ed entro il termine |~ Punti 2

assegnato, verra chiesto di produrre
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la__ documentazione al  fine  di

verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

POSSESSO _DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA' NELLE FiLIERE
AGROALIMENTARI)

Al'asgiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

NG

Punti 0

Si

Puntki 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine _di
verificarne la rispondenza a quanto

NO

Punti 0

UNLEN 150 14001

Punti 1

UNE EN 150 14001 e UNI
CE! EN 150 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN IS0 14001, UNI
CEl EN 150 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO EA  FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente neila Zona di
praduzione, preferibiimente nel
territoric Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro if termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e l'ubicazione det
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO

Punti 0

s

Punti 2

UTILIZZO DI PRODOTTI _DOP_E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,4 punti per ogni prodottae DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITALIA"
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

carne bovina "Origine
ttatia™

Punti 2
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procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne {a rispondenza a quanto
offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola
“Origine Italia™

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE [TALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN iTALIAY E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Origine italia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di

verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

Latte e derivati del
latte “Origine italia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORGQ, (CONSERVE, SUGHI
E__ SALSE), “ORIGINE  ITALIA”
(OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'apsiudicazione
definitiva ed entro if termine
assegnato. verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la_provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

Pomodore e derivati
del pomodoro “Origine
ftalia”

Punti 4

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO"” £/0 BIGLOGICO

All'ageiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
fa caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a

NO

Punti 0

Otio EVO “BIOLOGICO”

Punti 2

quanto offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILS

Olio EVO “ITALIANO”

Punti 2

11

UTHIZZ0 DI PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto

0,5 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale
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offerto.

12

PROGETTO _ Di  VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALL, ED
IN PARTICOLARE DEL. TERRITORID
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E__VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controilo

delle forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
{imitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

efo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZO DI PRODOTTH
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n.  141/2015) OVYVERO PRODOTTI
PROVENIENT] DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO L
LAVORO DEI DETENUTI;

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
ia periodicita nella
somministrazione degli stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni  di
svantageio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore {eruppi
seciali  coinvolti,  modalitda  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

51 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulia base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotii,
coinvolgimento di operatori del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale
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14 {VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI| NO Pungi 0
RISTORAZIONE E DI _SQDDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 1
19 | PASTI GRATUITE ANNUI PER UTENT! ! nessun utente Punti 0
IN_SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE n.1 utente Punti 1
n. 2 utenti Punti 2
n. 3 utenti Punti 3
16 |ROTAZIONE MENU" SU N. S5INO Punti 0
SETTIMANE (PER 1L SERVIZIO Di
FORNITURA PASTI PER UTENTI SAD) |5t Punti 3
17 | VARIANTE PASTE (PER 1L SERVIZIO DI{NO Punti 0
FORNITURA PASTI PER UTENTI SAD) — .
Fra 3 (tre) primi, 3 Punti 2
{tre} secondi
Fra 3 (tre} primi, 3{tre) Punti 4
secondi e 2 (due)
contorni caldi/ 2 {due
contorni freddi)
Fra 4 (quattroj primi, 4 Punti 6
(quattro) secondie 2
{due) contomni caldi e
2 {due contorni freddi)
18 {CLASSE ECOLOGICA DEl MEZZI Dl (Classe Eurc 4 {tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI  STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE| PASTI
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione | Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta__carta di circolazione e di Classe EUro 6, Punti 2
registrazione sanitaria  al fine di alimentazione metano
verificarne la_rispondenza a guanto o elettrica (tutti)
offerto,
19 | PREPARAZIONE MENL' SPECIALE PER| NO Punti 0
SERVIZIO Dl RISTORAZIONE
SCOLASTICA
Preparazione menu} Punti1
I PUNTEGGI SONO CUMULABIL tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due} volte
{anno
Prepararzione menu | Puntii
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre

occasioni speciali {da
concordare  con il
Comune)
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20

SORPRESA DI COMPLEANNO (PER IL
SERVIZIO DI FORNITURA PAST! PER

UTENTI SAD}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una__ relazione, max 1 facciata
formato A4, sulle  modalita di
festeggiamento  {es.  biglietto  di
auguri, biscotto/dolcetto/ altro per il
festeggiato, nel  rispetto  delle
prescrizioni mediche relative a
ciascun utente...)

NO Punti 0

St Punti 2

21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

ta Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguenie CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, e¢rado di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svoigimento,
te tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sarmd stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli {ocali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

coinvoleimento del territorio,
varieta degli strumenti impiegati

22

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

H piano dovrad indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia
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S5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

23

n. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitaric
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEI EN I1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 3

24

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalitad attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalitad di scambio_dati
con altri strumenti in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del  Capitolato e  ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delle prime due facciate,

La Commissione giudicatrice
altribuird i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilité del software

fornito completezza e semplicita di

utitizzo delle funzionalita,

accessibilitd da parte dell'utenza,

fruibilita, chiarezza e completezza

dei contenuti, multilinguismo

25

FORNITURA iN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE {N CARAFFA

NO Punti 0
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All'aggiudicatario, prima dij Sl Punti 3
procedere all'agpiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne [a rispondenza a

quanto offerto
26 | PRESENZA STABILE QUOTIDIANA NO Punti 0 A
PRESSO 1L CENTRO Di COTTURA DEL
PERSOMNALE A FIANCO INDICATO n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina con esperienza
{ PUNTEGG! SONO CUMULABILI almeno triennale nella

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell'Alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1.  Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con 'attribuzione dei coefficienti.

il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 12, 13, 21, 22 e 24 viene {rascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei ceefficienti attri-
buita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 ¢ 18.4
del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, I'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 9/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vart criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per o stesso.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il

punteggio tecnico totale attribuito, che viene nassunto nell’ Allegato 2 lotto 9 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

in ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.
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il Presidente da atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8 det D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 9 scheda puntesggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede infine con i lotto 18 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

LOTTO N. 18 - COMUNE DI VIDOR

N’ ] CRITERI DI VALUTAZIONE .- = -0 " CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA | “puvmiD | -PunmtQ |- Pum T -
- s : ' {1 SCELTE i MAX Comax T max
T | DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km | Punti 0 5

DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di

procedere ali'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine|ira 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la _documentazione con indicarione
dell'ubicazione del centro di cottura
g delia distanza dello stesso dalia |Tra 10 e 19 km Punti 3
sede municipale, calcolata
considerando il trasitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

Meno di 10 km Punti 5

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti G 2
UNI_EN 150 22000 (SISTEMA M
GESTIONE _ PER LA  SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatario, prima di
procedere alf’'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine g Punti 2

assegnate, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto

offerto.
3 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE { NO Punti 0 2
.5.0, 22005:2008

{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed : emsro ii’ termine [ Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la___documentazione alt  fine  di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,
4 POSSESSO  BELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti O 2
AMBIENTALE
Allaggiudicatario, prima di | UNLEN 150 14001 Punti 1
procedere all'aggiudicazione
- op :



definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a_quanto
offerto

UNI EN SO 14001 e UNI
CEi EN 150 50001:2011

Punti 1,5

UNI EN ISO 14001, UNI
CEl EN I1SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTE DA
FORNO UTHIZZANDO [A FILIERA
CORTA (trattasi di_prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e [ubicazione _ del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto,

NO

Punti 0

Sl

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL YENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il terming
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

{GP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE _BOVINA E
AVICUNICOLA  "ORIGINE __ ITALIA”
{OVVERD  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA N ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
Italia”

Punti 2

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
pfferto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABIL!

carne avicunicola
“QOrigine Itakia"

Punti 2

UTILIZZ0 DI LATTE £ DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA}Y E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanio
offerto.

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Origine Italia”

Punti 2

lLatte e derivati del
latte “Origine italia” e
a filiera corta

Punti 4
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UTILIZZO Di POMODORO E DERIVATI
DEL POMOBORO, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE), “ORIGINE __ ITALIA™
{OVVERQ COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALEA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodorg, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 2
del pomodoro “Origine
Italia™

10

UTILIZZO Dl QLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILE

NO Punti 0

Otio EVO “BIOLOGICG” Punti 1

Olio EVO “ITALIANO” Punti i

11

UTILIZZO DI PRODOTTI PEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza det prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETYO DI VALORIZZAZIONE
BELLE PRODUZIONI_REGIONALI, ED
iN__PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI_CARNE, LATTE F
DERIVATI, FRUTTA E _VERDURA

a Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno_essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  c¢come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlio

delle forniture

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

el/o dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

<SR

55




Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

13

UTILIZZO DI PRODOTTI

La Commissione giudicatrice
AGRO,ALIMENTAR' PROVENIENTL attribuira i coefficienti sulla base det
DALLAGRICOETURA SOCIALE {Legge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTT! seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
PROVENIENT! DA: tipologia e frequenza nella
_  AZIENDE CHE INTEGRANO smjnmmz.strazwne : dei prqdotti,
LA DISABILITA": coinvelgimento di  operatori del
territorio veneto ed in particolare di
— AZIENDE CHE INTEGRANO L | quello provinciale
LAVOROQ DEI DETENUTI;
—  TERRENI C{)NFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA
Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione degli stessi
{(eventualmente anche in forma di
giorpate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche dei fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita i
selezione, ubicazione, ...}.
Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}
Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino # limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi afl’esame del contenuto
della prima facciata.
14 |VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI{NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
Cadenza semestrale Punti 3
15 {PASTI GRATUITI ANNU{ PER UTENTI |0 pasti Punti O
IN__ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE n.1 utente Punti 1
n. 2 utenti Punti 2
n. 3 utenti Punti 3
16 JADOZIONE __ DI___INIZIATIVE DI}, Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE _ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI_UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA _LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE
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aggiunta a quanto | .

obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato  speciale
dovranno  essere  descritte e
iniziative proposte, con particolare

completezza, atfinenza e chiarezza
delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di

riguardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatto  sulfambiente e  sul

consumo_di_risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuse e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita
di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio,
numerao di iniziative proposte

17

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO D1 EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, erado di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svoigimento,
le tipolegie di intervento utifizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
fimitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varieta deeli strumenti impiegati

18

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure
atte a garantire il servizie in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva,

Allegare relazione max 1 facciata

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia
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formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

19

n. 1 AUDIT ANNUOQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di lLaboratorio accreditato
UNI CEI EN ISO/{EC 17025 individuato
dal Comune

NO PuntiQ

Si Punti 2

20

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalitd attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con _altri strumenti in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delie prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuirad i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado _di flessibilita del software
fornito completezza e semplicitd di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

21

FORNITURA IN COMODATD
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, Bl UN
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
{a scheda tecnica del prodotto offerto
at fine di verificarne la rispondenza a

NO Punti 0

S Punti 4

) Total

guanto offerto

O

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formutate dalle ditte
concorrenti:
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1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (MI)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con 'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 16, 17, 18 e 20, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina ta media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci} e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

In riferimento atl'offerta tecnica formulata dalla concorrente Gemeaz Elior SPA di Milano (M) considerato
che nel disciplinare di gara & prevista Vattribuzione di uno specifico punteggio per la relazione inerente il
criterio n. 12 “Progetto di valorizzazione delle produzioni regionali, ed in particolare del territorio pro-
vincigle, di carne, latte e derivati, frutta e verdura”, la Commissione non attribuisce alcun punteggio
alla concorrente per il predetto elemento di valutazione, in guanto non é stata prodotta nell'offerta tecni-
ca alcuna relazione in merito.

Per i restanti criteri di valutazione, 1'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, delt’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognunc netla colonna LISTA SCEL-
TE.

l.a sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nelt’ Allegato 1 lotto 18/scheda puntegei
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto it punteggio pit alto su un
singolo criterio il massimo punteggio previsto per to stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente,

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto netl’ Allegato 2 totto 18- scheda punteggi tecnic
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del fogtio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionaimente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato ta soglia minima di sbarramento ai sensi det-
lart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 18 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazigne, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 16:30 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convoca per il giorno 3.5.2018 alle ore
10:30 una nuova seduta riservata per il proseguimento delle attivita di esame e valutazione dei progetti
tecnici.

Nelle more della successiva seduta detla Commissione giudicatrice i plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbli-
co accesso a cura del segretario verbalizzante.

Di quanto sopra si € redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.
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Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

CAMST
DISTANZA DELCENTRO DI COTTURA DALLA SEDE| PUNTI1 :tra20e 29 km
1 |PRINCIPALE
(max punti 3) 1,00
PUNTI 2 : St
5 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
(max punti 2) )
2,00 -
PUNTI 2 : Sl
3 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2008
{max punti 2)
2,00
PUNTI 2 : UNI EN ISO 14001, UNI CEI
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE EN IS0 50001:2011 e EMAS
{max punti 2) ) )
2,00
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI BA FORNQ UTILIZZANDO PUNTI 3 : 58I
5 ILA FILIERA CORTA ——
{max punti 3) - 3,00
¢ [UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO
{(max punti 3)
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA *ORiGINE| PUNTI3 :carne bovina +
7 hraua” avicunicola "origine ltalia
PUNTI 3 : "origine ltalia" e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVAT! DEL LATTE _ “ORIGINE fitiera corta
8 LTALIA" E A FILIERA CORTA B
{max punti 3} S 3,00 .:_:_;.:- IR
PUNT} 4 ; S|
¢ |YTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA”
{max punti 4) R T PR T
PUNTI 3 : origine Italia e
10 |UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/Q_BIOLOGICO biologico
3,00
11 [UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE 31: ﬁo
{(max punti 2) R
PROGETTO _ DI VALORIZZAZIONE DELLE _ PRODUZIONI
REGIONALI 0,80 0,80 0,80
(max punti 4)
12 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,200

g -qu{“ ,, U

-
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Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

13

UTILIZZO D1 _PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVEN!ENTF[

DALL'AGRICOLTURA SQCIALE 0,85 0,90 0,80
{max punti 4}
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissicne 0,85
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,40

PUNTI 2 : cadenza annuale

VALUTAZIONE _ DEL _SERVIZIO RISTORAZIONE _E DI
14 |SODDISFAZIONE DELL'UTENZA

(max punti 2} 2,00

PUNTI Z : 8

15 ROTAZIONE MENLF SU 8 SETTIMANE

Hmax punti 2) .

- 2,00_ R
PUNTI 2 : EURO 6, METANO

16 [CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ) DI TRASPORTO ELETTRICO.

{max punti 2) L 2 00 BT

PREPARAZIONE MENLF SPECIALI

PUNTI 3 : preparazione mend
tradizionali + festa ...

ae IN. 1 AUDIT ANNUO

7 {max punti 3)
: _3,00 o
ADOZIONE DI INIZIATIVE Di EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGL! UTENTI DEL SERVIZIQ E ALLE FAMIGLIE 0.70 0.80 0.80
INERENT] ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE ’ ’ ’
(Max 4 punti)
18
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissicne 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 i 3,08 Lo
lELAB ZIONE E  REALIZZAZIONE  PROGETTO_ DI
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE LINCREMENTO BEL 080 | 070 0.70
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA ! ! ’
(Max 4 punti)
19 Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,73
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2920
|PIANO DI GE‘ST!ONE IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,50 0,90 0,80
{Max 4 punti}
20 | Ci= mec dove *mc & la media dei coefficienti, variabilitra zero e
uno, attribuiti discrezionaimente datla Cormmissione 0,87
Giudicatrice
formula: Pi= CixPmax dove PMAX = 4 : 3,4_.'8._'. L
PUNTI 3 : 51




Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

{max punti 3}
max punti 3 3,00
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
[PAGAMENTO DE] PASTI 0,85 0,90 0,85
(Max 5 punti)
22 § Ci= mc dove *mc & la madia dei coefficienti, variabili tra zero e
unog, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,87
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 4,35
{FORNITURA IN COMODATO SISTEMA EROGAZIONE DI ACQUA PUNTI 3 - St
23 {MICROFILTRATA
{max punti 3) 3,00
63,43

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE




Punteggi Lotte n. 1_Borso del {rappa.xls
AL 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

CAMST

Rroax = singolo punleggie pi alto attobuie in gara prima della 1,00
riparametraziont

R e Pray X R F Rmax

R = singolo punteggio riparametiato
Ri = singolo attabuite al
Rmax = singolo punteggio pid: alte attribuito in gara prima della 3,00
riparametrazione

Pz = massiino punteggio tecnico conseguibile rispetia
At elementa tecnieo in esame.

PO35E550.PELLA CERTIFICAZIONE UNL EN 15022000
: 2.00

Rrmax + singolg pusteggio pit alto alinbunte w gara prima della 1,60
riparamstrazione

R = Pmas X Ri / Rmax

R = singols punteggio riparametrate

Ri = singole puntegma atrbinto &l concarrente
Rrmax = $1ng0io punteggio pi alto sttribuito in gara prime delia 2,00
nparametrazione

Fmax = massiow punteggio tecnico comeyuiblie nispetto
all'elemento tetnito in evame.

P 550 RTIF)ICAZ a08
o 7,00

[Rmax = singeln punlegaio il alto attribuito in gam prma delta 2,00
rprramatraziane

-

A= Proax X Rt 7 Renax

R = 5ingolo punieggio fiparametrato

i = singolo punieggio attnbuito al concorrente .
Rmax = singala punteggio pils alto sttribyite in gara prima dally Lo 2,00
riparamelrayione -
Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile rispatto
jall'elemento tecmco in esane.

[POZSESS0 DELLA CERTIFICATIONE AMBIENTALE 2,00

Rimax = singeto punlegeio pid alta attribuito 1n gara prina delta 2,00
riparamelrazione

R = Prnax X Ri / Amax

R = singola punteggio Pparametrate

Ri = tingalo punteggio attabuito af concarrente A BN :
[Rmax = singolo punteggio pid alto artribuite in gare prima della . o 2,00
Higarameianiane )
Pmax = mastimo puntegeio tecaico canseguitile mspetta
[allelemento techico in esame.

3,00

Remax = singolo punteggio pid atte attnbulto in gara prima della. 3.00
riparametrarione

[ = Pmax X Al 7 Rmax

R = singolo punteggio nparameirato

Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente
Rmax » singaio puntegeio pid aila attribuito in gara peima detla X - 3,00
riparametrazione

Fmax = massimo punlegyio tecmica conseguibile nspelto
afl'elernanta tecnica in esama,

UTILIZZO DOP E |GP DEL VENETO
. 13 3,00

Rmax = singelo punteggio piG atto atinbuito in gara prima della 3,00
riparametrazione

R = Proax X Ri / Amax

R = singolo punteggio siparametrate

i = singolo puntegeio atnbuita al concerrente .o
Rman = singelo puntegglo pill altg attribulio in gara prima delia L -.3,00
riparamet zione .
Pmax = massima punteggio bronicn conseguibitle rispelto
altetemento tecrico in esame.

" "
Taciar 3,00
(ol 3 byt )

Rmax = singola punteggic pil aito attribuito in gara prirma detta 3,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Emax

R = singolo puntegitia riparametrato

Ri = singolo prantedgio attrbuile al concomrente A
Rrvax = singolo punteggio pil alte atiribuite In gare prima della . 300
riparametrazione

Prmax = massima punteggio tecnicn conseguibile rispetto
lal'elemento tecnice in esame.

TALIA" E A Fi 3,00
meauntl 31

Rmax = singolc punteggio pii; 2lte attribuito in gara prima deita 3,860
riparametiazione

R = Fmax X Ri 7 Rmax

R » singole punteggic riparametrala

i = singale punteggio attribuite al concorrente -
Rmax = singolo punteggio pit allo attnibuits in gara prima della : - 300
rniparameiranane -
Pmax » massimo punteggic tecmco conreguibile nispetto
it elemente tocnico in esame.




Punteggi Lotto n. _Borso det Grappa.xls
All. 2 - puntegei tecnici dopo 1 riparametrazione

Rivax = singolo punteggio pid atto attribyite in gara pnma della 4,00
iparametiazions

R = Priax X Kz / Rmax

R = singola punteggio rdparametrate

A v singolo punteggio attrbuita al concorrente .
[Rroax = singolo puateggio pid alo atiribuilo in gara prima delia T 4,00
riparamettazione .
[Pman = massimo puntefigio tecnico conseguibile rspetio
alielernenta techico in esame,

Ll P (A

3,00
Rmax = singota punteggio pid alto attribunto in gara prima detia 3,08
rigarametrazione

R = Prmax X Ri / Remax

i~ singolo punteggio riparametrate

Ri = singola punteggie attnbuile al concarrente
Rrmax = singolo punteggie pik alto attnbuile n gara prima della - 3,00
rparamelrazione .
Pmak « massima punleggio tecnica conseguibile rispetio
[l elemento tecnico in csame,

™ RCIO EQUD
12 3,00

Amax = singolo puntegeio pid alto atteibuito in gara prima della 2,00
riparametraTione

iR = Proax X Ri ¢ Rroax

R = singoio punteggio riparametrato

Ri = singalo puntegeia atiribuile Al concarrenle . R .
[Rmax = singclo punteggio pi aito attribuile in gara prima deila 2,00
[riparametrzzione b R
Prmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetio
pltelemento techice in asame.

PROGETI0 DI VALORIZIAZIONE  DELLE. PRODUZIONY

REGIONALL 3,20
{max punti 4)
Rrsax = singold punteggio il alto attribuite in gars prima della 3,20
iparamelrazione

12

R = Pmax X Ri 7 Rmax

R = stgola puntegeit riparametrato

Ri = ungolo puntegeie atnbuita al soncarrente

[Remax = singolo punteggic pil alte attnibuite fn gara prime dells
Ngaramelaziene

Prmax = Massime punlegrio 1echico conseguibile nspetto
atlelemento tecnice in esame,

DALL AGRICOLTURS SOCIALE 3,40
Himax purtti 4}

Rmax « singolo punteggio piu afto atzribuito ik gara prima delta 3,40
riparamelazione

R = Prnax X Ri / Rmax

R = sinzoto puntegiio riparamctrats

A1 = singalo punteggio attnbuite sl concorrente

[Amax = singola punteggio pid aita arinbuite in gara prima delta
riparametrarione

Proax o masstme punteggio tecrics conseguidile rispetta
jalielemento tecnico in esame.

i3 UTEN 2,00
it punti 7}

Remax » singote punteggio pil alto atuibuito in gara prima della 2,60
reparamelrazions

14
R = Pmax X Ri 7 Rivax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singelo punteggia attnbulto al concorrente

Rrmax = singalo pntegqio pits eio attnbuito in gara prima della
riparametranone

Prax = masshmg punteggio tecnito canseguibiie Hspetts
ail'eisrment o tecnico in esame.

[ROTAZIONE MENU' SU 8 SETTIMANE
y 2,00
Rmax = singelo puntegeio pib allo attribuite in gara pnma della 2,00
riparametrazione
15

R = Pmax X Rt f Bmax

A = singoto puntegzio nparametrato

[R1 = singolo pantegeio attribuite al cancarrente

[Rimax = singolo punteggio pil alte atiriwile In gam prima delia
Jrpasametrazione

IPmax = massimo puntengio tecnico consegiibile rispetia
[slf'elemento tecnico in £same.

[CLASSE ECOLOGICA DEE MEZZI D TRASPORTO
i 2,00
Rmax = singolo punteggio pil allo attribyito in gara prima della 2,90
riparametrazione
14

R = Pmax X A1 / Rmax

R = singoly puntedgic riparametrato

Rl = singalo punteggio attribuito al concorrents

Rirax = singoto punteggio pill alto #ttnbuilo in gara prima della
riparametiazione

Prmax = massimo punleggio tecnica conseguibile nispeite
[all'element o tecnica in osame.




funteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls

All. 2 - punteggi tecnici dope % riparametraziane

IPREPARAZIONE MENL)" SPECIAL] 3,00
Rmvex = singolo punteggto pi alto altabuilo in gara prima delia 3,00
riparametrazione
7 IR < Prox X Ri £ Rimax
R = singolo punicggio nparameiralo
Ri = 5ingolo punieggio attnbuito al concomente .
Rmax ¢ smgolo punteggio pil ailo attribuile n gara prma della T 3,00
riprametranone .
Prrasx @ mastuno puntegdia tecnico conteguibile nipetio
aivelemento tecnico 1n esame.
) INIZIATIVE DE IONE ALS
Rerax = singato punteggio pit alte attribuito in gare pnma detla 3.08
18 [npammelriione
R = Prnax X Ri / Rmax
R = singolo purteggio riparametrato
Ri = vngalo punteggie attnbuita al concerrente
[Remax = singolo punteggio pid alte attribuito in gara prima delia 4,00
nparametraziane
Pmax = Massimo punteggia tecnico conseglibite rispetio
Rall'etemento tecnico in esame,
2,52
Rmax = singota punteggia pl alte atiribune in gara pama della 2,91

riparsmetrazione

= Proad K RIS Rmax

R = singolo purttogio riparametr2ie

K5 = singalo punteggic aktribuito af concorrente

Rmax = singoln punteggio pit alte attribints in gara pma detia
riparametraziane

Proax = massimo punteggio tecnico comseguibile rspetto
all'elernento tecnico In exame.

0

riparametraziane
Prax = massimo punleggio tecnico conseguwibile nspetie
lall'elementa tetnico in esame.

! 1 R
fhax 4 punti) ks
Rrmax = singole pusteggio pi atto attnibuito in gara prima detta 3,48
riparamel raricne
R = Pmax X Ri J Rmax
R = singola punteggio riparametrato E
Ri = singalo puntaggio attribuite al concorrente L
Rmax = singolo punteggic pi) alto atiribuitg in gara pame della 4,00

rparametrazions

. 1 AUDS [ lat 3,00
Rrnax = singolo punteggio pli: alle attnbuite in gara prima della 3,00

2

R« Prrax X Ri / Amay

R « singolo punteggio riparanmetralo

Ri = singolo punteggio atiribuite at concomente

Fumvax = singole puntegeio pil alto attnbuite in gara prima della
riparametrazione

IPmEx = Massiro pUnRleggic tecnico comeguibile nipetto
aii'etemento tecnico in esame,

4,35

Rmax = singolo punteggio pil alto atlribuito in gara prima della
riparametrazione

4,35

Fr

R = Fmax X Ri / Remax

F + singolo puntegmio riparamelrate

Ri » singalo punleggic attnbuito al concarrente

Remax = singolo punitegio pil alte attritkitn in para pima della
riparamelrazione

Perax » Imassimo punteggio lecnice conseguibile mipetio
jall'elemento 1ecnico in ezame.

3,00

Rmax = singals punteggio pii ailo atiribuito fn gara prima della
riparametraziohe

3,00

13
[R = Pracx X R Rmax

R = singolo punteggic niparametrato

Ri = singolo punteggio attnbuite al concorrente

Rrmax » singolo punteggic pil) alte altnbuste in gar prima delta
riparametrazion

Prnax = massimo puriteggio tecnico conteguibile rispatta
alteternente tecnico in exame.

PUNTEGGI TECNICO .
DOPO 1” RIPARAMETRAZIONE

70,00




Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xis
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

CAMST
PUNTEGGIO TECNICO 70,00
punteggio pil alto attribuito in gara dopo la 1* riparametrazione 70,00
PUNTEGGIO TECNICO - 70.00
2" RIPARAMETRAZIONE '
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 70,00
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Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

GEMEAZ
|DISTANZA DEL CENTRO D! COTTURA DALLA SEDE| PUNTI4 : meno di 10 km
1 |PRINCIPALE :
ma t 4,00
PUNTI 2 : SI
, |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UN) EN I1SQ 22000
{max punti 2}
2,00
PUNTI 2 : I
3 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2008
[(max punti 2} : i
2,00
BUNTIE 1,5 : UNIEN ISO 14001, UNI
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE CE EN 150 50001:2011
{max punti 2} :
1,50
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZAND PUNTE3 : 5l
5 ILA FiLIERA CORTA T
{max puntj 3) 3,00
s QMLWHIGM__MQ __3;00_" o N
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E_AVICUNICOLA “ORIGINE| PUNTIS : carne bovina +
7 firapa” avicupicola "origine Italia
{(Max 5 punti) T REREEm
8,00 s
PUNTI 5 : “origine ltalia" e a
UTILIZZO D! LATTE E DERIVATL DEL LATTE _ “ORIGINE: filiera corta
8 \ITALIA" E A FILIERA CORTA R
{max punti 5) L 5’60
PUNTI 3 : SI
o [UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA”
(max punti 3} S e
23,00 0 e
PUNTi 3 : origine ltalia e
40 [UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE [TALIA” E/O BIOLOGICO biotogico
(max punti 3} B SRR SEEE R
300
UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE R
11 - S 2,00
UTILIZZC DI__PRODOTT! AGROALIMENTARI PROVENIENT!
[DALL‘AGR!COLTURA SOCIALE 0,80 0,80 0,70
(max punti 2}
12 | Ci= mc dove “mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =2

ShG,

75

o e




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICi

VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO RISTORAZIONE E Bl

PUNTI 4 : cadenza annuale

Giudicatrice

13 {SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
| {max punti 4) 4,00
PUNTI 2 : EURO 6, METANO
14 [CLASSE ECOLOGICA DE| MEZZ1 D) TRASPORTO ELETTRICO
{max punti 2} Co
. 2,00
ADOQZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
IRIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE 1.00 0.90 0.90
INERENTI ALLA LOTTA CONTRO 1O SPRECO ALIMENTARE ’ ! ’
{Max 3 punti}
15
Ci= m¢ dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezicnalmente datla Commissiong 6,93
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 2,79
[DESTINAZIONE DEL C1BO NON SOMMINISTRATO
DESTINAZIO!&E DEL C1BO NON SOMMINISTRATO 0,80 0,90 0,85
{Max 2 punti)
Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
16 uno, attribuiti discrezionalmente dalta Commissione 0,85
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =2 ' --:1‘,?0 S
ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE ~ PROGETTO __ Dlj
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL 0.90 0.90 0.85
[CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA ’ ’ '
l(@x 4 punti)
17 Ci= m¢ dove *mc € la media dei coefficient!, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,88
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 : '33,_52
PIANQ DI GE:STIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,70 0,80 0,70
{Max 4 punti)
18 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
una, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione 0,73
Giudicatrice
formula:; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 '_2',9_2 . :
PUNTI 3 : St
IN._1 AUDIT ANNUQ
19 (max punti 3) RISy
3,00
SISTEMA__INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 0,90 1,00
{Max 7 punti)
20 | Ci= mc dave *mc & la media de coeffictenti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,97

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =7




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTI 3 : SI

3,00

PUNTH 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o

PRESENZA STABILE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA :
22 [imax punti 2) btolégo
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE 66,76

e et




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Plave.xls

All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

GEMEAZ

DISTANZA DEL CENTRO D} COTTURA DALLA SEDE
PRINCIPALE

ma n

4,00

Rmax = singolo puntegeio pil alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

4,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegeio aturibuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio piu alto attribuite in gara prima della
riparametrazione

Prmiax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnice in esame.

4,00

P E DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
{max punti 2}

2,00

Rmax = singole punteggio pili alto attribwito in gara prima detla
riparametrazione

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente

Rrax = singolo punteggic pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
alielemento tecnico in esame,

2,00

P E. E RTIFICA E 22005:20
{max punti 2}

2,00

Renax = singalo punteggio pil alto attribuite in gara prima delia
riparametrazione

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singole punteegio riparametrato

Ai = singolo punteggio attribuito al concorrente

{Rmax = singolo puntegeia pil alto attribuito in gara prima della
riparametrazicne

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto

all' elemente tecnico in esame.

2,00

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
{max punti 2)

1,50

Rmax = singato punteggio pil alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

1,50

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteagic riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Remax = singalo punteggio pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame,

2,00

3,00

Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima detla
riparametrazione

3,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito at concorrente

Rmax = singoto punteegio pit alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

: .3.’00

UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETQ
max punti 3

3,00

Rmax = singolo puntegeio pil alto attrbuito in gara prima della

riparametrazione

3,00




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

& R = Pmax X Ri / &max

R = singolo punteggio riparametraty

Ri = singolo puntegeta attribuite al concorrente Lo
Rmax = singolo punteggio pil alto attribuite in gara prima della R 3,00
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico ¢onseguibile rispetto
al{elemento tecaico in esame,

{HUTIL DI CARNE BOVINA E A OLA “ NE
TTALIA" 5,00
{Max 5 punti )

Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima deila 5,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attnibuite al concorrente :
Rmax = singolo punteggio pit alto attribuite in gara prima deila 5,00
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
ali'elemento tecnico in esame.

UTILIZZO OF LATIE E DERIVATI DEL LATTE “ORIGINE
TALIA" E A FILIER. T 5,00
(max punti 5}

Rmax = singolo punteggio pill atto astribuito in gara prima delta 5,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singola puntegeio riparametrato

Ri = singelc punteggio attribuito al concorrente : s
Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima delia ) - 5,00
riparametrazione s
Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile rispetto
ail'elemento tecnico in esame.

% ”»

- i 4 3,00

{Rmax = singolo punteggio pil: alto attribuito in gara prima detla 3,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singofo punteggic riparametrato

Ri = singolo puntegeio attribuito ai concorrente

Rmax = singole punteggia pils alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massime punteggio tecnico conseguthile rispetta
all'elemento tecnico in esame,

" ! T, "

i 3) 3,00
Rrmax = singalo punteggio pib alto attribuito in gara prima della 3,00
riparametrazéione

10 IR - Pmax X Ri / Reax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribiito al concorrente et
Rmax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima della EEE R X | v ;
riparametrazione - : S
Pmax = massimo punteegio tecnico conseguibiie rispetto
ail'elenento tecnico in esame.

UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

[ i 2) 2,00
Rmax = singolo punteggio pit atto attribuito in gara prima della 2,00
riparametrazione

"
R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente
Rmax = $ingoio punteggio pi alte attribuite in gara prima detta
h riparametrazione

—\ Pmax = massima punteggio tecnico canseguibile rispetto
lali'esemento tecnice in esame,

C e of B



Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 7 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

UTILIZZO B PRODOTTI AGROALIMENTARE PROVENIENTI

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 1,54
{max punti 2}
Rmax = singolo punteggia pil alto attribuita in gara prima detla 1,54

riparametrazione

12
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo purteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito at concorrente
Rmax = singolo puntesgio pid alto attribuits in eara prima delta 2,00
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico canseguibile rispette
alt'elementao tecnico in esame.

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E DI

SODDISEAZIONE DELL UTENZA 4,00
{{max punti 4)
Rmax = singolo puntegeio pit atto attribuito in gara prima della 4,00

riparametrazione

13
R = Prax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al corcorrente S
Rmax = singolo punteggio pid alta attribuito in gara prima della 4,00
riparamatrazione :
Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
alt'etemento tecnice in esame.

LA A TRA 2.00
(max puntt 2} !
Rmax = singoto puntegeio piu alto ateribuito in gara prima delia 2,00

riparametrazione

14 Ir = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteegio pils alto attribuito in gara prima della '_2,00
riparametrazicne S
Pmax = rmassimo punteggic tecnico conseguibite rispetto
all'elements tecnico in esame.

2,79
Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della 2,79

15 Liparametraziona

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente R PR
Rmax = singole punteggio pit alto attribuito in gara prima della - ©3,00.
riparametrazigne

Prax = massima punteggio tecnico conseguibite rispetto
zil'elemento tecnico in esame.

N D N N 1
(Max 2 i 1,70
Remax = singoto punteggio pib alto attribuito in gara prima della 1,70
riparametrazione

16 R = Pmax X Ri / Rmax

R = singoto punteggio riparametrato

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente [
Rmax = singolo punteggio pit alte attribuito in gara prima detla Lo 2,00
riparametrazione LT
Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elementa tecnico in esame.

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE PROGETTO D)

EDUCAZIONE ALY INERENTE L' ENT

C DEF A 3,52
(Max 4 punti}

Rmax = singoto punteggio pil alto attribulto in gara prima della 3, 52

17 |riparametrazione




Punteggi Lotte n. 2_Breda di Piave.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rimax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della 4,00
riparametrazione
Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispstto
altelemento tecaice in esame.,
P Pl GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE 2.9
(Max 4 punti) ’
Rmax = singala punteggio pil alto attribuito in gara prima detla 2,92
riparametraziong

18 [2 - pmax X Ri 7 Rmax
R = singolo punteggio riparametrato e
Ri = sirgole punteggio attribuito al concorrente RPN
Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della - 4,00
riparametrazione Lo
Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame,
N. 1 AUDIT ANKUQ
(ma: £ 3) 3,00
Rmax = singolo punteggic pil: alto attribuito in gara prima della 3,00
riparametrazione

19 1R = Pmax X &i 7 Rmax
R = singolo punteggio riparametrato )
Ri = singoto punteggio attribuite al concorrente L o
Rmax = singolo punteggio pill atto attribuite in garz prima detla L0 3,00
riparametrazione D
Pmax = massime punteggio tecnico canseguibile rispetto
atl'elemento tecnico in esame,

TIZZAT

PA 1O DELPASTI 6,79
(Max 7 punti}
Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima della 6,79
riparametrazione

20

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggic pit alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE DISPOSITIVI CHE

RIDUCONO il RUMORE PERCEPITO
{max punti 3}

3,00

[Rmax = singolo punteggio pit aito attribuito in gara prima delta
riparametrazione

3,00

21
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggic riparametrato

Ri = singolo puntesgio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio piu alto attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Prnax = massino punteggio tecnico conseguibile rispetto
Iali'eiemento tecnico in esame,

200

lmmmmmmmmm

ax punti

2,00

Rmax = singolo punteggio pii alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

2,00

22

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo puntegeio pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Praax = massime punteagio tecnico conseguibile rispetto
atl'elemento tecnico in esame.

200

PUNTEGGIO TECNICO. -~
DOPO 1" RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

GEMEAZ
PUNTEGGIO TECNICO 70,00
punteggio pil alto attribuito in gara dopo la 1” riparametrazione 70,00
PUNTEGGIO TECNICO - - .70 00 3
2* RIPARAMETRAZIONE DA
SOGLIJA SBARRAMENTO 35,00

PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO

70,00




24 JUTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA™ E/OQ _BIOLOGICO
o #r

Punteggi Lotto n. 3_Codogneé.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

EURORISTORAZIONE

PUNTI 4 : meno di 10 km
DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

1 |PRINCIPALE
{max punti 4} o
) 4,_00 S
PUNTI 2 : Si
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UINI EN 1SO 22000
{maxpunti 2)
2,00
PUNTE2 - SE
3 POSSESS0 DELLA CERTIFICAZIONE 15O 22005:2008
Max. t . N 2
2,00 ;
PUNTL Z : 51
POSSESSQ DELLA TIF 8000
4
max punti 2 )
PUNTI 1,5 : UNI EN 150 14001, UNI
CEl EN IS0 50001:2011
5 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE

{max punti 2)

PUNTI3: 5
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO

6 |LA FILIERA CORTA

{max punti 3) DRI

7 UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO
(max punti 3)

PUNTI 4 : carmne bovina +
L DI CARNE BOVINA E AVI : A “ORIGINE avicunicola "origine {talia

§ [ITALIA"
{Max 4 punti }

PUNTE4 . "origine Italia" e a

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE _“QRIGINE fitiera corta

9 HTALIA” E A FILIERA RT.
(roax punti 4}

PUNTI 3 : S
UTILIZZO DI POMCDORO E DERIVATI “ORIGINE {TALIA”

10

{rax punti 3}

PUNTI 3 : origine ltalia e
biclogice




Punteggi Lotto n. 3_Codogne.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

T

(max punti 3}
3,00
1220 PROD! DE] MMERC! E SOLIDALE | '
12 {max punti ) 2’?0
PROGETT! Dl VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZION
REGIONALL 0,80 0,70 0,80
(max punti 5)
Ci= m¢ dove “mc & la media dei coefficienti, variabili tra zerg e
13 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 3,85
TiLl bl P t_AG EIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,50 G, 40 3,50
(max punti 3}
Ci= mc dove "mc & ia media dei coefficient!, variatili tia zero e
14 une, attribuiti discrezionaimente dalle Cornmissione Q0,47
Ghudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 A
PUNTI 2 : cadenza annuale
VALUTAZIONE DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E Dt
15 [SOCDDISFAZIONE DELL'UTENTA
{max punti 2}
PUNTIO : NO
16 PAST] GRATUITI PER UTENTI SAD IN DIFFICOLTA’
PUNTE2 : St
17 TAZIONE MENLU' SU 8 IMAN]
(max punti 2}
PUNTI 3 : 4 primi, 4 secondi, 2
contorni caldi e 2 freddi
18 VARIANTE PASTI SAD
a0
PUNTI 2 : EURQ 6, METANQ
ELETTRICO
19 CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI TRASPORTOC
PUNTI 2 : preparazione mend
tradizionali + festa ...
70 PREPARAZIONE MEML)' SPECIAL]
{max punti 2)

20




Puntegei Lotto n. 3_Codogné.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNT! 0 : NO
RPRESA Di PLEANKNG
21 "
{max punti 2}
0,00
ADOZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE:
IRIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE! 0.60 0.60 0.80
INERENTS ALL TTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE ! i ’
(Max 4 punti)
Ci= me dove *mic e fa media dei coefficienti, variabili tra zeroc e
12 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,67
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 : 2,68
i
ELABORAZIONE E  REALIZZAZI PR 1
EDUCAZIONE ALIMEMTARE INERENTE LINCREMENTO DEL
EDl:lCAZIONi—i ALIMENTARE INERENTE LINCREMENTO DEL 0,50 0,50 0,70
(Max 4 punti) f
23] . ) . L A
Ci= m¢ dove “mic @ Ia media del coefficientt, variabili tra zerc e
uno, atiribuiti discrezionalmente dalla Commissicne Q,57
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4
PIANO D] GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE
PIAr;I( Du E‘ TIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,80 0,80 0,80
Ci= me dove *mic & ta media dei coefficienti, variabiti tra zero e
24 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 320
PUNTI3:
N. 1 AUDIT ANNUG
25 "
(max punti 3) e
3,00 -
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTO DEI PASTI] 1,00 0,90 0,95
(Max 5 punti)
Ci= me dove *mc & |a media dei coefficienti, variabili tra zero e
26 una, attribuiti giscrezionalmente dalla Commissione 0,95
Giudicatrice
formata: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 o _4','?5 S
PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico ¢
27 PRESENZA STABILE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA biologo
{max punti 2) ) o
2,00
U eaeT

© " PUNTEGGIO TECNICO TOTALE

O s e




Punteggi Lotto n. 3_Codogné.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

EURORISTORAZIONE
DISTANZA DEL CENTRO D] COF PRINCIPALE 4.00
{imax punti 4} ¥
Rmax = singolo punteggio pilk alte atiribuito in gara prima delia 4,00

riparametrazione

R = Pmax X R / Rimax

[} <= singolo punteggia riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente . -
Rmax = singolo punteggic pii alta attribuito in gara prima della 4,00
riparametrazione

Pmax = massima punteggio tecnico consequibile rispetto ail'elemento
tecnico in esame.

PQSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN (50 22000 200
ltmax puntj 2) 4
Rmax = singolo purteggio pils slte attribuito in gara prima delia 2,00
riparamelrazione

2 | = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggia riparametrato

fi = singolo punteggio attribuito ai concorrente
Renax = singelo puntegeic pifl alto attribuito in garz prima della T 2’00
riparametrazions R

Pmax = massimo punteggio tecnico comseguibile rispetto all'elementn
tecnico in esame.

(POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 1SO 22005;2008

(max pupti 2} 2’00
Rmax = singoio putvteggio pili alte attribuito in gara prima detia 1,00

riparametrazione

3 | = Pmax X R / Rmax

R = singolo punteggéa riparametrato

Ri = singola punteggio attribuite al concarrente )
Rrmax = singele puntegeic miu alte attribuito in gara prima della o, 2,{]0
Fiparametrazione

Pmax = massimo punteggic tecnico canseguibile rispetto ali'elemento
tecnice in esame.

POSSESSC DELLA CERTIFICAZIONE 54 8GO0

2,00
imax puntil}
Rmax = singolo punteggio pil aito attribuito in gara prima deila 1,00
riparametrazicne

4 IR = Pmax X Rt / Rmax

R = singslo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attibuite 2l concorrente

Renax = singelo punteggio pib aito attribuito in gara prima delia
riparametrazione

{Pmax » massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto alfelemento
tecnico in esame.

P Q. FICAZIONE AMBIENTALE .50
(ma 1 2} H
Rmax ~ singalo punteggio pit aite atiribuito in gara prima della 1,50
riparametrazicne

5 R« Pmax X Ri / Remax

R = singelo punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegeia attribuito ai concarrente

Amax = singolo punteggio pil alto attribuite in gara prima della
Fiparametrazione

Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile rispetto all' elemento
tecnico In esame.

REPERIMENTO PANE E PRODOTT] FORNO UTILIZZANDO LA,

CILIERA CORTA 3,00
imax pynti 3}
Renax = singoto punteggio pil akto attribuite in gara prima delta 1,00

riparamelrazione

R = Pmax X Ri / kmax

R = singole punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax + singolo punteggio pil alto attribuite in gara prima detla
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento
lecnico in esame,

| IGP DEL VENETO

(max punti 3} 3,00
Rrmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gars prima della 3,00
ripararnetrazions

7 [r = Pmax X 8i 7 Rmax

R = singnlo punteggio riparametrato

Ri = singole punteggio attribuite al concorrente

Rmax = singolo punteggio pié aitc attrbuito in gara prima delia
riparametrazions

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibite nspetic all'elemente
Lecnico in esame,




Punteggi Lotte n. 3_Codogné.xis
All. 2 - punteget tecnici dopo 1 riparametrazione

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICHUNICOLA “ORIGINE {TALIA" 4.00
j(Max 4 punti) ,

Rmax = singolo punteggio pit aito atiribuito in gara prima della 4,00
riparametrazione

R = Prax X Ri / Rinax

R = singolo punteggic rparametrato

Ri = singolo punteggio atiribuito al concorrente
Rmax = snpoio puntegeio pil alto attribuito in gara prima della 4,00
riparametrazione

Prax = massime punteggio tecnico canseguibile rispetto alfelemento
tecnico in esame.

TiLiZZ0 TTE £ DERIVATE DEL LATTE "ORIGINE [TALIA™
4 FILIERA CORTA 4,00
imax punti 4)

Rmax = singolo punteggio piu alto attribulte in gara prima della 4,00
1:1'paramelrazlone

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggic niparametrato

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente S
Rmax = singolo punteggio pil alte attribuito in gara prima delta O 4,00
riparametrazione )
Praax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento
tecnico in esame.

I RIV, " -
max punti 3,00
|Rmax + singalo punteggio pit alte attribuite in gara prima della 3,00
riparametrazions

10 |3 - prmax X i 7 Rrwax

R = singolo puntegeio riparametrata

Ri = singolo punteggio attribuito al concarrente . B L
Rmax = singolo punteogio itk atto attribuito in gara prima della o 3,00
riparametraziane L
Pinax = massimo puntegeio tecnice conseguibile rispetio atl'ctemento
tecnica in esame.

UTHIZZ0 DI OLIO “ORIGINE {TALIA" E/Q BIOLOGICO

13 3,00
Rmax = singolc punteggio pit alto attribuite in gara prima della 3,00
riparametrazione

11 |3« omax X R / fmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concarrente

Rmax = singolo punteggio pil alto atirtbuito in gara prima detla
friparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecaico conseguibfle rspetto atl'elemento
tecnice in esame.

UTILIZZO PROPOTTY DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

o 2 2,00
Rmax = singole punteggio piu alto attribuito in gars prima detia 2,00
riparametrazions

12 |2 « Pmax X Rt / Remax

R = singolo puntegglo riparametrato

Ri = singolo punteggio attsibuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima della
jriparametrazione

IPrmax = massimo pusteggic tecnico censeguibite nspetto alfelementa
ftecnico in esame.

PROGETTO DI PRODUZION! REGIONALI 3,85
{max punti 5}

Renax = singoio punteegio pil alto attribuito in gara prima delia 3,85
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singale punteggio riparametrato

fi = singolo punteggio attribuite al concorrente

[Rmax = singolo puntegeic ptit alte attribuite in gara prima della
rparametraziene

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto atl'elemento
tecnico in esame.

{UTILIZZO DI PRODOTTE| AGROALIMENTARI PROVENIEN
DALL AGRICOLTURA SOCIALE 1,41
limax punti 3}

Rmax = singolo punteggia pid alto attribuita in gara prima della 1,41
In'paramet.razione




Puntegei Lotto n. 3_Codogne.xls

AL 2 - punteggi tecnici dopo ¢ riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax
R = singoio puntegyic riparametrate
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolc punteggio pii alte attribuite sa gara prima della 3,00
nparametrazione
Pmax = massime punteggio tecnice conseguibile rispetto alt'elemento
tecnica in esame.
2,00
Aimax = singolo puntegio pil alto attribuita in gara prima delia 2,00
riparametrazions
18

R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo pumteggio riparametrato
Hi = singoio puntegeio attnbuito al concorrente
Rmax = singolo punteqgio pill alto attnbuito in garz prima della 2,00
riparametrazione
Pmax = massime puntegdic tecnico conseguibite rispetto allelemento
tecnico in esame.
P, H DIF: .

ti3 9,60
Rmax = singolo punteggio pid alto attribuita in gara prima delta 0,00
riparametrazione

16 |3 < pmax X Ri / Amax

R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singola punteggio attiibuito al concorrente :
Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in sara prima deila 0,00
Fiparametrazione ;
IPmax = massimao punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento
tecnicc in esame.
ROTAZIONE MENLF St B SETTIMANE
T 2,00
Rmax = singolo puntaggio pit alte attribuito in gara prima deila 2,00

t7

friparametrazicne

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio nparametrato

Ri = singolo puntegeio attribuite ai concorrente

max = singolo punteggio pid alto antribuits in gara prima detia
Fiparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elernanto
tecnice in esame.

{max punti 3}

3,00

Rmax = singoio puntegyio pil: alto atiribuito in gara prima della
riparametrazione

3,00

R+ Pmax X Ri / Rmax

R = singalo punteggio riparametrato

Ri = singelo punteggio attribuite al concorrente

Remax = singolo puntegeio pill alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetio all elemento
lecnico in esame.

ICA DEI MEZ7) Bl TRASPORTO

{imax punti 2}

2,00

Rmax = singolo punteggic piu aito attribuite in gara prima della
riparametrazione

2,60

R = Prnax X Ri / Rrmax

R = singoto puntengic riparametrato

Ri « singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singole punteggio pil alte attribuito in gara prima della
riparametrazione

IPmax = massimo punteggio lecnice comseguibiie rispette all'elemento
itecnico in esame.

10

ERgPARAEEONE MENL" SPECIALL

2,00

[fimax + singolo punteggio pid alto attribuito in gara prims della
riparametrazions

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrata

Ri = singoto punteggio attribuito al concossente

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito tn gara prima della
riparametrazione

Pmax = massime punteggie tacnico conseguibile rispetto altelemento
tecnico in esame.

SORPRESA DI COMPLEANNQ
Hemax puntl 23

0,90

Rmax = singolo punteggio piir alto attribuita in gara prima defla
rparametrazione

3,00
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All. 2 - punteggi tecnici dopo t riparametrazione

21 {R « Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo puategeio attribuito al concorrente
Rmax = singota punteggin pill alto attribuito in gara prima delia 0,00
riparametrazione

IPmax = massimo punteggic tecnico conseguibile nspette altelemento
tecnico in esame.

ADOZIONE D] BIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLE UTENT! DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE INERENTI ALLA|

LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 2,68
{Max 4 punti}
Rmax = singalo punteggio pid alte attribuite in gars prima defla 2,68

3 i
22 rparametrazions

R = Pmax X Ri f Remax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singalo punteggio attnbuito al concorrente
Rroax = singolo punteggéo piit alto attribuite in gara prima della : 4,00
riparametrazione

Pmax = massimo puntegdio tecnico consepuibite nspetto allelemento
tecnico ¢ esame.

ORAZIONE E REALIZZAZIONE PROGETTO D| EDLICAZIONE
ALIMENTARE {NERENTE L'INCREMENTO DEL CONSUMO Di

FRUTTA RDL) 1,28
{Max 4 punti}
Rmax = singolo punteggio pil alte attribuito in gara prima detia 2,28

23 riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singole punteggio riparametrato

Ri = singola punteggio atiribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispettc alielemento
tecnice in esame.

PIANG DI GESTIONE IMPREVIST! ED EMERGENZE

{Max 4 punti} 3,20
Rmax = singoto punteggio pto alte attribuito in gara prima detia 3,20
riparametrazione

24 [z - pmax X Ri / Rmax

R = singole pupteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito af concorrente B - 2ot
Rmax = singolo pnteggio pity alto attribuitoe th gara prima della L 4,00
{riparametrazione : S
[Pirax » massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento
tecnice in esame.

M. t AUDIT ANNUO

{max punti 3) 3,00
Rmax = singola punteggic pid aito atiribuito in gara prima delta 3,00
riparametraziong

25 Io - Pmax X i / Amax

R = singuio punteggio nparametrato

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente

[Rmax = singole punteggio pil alto attribuito in gard prima deila
riparametrazions

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguidile rispetto all'zlemento
tecnico in #same,

{SISTEMA_INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
IPAGAMENTO DE] PASTI 4,75
Max 5 punti
Renax = singolo punteggic pin alto attrbuito in gara prima della 4,75
riparametrazions
26

R = Pmix X Ri / Rmax

R = singolo punteggio nparametrata

Ri = singalo punteggio atuibuite al concarrente DR AR
Rmax = singoto puntepgio piG 2lto attribuito in gara prima delia L 5,0Q .
riparametrazione SRR

Pmax = massimo punteggic tecnice consaguibile rispettn alletemento
tecnico in esame.

PRESENZA STABILE RESPONSA E CUCINA/ S

2,00
(rax punti 2}
Rrmax = singolo punteggio pid alto attribuite in gara prima della 2,00
riparametrazions

23 | o Pmax X Ri / fmax
R = singolo punteggio ripararnetrato

Ri = singolo puntegeio attribuito al concorrente
\ Remax = singola punteggic pil alto attribuito in gara prima della
. I ripatametrazions

IPmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento
ftecnico in esame,

PUNTEGGIOTECNICO e
DOPO. 1" RIPARAMETRAZIONE - - TR
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

PUNTEGGIO TECNICO 75.00
unteggio pill aito attribuito in gara dopo la 1+

Eipatafngetrzzio:e bt gere dop 1 75,00
PUNTEGGIO TECNICO - ' 80.00

2* RIPARAMETRAZIONE = 0,00
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00




Punteggi Lotto n. 4_Cordignanoc.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

CSA COCPERATIVA
OTTAVIAN LADISA SANT'ANSELMO
DISTANZA DEL  CENTRC DI COTTURA DALLA SEDE PUNTI7 : meno di 10 km PUNTIS :tra 10 e 19 km PUNTI 5 :tra10e 19 km
1 |PRINCIPALE - -
{max punti 7} 7,00 5,00 5,00
PUNTI 2 : 81 PUNTE2 : St PUNTI 0 : NO
2 P DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN 150 22000
max punti )
. 2,00 2,00 0,00
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNG UTILIZZANDO PUNTES : SI PUNTI S - 51 PUNTI 5 - 51
3 LA FILIERA CORTA ) :
(max puntj 5) 5,00 5,00 5,00
UTILIZZO DOP E iGP DEL VENETQ ' L L
4 {max punti 12) 12,00 : 12’00 : -'12’99
TILIZZO DI CARNE B ICOLA “ORIGINE PU!*ITl B : carr?e.bow'naf PU_NTE 8 : carqe_bovina + PUP&TI 8 : carne bovina +
5 |TALIA" avicunicola "origine Italia avicunicota "origine ltalia avicunicola "origine ftalia
{Max 8 punti } - -
8,00 8,00 8,00
PUNTI7 : “origine ltalia" e a PUNTI 7 : "origine ltalia" e a PUNTI 7 : "origine ltalia" e a
TILIZZ ATTE ERIVATI DEL LATTE  “ORIGINE filiera corta filiera corta filiera corta
6 TALIA" E A FILIERA CORTA BT R ; T
PUNTI 6 : SI PUNTI 6 : SI PUNTI 6 : §t
7 TILIZZO D POMOBORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA™
(max punti 6} S : B IR
6,00 5800 6,00
PUNTI & : origine ltatia e PUNTI & : origine Italia e PUNTI & : arigine talia e
Ti “ " E/0 BIOLOGH biotogico biclogico bioltogico
8 {max punti 6) Ll G e R
'_-__--_6,00 AT 6,00
1] PRODOTTI DEL COMMERCIQ EQUO E L
% |tmax punti 2) i 2_,00'_-' o 2’00
TILL TTi ROALIMENTARE PROVENIE
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 0,70 0,80 0,80 0,95 0,50 0,60 0,55
limax punti 4}
10 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero &
uno, attribuiti discrezienalmente dalfa Commissione 6,80 0,85 0,55
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4 3,20 PR i 3,40 O _ 2,_2(_5_.
ELABORAZIONE _E  REALIZZAZIONE _ PROGEYTO DI :
AZIONE AL RE INERENTE L'INCREMEN D i
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,90 0,95 0,90 0,90 0,85 1,00 0,60 0,55 0,60
{(Max 4 punti}
1 {cie me dove *mc @ 1a media dei coefficienti, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,92 0,92 1,58
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3.68 '-1;._ i . 2,.32' ..;
— N E . - E . —
i i
PIANO D GE' TIONE IMPREVIST| ED EMERGENZE 0,80 1,00 0,75 0,85 1,00 0,75 0,60 i 0.60 | 0,60
(Max 4 punti} i i
12 | Ci= me dove *mic & la media dei coefficientt, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,85 0,87 0,60
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,40 348 240
T - sl PUN M PUINTI 3 :
N, 1 AUDIT ANNUO PUNT! 3 : Sl UNTE3 - St UNTIE 3 : S
eV & o
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Punteggi Lotto n. 4_Cordignano.xls
Atl. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICE

3,00

3,00

b et A 218 A e e e

PUNTEGGIQ TECNICO TOTALE

68,28

60,92




Punteggi Lotte n. 4_Cordignano.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

CSA COOPERATIVA
OTTAVIAN LADISA SANT'ANSELMO
DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE
7,00 5,00 5,00
Rmax = singolo punteggic pit aito attribuito in gara prima della 7,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente . C ] ARSI e R B A
Rmax = singolo punteseio pil alto attribuito in gara prima detla : . 7,00 . 50 . -0 5,00
riparametrazione : S ’ o . Lo :
Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
fatl'elemento tecnico in esame.

P E. DELLA TIFI IONE Uhi i 000
{max punti 2) 2,00 2;00 0,00
Rmax = singolo punteggio pili alto attribuito in gara prima della 2,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singote punteggio attribuita al concorrente S i . g R
Rmax = singolo punteggic pill alte attribuito in gara prima della 2,00 : C Sy - 2,00
riparametrazione B I S : : S
Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in gsame.

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO
LA FHLIERA CORTA 5,00 5,00 5,00
tmax punti 5}

Rmax = singolo punteggio pili alto attribuito in gara prima della 5,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singoic punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo puntegeio pil alto attribuito in gara prima detla
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnice in esame.

UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETQ

S———ry 12,00 12,00 12,00
Rmax = singolo punteggio pit alto attribuito in gara prima della 12,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteegio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggic pil alto attribuito ins gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'elemento tecnice in esame,

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE

TALIA™ 8,00 8,00 8,00
(Max 8 punti }
Rmax = singalo punteggio pil alto attribuito in gara prima della 8,00

riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concarrente

Rmax = singolo punfeggic pil aite attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

800 | o 8p0

Dl LA ERIVATI D ATTE __“ORIGINE]
ITALIA” E A FILIERA CORTA 7,00 7,00 7,00
{imax punti 7)
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All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

Rmax = singolo punteggic pils alte attribuite in gara prima della
riparametrazione

7,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singola punteggio riparametrato

Rt = singolo punteggio attribuito al concarsente

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima detla
riparametrazione

Prmax = rnassimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elemants tecnico in esame,

7,00

7,00

7,00

UTILIZZO0 Di POMODORO E DERIVATS “QORIGINE ITALIAY
{max punti 6}

6,00

6,00

Rmax = singolo punteggio pill aito attribuito in gara prima della
riparametrazione

6,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singoio punteggio attribuito al concorrente

Rrmax = singolo punteggic pil alto attribuito in gara prima della
riparametraziong

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispettc
Jali'elemento tecnico in esame.

6,00

6,00

6,00

UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA" E/O BIOLOGICO
{max punti 6}

6,00

6,00

Rinax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

6,00

6,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente

Rmax = singolo punteggic pit alte attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile rispetto
fall'elemento tecnico in esame.

600

10

UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
(rpax punti 2}

2,00

2,00

2,00

Rmax = singalo punteggio pid atto attribuito in gara prima della
riparametrazione

2,00

R = Praax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

IRi = singoic punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio pil alte attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
aitelemento tecnico in esame,

UTILIZZO DI PRODOTT] AGROALIMENTARI PROVENIENTE
; ICOLTURA IALE

(max punti 4}

2,00

3,20

1,20

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima deila
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntegeio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

IRmax = singelo punteggio pio alte attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggic tecnica conseguibile rispetto
ait'elemento tecnico in esame.

400 -

11

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE PROGETTO D

MO BLFR ER|
(Max 4 punti}

EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL

3,68

3,68

Rmax = singolo punteggio pit aito attribuito in gara prima della
riparametrazione

3,68

2,3z
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All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rrmax

R = singolo pusteggic riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuite al concarrente

Rmax = singelo punteggio pid alio attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Pmax = massimo puntegaio tecnico conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

4,00

4,00

1,52

12

_’PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE
(Max 4 punth

3,40

3,48

Renax = singolo punteggio pil aito attribuite in gara prima della
riparametrazione

3,48

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio rparametrato

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggic pid alte attribuito in gara prima delta
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame.

1,40

13

N. 1 AUDIT ANNUG
{max punti 3}

3,00

3,00

3,00

|Rmax = singoio punteggio pit alto attribuito in gara prima delia
riparametrazicne

3,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singclo punteggic riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio pib alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tectico conseguibile rispetto
all'eiemento tecnico in esame,

i ___":3;_‘0,_) oy -:'

PUNTEGGIO TECNICO = .
DOPO 12 RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 4_Cordignano.xis
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

SN CSA COOPERATIVA
(OTTAVIAN . LADISA SANT'ANSELMO
PUNTEGGIO TECNICO 69,67 68,00 61,87
unteggio pil alto attribuito in gara dopo la 1
fipatafﬁetr;;ziori: ribut ¢ P k 69,67
PUNTEGGIO TECNICO- | o o
2" RIPARAMETRAZIONE =~ | 70,00 1 r6_8’3'2-:_ sn1e.
'SOGLIA SBARRAMENTO 30,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 70,00 ‘ 68,32 | 62,16




Punteggi Lotto n. 7_Gaiarine.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI! TECNICI

EURORISTORAZIONE
DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE| PUNTI2 :trai10e 19km
1 |PRINCIPALE e
{max punti 3) 2,00
PUNTI 2 : Sl
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNIE EN I1SO 22000
2,00
PUNTI 2 : §i
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2008
{max punti 2) : N
- 2,00
PUNTI 1,5 : UNIEN 150 14001, UNI
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE CEI EN IS0 50001:2011
iREPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : Sl
5 LA FILIERA CORTA P .
(max punti 3} 03,00 o
6 IET!L?ZIO DOP E IGP DEL VENETQ
max punti 3
PUNTI 4 : camne bovina +
IUTILIZZO DI _CARNE _BOQVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE; L . .
L
7 ITALA” avicunicola “origine ltalia
{Max 4 punti ) T
aX unti - 4’00 :.
PUNTI 4 : "origine ltalia" e a
TILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTIE _ “QRIGINE fitiera corta
8 [ITALIA" E A FILIERA CORTA N
{max punti 4}
9 JUTILIZZO BI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA"
{max punti 3)
PUNTI 3 : origine ltalia e
10 JUTILIZZO Bl OLIO “ORIGINE ITALIA” E/O_BIOLOGICO biolagico
{max punti 3) T
3,00
[UTILIZZO PRODOTT] DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE R
11 p ERNET N + ) BREC
{max punti 2) e
PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
IREQIQNALI 0,80 0,70 0,80
(max punti 4)
Ci= m¢ dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
12 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4
UTILIZZO P} PRODOTTI AGROALIMENTARL PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50
{max punti 3)
13 ['G=mc dove "mic & Ta media del coticients, VaraB ira zere &
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,47
Giudicatrice .
(e ex 288
i "B e rn N
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICH

formula: Pi= GXPmax dove PMAX = 3

1,41

14

PUNTI 2 : cadenza annuale

IVALUTAZIONE DEL  SERVIZIO RISTORAZIOME E Dl
SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
{max punti 2)

2,00

IPASTI GRATUIT! ANNUI

PUNTI 4 : 900 pasti annui

15
i 4 -
{max punti 4} 4,00
| . PUNTI Z : S
| 16 ROTAZIONE MENU" SU 8 SETTIMANE
(max punti 2) o 2 00
r

[VARIANTI PASTI

PUNTI 14 : primo piatto con 3
varianti e secondo piatto con 3

anti
17 Hmax punti 14) vananti
ADOZIONE DI IMIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
IRIEOLTE AGL!I UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE 0.60 0.60 0.80
HNERENT! ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE i ' !
{Max 2 puntf}
18
{i= mc dove "MC e la media det coefficient], variabili Tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,67
Gludicatrice - —
farmula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 _:-._:'1,34_'.-_' RN
ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE PROGETTO Bi
lEDUCAZIDNE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL 0.50 0.50 0.70
CONSUMO BE FRUTTA E VERDURA ’ ! !
(Max 2 punti)
19
Ci=mc dove"mc e'1a media det Coefficient], vari2biditra zerc e
uno, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione 0,57
Giudicatrice — S ——
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 14
|PIANO DI GE.STlONE IMPREVISTE ED EMERGENTZE 0,80 0,80 0,80
{Max 4 punti)
20 Ci='mc dove "mc e la media dei coefficienti, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80
Giudicatrice —
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,200 0 0
PUNTI Z : S
21 M. 1 AUBDIT ANNUO
(max punti 2) o000
SISTEMA__INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 0,90 0,95
(Max 8 punti}
22 Ci=mc dove™mic e fa media dei coefficienti, variabili tra Zero e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,95

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =8
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

FORNITURA _ SISTEMA _ DI __EROGAZIONE DI ACQUA PUNTI 2

MICROFILTRATA

{max punti 2} 2,00
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE o 74,77

C,gz)w e
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Al 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

T Q. PRINCIP,
imax pynti 31

1,00

[Rmax = singolo purteggio pii alto attribuito in gara prima della
riparametrazions

2,00

R = Pmax X Ri / Rraax

R = singolo punteggio Hparametrato

Ri = singolo punteggle attribuito al concomente

Rmax = singaio punteggin pi) alto attribuita in gara prima della
riparametrazione

Prrias = f ReCHiCO ¢
tecnico in esame.

rispetta allelementa

300

CERTIF] NI EN $5¢
|imax punti 2)

2,00

Amax = singoln punteggic pil aite attrfbuilo in gara prima deita
riparametraziong

2,00

R < Prax X R} / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

R = singole punteegio attribuite al concorrente

Rmax = singalo punteggio pid alte atiribuito in gera prima della
riparemetrazions

Prmax = fmao ggio tecnice
tecnico in esame.

rispatto atfel o

2,60

PO53ES50 DELLA CERTIFICATIONE 150 23005:7008
rmax punti 21

fimax = singolo punleggio pid alto altribuito in gara prima della
Hparametrazione

R = Pmax X Ri F Rmax

R = singole punteggn rparametratn

Ri = singolo punteggio atuibuito al concorrente

Rmax = singolo punteggio pil slte attribuito in gara prima detia
riparametrazione

Pmax = massimo pumeggio tecnite conseguibile rispelts allelemento
techico n esame.

2,00

POSIESSO DELLA CERTITICAZIONE AMBIENTALE
(max punti 2]

1,50

[Rmax = singole punteggio pid alto attribuile in gara prima della
riparsmetrazions

1,50

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singole punteggic attribuito al concorrente

Remax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima dedla
riparametrazione

Prmax = massimo y tecnico ¢
tecnice in esame.

rispetto alts

Pl P| N
FILIERA CORTA
{max punti 51

Rimax = singolo punteggio pin alto atiribuite in gara prima della
riparametrazione

R = Frmax X Ri / Rmax

& = singele punteggio riparametrato

% = singole punteggio attribuits at concorrente

Rmax * 5ingole punteggio pii alto atiribuite in gara prima della
riparametrazione

Prmax = massimo puntegeic tecnice conseguibile rispetta allelemento
Lecnico In esame.

o

UTILIZIO DOP E JGP DEL VENETOD
tmax punti 3}

Rmax = singolo puntaggio pi aito attribuilo in gara prima delia
riparametrazione

R+ ?max X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singoic puntegglo attribuita al concorrente

Rmax  singelo punteggio pill alte attibuite in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massima punteggio tecnico conseguibile rispette allelemento
recnicy in esame.

.3_;901.'

WICUNICOLA “ORIGINE ITALIA"
| 4 punti b

4,00

frnax = singote punteggin pit alle attribuito in gara prima deila
riparamerazione

4,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = sirgolo punteggie riparametrato

Ri = singolo punteegio atlribuito al concorrente

Rmax = singolo punleggio pil: aite altribuito in gara prima delia
riparametrazione

Pmax = massime puntegeis tecnico conseguibile rispetto allel
tecnice in esame,

CA00

P ALIAT
£ A FILIERA CORTA
tmax punti 4]

[Amax = singslo puntegrio pit alto atiribuitc in gara prima della
riparametrazione

R = Pmax X R / fmax

R = singolo punteagio riparametrato

Ri = singolo puntegglo attribuite al concorrente

Rmax = singole punteggio pil alte atiribuits in gara prima della
riparamtrazione

Poax = io tecnica ite rispetto allel
tecrico in esame.
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All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

3,00

[Rrmax = singolo punteggic pit alto attribyita in gara prima dedla. 3,00
riparametrazione

% = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggic fparametrate

81 = singola punteggio attribuite al concorrente I
Renax = singolo punteggio pit alto attribuito in gara prima delia 3,00
nparametrazione

Pmax « massimo punteggia tecnico ¢
lecnico in esame.

ispetto allel

“ORIGH OGi
Himax pum 3] 3,00

Fmax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima delia 3,00
riparamelrazione

19 {R « Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

Ri = singola punteggio attribuita al concorrente s S
Amax = singole punteggio pit aits attribuite in gara prima della 3,00
rparametrazions : T
Pmax = massimo puntegeio tecnica conseguibile rispette attelementa
Lecnics in esame.

[UTILIZIO PRODOYT) DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
- 2,00

Rmax = singelo punteggic pid alte attribuite in gara prima della 2,00
riparametrazione

R * Pmax X Rt / Rmax

R = singalo puntesgio dparametralo

Ri = singolo punteggio attribulia 8l concotrente

[Rmax = singolo punteggic pit alto aLtribuito (n gara prima defla
riparametrazione

[Pmax = massimo puntegglo tecnico ¢
tecnica in esame.

rixpetio allel

IPROGETTO i YALORIZZAHONE DELLE PRODUTION|

3,08
1
Rmax = singolo punteggio piy allo attribuits in gara prima della 3,08
riparameUrazione

112
R = Pmax X Ri { Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegaie artribiito al concorrente

IAmax = singolc punieggio pii: aito sltribuito in gara prima defla
rparametrazions

[Pmax = massimo punteggio tecnica conseguibile nspetto alf'elemento
tetnico in esame.

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 1,41
{max punti 3}

Rmax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima deila i,
ripsrametrazione

R = Pmax K Ri / Rmax

2 = singate punteggio riparametralo

Ri = singoio punteggio attribuito al coneorrente

[Rmiax = singole punteggio pin elta attribuita {n gara prima detla
riparametrazione

Pmax » massimo punteggio tecnice
Lechico in esame.

guibile rispetio allel

VEZIO RISTORAZICGH

Remax = singolo punteggio pil alto atiribuiz in gara prima deliz
riparametrazione

i4
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntegalo riparamevato

Ri = singola punteggio attribuite al concorrents

Rmax = singole punteggic pill alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = i
recnico fn esame.

9git tecnico ¢ guibile rispatto alt'el o

[PASTE GRAYUITE ANNL
Himax punti 41

Rimax = singela pumeggio pi alte sttribuito in gare prima della
riparametrazione

15 18« Pmax X Ri / Rmax

R » singolo pusteggio riparametrato

Ri = singalo punteagio attribuita al contormente

Rmax = singolo punteggio pil alte atinbuite in gara prima della
riparametrazione

Pmax = i gEie teenico conseguibile Hipetin allel
[tecnico in esame.

w&mm&nﬁ 2,00

[Rmax = singolo punteggio pit alto attribuito in gara prima delia 1,00
riparametrazions

- pxr\)ﬁ
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All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazions

16 I8 = P X Ri J Revax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singoto punteggio attribuito af concorrente

Rmax = singolo punteyeio pid allo attribuito in gara prima dela
riparameliraziene

Prmax = massima punteggio tecnico conseguibile rispetto altelemento
tecaies in esame.

2,00

Y ARIANTLEAST]
{max punti 14)

14,00

Renix = singolo punteggio pit alto atiribuito in gara prima della
riparametrazione

14,00

17 R = emax X Ri / Rinax

R = singolo punteggio Niparemetrate

Ri = singola puntegrio attnbuito a\ conconente

Rmax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo p 2gi0 18¢HiCo ¢
tecnice in esame.

rispetto all'ek

14,00

i3] L

[ishex 2 puntl)

1,34

Rmax = singolo puntesgio pkd alte attrbulu in gara prima della
18 |riparemetrazione

1,34

[R = Fax X Ri / Rmax

R = singele punteggie riparametrate

Ri = singelo punteggie attribuito al concorrente

Rmax = singolo punte2gio pil alto actribuite in gara prima della
riparamelrazions

Pmax ¥ Mmassimeo puntegeio tecnico ¢ hite rispetto allet o
tecnice fn esame.

2,00

1,14

Amax = singolo punteggio pid alto atribuito in gara prima della
1y |[riparametrazione

114

[ = Proax X Ri / Rmax

R = singolo puntegaio rparametrate

Rt = singalo puntegeio attribuilo al concorrente

Renax = singelo punteggio pil atto atribuito in gara prima della
riparame trazione

Priax = massimo punteggic techice
tecnico in esame.

aui rispetto all'el

IELANQ Dt GESTIONE IMPREVISTE ED EMERGENIE
[iax 4 puntit

Rmax = singolo punteggio pit atve attribuito in gara. prima della
riparametrazione

20 35 = pmax K 81 / Rmax

R = singalo punteggio Hparatwirale

44 = singola punteggio attribuito al concerrente

[Rmax = singolo punteggio pil alto attribulte In gara prima della
riparameirazions

Pmax = massimo punteggio tecnico guibile ritpetto allet
Lecnica In esame.

‘g ;l ﬁﬁ:i gNNQQ

Amax = singolo punteggic pid alto attribuite In gara prima delia
riparametrazione

1

=

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio ripararretrato

Ri = singole punteggio attribuito al concormente

Rmax = singolo punteggio pHs alto atiribuito in gara prima della
riparametrazione

[Pmax = massiria punteggio tecnico ronseguitite rspetto alfelemento
tecnice in esame.

BRENG

Rmax = singote punteggio pi alto attribuita in gara prima delia
riparametrazione

22
R = Pmax X Ri / Rmax

IR = singaio punteggia riparametrata

Ri = singoto punteegio attribuito al toncorrente

Rmax = singola punteggio pli atte attribuita in gara prima delia
riparametrazione

Pmak = massima punteggio techito conseguibile rispette altelemento
tecnica tn esame.

[EORNITURA SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACOUA

riparametrazione

2,00
113
Renax = singala purdeggio pit alto attribuito in gara prima dells 2,00

23
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntesgio riparametrata

Ri = singole punteggio attribuite al concorrente

Rmax = singole punteggio pid alte attribuito In gare prima delts
riparametrazione

Pmak = massimo ia tecnico quibile rispetio allel
tecnico fn esame.

PUNTEGGIO TECNICO -
DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

PUNTEGGIO TECNICO 80,00
punteggio pil alto attribuito in gara dopo la 1” riparametrazione 80,00
PUNTEGGIO TECNICO - 80.00
2" RIPARAMETRAZIONE ’

SOGLIA SBARRAMENTO 45,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00

N -~
~ oK
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

EURORISTORAZIONE

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTIZ :tra10e 19 km

1 |PRINCIPALE
{max puntj 3} ) -
: _Z,OO S
PUNTI 2 - Si
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNEEN 15O 22000
{max punti 2)
.. 2,00
PUNTI 2 - S

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2008
{max punti 2)

IPOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
{max punti 2}

PUNTI 1,5 : UNI EN IS0 14001, UN|
CEF EN 150 50001:2011

e 1,50

{REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO
LA FILIERA CORTA

{max punti 3)

PUNTI 3 : Sl

UTHIZZO DOP E IGP DEL VENETO

6 {max punti 3)
PUNTI 4 : carne bovina +
UTILIZZO D! CARNE BOVINA E_AVICUNICOLA “QRIGINE| @vicunicola “origine Italia
7 |ITALIA”
{Max 4 punti )
PUNTI 4 : "origine Italia"e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE _ “ORIGINE fliera corta

ITALIA” E A FELIERA CORTA
{max punti 4)

LTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA™
(max punti 3)

PUNTI3 1 5]

AN

UTILIZZ0 DI OLIQ “ORIGINE ITALIA" E/O BIOLOGICO

PUNTE3 : origine ltalia e
biclogico

ol cnn

~
v
N
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

™ limax punti 3)
3,00
11 UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE 300
{max punti 3) R
PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
REGIONALI 0,80 0,70 0,80
(max punti 5)
{i= me dove *mc € la media dei coefficienti, variabili tra zero e
12 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissians 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 ' :. '_3,8_5
UTILIZZO DI PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE G,50 0,40 0,50
(max punti 4)
Ci= mc dave *mc € la media dei coefficienti, variabili tra zero e
13 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissiong 0,47
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 1,88
PUNTI 2 : cadenza annuale
VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO RISTORAZIONE E Dl
14 DISFAZIONE DELE'UTENZA - : :
{max punti 2} LR
2,00
PUNTI 0 : NO
15 PASTI GRATUITI AMNUI
(max punti 6) E LT I
PUNTI 2 : SI
16 ROTAZIONE MENU' SU 8 SETTHAANE
{max punti 2} BT T
PUNTI 2 : 4 primi, 4 secondi, 2
contorni caldi e 2 freddi
VARIANTE PASTI (sad)
17 -
max nti 2 SRR B S
PUNTI 2 : EURO 6, METANO
ELETTRICO
18 JCLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ]1 DI TRASPORTO
200 -

PREPARAZIONE MENU' SPECIAL]

PUNTI 2 : preparazione menu
tradizionali locali ...,
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

(max puntt 2) . .
- 2,00
ADOZIONE DI TNIZIATIVE Bl EDUCAZIONE _ALTMENTARE
RIVOLTE AGL] UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE 0.60 0.60 0.80
INERENTE ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE ' ’ ’
(Max 5 punti)
: Ci= mc dove *mc & 1a media dei coefficienti, variabili tra zero e
20 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,67
Giudicatrice
formula: Pi= CiXxPmax dove PMAX = 5 3,35
ELASORAZIONE " " "REALIZZIAZIONE " PROGETTO DI 3
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL 0.50 0.50 0.70
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA ’ ! !
{Max 4 punti)
Ci= mc dove *mc & ta media dei coefficienti, variabili tra zero e
21 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,57
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4 S22
IPIANO D] GESTIONE |MPREVISTI ED EMERGENZE 0,80 0,80 0,80 |
(Max 4 punti}
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficient, variabili tra zero e
22 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,20 e
PUNTI 3 : 5i
IN._1 AUDIT ANNUO
23 N
{max punti 3} ST
3,00
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTO DEI PAST! 1,00 0,90 0,95
(Max 5 punti)
Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, varizbili tra zero e
24 une, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,95
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5
PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o
25 [PRESENZA STABILE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA biologo

(max punti 2)

S PUNTEGGIO TECNICO TOTALE -« ..
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All. 2+ punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

1,00

fimax = singolo puntesgio pil: aito attribulle in gara prma detla
riparametrazione

2,06

R = Pmax K Ry / Amox

IR = singolo punteggio riparametiato

IRi a singole puntegelo attribite al concorrente

[Rmax = singolo puntegrio piu alto aturipwite in €ara prma delly
riparametrazione

[P max = massimo punteggio tecnico cansegiabite nigpaito
pifelemento tecaico in esame.

"3,00

[POSSESSO DELLA CERTIFICATIONE UN] BN 150 22000
j(onax punti 2]

1,00

R« singela pusteggio pit alto altribiite In garx prima delia
nmramelranme

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo pumeqgio ripacsmetrato

R+ = singolo punleggio attnbyilo al concorrente

{Rerax = stngola puntegio pii alto attabuilo in gara prima detla
riparametrazions

Proay 2 RSSO pumeggio tecnice comsegiibile rispeita
jall'elemento tecnico n esame.

1,00

[

o]}

i{mex punti 21

2,00

Rrmisx = singolo putieggio pib alte atiribuite in gara prima detia
iparsmetaziane

2,06

i = Prmax X /8 Roax
R = singolo punteggic tiparametratn
A = singolo pambeggio attnbuite Al concamente

nparamatrazions

IR = singolo puntegeio pid alte attribuits in gara prima delia 2,006
fripsrame lraziane L
[Priax = massime putteggio teenco donsegutile nspelte
jatlelemento Lechica in exame,
P 4 HON| 7

" ) 1,50
Revax = singolo punteggio pid allo atlribuite in gars prima daily 1,50

R = Prmax X Ri § Rmax

R = singaln punteggio Mparametraty

i = singolo punteggic atinbutto at concosrente

R = singolo punteggio it afto allribuila in gara prima della
friparamelranons

[Prmax = rassimo puntegeio tecnics canseguibile rispetio
fsllelemento tecrico in esame.

REFERIMENTO PANE E PRODOYY| DA FORNO UTILIZZANDO
LA FILIERA GORTA

fmax pungi 3

3,06

Riva = singolo pontegeicr pit alto attribuito in gam prima delia
riparametrazione

3.00

[R= Proax X Ri / Rrax

[R + stngolo punleggio riparametrate

[ = singolo punteggio atLribinto al concorrents

Jrumiax = singols punteggia pi aile attribuite in gare prima della
riparametanione

Prmax = rassime punteggio tecnico canseguitile rispetic
allelemento tecrica in esame.

3,00

F.E IGP DEL VENETO
lienax nunsi 3

3,00

IRmax = singolo puntegeio pil alto attnbuito in gara pnma della

iR = 2o X R 7 Reva
R = singolo punteguio riparametrato
Ri = singote punteggio attribuite al concotrente

300

nparamelrazione

Amax = singolo punteggio pilt alto atirbuito fn gam prima delta

rparametrazians

Proax = massimn puntezgic Lecnicg conseguitile pypetle

plleltements teenic in esame.

H fal WINA WICUNICOLA “ORI

ealla” 4,00
{ithax A punti}

lRmax * singole punteggio pil alto auribuite In gara prima della 4,00

[R = Penax X RY J Amax

A = singoto puntegmo nparametrata

I = singole puntageio attrbuits al concarrente

Rmax = singolo pupteggio pil) alla attriluite 1n gara prma delia
ripuRNEranone

Pmax = MAssiTl punteggho Lecnica conseguibile Hspetto

ail elemento tecnico in esame,

Friparamet razione

03 £, 4,00
max 14
Rmax = singota punteggio il alto attribuito in gara prima della 4,00

R = Prnax X Ri 7 fmax

A = singalo punteggio riparametrato

iRi = singala purteggio atlrbuita al cancarente

Himax = singolo punteggio pit slle attribuito in gara prima deila
riparametrazione

P = massimo puntegRio tecnico conseguibile Aspetto
paifelemento tecnicg in esams.

400

IVATE ™ “
{lmax punts 3t

3,00

[Rmax = xingole punteggio pit aita attribuite in gaea prira della
friparametrazione

3,00
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All, T - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Proax X Ri  Rroax

R = singole puntegmo nparametrate

Ri = singolo punteggio attribuita al concarrente

Remax = singola puslegme pilt alto attnbato in gara prira della
np!rarmtrazmne

Prmax = massiny punteggio tecnics conseguibile nispetto
all'elermento tecnico in esame,

3,00

. " Y
Jimax punti 3)

3,00

Rmax « singoic punteggio pil alto sttnbuits n gara pnera delia
riparametrazions

3,00

[R = Pmax X Ri / Rinax

R » singole punteggio riparameteato

%) = singolo punteggio aliribuito al cancorente

[Rmax = singolo punteggio pib atte alirbato in gara prima della
rparametrazions

Prax = rnassimo punteggio tecnico conseguibile mxpetto
alletemenia tecrico th esame.

3,00

1] U0 E SOL
{lmay punts 3b

3,00

Rmax = singalo punieggic pid alte attribuito in gara prime della
Hparametrazione

3,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = xingolo punteggio Nparanetrato

Ri = singolo punlegeio atkribuita ai concoments

IRmax = singola punteggo pi allo attnbuito in gara prima della
riparametrazione

[ = maassimd punteggio Llecrico conseguibile rispette
jailelemento tecnico in esame,

2,00

Ld | YAl AT PRO] {[+]:]

Rerax = sngolo punteggio pil alio attribuito in gara prima della
{riparamctazione

R = Pmax X RI J R

fl = singale punteggio riparametat

Ri = singola punleggia atinbuile al concofrents

Rmax = singole punteggin pit alte atlntunto in gara prima detla
riparametrazians

Pmax = massimo puntageio tecnice conseguinle rispetio
lattelemento tecrico in etaime.

33

UTILIZZO D PROCOTTL AGROALIMENTAR] PROVENIENT])

1,88

Rerax = singolo punteggio pill afto attrivuits in gara prima delia
riparzmetrazione

1,88

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singole punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggic attribuito sl concorrente

fmax = singolo puntegale pid alto attribuilo in gara prima della
iparaetRzione

Prriax = massisa punteggio tecnice conseguibile rispetto
slletementa tecnice in exame.

AL

2,00

R = singolo punleggio pid alto attribuito i gara prima detla
jriparametrazione

160

R = Prmax X Ri  Rrmax

R = singalo purteggio riparametrala

Rt = singolo punteggio altrituile al concarrente

{Rmav: = §ingolo punteggic pil aite attribyito in gara pama della
ripararmetragione

Prax = massimo punteggio tecnico consegulbile rispetis
all'elemenlo teenica in esane.

[PASTE GRATUITL ANNUI
imax punti 6)

0,00

Rmax = singole punteggio pill 2ito attribuito in gara pnma della
Iiparametrazione

0,00

R = Peraax X Ri J R

IR, = singoto pupteggio viparametrate

Ri = singolo punteggio atirbuita al concorreme

Rrmax = singelo puptegeio piiz alte atirbuto inara pnma delis
ripararnatrazione

Priax = massimo punteggio Leenicn canseguibite nspetto
fallelemento tecnico fn esame.

W

2,00

Rvax = singolo puniteggio pis alto awribuite in gara prima della
riparametazione

2,00

A = P X Ri / Rmax
R = vingolo punteggio riparametrato
Ri = singoic punteggio attnbuito at concorente

iparametrazions

Rineu = singote punteggia pitr alto attnbuite in gara pima della 2,00 55
Inpararmetrazione NS
[Pmax = massims punteggio 1ecalcs conseguibile rispetta :
jatielemente techico in esame.
VAR P

: 2,00
Rrnax = singolo punteggic pill aito attribuito in gara pnma deita 2,00

R = Prax X A/ Rvpx

H = singoio punleggio riparemetrats

i = singalo pusteggic attribuite al contorrente

Rimax = singalo punteggio pid alto attribuito 1n gar prima dells
iparametrazione

Prnax = macsimo puntesgio tecnice consequibile rispetio
all'siemente tecnico in exame.

st ¥ et

o =
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ALl 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

Wmmmm 2,00 |

Rmax = smgols puntesgio pri: elte attribuito in gara pama della 2,00
riparamelrazions

R = Pmax X Ri { Rerax

iR = singolc punteggio riparamelrato

RI = singoto pumtesgic atlitbaito al concormente
iAmax = singoto pumtexgic pilk 2lte attriduite in gara pruma detla 2,00
riparametrazione

Prmax = massimo punteggic lecnico conseguibile rispetto
allelemento temce In esame.

il _SPECIALL

ot 7 2,00
[Rmax = singole punteggic pil alio attnbuite in gara prima deila 2,40
jriparametrazione

19 80 P ¥ R/ Amax

R = singolo punteggic nNiparametralo

R = singolo puntengio atinbuite 3l corcorrente
Pmax ¢ singola punteggio pii alto attnbuito In gara prima della 2,00
nparametranone

Proax = massimo punteggio tecnice comseguibile rispetto
{ailelermento 1ecnico in esame,

3,15

Amax = singola punteggio pid alto attribuito In gars prima deita 3,35
0 ripararmetraTione

R = Proax X fi / Roax

R = singola punteggio riparametrato

IR = singelo ponteggio attribuito al concorrente .
[Rax = singolo punteggio piu alte aunbuito in gara pnma delia 5,00
riparametragione : . )
Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispatto
all'elemento tecnico in esame.

ial
] UTT, DI 1,28

Rmax = singoio punteggio pid alte attriduite in gara prima della 2,18
21 rtparametrazione

R = Proax X ®i / Rmax

R = singolo punteggro riparametrato

Ri = singolo punteggio atiribuito al coneorrente

Rena: = singede punteggmo pilz alla attribuito in gara prirma della
'1p.srzrmlmmne

[Prmax = mastims puntegeto Lecnico comeaguibile Mspetto
pifelementa tenico in esame.

il i TP 1 M N
2L GEs 3,20

Frrsax = singolo punteggio pil: alto attribiste in gara pimes della
npararnelrazione

22 I < Preace X Ri / Rrnax

R = singole punteggio riparametrato

fi = singoto punteggic attribuito al concorrente

Remax = singolo punleggio pu alte atiribuite in ara prima della
riparametrazions

EPInax ¥ MASTIMG punteggio tecnicn conseguiinie rispetto
jallelements tecnico in esame.

i 3,00

Rmax = singolo punteggio pits allo attribuite in gara prima defla 3,00
riparametratione:

23 Ja = P X Ri 7 Remax

IR = singola punteggic riparametrato k
R = stngolo punteggio attribuite al concarrente SRR H
[Amax = singolo punteggio pit alto attnibuite in gara prima della L 3,00
ripararneLazions RN Lo

Priac = massimo punteggic tecnico conseguibile rispetio g 3
alteternenio togmico in esame.

[Rmax = singolo punteago pid 2leo attribuito in gara prima della
riparametrazione

24
R = Pmax X R { Rmiax

R « singolo punteggio riparametrato

Ri = singoip pumeggio attribuite al concomrente

[Rmax = singalo puntegeic pill atte attribuity in gara prima detla
riperametrazione

Prrau = massimo puntegglo tecnico canseguibiie nspelto
atietemento tecmico in esame,

N 1l P ABJLE Di IETISTA
2,00
[Reme = singolo punteggio pil alto attnhuilo in gara prima della 2,00

jriparametranione

25
B = Prax X Ri / Rmax

R = singole punleggic nparametrate

Ri = singolo punteggio atinbyiln ai concarrente

[Rema = singoio punteggio pi alto attribuite in gara prima delta
riparametiazione

Priax = massime punteggio tecnico conseguitile mispetlo

il elements Leenico in esame.

PUNTEGGIO TECNICO
DOPC 1* RIPARAMETRAZIONE
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE |

PUNTEGGIO TECNICO 74,00

unteggio piu alto attribuite in gara dopo fa 1

fip';:a?r':;trlzziorlxte " ‘ : P 74,00
PUNTEGGIO TECNICO - 80.00

2" RIPARAMETRAZIONE R
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00




.,
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

EURORISTORAZIONE
DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA _DALLA SEpg| PUNTIt :tra20e29km
1 [PRINCIPALE -
{max punti 3) 1,00
PUNTI 2 : §i
2 |POSSESSO DFLLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
{max punti 2}
2,00
PUNTI 2 : SI
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISQ 22005:2008
L 200
PUNTI 1,5 ; UNI EN 150 14001, UNI|
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE CEI EN 150 50001:2011
(max punti 2) P
1,50
REPERIMENTO PANE E PRODOTT! DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 2 : S
5 |LA FILIERA CORTA ; e
{max punti 2) 02,00 0
6 UTILIZZO L?OP E IGP DEL VENETO 4,00
(max punti 4) T T
PUNT! 4 : carne bovina +
UT'L'ZZO D’ CARNE BOVINA E AV;CU 'COLA “ RlG'NE avicunicola "origiﬂe |taha
7 [TALIA” T T T
(Max 4 punti } i, 4,00
PUNT! 4 : "origine Htalia"e a
UTILIZZO DE LATTE E DERIVATE DEL LATTE  “ORIGINE filiera corta
8 |ITALIA” E A FILIERA CORTA T
(max punil 4} o400
PUNTL 4 : Si
9 UTILIZZO Bi POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA"
(max punti 4) R LA T
PUNTI 4 : origine italia e
10 |UTIE_|ZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/O BIQOLOGICO biologico
{max punti 4} A
11 JUTILIZZQ PRODOTT] DEL COMMERCIO EQUQ E SOLIDALE
{max punti 2)
PROGETTO D! VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
REGIONALI 0,80 0,70 0,80
(max punti 5)
12 {Ci= mc dove *mc € la media dei coefficients, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalta Commissione 0,77
Giudicatrice _ _ N
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 385

N

7

s
\-/."4
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

UTILIZZO Bl PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI
iDALL'AGRECOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50
{max punti 7}
13 Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,47
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =2 O,94
VALUTAZIONE _DEL _ SERVIZIO RISTORAZIONE _E pj PUNTI1: cadenza annuale
14 [SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
rlmax punti 1} 1,00
PUNTIG : NO
15 IPASTI GRATUITE ANNUI
[ u !- 31 - P
. 0,00
PUNTI3: S
16 ROTAZIONE MENL)' SU 5 SETTIMANE (SAD _
{max punti 3} S PR
23,00 0
PUNTI 6 : 4 primi, 4 secondi, 2
HAREENIE PAsTI (sad] contomi caldi e 2 freddi
17 ——— —— :
(max punti 6} D PR B YN
6,00 ooy
PUNTI 2 : EURO 6, METANO
1g |CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ| D} TRASPORTO ELETTRICO
{max punti 2} SR e
PUNTI 2 : preparazione ment
tradizionali locali .... + menu
19 |PREPARAZIONE MENU SPECIAL festa
(max punti 2)
PUNTI 2 : Sl
20 SORPRESA DI COMPLEANNO (SAB)
(max punti 2} i
+2,00
ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE  PROGETTO DI}
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE LINCREMENTO DEL 0.50 0.50 0.70
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 7 ’ !
(Max 4 punti)
21
Ci= mc dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,57
Giudicatrice _ _ N
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 - 2,2;3_- L o
|PIAKO DI GE;STIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,80 0,80 0,80
(Max 4 punti}
27 Ci= me dove *mi¢ e ia media dei coefficienti, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

3,20
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTI 3 : Sl
N, 1 AUDIT ANNLO
23 .
(max punti 3}
3,00
SISTEMA _ INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
|PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 0,90 0,95
{Max 5 punti}
24 Ci= mc dove 'mc & la mediza dei coefficienti, variabili tra zerc ¢
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,95
Giudicatrice _
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 475
I[FORNITURA _ SISTEMA DI _EROGAZIONE DI ACQUA PUNTI 325l
25 IMICROFILTRATA ; T B
{max punti 3) ._ ' '3’00
PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o
26 |PRESENZA STABILE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA biologo
{(max punti 2)
12,00 -
i
i
- 'PUNTEGGIO TECNICO TOTALE -




Punteggi Lotto n. ¥_Mansue.xis
All. 2 - puntegei tecnici dopo 1 riparametrazione

EURORISTORAZIONE
H
INCIPA] 1,00
= o
[pmax - singoio puntoggie pit atee altribuntg in gama prima dolta 1,00

iparametrazione

[~ Prmax X Ri / Renisx

A - simmolo punteggio ripalametirsto

1 o singolo punlegdo annbuits al concorrente
[Rmax > singolp puntessio piv alio atinbuito in gar prima delta 3,00
Mg rameLATion: .

Pmax « Masumo puiteggia lecnicn conseguibsie rspeito
pitelemento tecnico in esame,

1] 5 NFIC N

2,00

Aimax + singale puteggio pilt Allo atirbuite in gars prima delta 2,30
Fiparameliazions

it = Pmax X Ri / Remax

i - mingelo pumegeic npammetrate

[R» = singoto punteggio attnbwts 2l concormente
fimax - singolo punteggie pid alto atribita in gara prima delta 2,00
parmectratione

A = MALHG PUNtegRIo eCHics conseguitile nepenta
pielemento teamicd in essime.

[PQSSESSD DELLA CERTIFICAZIONE 1S 22005:2008
ax punti 1,60

Jemax = singolo punteggio pi alta attribuite in gar prima dolta 2,00
rparametrarione

w

[ = Prna X AU # Rmax

A+ singolo punteggio Mpdrmmetrsts

1 = dngolo punteggio attnbuito al concorrente .
(R ~ singole punlesgio pill 2o atinbuis in gara prima della 2,00
Mparamatranione

Pmak « Massimo puntegeio tecnico conseguibiie nipetto
allelemento tecrica in esame.

POSSERR0. PELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
B 1,50

ftmax = singclo punteggio pil alto sttribuite ir gara prima della 1,50
fiparametrazione

[ = Prmauy X Ri { Amax

if = singola punleggio npammetrato

fFi = singolo puntepgic atinbuito al concarrente

lemar = singolo punteggia pi zlte attribuito in gara prima della
[riparematrazione

Pmax « mass oL fispeite
fallelements tecmico in esame.

P MTi o] ANDO
4 FELIERA CORTA. 2,00

rrran = singelo punteggic pid 3ito attnbuita in gara prima della 2,00
friparamecrazione

R = Pmax X RI / Rmax

R = singols punieggia rparsmatrale

Ii = singolo pinteggio attrtbuito al cencotmente T Ll
Rmax = singolo pumzeghe pit alto ateribuite in gars prima dalla EETT, 2,09 B
iparamet razione et

P max = massme punieggle teenico conseguiiile rispetie
ballclemenio tocnico in eame.

UTILEZZQ POP.E IGR DEL YENETQ

4 4,00
max = Tingolo punteggio pil alto attribuite in gara pnma deila 4,00
friparametmziene

6 - pmax X Ri  Rmax

IR = simgcto punteggio ripaRmetate

[Ri = singole punicgglo atinbuio al concornenta

[irmax = singalo punteggio pit alte attribuito in gara primz deka
Irparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecrioo consegubile nispetto
pilviementy techicy 1n esame.

TALA" 4,00

[Rmax = singolo punteggia pii slte atiibutlo in gara prima detla 4,00
riparametrazions:

P = Pimag X R/ Rmax

B = singolo punteggic nparametralo
pui = L 400 attribuito al - .
imax = singole pumiegeio po allo altribuite 16 gara prira della Ll 4,00
nparnmetrazvme e

P max = masimo puntegeio teenico comequibile rspetto
jilelemenito lecnica in eame.

A REVA “DRIGIN
" EAF) 4,00

[Rmax = singolo punteggio pit alte attribuito in gare prime della 4,00
riparametra dens

A = Pmak X Ri f Rmax

A = singelo puateggio ripatametrate

F = singolo punteggio attibuito al concorrente

Fumax « singolo punleggio pil slto attribuitd tn gara pnma delta
[rinarametrazione

P reak  massimo punteggio Tecnico conseguibile fspotto
ptelemento Leenico Ip esame.

T 4,00

ltmax = singola punieggio pili alto attrithsto in gara prima detla 4,00
fripaamelraTions:




Puntegg: Latte n. 3 _Mansue. xls
All. 2 -+ punteggi tecnicl dopo 1 riparametrazione

R« Pmsax X Ri 1 Rinax

IR = singolo punLegRio riparameirata

i = singole punteggio attribuito at concorreme . : .
[Rmax = singolo punteggic pils alto attnbuite in gara prime delia 4,00
P raMet R Tione: .

[Prax - mazsimo puntemgio leomas conseguitite Tispetlo
fileiermente tecicn i esame.

L} | QL RIGINI £,00
X
[Rmax = singGle punteggio pil alto atrbulto it gare prma della 4,00
riparametrazione

10 tn - ponax % B/ Aoz

B = Singola puntegglo Nparametrato

B - singola puntagglo attribuile al concorrente -
Rema = singolo puntoggio pid alto attAdvite in gara prima deila -1,00
jriparametrazione B .
Pmax © massime punteggio tecnicn consaguibite rispatty
hlelemento tecnica in esame.

UTILITZQ PROPOTT) BEL COMMERCI? EQUC E SOLIDALE
: 2,00

[Rvax « singola pumieggla pils alta xitributic in gan prima delia 1,00
jiparamoelazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R~ singotn punteggle ripanmetate

R ~ singolo punteggio atisibuito al toncemente

emax - singols punteegio pill alle atribeita In gara prima della
jriparametrazione

Pmax - massma punleggio tecnico conseguibile dspetta
all'elementa teavico in esame.

M |

F.Esdw 3,85

Rmax = sngoto puntegio pil) 2lto atinbuite n gara pnima. delia 3,85
Fiparameirazione

12
i v Proax K RI 7 Rmax

A~ <ingolo punieRgio siparametrata

it = tingelo punteggio attribuito al concomenta

jtmax = singolo ponieggio pit alto attribuila in gara prima della

[Proax » massimo punieggio tecnico conseguabile rspetto
Lalielemento teenice in crame.

Al MNER
IDALLAGRICOLTURA SOCIALE £,%4
lreax pyati 3)

R max « singolo pursterggio pid alio aktriduita in gara prima delia
jriparametrazione

R« Pmax K Ri 7 Rmax

[ = singoln puntegeio riparametrato

i = singcto punteggie altritunito af cancormente

Aimax = singolo puntegia pit alto attnibuile in gare prima della
riparametrarionse

P max = massima punteggie tecmico conseguibile tispelto
JriTelameanto tecnica in crame,

[VALVTAZIONE DEL SERVIZID RISTORAZIONE E 01
Eﬁﬁéﬁ ;: %_E DELLUTENZA

Htmax = singelo punteggio pih alts sttaiblite in gara pnms della
riparamet s vion:

IR = Proax X R f Rmax

IR = singolo puntoggis Mparamatnite

Ri = singote punteggio attribuito sl concorrente.

fmax = singola punteyyio piu allo atribate it gara prima delia
riparametrazione

Pmax = masisimo punlegyic eanco comseguibile ispetto
piletemente (eamco in esame.

[PASTE GRATUIY) ANNUE
|imax pupti 3)

[Rmax = singala punteggie pi 2ito altribyita (n gara prima della
friparametrazione

15t = pmas X i £ Rmax

< 5iNgote pUnteRYIio dpaAmetratg

i « singolo punteggis attribuita al concomente

fumax = singole punieggio mio alse attribuite in gara prima detla
jiparametranione

P i tecnica ¢ il fispetto
hli'elemento tecnice fn esame.

ﬁ%ﬁﬂw&

[Fmax = singoto punteagio pid alto atintkato in gars prima dolla
riparamet razions

$9 fa o Prmax X i / Renax

IR = singolo punteqyio riparametrato

i = singolo puniteggto aturbuito 2l concorrents

Rmax = singalo pumeggio pit alta sttribuilo in garz prima della
{riparainetiranone

IPmax = massime punteggio tecmico conseguibile nipotto
allelemento teamea in tsathe.

e

JRmax + singolc punteggio pil altc sttribuito in gera prima deilz
piparametraione

17 18~ Brwax K R 7 Rmax

! « yingolo punteggio ripanmetalo

i » singalo punteggio astnbuito al cencorrentr:

Rmax - singalo puntesgio pit allo attnlxets in gara prima della
fiparametrazione

P max « mastima puntegglc tecrico conseguibitle rispetio
aitelements tectico in esame.

5 2,00

ftmax « singolo punteggio pid alte altribiita in gara prima della 2,00
biparamelLrazione

¥

T N
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AlL. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

I8 [ - pmax X &1 £ Rmax

(R - singolt puntegyic Nparametrte

i - singolo puntewgio attnbuito al contofrente B

R v = 5ingolo punlegeto pid alte aturbite if gara prima della 2,00

11 pa ramet rezione
Prvax « i TeChice C gubile rispetio

pteiementa tecrice in esame.

IPREPARAZIONE MENL' SPECIALI

¥ 2,00

Amax - vngols punteggio pil afte atlribuite in gara prima doila 2,00
Finarame Lrazione

19 [ < Pmax, X Ri 7 Amax

2.« singolo punteggio nparametrata

i - singola pumtegzin attnbuila al concorrente : o
fRmizx = singolo punteggio pi alto altribuita in gara prima delta Z,00
Iriparame s rione e
{Prmax = massimo puttegglo tecnico conseguitile Hspetto
el reLce in esme.

[2ORPRESA DI COMPLEANNO (SADY
%) 2,00

amax » singaln punteggio piu alto attribuite in gars prma della 1,00
fiparametrazione

20 4R - pema K Ri 7 Amax

R = singola puntegeio nparemetrato

i = singoto puntegi o attribuito al concorrente . .
[Rmax - sngoio punteggia pil alto attnbuite in gara prima delfa 2,00
ftparametration: P
Pmax « masnmo puntegdio tecnica conteguitnle rspetto
pllelements tecnico in axame.

2.28

2 max = singoto punieegio it alto atiribuyite in gar prims delia 2,28
21 ripzramctasicne

- Pmax X Ri / Rmax

R« singolo puntegglo Mparametrata

Rt » angoio punteggio attAbuits al concorrente [ :
Renax = singolo punilergio pit alto altribuila in gare prima dells L 4,00
riparametrazions sl LT
Frax » i Lecnica ripeile
plrelements tecrica fn esame.

[EIANOD P GESTIONE EHPREVEST] ED EMERGENTE

1 3,20

fMmax = singalo punteggio pid akto atrribuito in gara prima dellx 3,20
riparamelrazione

22 [ = Pmax X i ¢ Rmax

R+ ingole punlegpo niparametrats

i = wingolo pustegyio altrbuito al cencorente

Flmax - sngole pumteggia pil alto annibuiza fn gara prima delia
i paramelLrations

2 mayx + Massima fUntoygio Wonico conseguihite nspotto
plleletnthite tecrieo in siame,

.1

Rmax = singalo punteggio pid alto altriboita ingara prima della 3,00
riparametrazions

23 Ja - P X Ri / Remax

IR = singolo punteggio riparatmettato

[i = singele punteggio attribuita ai concorrente A . i
fimax = singolo pusteggio pid atto attibuito 1n gara pima deila : 213,00
[iparametrayione R .

P max = miassimo punteglio lecnite conseguibile nspetta
Jaitelements tecnica in osame,

F P E
IPAGAMENTO DE| PAST] 4,75
(hax B ountt]
Rimax + singolo pureggio pil alto attnbuite in gar prima della 4,75
i pArBmet rRgione

14
R« Pmax X &i # Rmax

IR = singolo pualeggic TipARAMOLIAIG

Jfi - singoio punteggic atintnale al concerrente

fmax = fingolo punleggio piv alta antrbuita in gara prima della
fnparameirazione

Finax ~ Massime fo tecnica
hli'elemento tecrico in esame.

guibile nspotio

|MCROFILTRATA
maa punti 3}

max « singolo purieggio pill akto attribuito in gars pima deita
{rpurametamione

25
i« Proax X R [ Rmax

R =~ singolo punteggio Aparametrato

) > singota punteggio attribeite al concorrente

Aimax - singolo punteggie pits allo atiribuito i gara prima gelia
riparamelrRnone

P Max - MASAMO punteggio teemon conseguibite nispeito
jall'z2lemento teenica in esame.

P UCIH AR
{max punti 2]

Rimax = singalo punteggio pid olte attribiito in gara pnma della
jriparametraziong

6
[ = Prrax X R J Rmax

A« sngolo pumeggio Nparsmetrate

i = singolo punteggo attnbuite al concormente

[Rmax = singoto puntegyio pid ko attritadta in gara pnma dellz
Mparameiranone

{F rax = masamo punteggic tecnicn comepubile rspesto
aitclemento tecrica in osame.

PUNTEGGIO TECNICE. ©
DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE
PUNTEGGIO TECNICO 77,00
unteggio pil alto attribuito in gara dopola 1*

'r)ipr;:affetri:;zioni buito in g P 77,00
PUNTEGGIO TECNICO - 80.00

2" RIPARAMETRAZIONE ?

SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00







Punteggi Lotto n. 18_Vidor.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

EURORISTORAZIONE

GEMEAZ

DISTANZA DBEL CENTRO DI COTVYURA DALLA SEDE

PUNT! O : pari o superiore a 30

PUNTES : meno di 10 km

k:
1 JPRINCIPALE — T - -
(max punti 5) 0,00 5,00
PUNTI 2 : 5i PUNTE 2 : SI
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN 1SO 22000
" _ : P :
PUNTI 2 : SI PUNTI 2 : 5l
3 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE I1SO 22005:2008
t. N .
‘{—"‘—"p-"'—z-lmax ntl .. 2,00 - . 2'00 .

|POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE

PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011

PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011

4 {max punti 2} T . T
1,50 .- 150
REPERIMENTO PANE F PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : S PUNTI3 : SI
5 |LAFILIERA CORTA T R T
6 UTILIZZO I?OP E IGP DEL VENETO i3on 300
{max punti 3) e ’ S LT
TILIZZO DI_CARNE BOVINA_E_AVICUNICOLA "ORIGINE] PUNT!4 : carne bovina + PUNT| 4 : carne bovina +
7 hTALIA” avicunicola “origine italia avicunicola "origine Italia
Max 4 punti s B NS IR N IR
PUNTI 4 : "origine ltalia" e a PUNTI 4 : “origine ltalia"e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE “ORIGINE filiera corta filiera corta
8 lITALIA" E A FILIERA CORTA T T R T R
{max punti 41 4,00 a0
PUNTI 2 : SI PUNTI 2 : 8l
g JUTILIZZO DI POMODORQO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA™
{max punti 2} SRR R
PUNTI 2 : origine Italia e PUNTI 2 : origine Italia e
10 UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITAEIA" /0 BIOLOGICO bmlogmo .lm.olo:gjco
(max punti 2} S
11 IUTILIZZQ PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
{max punti 2)
PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
|REGIONALI 0,80 0,70 0,80 0,00 0,00 0,00
{max punti 3)
12 | ¢i= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,77 0,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 ' 3:85

<D CEDraoe.

5y

I
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All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

13

UTHLIZZO DI _PRODOTT! AGROALIMENTARI PROVENIENT&'

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50 0,80 0,80 0,70
{max punti 4)
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discreziohaimente daila Commissione 0,47 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 1,88 - 3,08

PUNTI 3 : cadenza semestrale

VALUTAZIONE _DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E DI PUNTI 3 : cadenza semestrale
14 |SODDISFAZIONE DELL'UTENZA )
{max gunti 3 3’00 3]00 . .
PUNTLO : NO PUNTI 3 : n. 3 utenti
15 PASTI GRATUITI PER UTENTI SAD IN DIFFICOLTA'
{max punti 3} [RETEE R
0!00 3’09_-.. L
ADOZIONE DI INEZIATIVE DI EDUCAZIONE AEIMENTARE
RIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
INERENTI ALLA LOTTA CONTRQ L0 SPRECO ALIMENTARE 0,60 0,60 0,80 1,00 0,90 0,90
Max 5 punti
16
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero ¢
une, attribuiti discrezionalmente daila Commissione 0,67 0,93
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 L 3,35 B8 4,65
ELABORAZIONE E  REALIZZAZIONE  PROGETTO D
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,30 050 | 070 1,00 0,50 1,00
{Max 4 punti) 3
17 Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente daifa Commissione 0,57 0,97
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2,28 S3ee
|PIANO DI GE_STIONE IMEREVISTI ED EMERGENZE 0,80 0,80 0,80 0,80 0,85 0,80
{Max 4 punti}
18 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,82
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,20 S 3,28 BT
PUNTL Z - SI PUNTI 2 : SI
[N, 1 AUDIT ANNUO
19 { punti 2) R B N
max 2,00 0 S 200000
I .
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE FE 2
PAGAMENTO DEI PAST] 1,00 0,90 0,95 0,85 0,90 6,80
(Max 5 punti)
20 | Ci= mc dove *rmic & la media dei coefficient], variahiti tra zerc e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,95 0,85
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 4,75 '4.:_2.5 et
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

FORNITURA IN COMODATO GRATUITO PER CIASCUN BUNTI 4 - 5| SUNTI 4+ 51
CARAFFA
{max punti 4} 4,00 4,00
5 | | ]
PUNTEGGIO TECRICO TOTALE 53,81 61,64
{
0,2
1
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All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

‘ EURQRISTORAZIONE GEMEAZ

PRINCIPALE 0,00 5.00

Rrnax = singalo punteggio pil alte attribuito in gara prima della 5,00
riparametrazions

R = Pmax X Rt / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito ai concorrente
Rmax = singelo punteggio pil alto attnbuito in gara prima della 0,00 : -~ 5,00
riparametraziane

[Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibiie rispetwo
jall elemento tecnico in esame.

P S Fl i2] UNE EN O
2x punt 1,00 2,00

Rmax = singolo punteggia pil alte attribuito tn gara prima della 2,00
riparametrazione

R = Proax X Ri / Rmax

IR = singolo punteggio rparametrato

IRi = singole punteggie attribuite al concorrente
Rmax = singola punteggio pill alto attribuito in gara prima della 2,00 . 2,00
rparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispatio
atielemento tecnico in esame.

S| 1ON 8Q5: 200
¥ 2,00 2,00

Amax = singolo punteggio pid alto attribuite it para prima della 2,00
riparametrazicng

R = Proax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singole punteggio attribuite al concorrente A A - L
Rmax + singolo punteggio piit alto attribuite in gara prima della . © 2,00 e 2,00
riparametrazione . o )

[Pmax = massine punteggic tecnice conseguitile rispetto
lel{'etemento tecnice in esame,

POsSES: T ! 1,50 1,50

Rmax = singolo punteggio pil alto attribuite in gara prima detia 1,50
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio Nparametrato

Ri = singelo punteggio attnbuito al concorrente .
Rmax = singole punteggio pit alte attribuite in gara prima della 2,0{]
iparametrazicne

Fmax = massimo punteggio tecaico canseguibile rispetto
Jalletemento tecmice in esame.

LA FILIERS CORTA 3,00 3,00
(imax punti 3|

Rmax = singolo punteggia pid alto atiribuito in gara prima delia 3,00
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

{R = singolo punteggia riparametrate

Ri = singolo punteggio attribuito al concerrente Lo . ST : = ot
Rroax = singolo punteggio pid alto attribuite in gara prima della L300 Lo ©.3,00
Hparametrazione : B . A -
Pmax = massimo punteggio tecnico canseguibile rispetto
alt'elemento tecnico in esame.

P V! 1
N 3,00 3,00
[Rmax = singoto punteggio pi afto attribuito in gara prima della 3,00
riparametrazione

H = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singalo punteggio attribuite al concorrente

Fmax + singolo punteggio pid alto atiribuito in gara prima della ; C 3,00 ‘3,00
riparametrazione : .
Pmax + massimo punteggio tecnics conteguibite rispetio
ail'elernento tecrico in esame.

N v VICUNICO| = N
TALIAY 4,00 4,00
(Max 4 punti)
[Rmax = singolo purteggio pidl 2lto attribuito in gama prima della 4,00
riparameltrazione

IR = Pmax X Rl / Rmax
R = singole purtegeic riparametrata
Ri = singolo punieggic attribuita at concorrente

4000

Rmax = singolo punteggia pil aito atirtbuito in gara prima delta
nparametrazione
Prax = massimo punteggio tecnico conseguibite rspetie
all'elemento tecnico in esame.
o] . i
" EAFIE 4,00 4,00




@/&V?
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All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

{Rrriax = singolo punteggio pid alte attribuito in gara prima della 4,00
riparametrazione
B
R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuita L concorrente S
Rmax = singolo punteggio pill alto sturibuite in gara prima delta 4,00 4,00
riparametraznone .
Pix = matsimo puntegeic tecnica conseguibile rispetto
allefemento tecnico in esame.
“ "
W : G 2,00 2,00
Emax < singofo puntegdio piv alto attribuite in gara prima della 2,00
iparametrazione
9
R = Pmax X Ri / Rmax
IR = singolo punteggio nparametrato
Ri = singolo punteggio attribuite al concerrente : . .. e
Rimax = singolo punteggio pid alto atisibuite in gara prima delta - 2,00 12,00
riparametrazions . !
iPonan, = massimo puntegio tecnico conseguibile rispetto
jalielemento tecnica in esame.
“ “
limax munti2 e : 00 %00
Rmax = singolo punteggio pii alto attribuite in gara prima defia 2,00
riparametrazione
10 |5 - pmax X Ri / Rmex
R = singolo punteggio riparametrale .
Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente . :
Rmax = singolo punteggio pil: alto attribuite in gara prima deila 3,00
Fiparametrazione T
Pmax » massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'elerento tecnico in esame.
UTILIZZ0 PROBOYVT} DEL, COMMERCIC EQUO £ SOLIDALE
Lmsxmc;:u.} 2,00 2,00
Amax = singole punteggico pil aflo attribuito in gara prima della 2,00

riparametrazione

R = #max X Ri / Rmax

R = singolo punteggic riparametrato

Ri = singole punteggic attribuito at concorrente

Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Prax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetic
all'eiementa tecnica in esame.

PROGETTO Di VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZION
|REGIONALL
& i

3,85

¢,00

Rmax = singalo punteggio pil alto attribuito in gara prima delia
riparametrazione

12
iR = Pmiax X Ri / Rmax

IR = singolo punleggio Aparametrato

Ri « singolo pumeggio atribuito al concorreate

Rmax » singolo puntegglo pits alto attribuito in gara prima deila
riparametrazione

Pmax = massima punteggio tecnico censequibile rispetto
ailelemento tecaico in esame.

IDALLAGRICOLTURA SOCIALE
{max punti 4}

1,88

3,08

Rmax = singolo punteggia pil alto attribuito in gar prima della
riparametrazione

13
R = Prmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrata

Ri = singolo punteggio attribuito al concarrente

Rmax = singole punteggio pid alto attribuito in gara prima delta
riparametrazione

iPmax = massimo puntedgic tecnice tanveguibile rispetto
fallslemento tecnico in esame.

1ONE

3,00 3,00
Rrnax = singolo punteggio pid aito atiribuite in gara prima della 3,00
riparametrazione

14
R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente
Rmax = singola punteggio pid alte attribuite in gara prima della
iparametrazione
Prnax = massima punteggio tecnico conseguibile Hspetto
allelemento tecnico in esame.
[PAST] GRATIHT] PER UTENT) SAD IN DIFFICOLTA"
(max punti ) 0.00 1,00
iRmax = singolo punteggio pil alto attribusto in gara prima detta 3,00
riparametrazions ~
¥

& e
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All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

15 [ < pmax X Ri 7 Rmax

? = vinwole puntegsio riparametiato

Ri = singole punteggic attribuita 31 concarrente
Rmax = singolo punteggia pit aito attribuito in gara prima delta 0,00 3,00
iriparametrazione

{Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetio
alt elemento tecnico in esame.

A N 13 Il N
V! ¥ T SERV
TLALLA EOTTA CONT O ALIM 3,35 4,65
[(Max 5 punti}
Rmax = singalo punteggio pid alto attribufto in gara prima defia 4,65

16 Hiparametrazione

R = Prax X Ri / Rmax

[ = singolo punteggio riparametrato

Ri = singola punteggio attribuito al concarrente B
Rmax = singolo punteggio pill alto attribuito in gara prima della 3,60 - 5,00
Iriparametrazione : R :
IPmax = massimo punteggio 1ecnica canseguibile rispetto
falt'elementco Lecnico in esame,

1 N NG T
JCONSUMD DE FRUTTA E VERDURA 2,28 188
iMax 4 punti}
Rmax = singolo punteggic pi alto attribuite in gara prime della 3,88

17 nparametrazong

R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo punteggic riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuita al concorrente

IRmax = singalo punteggia pit alta atzribuits in gara prima della . - 4,35 4,0(}_ o
[riparametrazione : g o

Pmax = massime punteggio tecnico conseguibile nspetto

ali'elemento tecnico in esame.

PIANG D) GESTIONE IMPREVIST] EO EMERGENZE

{hax 4 punti} 3.0 3,28
Rmax = singolo punteggio pill alle attribuito in gara prima detia 3,28

riparametraziona

18 |R = Proax X Ri 7 Rmax

R = singolo punteggio riparametrata

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente

[Rmax = singake punteggia pid alte attribuita in gara prima delia
riparametrazione

Prmax = massimo punteggio techico conseguibile rispetto
allelemento ternico in esame.

: _3,-90 .

Nt AUDIT ANNUD
|¢max punti 21 2,00 2,00

Rimax = singolo punteggio pit alte attribuito in gara prima detla 2,00
riparametrazione

19 |k - Pra X Ri 7 Rmax

R = singole punteggic riparametrata

ki = singola punteggio attribuito al concorrente

[Rmax = singoto punteggio pil aito attribuile in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
ali'elemento tecnica in esame.

fRmax = singele punteggie pid alie attribuito in gara prima della
riparametrazione

20
R = Proax X Ri 7 Rmax

R = singola puntegeio riparRmetrato

Ri = singolo punteggie attribuito al concorrente

Rmax = singofo punteggio pit alto attribuito in gara prima della
Fiparametrazions

iPmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto

2l lementa tecnico in esame.

4,00 4,00

Rrnax = singolo punteggio pil alto attribuite in gara prima della 4,00
i riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singole puntegeic rparametrato

Ri = singole puntegeio attribuito al concorrente

[Rmax = singolo punteggio pid alto attribuita in gara prima della
iparametrazione

Pmax = massime punteggio techico conseguibile rspetto

sl elemento tenico in esame.

PUNTEGGIO TECNICO
DOPO 1* RIPARAMETRAZIONE

57,29
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All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE GEMEAZ
PUNTEGGIO TECNICO 57.29 65,00
untegeio pit alto attribuito in gara dopo la 1
ErJipatragr‘:etrizion: i ' # potat 65’00
PUNTEGGIO TECNICO -
2" RIPARAMETRAZIONE 61,70 70,00
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
|
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 61,70 70,00
!
e & <
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N







