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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BENI E SERVIZI
VERBALE N. 5 DEL 15.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L' APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENTI DOMICILIARI A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE

COMUNI ADERENTI ALLA SUA

Richiamati i precedenti verbali n. 1 di seduta pubbtlica in data 24.04.2018, n. 2 di seduta in parte pubblica
e in parte riservata in data 2.5.2018, n. 3 di seduta riservata in data 3.5.2018 e n. 4 di seduta riservata in
data 14.5.2018 relativi alla procedura di gara finalizzata all'affidamento dell’appalto/concessione del
servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti per utenti domiciliari a ridotto impatto ambientale per
Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di gara prot n. 21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

L'anno 2018 (duemiladiciotto), in questo giomo di martedi 15 {quindici) del mese di maggio alle ore 8:35,
nella sala 2 sita nell'edificio n. & della Provincia di Treviso, in Via Cal di Breda n. 116, in seduta riservata,
si riunisce la Commissione giudicatrice per completare t'esame delle offerte tecniche iniziato nelle
precedenti sedute riservate.

E' presente la Comimissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atto del Cocrdinatore della S.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i
cui componenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, commi 4, 5 e 6, e 42
comma 2 del D.Lgs 50/2016 e cosi composta:
- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura della Regione Veneto/Provincia di Treviso c/o Provincia di Treviso, componente;
- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente.
Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario PQ. det Settore
Segreteria Generale; la stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 del D.Lgs 50/2016.

Il Presidente, richiamate le norme prestabilite dal Disciplinare di Gara, dispone di procedere con la valu-
tazione delle offerte tecniche presentate dei concorrenti in gara per il lotto n. 16, il cui punteggio verra
attribuito nel seguente modo:

OTTO N. 16 - COMUNE DI SUSEGA}




'} CRITERE D VALUTAZIONE -

CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA

SCELTE E

TRRTID
i pAX

SPUNTIQ

S PUNT T

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'agoiudicatario, prima di
procedere all’'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso daila
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne |la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utitizzando Google Maps.

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 e 29 km

Punti 1

Tra 10 e 19 km

Punti 2

Meno di 10 km

Punti 3

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
UMl EN 150 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE _PER LA SICUREZIA
ALIMENTARE}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti O

S

Punti 2

POSSESSO _DELLA CERTIFICAZIONE
.5.0. 220035:2008

(RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)

Altaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

S

Punti 2

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

Allagaiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al _ fine di
verificarne la_rispondenza a gquanto

NO

Punti O

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNE EN ISO 14001 e UNI
CEI EN 150 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 150 14001, UNi
CEl EN (SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA  FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia Zona di

NO

Punti 0




produzione, preferibilmente nel
territeric Comunale ¢ Provinciale,

con acquisto diretto da! produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

SI Punti 4

UTILIZZO Of PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,4 punti per ogni prodotto DOP 0
IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE _ {TALIA”
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABIL

NO Punti 0
carne bovina “Origine Punti 2,5
ftalia”

carne avicunicola Punti 2,5

“Origine ltalia”

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

Atl'ageiudicatario, prima di

NO Punti 0

Latte e derivati det Punti 3
latte “Origine ltalia”

procedere all'aggiudicazione
definitiva__ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a_guanto
offerto.

Latte e derivati del Punti 5
latte “Origine Italia” e
a filiera corta

UTILIZZ0 DI POMODORO E DERIVATI

DEL. POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E_ SALSE), “ORIGINE  ITALIA”

{OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti 0
Pomodoro e derivati Punti 4
del pomodoro “Origine

Italia”
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10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" EfO BIOLOGICO

Altaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
{a_caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto,

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti 0
Olio £EVO “BIOLOGICO” Punti 2
QOtlio EVO “ITALIANO" Punti 2

11

UTNIZ2720 b} PRODOTTI
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
Allaggiudicatario, prima o
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produtre
dichiarazione del fornitore attestante
ia provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la_rispondenza a_quanto
offerto.

DEL

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN _PARTICOLARE DEL TERRITORIG
PROVINCIALE, D1 CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

erado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, i{ sistema_di controllo

delle forniture

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

elo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

i3

UTILIZZO DI PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (lLegge
n. 141/2015) OVVERQ PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE
LA DISABILITA";

INTEGRANO

-~ AZIENDE CHE INTEGRANO [L
LAVORO DEI DETENUTI;

— TERREN] CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento  di  operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale




ia periodicita nelia
somministrazione degli stessi
(eventualmente anche in forma di
giornate a tema per fa
sensibilizzazione di  situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita organizzata} nonché e
caratteristiche del fornitore {eruppi
sociali___ coinvelti, modalitd di
selezione, ubicazione, ...},

Aliegare relazione max 1 facciata
formatoe A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

14 | VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
15 | PASTI GRATUITI ANNLH PER UTENTI| O pasti Punti 0
IN__ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE 1 pasto ogni 400 Punti 1
1 pasti ogni 300 Punti 2
1 pasto ogni 200 Punti 3
1 pasto ogni 100 Punti 4
16 {ROTAZIONE MENU'  SU  N. 8|NO Punti ¢
SETTIMANE
St Punti 4
17 | CLASSE ECOLOGICA DE! MEZZ1 DM [Classe Euro 4 {tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE] PASTI
All'aggiudicatario, prima di | Classe Euro 5 {tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro if termine| Classe Euro 6,1 Punti?
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentazione metano
la_ carta di circolazione e di| oelettrica (tutti)
registrazione sanitaria al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
18 | PREPARAZIONE MENU' SPECIALL NGO Punti 0
| PUNTEGGI SONO CUMULARBILE Preparazione menu | Punti
tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due} volte
Fanno
Preparazione menu; Puntit
“festa” in occasione
delle principali
festivita (Natate,
Carnevale, Pasqua

%f\f\(?;;
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Festa del Patrono} ed
eventuali altre
occasioni speciali {da
concordare  con il
Comune}

19 |ADOZIONE _ Bt INIZIATIVE Dl 1, Commissione giudicatrice
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE attribuira i coefficienti sulla base del
AGL] UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | completezza, attinenza e chiarezza
aeqitfnta i a : quanto | gelle jniziative proposte e delle
obbiugator:amente.prewsto al p“,“t° modalita ai esecuzione, fattibilita di
5.10 del capitolato _spec1ale realizzazione. erado di
dovranno  essere  descritte le . - e
iniziative proposte, con particolare | COiNvoleimento  del (erritorio,
riguardo ai temi del diritto al cibo, | 2umero di inizigtive proposte
allimpatto sull'ambiente e  sul
consuma di risorse naturali e alle
possibili__misure per ridurre ia
produzione di rifiuti e promuovere
il riuse e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita
di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa
carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

20 JELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,

PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTC D1 EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO Di

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, wrado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,

incontri tematici, seminari,
iaboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori

agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che ta Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,

varieta deeli strumenti impiegati




21

PIANO DI GESTIONE IMPREVIST! ED
EMERGENZE

Il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di

emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il Hmite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

22

n. 1 AUDIT ANNLIO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNE CEf EN 1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sk Punti 2

23

SISTEMA INFORMATIZZATQ PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DE)
PAST]

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con__altri strumenti _in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ag aftri
eventuatmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delle prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulfla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita _del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

24

FORNITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI EROQGAZIONE Di ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

Altaggiudicatario,
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre

prima di

la scheda tecnica del prodotto offerto

NO Punti 0

St Punti 2

‘fnf-w




al fine di verificarne ia rispondenza a
quanto offerto

25 [ FORNITURA IN COMODATO GRATUITO | NO Punti 0 2
DI UN CONTENITORE TERMICO PER
CIASCUN REFETTORIO SCOLASTICO
PER L'ASPORTO DEI PASTI ECCEDENTI
A FAVORE di sogmetti individuati
dall'ente gestori di "mensa sociale” o
di _altre forme di contrasto allo
spreco alimentare (cosicddetta Legge 3
del Buon Samaritano)

Punti 2

Totale . T T SR EFERE 57

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)
3. Felsinea Ristorazione SRL di Calderara di Reno (BO)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con {'attribuzione dei coefficienti.

i coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ['assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nelta colonna LISTA SCEL-
TE.

In riferimento all'offerta tecnica formulata dalla concorrente CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. So0-
ciale Onlus di Mantova (MN), considerato che nel disciplinare di gara é prevista lattribuzione di uno speci-
fico punteggio per il criterio n. & “Utilizzo di prodotti DOP e IGP del Veneto”, la Commissione non attri-
buisce alcun punteggio alla concorrente per il predetto elemento di valutazione, in quanto la medesima
non ha indicato nulla nella rispettiva casella.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti € riassunta netl'Allegato 1 lotto 16 /scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterip nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione det punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pil alto su un
singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle attre offerte un punteggio proporzicnale
decrescente.

It foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico fotale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 16 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.




In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

it Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
tart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 16 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il lotto n. 14 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

T4 COMUNE DI SAN POLO DI PIAVE - CIADOLNO_

N° | CRITERI DI VALUTAZIONE - "o v 0t CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA. -} ‘puwmi D | " puni Q PUNTI T, -,
1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA| Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dell’'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla{Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcokata
considerando il trasitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
at servizio, al fine di verficarne la
rispondenza a guanto offerto.

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI _EN ISO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER LA _ SICUREZZA

ALIMENTARE}
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione -
definitiva ed entro il termine Sl Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza_a quanto
offerto,
3 POSSESSO BDELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
5.0, 22005:2008
(RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARD
Atlageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
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definitiva ed entro il termine
asseghato, verrd chiesto di produrre
la _ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto.

S

Punti 2

POSSESSO  DELLA _CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  deocumentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza a quanto

NO

Punti 0

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNE EN 150 14001 e UNI
CEl EN 150 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 150 14001, UNG
CEl EN 1SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
Altagaiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare it
nominativo e  Fubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

NO

Punti 0

S

Punti 3

UTILIZZOC D PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro_ il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti at fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA_E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  {TALIA”
{OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

Allagegiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, at fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti 0

carne bovina “Origine Punti 1,5
ltaiia”

carne avicunicola Punti 1,5

“QOrigine [talia”
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UTILIZZO DI_LATTE E DERIVAT! DEL
EATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatano, prima di

NO Punti 0

Latte e derivati del Punti 2
latte “Origine Ktalia”

procedere alt'ageiudicazione
definitiva ed entro_ il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati del Punti 3
tatte “Origine italia” e
a filiera corta

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E_ SALSE), “ORIGINE  ITALIA™
(OVVERQD COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
Atlaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato. verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati del Punti 3
pomodoro “Origine
ltalia”

10

UTILIZZ0 Di OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” E/O BIOLOGICO

All'agoiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre

NO Punti 0

dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiang” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto.

I PUNTEGG] SONO CUMULABILI

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1

Olio EVO “ITALIANO™ Punti 1

1

UTILIZZO D PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza dei prodotti, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, Bl CARNE, LATTE E
DERIVAT], FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuirad i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che

e/o dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

11




non deve essere inteso come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delle forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

13

UTILIZZO D1 PRODOTT!
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERO PROBOTTI
PROVENIENTI DA:

—~ AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILETA';

—  AZIENDE CHE INTEGRANO il.
LAVORO DE] PETENUTY;

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti
e la periodicita neila
sgemministrazione deghi stessi
{eventuaimente anche in forma di
giornate a tema per fa
sensibilizzazione di situazioni_ di
svantaggio sociale e/o contro la
criminalita orzanizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita di
selezione, ubicazione, ...}.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandosi ali’esame del contenutoe
della prima facciata.

ia Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di  operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

14

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E Bi SODDISFAZIONE

NG Punti O

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 2

15

PAST1_GRATUITI ANNUI PER UTENT!
IN_ SITUAZIONE DI EMERGENZIA

0 pasti Punti 0

SOCIALE - PER CIASCUN COMUNE

200 pasti annui Punti i

12




400 pasti annui Punti 2

600 pasti annui Punti 4
16 | CLASSE ECOLOGICA DE! MEZZ! D {Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO  ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
All'aggiudicatario, prima di | Classe Euro 3 {tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro 6,| Punti?
assegnato, verra chiesto di produrre| alimentazione metano
la_ carta di circolazione e di| o elettrica (tutti)
registrazione sanitaria al fine di
verificarne la rispondenza a guanic
offertao,
17 | PREPARAZIONE MENU' SPECIALE NO Punti 0
Preparazione menu | Puntit
| PUNTEGGH SONO CUMULABILE tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 ({due} volte
Fanno
Preparazione menu| Puntit
“festa” in occasione
delle principali festivita
(Natale, Carnevale,
Pasqua Festa del
Patrono) ed eventuali
altre occasioni speciali
{da concordare con il
Comune)
18 [ SORPRESA D] COMPLEANNO NO Punti 0
All'agoiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro_ il termine
asseenato, verra chiesto di produrre
una_ relazione, max 1 facciata
formato A4, sulle  modatita  di
festeggiamento  {es. biglietto_ di
auguri, biscotto/dolcetto/ altro per il .
festeggiate,  nel  rispetto  delle ol Punti 2
prescrizioni  _mediche relative a
ciascun utente...)
19 | ADOZIONE bl INIZIATIVE DE| ¢4 Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL] UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO 10O SPRECO ALIMENTARE: In

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligateriamente previsto al punto
5.10 del capitolato speciale
dovranno  essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
alimpatto  sull'ambiente e sul
consumo_di risorse naturali e alle
possibili  _misuyre per ridurre la
produzione di rifiuti e promucvere
il _riuse e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, grado di
coinvoleimento del territorio,
numero di iniziative proposte

13




di svoigimenta.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ait'esame del contenuto
delia prima facciata.

20

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO Di EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza.  grado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione_indicativa
carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varietq degli sirumenti impiecati

21

PIANO DI GESTIONE WMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire # servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evepienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIC
MOTIVAZIONALE :

completezza del piano ed efficacia

14




22

n. 1 AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature ¢ accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEI EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

St Punti 2

23

SISTEMA INFORMATIZZATO PER 1A
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Aliegare relazione max 2 facciate
(formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione
delle funzionalita attivate ed
attivabili__su richiesta dell'Ente,
senza oneri_asgiuntivi, modalita di
scambio dati con altri_strumenti in
dotazione dell'Ente, organizzazione
dei contenuti di cui aghi artt. 5.2 e
5.13 del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Coemmissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino if limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delle prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

24

PREDISPOSIZIONE € INSTALLAZIONE
Di_DISPOSITIVI CHE RIDUCONO (L
RUMORE PERCEPITO NELLA SALA
MENSA

Allaggiudicatario, prima di
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una dichiarazione che attesti la
disponibilita ad installare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito netla sala mensa, nonché
una “Scheda per la Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: il dispositivo che si
intende utilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le caratteristiche principali, una
proposta circa la sua instaliazione ed
un calcolo dei miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

NO Punti O

Sl Punti 2

25

PRESENZA _ STABILE QUOTIDIANA
PRESSO 1L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSOKALE A FIANCO INDICATO

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti 0

n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o (Punti 1
Biologo specialista in
Scienza

SN 0

15




dell'Alimentazione

‘| lotale e O KRR IS IERRRTRRN N IR R S 46

La Commissione giudicatrice procede alla tettura e all'esame detle proposte tecniche formutate da tutte le
ditte concorrenti:

1. EP Spa di Roma
2. Ewroristorazione SRL di Torri di Quartesolo {VI)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con t'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di vatutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attni-
buita a ciascun concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei puntegegi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciptinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti € riassunta nell’ Allegato 1 lotto 14/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, 1 punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cul formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio piu alto su un

singolo criterio it massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 14 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede guindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione it massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
{art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse song ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’_ Allegato 3 lotto 14 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede infine con il lotto n. 17 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N* | CRITER! DI VALUTAZIONE: ", " C o[ CRITERIO MOTIVAZIONALE Z-LISTA ik “puwn D 3 punmi Q] ‘punn T
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DISTANZA DEL CENTRO Di COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con_indicazione
dell'ubicazione del centro di cottura
e della_distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piG
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 e 29 km

Punti 1

Tra 10 e 19 km

Punti 2

Meno di 10 km

Punti 3

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
UNI EN 15O 22000 (SISTEMA Dt
GESTIONE PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all’appiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato. verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto.

NO

Punti O

51

Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
1,5.0, 22005:2008
(RINTRACCIABILITA" NELLE FILIER

AGROAEIMENTARL) o

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza & quanto
offerto.

NO

Punti 0

Si

Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre

NO

Punti 0

UNI EN SO 14001

Punti 1

la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto

UNE EN SO 14001 e UNI
CEL EN 1SO 50001:2011

Punti 1,5

UNI EN SO 14001, UNI
CEf EN 150 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodetti reperiti
direttamente nella zona di

NO

Punti 0

<gah)

Y &
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produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine

assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e  Vubicazione  del
fornitore,  al _fine_di_verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

5

Punti 3

UTILIZZO0 DI PRODOTTI DOP E 1GP
DEL VENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti_al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

0,5 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA = "ORIGINE _ ITALIA"
(OVYERO _ MNATA,  ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

NO

Punti G

carne bovina “Origine
italia™

Punti 2

definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
{a provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

| PUNTEGG! SONG CUMULABILI

carne avicunicola
“Origine italia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" {OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

Al{'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

Latte e derivati del
latte “Origine Italia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati del
latte “Origine ltalia” e
a fitiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORO, {CONSERVE, SUGHI
E___ SALSE), “QORIGINE ___ITALIA"
{OVVEROD COLTIVATO E
TRASFORMATC [N ITALIA}Y
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

Pomodore e derivati
del pomodoro “Origine
ltatia”

Punti 3
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10

UTILIZZO D1 OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica bio, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti 0

Olic EVO “BIOLOGICO™ Punti 1,5

Olio EVO “ITALIANO™ Punti 1,5

11

UTHIZZO DI PRODOTTE DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e sotidale

12

PROGETTIC DI VALOREZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALI, ED
iN__PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E_VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

vrado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delle forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazieni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

elo_dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZO 3]} PRODOTTE
AGROALIMENTARI PROVENIENT!
DALL'AGRICOITURA SOCIALE (i esge
n. 141/2015) OVYVERG PRODOTTI
PROVENIENTI DA

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA™

— AZIENDE CHE INTEGRANO L
LAVORO DEI DETENUTI;

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoleimento di  operatori  del
territorio veneto ed in particolare di

quetlo provinciale

TSN

e -
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~ TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nelia
somministrazione desli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di_ situazioni di
svantaggio sociale ef/o contro la
criminalitd _ordanizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relazione max_ 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
lirnitandosi all’esame detl contenuto
della prima facciata.

14 |YALUTAZIONE DEL  SERVIZIO Di [ NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELLUTENZA Cadenza annuale Punti 4
15 |ROTAZIONE MENU'  SU N, BINO Punti 0
SETTIMANE
Sl Punti 4
16 [ CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI Dl |Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE] PASTI
Allageiudicatario, prima di| Classe Eura 5 (tutti) Punti 1
procedere all'assiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro 6,] Punti?
assegnato, verra chiesto di produrre| alimentazione metano
la_ carta  di  circolazione e di{ o elettrica (tutti)
registrazione sanitaria _al fine di
verificarne 1a_rispondenza a gquanto
offerto.
17 | ADOZIONE Di INIZIATIVE Di

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL) _UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLEIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

agaiunta a quanto
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 del capitolato  speciale
dovranno  essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi dei diritio al cibo,
alimpatto  sull'ambiente e sul
consumo di risorse naturali e alle
possibifi misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di  vita dei
prodotti, la frequenza e [e modalita
di svolgimento.

delle iniziative proposte e delle
modaljta di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, erado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte
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Aliegare relazione max 1_facciata
formato A4 (dimensione_ indicativa

carattere 11)

Si avverte che 1a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandasi all’esame del contenuto
delfa prima facciata.

18

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

Il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte c¢he la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
{imitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuirgd i coefficienti sulla base
del sequente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completerza del pianc ed efficacia

19

n. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEF EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti O

5l Punti 3

20

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO OEl
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
(fermato A4 - dimensione indicativa
carattere 11} con iilustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte, senza__oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con_ altri strumenti in dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt, 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad aleri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissicne
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
delie prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita del software
fornito _completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilitq _da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

o Tptaie .

14
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La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. EPSpa di Roma
3. Ladisa SRL di Bari

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con 'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 17, 18 e 20 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attribuita
a ciascun concorrente (Ci} e la successiva attribuzione det punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4 del
Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 17/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggic massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto it punteggio piu alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allesato 2 lotto 17 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito net Disciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
lart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessive e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 17 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sestanziale del presente verbale.

Alle ore 10:30 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convgca per it giorno 22.5.2018 alle ore
9:00 la seduta pubblica per lapertura delle offerte economiche dandone avviso tramite pubblicazione nel
sito internet della Stazione appaltante www.provincia.treviso.it al tink Stazione Unica Appaltante - nelle
comunicazioni relative alia procedura di gara.

Nelle more della successiva seduta della Commissione giudicatrice i plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto at pubbli-
co accesso a cura del segretario verbalizzante.

Di quanto sopra si & redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissicne
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.
12



IL PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona
&) Ueray
IL COMPONENTE - Michela Costella
| 0 o S e

IL COMPONENTE - Dott ssa Barbara Parissenti

B N ﬁ LASDS

L SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott. ﬁ—:anna Di Tos
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Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xis
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

EURORISTORAZIONE

CSA COOP. S.A.

FELSINEA

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTIZ :tra i0e t9km

PUNTI 2 : meno di 10 km

PUNTI2Z : tra10e19km

1 JPRINCIPALE . - e
{max punti 3} 2,00 - 3,00 00 T
PUNTI2 : 5 PUNTI 0 1 NO PUNTI 2 : 51
, |POSSESSO DELL TIFICAZIONE UNIEN IS0 2200
It punti 2} :
Ak Rn 2,00 . 0,00 2,00
PUNTIZ : S PUNTI 0: RO PUNTI 2+ S}
3 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE IS0 22005:2008
mexRui 200 0,00 200
PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011 PUNTI 0: NO PUNTET : 14001
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
L 1,50 o 10,00 o000
{IREPERIMENTO PANE E PRODOTTL DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 4 : 8l PUNTI 4: 51 PUNTI 4 : 51
5 {LA FILIERA CORTA T e —
(max punti 4) 4,00 4,00 .- 4,00 5
L =
¢ IMTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO 400

{max punti 4}

PUNTE5 : carne bovina +

PUNTES : carne bavina +

PUNTI S : carne bovina +

THIZZQ D] CARNE BOVINA E AVICUNICOLA "“ORIGINE - . _ Tl = : R = :
7 [raLla” avicunicola "origine italia avicunicola "origine ltalia avicunicola "origine ltalia
{Max punti 5} R R R S
PUNTES : “origine Italia” e a PUNTi 5 : "origine ftalia"e a PUNTI 5 : "origine Italia" e a
TILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE “OR El filiera corta filiera corta filiera corta
PUNTI 4 : SI PUNTI 4 : SI
9 TIL Qb ERIVATI “QRIGI »
(max punti 4} S e
A0

10

11

UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” £/0 BIOLOGICO

PUNTE4 : origine ltatia e

PUNTI 4

; otigine Italia e

PUNTI 4

. origine Italia e

{max punti 4)

UTILIZZO PRODOTTI DEL. COMMERCIO FQUO E SOLIDALE

ma. t

biologico

biotogico

biologico

12

13

14

Giudicatrice

PR i YALORI | DELLE PRO
REGIONALI 0,80 0,70 0,80 0,90 0,95 0,90 0,60 3,60 0,60
{max punti 4)
Ci= me dove *mc @ & media dei coefficienti, variabili trz zero e

uno, attribultl discrezionalmente dalla Commissiane 0,77 0,92 0,69

Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 o308 3,68 '

UTILIZZO DI PRODOTTI AGROALIMENTAR] PROVEMIENTI
DALL" ICOLTURA 1ALE 0,50 0,40 0,50 0,50 0,60 0,55 6,70 0,70 0,60
{max punti 4}
Ci= mc dove *mc € la media dei goefficienti, variabili tra zera e

uno, attribuiti discrezionalmente dafla Commissione 0,47 0,55 0,67

formuia: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PUNT! 2 : cadenza annuale

PUNTi 2 : cadenza annuale

YALUTAZIONE = DEL  SERVIZIO _RISTORAZIONE E DI
SQDDISFAZIONE DELL'UTENZA
[max punti 2}

_ .2’00::_. IRy

S oo




Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNIC]

16

ROTAZIONE : 8

PUNTL 4 : 51

PUNTE4 : 5]

PUNTI 4 : Si

{max punti 4)

PASTI GRATUITI ANNUI PER UTENTI IN SITUAZIONE DI

4,00

PUNTI 4 . 1 PASTO OGNE 100

4,00

PUNTI 4 : 1 PASTO OGNL 100

4,00

PUNT1 4 : 1 PASTO OGNI 100

EMERGENZA SOCIALE
{mex punti 4)

4,00 .

4,00

4,00

PUNTEZ : EURO 6, METAND

PUNT!1 2 : EURO 6, METAND

PUNTI 2 : EURO &, METANO

17 ICLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ) DI TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO ELETTRICO
fmax punti 2)
2,00 1,00 2,00
PUNTE 2 ; MENU' TRADIZIONALE § PUNYI 2 : MENU' TRADIZIONALE | PUNTI 2 : MENU' TRADIZIONALE
+s |PREPARAZIONE MENU" SPECIALL *FESTA +FESTA +FESTA
(max punti 2} : . : o
2,00, . 2’.00 . 2,00 o
ADOZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
ENTE LA LOTTA ALLO SPRECO ALIME 0,60 0,60 0,80 0,70 0,70 0,80 0,50 0,50 0,60
{Max 5 punti)
1% 1 ¢i= me dove *mc & la media dei coefficienti, variahili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Cammissione 0,67 0,73 0,93
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = § 3,35 SREE 3,65 2,65 Vi
2
ELABDRAZIONE E REALIZZAZIONE PER LA DURATA DEL i H
1 N _PROGETTQ Di E AZION LIMENT,
INERENTE LINCREMENTO DEL CONSUMO DI FREUTTA Ef 0,50 6,50 | 070 0,60 0,55 0,60 0,40 0,45 6,50
VERDURA E
x_punti 2 ! !
20 | |
Ci= me dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zerg e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,57 0,58 0,45
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 SRV 1,16 ey XT3
P IONE [MPREVISTI ED EME
{Max 3 punti) 0,80 0,80 0,80 0,60 0,60 0,50 0,65 0,70 0,60
21 | Ci= me dave *mic & la media dei coefficienti. variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezicnalmente dalla Commissione 0,80 0,57 0,65
Giudicatrica
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 a0 ST 19
PUNTIZ: S} PUNTI 2 : SI PUNT] 2 : St
22 N, 1 AUDIT ANNUO _
mgax gunh 21 2100 : 2,60 2’00 :
o S _— - . eeveriem e i, e e e e e S . e e e [ -
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE FE !
1P DEf PASTI 1,00 0,90 0,95 1,00 1,00 1,00 1,00 0,9 | 1,00
{Max 5 punti)
23 | ¢i= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,95 1,00 0,97
Giudicatrice
formuia: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 c 4,75 ST ' 4,35 e
FORNITURA IN COMODATO DI UN SISTEMA Dt FROGAZIONE PUNTI 2 : 51 PUNTI 2. 5t PUNTI Z: 8l
24 [ACQUA MICROFILTRATA - T —
{onax punti 2) 2,00 1,00 L0000
FORNJTURA N COMODATO D UN CONTENITORE TERMINGO PUNTI 2 : 51 PUNTI Z: 51 PUNTi 2 : 51
25 |PER PAST] ECCEDENTI e — e
(may punti 2) - 2,00 2,060 2,00 .




Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xis
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNIC)

72,10 64,40 _ 70,43

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE




Puntegsi Lotto n, 16_1_Susegana.xls
Ali. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

C3A COOP, 5.4,

FELSINEA

IISTANTA . DEL_ CEMTRO DI COTTURA DALLA_ SEDE|
[PRINCIOALT,
[imax puntt by

2,00

3,00

2,00

Rmax r sagels punteggic pil atta attrbuits 10 gara prima della
Fiparametraziene

3,00

g
1% = Prove B R/ Resan

A = singolo punteggic Mipatatetraty

1 -~ singole punieggo atonbuite al centormente

Rmay = smpole punieggio pic alto axinbuita in gara prima detla
Fiparamatrazions

[Froan - massime pupeegio teanico conteguibite Nspetta
atlelemento tecnice fn tseme.

4,00

3,00

2,00

o, 50 ]
X pupsi

2,00

0,00

3,60

Jrmiax = nngota punteggic pid alte 2ttribuito in gard prms defla
iparametrazians

2,00

R = Prax X Ri £ Amax

[R - singalo punteggio ripsrametrate

Ai = singele punteggio attnbuito al concorrentn

bma - 1ingola punleggio pib akto attribuiia fn gars prims detls
ipsrathetranone

Pmax » massune pusleimne leenics conseguibile rsperte
latletemente tecnica in esame.

2,00

0,00

2,00

[POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005: 2008
fmax pusti 2}

.00

0,00

2,00

Rrmax - 1ingole punteggio pid alta attnbuite In gara prima detla
Fiparametazone

2,00

[R = Preax X Ri / Rmax

[R ~ singolo punieggin Mparamtrata

i = cingolo punteggir attrbuxd ak concarrents

R singoln Bunteggio pil alto attribyire in garx prima della
nparametrazione

Pmax « massimo punteggio teonico conseguibile Aspetta
Bsletemento Lecnica in essme.

2,00

0,00

2,00

B KT

1,50

0,00

Rmax « singoln punteggio pid sha attribulta in gara prima delia
Fiparamet raxang

1,50

[+ Pmaw X Ri 7 Rmax

R = singole puntegpe NparsmeRle

i = singolo puntegwio attribuite at concorrente

[max « singols punteggio pid alto attrbuite in gare prima della
[riparamatrazione

omax - matsima puntaggio teeniza canseguinile Frpetta
bielempme 1ecnico in esame.

2,00

. 0,00

1,33

RAFIIERA CORTA
(max pantl )

4,00

4,6

4,00

firiax « singola punicgaio pil alta attribuite in gara prima delia
ripaameLTone

4,00

R = Pmax ¥ Ri { Rmax

IR = singolo puntegdiv riparametrata

i « singota punteggio aldbuite at concorrente

Rmax « singela punteggie pi alto attribuite in para prima dela
fiparameirasione

Pmax « massirg punteggio tecnico censeguibile mipetto
jilelementa tecnico tn esame.

4,00

W

4,00

0,00

fmax = singalo punteggic pit alle atwribults in gara prima delta
iparamel anane

4,00

= Pmax X Ri ¢ Kmax

H = singsle pontegiio nparametrato

Wi = 1ingeto puntegyio attmbuite 21 concorreote

Rerax « vingois punteggic pid 2lte atirbuito in gara prime deila
Iriparametranone

Proaz « Mag$ima punteggio tecnico consewabile rispetta
plfelements Leenicg In asame,

4,00

0,00

5,00

5.00

[max « nngolo punteggio pii alte attribuito in gara prima della
[riparametranone

5,00

i« Prax X A1 / Rmax

¥ - singale punteggie ipaametrato

i « singato punteggio attribuita a1 cancerrente

Rimax « s11goio punieggio pil alto sttrbuite in gara acma detla
Iriparametrazions

[P » mussin puntegeio Legnico conyeguibite rispetto
alielemento techitn in ¢same,

5,00

MATY “

5,00

5,00

5,00

Renax = singole punteggra pig alio prtribyita in gara prma della
riperzmetcanone

5,00

B, « Proax X Ri / Remax.

¢ = singolo punlegg)® riparametralo

i u 1ingalo punleggio attribuite al concerrente

Fimax - singalo puntesgio pil alto attrituico in gara prima detls
riparametrazione

[Pz - massima punleggio Trenico consegyinile Aipetta
hllztemento tecnice in e1ame.

- 8,00

] VAT| “ORIGHN -
max punti 41

4,00

4,5

4,00

[Rimas = singole punt cegia piit 2o attrbuite fn gar prima della
Inparametranione

4,0¢




Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xls
All. 2 - punteggs tecnici dopo 1 riparametrazione

[ = Prmax X Ri 7 Rmax

In - singole pumesgio nparamezrata

Rt = singols punteqaio attribyita &t concarrenre N

Fima « tingoto punteggio i S0 atnbuito i gata prima detla 4,00 4,00 4,00
Iriparametrazione : B

Pmasx + massima puntesgio keenico consegy
plilelemento teenfee in esame.

et

RITILIZZ0 DI OLIC "ORIGINE ITALIA" F/Q BIDLOGICO
> 4,00 4,00 4,00

[Renan + singala pUNTCRRIG PIT 410 AtiHBUILG IR gara prima deils 4,00
parumetranane

% - P X R/ Amax

L r singolo punteggio rigasametrate

i « singolo punteggio attrbuits al concorrente .
Renax - singola puntegrie pIl alle atirfoulte in garz prima delia . 4,00 . 4,00 4,00
nparamatrapione . . .

P = MARSiTO punt o teinico ceasegabile risprite
ali'elemente tecnica in e1ame.

UTILTI0 PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUQ E SOLIDALE
2 2,60 2,00 .00

Rimax > angale puniegga pist alte altnbyile ™ gars pnma delly 2,00
[riparametraziong

[R < Frmax X Ri J Rmax

R < yingola punteggia Aparametrate

i » 3ingote punieggic attribuite al concarrente . R ot R K
Rmak « simgalo punteggio pik alo storibuits in gara arims detla Lo 200 R ¥ X T L,00
riparsmetrazione T : g ) o
fPmax « mainme pUniegmo Lecnioo conteguibile ripeito
D lelement s 1ecnce in esatme

REGIONALL 3,08 3,68 2,40
jonax pust 4}

Jkma ~ sinoto punieggio pia aita sttnbuite in gara prims della 3,68
Inparametranong

[~ Prnax K R 7 Rmax

R -~ singole punteggin riparameirato

Ri~ ¢incolo punteggio attsibuitg al concarmente

Rmazx = singolo punteggio pil alte alirbuito in gar prima delta
[rparametrazione

[Pmax = matimo puniegels Lecnic conseguibile iapotto
[plielememto techito th esame,

s 261"

= 1,88 2,20 2,68

frmax - singele punteggio pid alte sttributio in gara prima delta 21,68
riparamatranons

R = Pmax X R{  Rmax

[ = singalo punieg@o ripymmetraty

i v singolo punteggio stribuito M concorrenie

fRimax » smgoto punteggia pit alto attribulto in gara prima della
[riparzmetrazione

Proax = maune pumerpo teenice conseguibile nipetts
[aifeloments tecnica in exame.

3,28

SODDISFAZIONE DELLUTENTA 2,00 1,00 1,00

IRrrax « singote puntergio pid ahto attribuite tn gara prims dolla 2,00
Fiparametrazione

14
L« Prrak X A1/ Rmax

I~ singole puntegyio dparametrata

Rt » fingake puhteggio atleibuite B toncerrente R -
Revgx = singsle puntegeio P aito attribuile in gara prime detle i L E00
friparametrazione g B
[Frax ~ maszima puntegsio teenice consegulbite rispetia
pileizmente tecnice in esame.

[ROTAZIONE MENU" SU N. 8§ SETTIMANACE
m L4 4,90 4,00 4,00

[Rmiax » singolo punteggle pHr Ao attribunta o gars prima defla 4,00
Iriparametrarione

R« Prax X RS £ A

I = singole punteggia Mpzrametnato

i~ tingolo punteggio atunbuto al concorrente

fAmax = nngole punteggia pill aita attnbuics in gars prums dells
isaramelrazione

Pmax = massine punteggio tecnics comeguibile rispeatto
fallatemanto Lecmco in atame,

IPASTI 1 R SITUAZIO

N 4,06 4,00 4,00
jimax ponti 4

Jimax + singato puntregio pil alto attribuila in gara prima dells 4,00
prparamatraziene

R =« Prmax X Ri / Rmax

R = 1ngalo punieggio Aparametrzic

Fli = singola punteggio auribyitg al concoreente

[Rinak » smgola puntegeio pit alle attrbuita in gara prima detla
[rparametsaziane

Praax « massimo punteggho tacnico conteguibiie rispetie
pifelements ternico in esame.

KLASSE ECOLOGICA D) MEZZI DS TRASPORTO
{max punt) 7)

Rrmax » singolo puntegeld pid alta attribuile in gara prima. delte
friperamctraziane

= Proax X Re 7 Rmax

= singole puntaggio riparametrato

i - singolo punteggic attnbyito at concarrente

Furiad « Bihgole punteggio pid slta attnbeito in gar prima della
biparametrazione

[Frax « matsime puntegeio kecnico conseguibile rispeits
plletements tecnico in grame.

PREPARATIONE MERU: SPECIALY
o 2,00 2,00 2,00

C_’g&_ —f g B




Punteggi Lotto n. 16_3, Susegana.xls

Ali. 2+ punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

fiemax > gingolo puntegaio prid alis attnbuito in gara poms della
riparametratione

2,09

[R - Prmax % Ri / Rmax

R~ singeio punleggio Apatametiato

[R+ « singalo puntcggie attnbuita at cancorrente

Rrmax - singele puntcggho gi 2lta sttnbuite in gara prime della
riparamatraziane

Fmax = Massimne punegee recaco conseguibite Aspetto
plielemento teenico in exame.

2,00

2,00

3,38

3,6%

3,65

max - nngolo puntegpio pié alts artrbuit in gara prima delia
1% Liparamerramone

3,68

- Preae X Ri f Reas

K - singoto punteggie Aparametsate

Rt - singalo pumeggio aitrbuita al concorrente

P « singolo punieggio g atto attribuits in gara prima deila
Fiparametrazione

Pian « Mmassime pUntegRo techica conseguibile rispetto
flfelemente tecndco i esame.

4,5%

5,00

5,00

INE P FA

1,14

116

9,90

A - ringota puntegiis mi alie attnbuite in gara prima della
0 Liparamateatione

1,16

[« Prmax X Ri / Kmax

R = sihpato punteyie AparameLrato

) « singalo punteggio attribuita 2! concerrente

Rmak - singolo puntegino pid sita attnbuite in gar prima della
EiparameLraziany

BFraax ~ Masimg punlegeio Lesnica comseguibile rspeita
plleiemamo emes in esame,

2,08

1,55

! [PIANO DI GESTIONE WAPREVIST) ED EMERGENIE
jMax 2 pynti}

1,40

1.7

Bman = zingole pentoggio piv alte attribuite in gara pricna delta
{iparameranone

21 b - P X R 7 Rt

F - singalo punteggio riparametrale

Fi = singolo punteggo anribuito 2l concerronie

[imax < singola puniegyio pid aito attribuite in gars prima deils
piparamet razione

max = massime punteggio Lednico comeguibite nspeitn
jalfelcmente teanico in csame.

3,00

he. 1 AUDET ANNUO
limax puntt 1)

100

1,00

z,00

[Rmax - singele panteggio pid alta attribuite in gars prima delta
riparamatrazone

1,00

n .+ Prmace X Ri J Rmax

i = tingole pUNtegRio rgaramaetrato
i ~ singoln puntegio atribyita al concarrente

Iriparametrazione

max » singolo punteggia pil alta attrihyits in gam prima della 2,00
riparemetrazione :
IPrmax » massimo punteg@a tecnica conseguibile rispello
Rilelemente tecnize in esame.
4,75 5,00 4,85
Ifmax » ungslo punteggio pil atte attribuito in gars e delly 5,00

13
A« Pmax X K1 / Rrmax

i « singalo punteggio riparametrato

fi - singolo punteggio attribwito al concarmenta

Hmax « singolo pUnteggio pili alte atnbuile i gara prima detla
Hparametrazione

[Proax « massima punteggio tzonico censeguibile rispetio
pilfelermento 1e<nics in esame.

475

5,00

RN I

iimax pyntt 1}

2,00

2,00

1,00

[Rmax « singoln punteggio pid alto attribuite iv gare prima defia
riparameiranone

2,00

24
[t = Pmax X Ri [ Rrmax

- singalo punteggio riparamelraia

1 - sigole punteggio akLrbaite 3l concarrente

frmax » singolo puntegeio pilp alte attribuito i gar prima delia
riparametrazione

Fmax = marsime punteggio teonico consejpuibile rispetto
Jatlelemento tecnico in etame.

2w

2,00

3,00

Rrmax = singolo punteggic pli aite 2ttrbulte 4o gera prima detta
[PRarRmetranone

2,00

k]
IR = Prmax X Ai / Amax

IR = singoio punteggio fparamotraso

Ri = vngoto punteggno atuibulio al cohcomente

R - singole puntegeia pit alt atrribuito in gara prima della
riparametrazione

P + massimo puntegera Leenice comegudbile rispetto
Rilelemento tecnicn in esarm,

2,00

PUNTEGGIO TECNICO *[ 1
DOPO 17 RIPARAMETRAZIONE - -

68,42

e




Punteggi Lotto n. 16_1_5Susegana
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE CSA COOP, S.A. FELSINEA
PUNTEGGIO TECNICO 76,47 68,42 75.78
punteggio pil alto attribuito in gara dopo 76.47
la 1" riparametrazione !
PUNTEGGIO TECNICO -
2” RIPARAMETRAZIONE 80,00 71,38 79,28
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
|
o ENCO 80,00 71,58 | 79,28
|
S
o







Punteggi Lotto n. 14_5an Polo di Piave e Cimadolmo.x(s
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

E.P. EURORISTORAZIONE
DISTANZA DEL  CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE PUNTI1 :tra20e 29 km PUNTI 2 :tra t0 e 19 km
1 |MUNICIPALE T ; ; ; T
{max punti 3) © 1,00 o . 2,00
PUNTI Z : 8 PUNTI 2 : SI
5 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
{rmax punti 2) : S L .
2,00 ' 2,00
PUNTI 2 : SI PUNTIZ : Sl
3 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 1SO 22005:2008
max punti L _' o R T
(max puntl 2) _ 2,00 _ S 2,00
PUNTI 2 : UNI EN IS0 14001, UNI CEI | PUNTI 1,5 © UNIEN 1SO 14001, UN|
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE _ENISO 500012011 e EMAS | CEIENISO 50001:2011
{max punti 2} : Z,Ob - i - 150 R
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : Si PUNTI 3 - S
5 |LA FILIERA CORTA T T e T
e SR g ee e S
UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO RO S gl BRI
6 {max punti 3) 3’00 3’00
PUNTI3 : carne bovinae PUNTI3 : carne bovinae
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine italia” avicunicola "origine Italia”
7 ITALIA” — e .
{max punti 3}
PUNTI 3 : "origine ltalia" e a PUNTI 3 : "origine ltalia"e a
UTILIZZO DI LATTE E_DERIVATI DEL LATTE _ “ORIGINE filiera corta filiera corta
{(max punti 3
PUNTI 3 : 8 PUNTE3 : SI
g [UTILIZZO DI POMODORO E DERIVAT! “QRIGINE ITALIA"
!{max punti 3) S D
PUNTI 2 : origine Italia e PUNTI 2 : origine ltalia e
10 [UTILIZZO DLOLIO “ORIGINE ITALIA” E/O_BIOLOGICO biotogico biolqgic_o

{max punti 2)

JUTiLl PROBOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

1 {max punti 2) 2'00 S
ROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
REGIONALI 1,00 1,00 1,00 0,80 0,70 0,80
{rax punti 5)
12 | Ci= mc dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente datia Commissione 1,00 0,77
Giudicatrice




Punteggi Lotto n. 14_San Polo di Piave e Cimadolmo.xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 3,85
UTILIZZO DI _PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI]
IDALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 (0,90 0,90 0,50 0,40 6,50
{max punti_3)
13 | Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente datla Commissione 0,90 0,47
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =3 2,70 1,41
VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO RISTORAZIONE E DI PUNTI 2 : cadenza annuale PUNTI 2 : cadenza annuale
14 |SODDISFAZIONE DELLUTENTA . r—r—
(max punti 2) 2,00 L 2,00
PUNTI 4 : 600 pasti PUNTEO : NO
15 PASTI GRATUITI (PER SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA}
{max punti 4} : R - T
PUNT! 2 : EURD 6, METANO PUNTI 2 : EURO 6, METANO
16 |CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ! Dt TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO
.2,03 o £ 2,00 S

17 [PREPARAZIONE MENU" SPECIALL

PUNT! 2 ; preparazione ment
tradizionali + festa ...

PUNTI 2 : preparazicne menu
tradizionali + festa ...

PUNTEZ : SI PUNTI O : NO
18 SORPRESA DI COMPLEANNG _
{max punti 2) S Cl T
02,00 20,00 -
ADOZIONE D1 INIZIATIVE DI _EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGLE UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
INFRENTL ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 0.9 | 0% | 05 | 060 | 060 | 080
{(Max 4 punti}
19
Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissicne 0,90 0,67
Giudicatrice — o
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,'6(& L N o .2’63 i ': .
JELABORAZIONE __E  REAIIZZAZIONE PROGETTO __ bl
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL|
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,90 | 0% $oo 050 | 050 | 070
{Max 4 punti)
20
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,93 0,57
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,72 i 2,28 Sk




Punteggi Lotto n. 14_5an Polo di Piave e Cimadolmo.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICH

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE

Max 4 punti 6,75 6,75 0,70 0,80 0,80 0,80
21
Ci= me dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zerp e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,73 0,80
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 2,92 3,20
PUNTI 2 : i PUNTI 2 : SI
IN. 1 AUDIT ANNUIO
27 [t SASA
{max punti 2}
2,00 2,00
SISTEMA__INFORMATIZZATO _PER__ LA PRENOTAZIONE. E
IPAGAMENTO DE} PASTI 0,95 1,00 0,90 1,00 0,90 0,95
{Max 4 punti)
23 | Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variahili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionatmente dalla Commissione 0,95 0,95
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dave PMAX = 4 3,800 380

24

PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE DI DISPOSITIVE CHE
RIDUCONO IL RUMORE PERCEPITO NELLA SALA MENSA
{max punti 2)

PUNTI 2 : S

PUNTI 2 : SI

PRESENZA D} RESPONSABILE CUCINA/DIETISTA

PUNT! 2 : n. 1 responsabite
cucina E n. 1 dietista, medico o

PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n, 1 dietista, medico o

25 - biologo biologo
{max punti 2} — - - _ - .
| i — 1] I
 PUNTEGGIO TECNICO TOTALE G SeT Eeolas




Punteggi Lotto n. 14_San Polo df Piave e Cimadolmo.xls
All. 2 - puntegel tecrici dopo 1 riparametsazione

E.P. EURGQRISTORAZIONE |

1,00

[Rmax = singolo punteggic pid alle attribuito in gara prima delta

R = Prmax K Ri { Rmax

R = singolo punteggio Apammelrate

Ri = singoln puntenzfo attnburlo al cancarrente

fimax = singolo punteggio pil slle atinbase in gam pnma della
riparzmeiazIone

Fmax = massime puntegpa teomco conseguibite nspelto
atletemento tecnice in ssame

3,00

s

Pt NE LIN|
|fmist punti 2)

2,00

1,00

[Rmax = singolo punteggio pid aito attrbyite in gara prima delia
riparameirazione

R = Pmax X Ry £ Rmay

R = singolo pusteggo Npammelaie

Ri = singele puntepgie attnbuits al cancamente

[Rmax = tingolo puntezyio pil: aho alinibuita in gara prima della
[riparametrazione

IPriax = massimo punteggi 1ecnico conseguibile rispetto
iall'elomenta tecnico in esame.

2,00

2,00

w

PGSSESS M el
[max punti. 2

2,00

7,60

Rmax = singalo punteggie pid site awrtbuite in gara prima delia
riparametrazions

R = Prnax K Ri £ Rmax

IR = singulo puhtesgio NpkRMEIRALo

Fr = singole pumesgic attribuite al concorrente

[kmax = singoto punteggio pliz akio atrfbuite in gam prima della
ripararaetrazione

Pmax » massima punteggio lecnico conseguibile rispetio

2\l 'elemento Lecrico in esame,

2,00

a

P F s
|imax puntt 3}

2,00

1,50

Rmax = tingolo puntegio pil 3t attribuite in gara prima detia
Fiparameirazions

R = Pmax X Ri 7 fmax

[ = singolo purieggio rparametrato

fii = singolo punteggio atinbunie al concarrente

Rmax = singaio punteggio pil alta attribite m gara prima della
riparametrazione

Pmax = massime punteggia tecnico consegnbile Ntpetta
ailetemente tacrica in eisme.

2,00

. 1,50

[ha FILIERA CORTA,
limaxpuntiJ)

R 0 UTHT,

3,00

3,00

[Rmax = sirgolo punteggio il alte altnbuio in gara prima della
[nparametrazione

AL+ Pmax X Ai £ Rmax

i = ringolo punleggio Npammetrata

Ri = singdlo punteggio attribuito al concomente

Fimax « singolo punlegeio Rl sllo attribuilo 1 gare prims defla
Niparametrazione

Pmax = massimo puntegzio weanica conseguiblie fipetto
[ail'elemenia vecnico in esame.

3,00

v
ma; ti

3,00

3,00

Rras = singaio puntegwio pilt alte attribyita in gara prita della
niparzmetrarione

R = Prmax X Ri 7 Rmax

= xingolo punteg@o nparameirata

Ri = singola punteggio aturibuila al concomrente

[Rinax = singate punleggio pit slte altribuio in gara prima della
riparametazione

Fmax = mastimo punteggia teanics conseguibile rispetto
lallelementa tecnica in esame.

L] | Vi "OR]

3,00

3,00

Rmax ¢ singota punteggio pii alto attribiito in gara prima della
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio rigarametrate

R « singolo punteggio attnbuilo 2 concorrente

Rerax « singolo punteggia pil alto attribuila in gara prima defla
riparametrazione

[Pmax = Massimo punteggio Lecnico conseguibile mpetin
alielemento tecnico in esame

3,00

3,00

I 73 TTE v
ZEAF

300

3,90

fRmax « singofe punteggio pitalio attribuito in gara prima della
rparamatrazions

R = Priax X Ri 7 Rmax

R = singole puntegqo riparametralo

R = singalo punteggm attribuito at concorrente

[Rmax = singolo punteggio pil alto attabuite in yara pnma delia
friparametrazionse

Pmax = mzashmoe punteRgio Lecnicn consequibile rispetto
plielamenta tecnico in exame,

3,00

3,00

| B “GRIGINI "

3,00

3,60

[Rrmax = singote punteggic pii alto attribuito 1n gara prima defla
riparametraziohe

3,00




Punteggi Lotto n. 14_S%an Pale di Piave e Cimadolma.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo T riparametrazicne

R = Praax XRi 7 Rmax

P = ungola punteggo rparamelata

Ri « singela punteggio attribuite al csncomente

i Rmax = sinaole purteggic pi alie attnbuno s gara prima deila 3,00 3,00
Fiparametrazione :

Pmax = missimo punieggic tecnico conseguibile nspatn

ail e lemema tecnica in esame.

R 14" 1,00 2,00

Amax = 5ingolo pumeggio pit: alto a1triburto n gara prima della 2,00
Fiparamerr arione

10 g = pmax K Ri / Rmax

R = sngolo puntegsio riparametrato ]
IR1 = sifgolo pumeggio altiibuito al concorrents . EP . SN L
stmax = singalo punteggio pidl sita atinbuito 1 gara prima dells 200 0] 12,00
friparamelrazione .

PmaX + Massime puntegpin Lecrics consegubile Mperto
sl vlesnanlo lecnico in eame.

UTILI 2 0D A 2,00 2,00

Rivax = 5ingolo punteggio pid alto attribuita in gary prima defla 2,60
riparametranane

11
R = Pax X Rt J Rmax

ik = singolo puntezgio riparametrate

R = singale puntegeic attnbuita al concorrente X | .
[Remax = singolo punleggio pid alte attribuite in gara prima deila LT 2,00
fripatame traitiane 3 . :
iPrmax = massimo punteggio tecnice conseguibiie aspetey
fall'elevre o lecnico in esame.

¥ OGN R 1QNH
s i
[Rinax = $ingolo puntegyio pid: alio atirtbiato in gara prima detla S.00
rparamecrarine
12
I8+ Fraax X Ri f Rmax

R = stngolo punieyge riparametralo

[Rt = singole punicygic attribuito al concorrente

[Rmax = siagolo punleggia pil alto attnBuits in gars prima della
friparame Lraxione

Pmax = matsima gunteggio temico conseguibfie rispette

2 ('elemento tecnice in csame.

AGRICO) 270 1,41

[Amax = singolo puntegoe pit: aite attribiate in gam prima detls 2,70
rigarametzazione

13
B =+ Fmax X Ri f Rmax

IR = singolo punleggic nparnclralo

IR = stngolo punteggio stinbuito al concomente

Rimax = singalo punteggio pil alto attribinte in gar prima detla
nparameiranone

X = massino punteggio tecnice conseguibile rispetle

i |Uelemento 1exnico in esame,

SQDDISEAZIONE DELLUTENZA
dmaxpunti 2)

[frmax = singole puntesgit pid alte atnbuito in gara prima delly
riparametrazione

t4
(R = Proax XU 7 Amax

= singoin puntegiio niparametraio

Ri = singolo punteggio attribulte al concomente

[Renax = singolo punteggio pi alia attribuila in gara prima delia
[riparamesrazione

[Prmax = massino punleggie tecnica tonsegulbile rispetto
fallelemento tecnico i esame.

IPATTI GRATUIT] (PER SERVIZIO RISTORAZIONE

s o

[Renax = singale puntegsio pil aite attnbuito in gara prima della
riparametrazivie

15
[ = Poax X Ri / fmax

I = $10g0lo pUNTERRIc NPATAMEATD

R = singole punteggio attrbuitc al concorrente

hax = singolo punteggio pit alto attributo & gara prima della.
Fiparametmzionse

Prax = masstmo puntegeio Lecnico consexubile rispette
ail'elementa teanico in esame.

A TRASP
Himan puptd 2

Rmax = ungoio punteggio pid alto attribuile in gara prima deila
riparametrazione

16 s pmax XA/ Romax

IR = singolo punteggio Hparametrate

[Ri = singolo puntegyio attzibuita al concorrente

[Rreax = singolo punteggic pid atte atirbuite in gara prma della
riparametmTions

[Prax = mastima puntesgio tecnico conseguibile mspetto
falizlements teonica in esame.

PREPARAZIONE MENY' SPECALY
{{max punti 21

[Rmax = singalo ponleggio pil allo altsfbuito in gare prima deilz
ripzrameirazione

17 Ip < Pmax K i 7 hmax

A = singolo pUnteggio rgarametrate

i » singalo punteggio attribuitc at concorrente

Rmax = singale puntesgio pil alta sttributo in gara arima delia
riparametrazione

[Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile nspetta

&Zg pilelemento teenico in esame.




Puntegg! Lotto n. 14_5an Polo di Piave e Cimadolmo. xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

PR

sna, t

1,00

¢,00

Rmax = pngoio punteswio pid alla attribwte in garz pnma della
rparametrazione

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = sngolo punlegio APAraMELrate

Ry = singolo punteggio atinbuite i cancortente

[Rimax = singela puntesgio pil alta attnbuilo in gara prims delta
riparametrazione

[P max = massimo punteggio Lecnica conseguibile rispetto
ail'elementa teanico n esame,

2,00

0,00

3,60

1,68

Rmax = singole punteszia pill alto atlrbuito i gara pnma detla
nparametrancae

= Pmax X Ai # Bmax
[R = singole puntegeio Nparametato
if1 = singalo p g al
fmax = sirgola punteggio
riparame trazione

Prax = maisimo punieggio tecnico canseguibile risbelto
allelementa tecnice in esame

e atiribuite in gara pima dells

4,00

298

3,72

2,28

[Reciax = singolo punteggi pid alte atnhurto in gara gnma delia
6 riparametrazione

3,72

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntewgic rparametatd

Rt = singole punteggic attribuitg al Concomente

Rrnax = singola punteggio pid aita attribuito 1 gara prima defla
nipareme trazione

iPmax = massimo puntegoio temico conseguibile Nspetic
failelemente lecnico m esame.

4,00

2,45

IPLANG D1 GESTIONE IMPREVIST| ED EMERGENZE
|ivax. 4 punsiy

2,92

3,30

[Remax = singolo punteggio pii alte attribuito 1h gara prma defia
ripatametrazione

21 Jt = Pmax K i 4 Rmax

R = singnto puntegme ripsrametrato

Ri = singolo punteggis attrbyite al toncorrente

Rmax = singolo punteggio pi alte sttrnibuite in gars pams della.
riparameraTions

Fmax 2 marsimo punlegiic tecnico conseguibile rispetta
2elements Lochics in esame.

ul
ti

Amax « singolp punteggis ik alte atunbuita 1n gara prma della
Fiparametranione

22 {g « Pmax KRt 7 Rmax

i = singolo puategyio riparamelrato

Ri = singolc punteggie atinbuito al concarrente

nax = singolo punteggio pitralto sttribuita in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo puntegzia trenics conseguibile rispetta
(il'elemento Lecnico in esame.

RENQTA

3,80

1,80

Rmax = singolo punteggio pid aluo attrbuilo in gara prima delia
nparamelrszione

21
IR # Pmax X Ri f Renax

R = singolo punteggio Mparametrate

R = 5ingolo puntepgio atribuito al consorrente

Rmax = 5ingota puniegio pid alte altsibnte in gara prima della
iriparametrazione

PMmaK * M3ssimo puntegyio tecmica consequibite rispetia
lilelementa Lecnice in esame.

4,00

2,00

1,00

Rmax = singolo punteggio pid atta attribwito in gara prima detla
24 [nParametraziane

R = Prax X Ri £ Rmax

R = nIngolo pUNTEERI0 NPATAMELrato

Al 2 singolo pynteggio 2kenhuito ai concorrente

imax = singole punteggio pit alto attnbuita in gara pnma detla
[riparametrazione

Pmax = massime puntegdio teenico conseguibiie nisperto
[it'elemento techico in esame.

2,00

IPRESENZA DI RESPONSABILE CUCINAIETISTA
nti

2,00

L0

{Rimax = singola punteggio pit ako attribuite 1 gara prima della
[niparame trazicne

25 |p o Pmax XAl / Rmax

R = 1ngolo pUnteRdo riparameirata

Ry = singole puntegato attnbuito al concorrente

fimax = singolo puniegyio pis alte attnbuite in gara prima detla
riparametrazions

Pmax = massime punteggio tecnico conseguiblie rispelts
fallelemente tecrico in esame.

2,00

PUNTEGGIO TECNICO .
DOPO 1° RIPARAMETRAZIONE

68,15

'58,35




Punteggi Lotto n. 14_San Polo di Piave e Cimadolmo.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

E.P. EURORISTORAZIONE
PUNTEGGIO TECNICO 68,15 58,35
;;;teggio pit‘{ alto attribuito in gara dopo la 1* 68,15
riparametrazione
PUNTEGGIO TECNICO -
2" RIPARAMETRAZIONE 70,00 59,93
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 70,00 59,93

S N
C e

M







Punteggi Lotto n. 17_Vazzola

All. 1 -5CHEDA PUNTEGGI TECNICI

OTTAVIAN E.P. LADISA
DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE PUNTI 3 : meno di 10 km PUNTI 1 : tra 20 e 29 km PUNTI T ; tra 20 e 29 km
1 PRINCIP
(max punti 3} 3,00 1,00 1,00
PUNTI2: Sl PUNTI 2SI PUNTEZ : S
2 E ERTIFICAZIONE LINI EN IS 000 _ o
(max punti 2 T
max py /2,00 2,00 2,00 -
PUNTEZ - SI PUNTI 2 SI PUNTI 2 : 81
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005:2008
max punsi 2} 2,00 2,00
PUNTI 1,5 : 14007 e 50001:2011 § PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011 | PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011
4 FOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
1,50 1,50 21,80 -
REPERIMENTO PANE E PRODQTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3: SI PUNTI 3 : sl PUNTI 3 : Si
5 |LAFILIERA CORTA T DERERNY
{{max punti 3) V3,00 3,00 3,00 -
¢ [FHLZZODOP £GP DEL VE 5,00 ©5,00 5,00
{max punti 5) : R s
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE PUNTE4 : carne bovina + PUNT! 4 : carmnme bovina + PUNTI 4 : carne bovina +
7 HTALIA” avicunicota “origine Itatia avicunicola “origine ltalia avicunicola "origine ltalia
: R 4,00_' 4300 B . 4300
PUNYI 4 : “origine ltalia” e a PUNTI 4 : "origine ltalia” e a PUNTE 4 ; "origine ltalia" g a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE _“ORIGINE filiera corta filiera corta fitiera corta
8 [ITALIA" E A FILIERA CORTA R T L R '
{max punti 4} SUA,00
PUNTI 3 : 5§ PUNT] 3 : Si
9 UTELIZZO DI POMODORO E DERIVAT] “ORIGINE ITALIAY
3,000 03,00 0
PUNTE3 : origine italia e PUNTE3 : origine ltalia e PUNTI3 : origine ltalia e
4o |UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE ITALIA” E/0_BIOLOGICO biologico biologico biologico
(max punti 3} R AR SRR
FIL 3,08 e e 3,00 3,00
11 UTILIZZO PRODOTT BEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
{max punti 2}
PROGETTO D VALQRIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI
REGIONALI 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
{{max punti 6}
12 | Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00 1,00
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dave PMAX = 6 600 6,00,
UTILIZZO DI _PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTY
DALL'AGRICOLTURA IALE 0,90 0,80 0,70 0,%0 0,90 0,9 0,80 0,80 0,95
(max punti 4)
13 | Ci= mec dove "mc & la media dei coefficienti, variabilitra zero e
unc, attribuiti discrezionatimente dalia Commissione 0,80 0,90 0,85
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =4 3,60 2
VALUTAZIONE  DEL  SERVIZIO  RISTORAZIONE E DI PUNTI 4 : cadenza semestrale PUNTI 4 : cadenza semestrale PUNTI 4 : cadenza semestrale
14 1SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
(max punti 4)

My



Punteggi Lotto n. 17_Vazzola
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

PUNTI 4 : SI PUNTI 4 I PUNTI 4 St
+5 |ROTAZIONE MENU' SU N, 8 SETTIMANALE
iimax punti 4)
4,00 4,00 4,00
PUNTI 2 : EURG 6, METANO PUNTI 2 : EURC 6, METANG PUNT) 2 : EURD 6, METANO
16 ICLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ) DI TRASPORTO ELETTRICO FLETTRICO ELETTRICO
fmax punti 2}
200 2,00 2,00

ADOZIONE D1 INIZIATIVE Dl EDUCAZIONE ALIMENTARE
RIVOLTE AGL] UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAM

INERENTE LA LOTTA ALLO SPRECO ALIMENTARE E 0,90 1,00 0,90 0,90 0,90 0,90 1,00 1,00 1,00
[Max 5 punti}
1 Ci= m¢ dove *m¢ @ fa media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 6,93 0,90 1,00
Giudicatrice
formuia; Pi= CiXPmax  dove PMAX = 5 L 4es S 480 o P 5,00
PIANQ DI GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE ‘
e T e e et 0,80 1,00 0,75 0,75 G,75 0,70 0,85 1,00 0,75
(Max 4 punti) !
48 | Ci= mec dove *mc @ 1a media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dallz Commissione 0,85 0,73 0,87
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 340 00 2,92 o 3,48
PUNTI 3 : §i PUNTES : PUNTEJ : 8l
19 N. 1 AUDIT ANNUO v _ 303 _ _
max ountl 3) 300 o 300
SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE
PAGAMENTQ DEI PASTI 1,00 1,00 1,00 0,95 1,00 0,90 1,00 1,00 1,00
(Max 5 punti)
20 | (= mc dove "mc 2 la madia dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalle Commissiona 1,00 0,95 4,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 Lm0 ol aTs o o B0
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE -~ " 785,27 e 8638




Punteggi Lotto n, 17_Vazzola
All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametraziong

OTTAVIAN E.F. LADISA

DISTANZA DEL CENTRO Df COYTURA DALLA SEDE
PRINCIPALE 3,00 1,00 1,00

limax punti 33

Rmax = singola punleggio pid alto attribuite in gara prima della 3,00
riparametrazione

R =« Pman X Ri / Rmax

R = singsle punteggio riparametrato

Ri = singole punteggio attribuito al concorrente R L B Lo
Rmax = singpla puntecgio pill alto attribuito in gara prima della 23,00 . - 1,00 1,00 .
riparamelrazione : : ; : ’ R
Prax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'stemento tecnico in esame,

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN 150 22000
{imax punti 21 2,00 2,00 2,00

[Rmax = singolo punteggio pil alte attribuito tn gara prima delta Z.UU
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrats

Ri = singalo puntegaio attribuite at concorrente . Ll -

Rmax = singole punteggio pil alle attribyita in gara prima della SIS 1 1 | ’ 2,00
riparametrazione T Tl - :
Proax = massimd punteggic tecnics cansegyibile rspetio
alletemento tecnico in esame.

41 H :
5 2,00 2,00 2,00

Rmax = singole punteggio pil atto attribuito in gara prima dells 2,00
riparametrazione

R = Pmax X Rf / Rmax

R = singolo puntegyio riparamelrato

Ri = singolo purieggio attribuito al concorrente

Rmax = singole punteggia pil alto attribuite in gars prima della
riparametrazione

Prrax = massin® punteggio tegnico conseguibile rispetie
all'elemente wenico in esame.

POSSESSQ DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
i i 2 1,50 1,50 1,50

Rmax = singolo punteggio pilt alto attribuito fn gara prima delis 1,50
riparametrazione

[R = Pmax X R f Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

[Ri = singoto puntegsio attribwite al concorrente

[Rmax = singolo punteggio pilt alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

[Pmax = massimo punteggio teesico consaguibile rispetta
ali'elemento tecnica in esame.

NTO P, F
LA FILIERA CORTA 3,00 3,00 3,00
imax punti 3)

Rmax = singolo punteggio pill aite attribuite in gara prima delly 3,00
riparametrazione

R = Pmax X R f fRmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concarrente

Rmax = singelo purteggio pid alto attribuite in gara prima della
riparzmetrazione

Pmax = massimo punteggio lecnico conseguibile rispetto
alelemento tecnico in esame.

3,00

UTILIZZO DOP F IGP DEL VENETO
g i 51 5,00 5,00 5,00

Rmax = singoles punteggio pil alte attribuito in gara prima della 5,00
riparameirazions

8 I« Pmax XRi / Rmax

R » singole puntegaic riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singolo punteagio pill alto atiribuito in gara prima della
riparamelrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibite rispetta
all'zlemento tecnico in esame.

1 N Vi - N
TALIA" 4,00 4,00 4,00
| (Max 4 punti }

[Rmax = singoio punteggio pilt alto attribuite in gara prima delta 4,00
riparametrazione

R = Pmax X /i / Rmax

R = singolo punteggio riparametrate

[Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente

Rmax = singelo punteggic pits alto attribuito in gara prima delia
iparamelrazione

fPrnax = massimo punteggio tecnico canseguibile rispetto
ali'elemento tecnico in esame.

M N 2



Punteegi Lotto n. 17_Vazzola

All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

i J T Rl "ORIG!

4,00

4,00

4,00

Rmax = singola punteggio pil alto attribuite in gara prima dells
riparametrazione

4,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singola punteggia riparametralo

Ri = singalo punteggio atuibuilc al concorrente

Rmax = singola punteggio pit: alle attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax « Massime PUnteggio tecnico conseguibile nspetlo
allelemento tecnico in esame.

4,00

4,00

4,00

)
{{max punti 31

3,00

3,00

Rmax = sinzolo punteggio pid alto attribuito in gara prima delia
riparametrazione

R = Prax X Ri / Rmax

R = singole puntegaic riparsmatrato

Ri = singolo punteggic attribuito at concorrente

Rmax = singola punteggio pia atto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio techico consequibite rspetta
jzl{'elementa Lecnico in esame.

300

3,00 .

] CQRIGINE | » EG 0G|

3,00

3,00

3,00

Rrrax = singole punteggio pil allo attribuito in gara prima della
riparametrazione

3,00

% = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singslo punteggia attribuita al concorrente

Rmax = singofo punteggio pil alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
ailelemanta tecrico in esame.

300

3,00

3,00

2,00

2,00

2,00

[Reax = singolo punteggia pid alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

2,00

1%
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggic attribuite al concorrente

Renax = singolo punteggio oi alte attribuito in gara prima della
riparametrazione

Prnax = massime punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elementa tecnica in esame.

(max punti 6}

6,00

6,00

6,00

Rmax = singolo punteggio pil alto aturibuito in gara prima deila
riparametrazione

6,00

R = Pmax X Ri / Rmax

% = singole puntegeio riparametrato

Ri = singelo punteggio attribuita al concorrente

[Rmax = singolo punteggio pit alto aturibuite in gara prima della
riparamatrazione

Pmax = messimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
ali'elemento tecnico in esame.

GROA NTAR] NENT
{PALL AGRICOLTURA SOCIALE
max punti 4}

3,60

3,40

Rmax = singolo puntesgio pill atte attribuite in gara prima della
Fiparamatrazione

3.60

53
R = Pmax X Ri { Rimax

R = singolo punteggio riparametrate

Ri = singalo punteggio attribuito al concorrents

Rmax = singolo punteggio pit: alte attribuite in gara prima delta
riparametrazione

IPmax = massimo punteggio tecnico consegquibile rispetts
allelemento techico th esame.

. 4,00

3,78’

V. VIZIO
F "

4,00

4,00

4,60

Rmax = singolo puntegaio pid alto attribuite in gara prima della
riparametrazione

4,00




Punteggi Lotto n. 17_Vazzola

AlE. 2 - puntegegi tecnici dopo 1 riparametrazione

17

riparametrazione

14
R = Prax X Ri 7 Rrnax
R = singolo punteggio riparametrate
Ri = singole punteggio attrbuito al contorrante .
Rmiax = singolo puntegaio pid alto attribuito in gara prima deta 4,60 4,00 4,00
riparamelrazione . .
Pmax = massimno punteggio tecnico conseguibite rispetto
all'etemento tecnico in esame.
ROTATIONE MENU. 54 . 8 SETTIMANALE
o 4,00 4,00 4,00
Rmax = singoto punteggio pit alto attribuite in gara prima della 4,00
riparametraziong
18 R = Pmax X Ri / Rmax
[R = singelo punteggia riparametrato :
Ri = singolo punteggio autnbuiie al concarrente . . R . s
Rmax = singolo punteggio pit atto attribuito in gara prima della 4,00 4,00 4,00 -
riparametrazione s ! s . o
Pmax « massimo punteggio tecnico conseguibile rispette T
sli'elementa tecnico in esame.
[CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI TRASPORTO
G i2 2,00 2,00 2,00
Rmax = singole punteggio pid alto attribuito in gara prima delia 2,00
riparametrazione
18 15 - Pmax X R 7 Rmax
R = singolo punteggic riparametrato .
R: = singola punteggio attribuite ai concorrente - .
fimax = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima defta 2,00 © 2,00 - 2,00
riparametrazione . .
Pmax = massimo gunteggio tecnico conseguibile rspetto
all'elemento tecnica in esame.
FATIV L, T,
RIVOLTE. AGLL TENT| DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE]
P 4,65 4,50 4,50
W
[Rmax = singolo punteggio pit alto attribuito in gara prima della 4,65

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singota punteggio riparametrato

Ri = singalo punteggio attribuito al cencotrente

Rmayx = singolo punteggic pid alto attribuits in gara prima della
riparametrazione

Priax = matsimo puntegelo tecnico conseguibile nspetto
allelemento tecnico in asame.

N PREVISTI
liMax 4 punti}

1,92

3,48

Rmax = singolo punteggio pid alte attribuito in gara prima detfa
friparametrazione

3,48

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

Rimax = singolo punteggio pid alte attribuito in gara prima deila
riparametrazione

Prax = massima punteggio tecnico conseguibile rispetto
ailelements tecnico in esame.

19

riparametrazione

M. t AUDIT ANNUD
jtmax punti 3} 3,00 3,00
[Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della 3,00

R = Pmax X Ri / Rimax

R = singale punteggio riparametrato

Ri = singolo puntegeio attribuito al concorrente

Rmax = singela puntegeio pil aito attribuite in gara prima della
riparametrazione

Pmax = massima punteggio tecnico conseguibile rispetto
2il'elenenta tecnico in esame.

0

riparametrazione

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENCTAZIONE El

PAGAMENTO DEI PASTI 5,00 4,75 5,00
{{Max 5 punti)

Renax = singolo punteggio pil alto attrfbuito in gara prima deita 5,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singele punieggio Aiparametrato

Rt = singolo punteggio attribuito al concorrente
Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima defla
riparametrazione

Praax = massimo puntetgio tecnico conseguibile rispetto
all'elements tecpico in esame,

PUNTEGGIO TECNICO -
DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE -

20




Punteggi Lotto n. 17_Vazzola
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN E.P. LADISA
PUNTEGGIO TECNICO 69,47 66,95 67 62
Si::;‘e;g:letzriizi; :rl‘l;o attribuito in gara dapo la 1 69,47
PUNTEGGIO TECNICO -~ - SRS o
2* RIPARAMETRAZIONE =~~~ 70,00 - 57’46 68,1{1_ _
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00

|
PUNTEGGIO TECNICO @
RIPARAMETRATO 70,00 67,46 68,14




